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A M.ASILVA ezen uj technologiajanak és termékének magja

természetesen a vilag egyik legjobb parafaja.

Egy innovativ technolégia, amely
harom fejlett rendszert egyesit
paratlan prémium eredmény
elérése érdekében. M.A.SILVA-t
ezaltal a verseny folé emeli,
garantalva az egyik
legPREMIUMabb és egyik
legprecizebb opciét a piacon.
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Trendek kavalkadja

utokton fajtak? rezisztens fajtak?
bioborok? naturborak? narancs-
borok? alkoholmentesitett borok?
alkaholcsokkentett borok? A karab-

bi években egyszer(ibb volt a valasz:

autochton fajtak, bioborok.

Mara rendkivil széles skalaja jelent meg az (j
trendeknek és az a j6 hiriink van, hogy ebben
a sokszinUségben minden fogyasztéhoz meg
lehet talalni a megfelel§ csatornat.
Tobb mint tiz éve tartottuk a Koranyi Frigyes
Szakkollégiumban az elsd borismereti kurzust
a SOTE orvostan hallgatainak, amely el6adasok
az évek saran késébb is mindig telt hazasak vol-
tak. Ma mar orszagosan folyik a borkultora ter-
jesztése az olyan egyetemeken, ahol nem ez a f§
oktatasi iranyzat. A napokban hallottam pozi-
tiv megerdsitést a szdlész-borasz hallgatdktal,
amelyben emiatti orémiket fejezték ki. Osszes-
ségében reményt keltd, hogy utat talalunk a fia-
talokhoz is.

Es hogy mennyire filgg 6ssze a mértékletes bor-
fogyasztas kultiraja az alkoholbetegséggel?
Csernus Imre ismert pszichiater szerint igencsak
egyenes aranyU a kapcsolat. Pilinszky Janos sze-
rint mindennek az alféja és omegdja a kegye-
lem. Azt gondolom, hogy a megfeleld mental-
higiéné alapja a tarsas érintkezés, az emberi
kapcsolatok megléte és gondozasa. Egy j6 pohar
bornak pedig kiemelt szerepe lehet ebben
katalizatorként.
Dr. Toldy-Schedel Emiltél, a ,Borbarat orvosok”
tarsasaganak alapit¢jatél megtudtuk a Borkonfe-
rencian, hogy a bor mértékletes fogyasztasaval
az egészség megdrzését segithetjik és szamos
betegséget el6zhetiink meg vele. Azt is meg-
jegyezte, hogy azon fogyasztok kozott sokkal
kevesebb az alkoholfiggd, akik rendszeresen, de
mértékkel fogyasztanak bort az étkezések mel-
é. Az ilyen fajta borkultira terjedt el az olasz-
oknal és a portugaloknal is, statisztikak alapjan
pedig naluk varhatd a sziletéskor a legmaga-
sabb életkor.
Talan a rezisztens fajtaké a jovd, talan a klon-
szelektalt Gshonos fajtaké, amelyek reziszten-
ciat szereztek. Lapunk Borelemz8 rovataban
koroljartuk a kérdést, és leteszteltink néhany
rezisztens fajtat, amelyek kozil a legjobbakat

mutatjuk be. A klimavaltozassal és a fenntart-
hatdsagi alapelvekkel 6sszhangban ezen fajtak-
bol készilt boroknak - a 52618 gombabetegsé-
gekkel szembeni ellenallésaganak kdszonhetéen
- minél természetesebben, kérnyezetkimélgbben
kell elkészilniuk. Online magazinunkban a Pécsi
Kutatdintézet rezisztens klonkisérleteit is bemu-
tatjuk tavalyi évjaratbol. A Jazmin az egyik legel-
terjedtebb rezisztens fajta és ennek mar bevalt
technaldgigja van a termel6knél. Véleményink
szerint érdemes odafigyelni ra, mert méltd kihi-
vbja lehet az Irsai Olivérnek a maga karakteres
illatossagaval, friss ropogdssagaval. Ugyanak-
kor a Muscaris is ringbe szall az Irsait kedvel-
kért. Hasonld aromakomponenseket tartalmaz,
mint az Irsai és emellett nagyon jdl tartja a sava-
it is. Borelemzd rovatunkban mindkét fajtat
bemutatjuk!

Lapzarta utan érkezett a hira ,Solemnitas
Vinum Hungarorum” nev{ Borgalardl, amely-

re mi is hivjuk Onoket. Ezen a rendezvényen az
elm0lt harom évtized Magyar Bor Akadémia altal
dijazottjaival talalkozhatnak személyesen. Az
eseményrdl az online magazinunkban talalnak
tovabbi részleteket.

|dén tizennégy éves a Magyarorszag Legszehb
Sz6lI8hirtoka palyazatunk, amelyre ismét szamos
nevezés érkezett. Szeretettel varjuk Olvasdink
szavazatait harom kategériaban is!
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»Az Egri Bikaver minden kategoriaban
a legjobbak koézott van”

A 3. Eger Wine Meetup fokuszaban az Egri Bikavér allt, szamos termeld kiemelkedd alkotasat
késtolhattunk meg, koztiik a Petrény Winery borait. E boraszat két Bikavére a legjobbak
kozott szerepelt mar a Bor és Piac magazin tavalyi innepi lapszamaban is. Petreny Attilaval
beszélgettink arrdl, hogy milyen stratégia mentén lehet az Egri Bikavér markat épiteni.
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dén kerek évfordulgjat Gnnepli a Petrény

Winery. A boraszat mara 155 hektaron

gazdalkodik. Egerben két ikonikus helyen, a
Szépasszonyvolgyben és a Dobd tér mellett
alakitottak ki kostolo pincéjiket és borbar-
jukat. Egerszaldokon megnyitott a Petrény Borpanzio és
a borbolt. Rendezvénykozpontjuk a Chateau Petrény.
Hogyan foglalna dssze a boraszat ars poeticajat?
2005-re dataljuk a Petrény Winery elindulasat, és ez alatt a hisz év alatt
maga a piac, a borkészités is igen sokat fejl§dott, és nekiink is meg kellett
talalnunk a helyinket a vilagban, Magyarorszagon és a borvidéken. 24
sz6l6fajtank van, sok mindennel kisérletezink, mindemellett arra kellett ra-

jonnink, hagy ha Egerben vagyunk, akkor a Bikavér a legfontosabb markank,

az Egri Csillag és a Debrdi Harsleveld mellett.

Milyen stilusu borokat készitenek?

Hosszan érlelhetd borokat szeretnénk késziteni, mert meggy6z6désink,
hogy a borban az idd az értékképz6 tényezq. Az idG érték és az érték az idd.
Ezt valljuk annak ellenére is, hogy tudjuk, a fogyasztok egy részénél ez nem
annyira ,trendi”. Jelenleg is érleljuk még a 2005-0s évjaraty Kékfrankos és
Cabernet Sauvignon borunkat, valamint a 2008-as HarslevelGinket.

Mi az On szerepe a Bikavér ismertté tételében?

Boraszként és a Hegykazségek Nemzeti Tanacsaban (HNT) a Verpeléti
Hegykozség elndkeként is az a torekvésem, hogy a Bikavér hosszutavu
stratégidjanak vazat megfogalmaztassam a boraszokkal, és legyen egy
olyan kdzds nevezd, egy kanszenzus, amit negyvenen elfogadunk, alairunk.
igy végre megsziletne egy stratégia, amelyben egyetértink, és ahhoz mar
kilonbdzd cselekvéseket, forrasokat rendelhetink. Ahogy kezdek belelatni
ennek a problematikajaba, most mar azt mondom, hogy inkabb optimista
vagyok, mint nem.

Mi a céljuk a Bikavér-stratégia alkotasa kapcsan?

Azt gondolom, barmilyen stratégia jobb, mint annak hianya. Nagyon fontos
a horaszkozosség egyittmikodésének erdsitése. Elet-halal kérdése, hogy
megfogalmazzuk a Bikavér koncepciovaltasat. Szikségét érezzik annak,
hogy a borvidék is rendezze magat valamilyen iranyba, és a boraszok
megfogalmazzak azt a stratégiat, amihez a kommunikdciét, marketinget
és az erdforrast is rendelni lehet. Ehhez kdzelebb vagyunk, mint valaha, és
bizom benne, hogy sikeriini fog hdnapokon belil lerakni ennek az alapjait.
Es hogyha ez sikeril, akkor boraszatként a borvidék marketingje ala tudunk
tagozddni. Hianypotld lenne az is, ha borvidékként be tudnank kapcsolédni
az orszagos bormarketingbe. A Bikavért minél gyorsabban olyan markanév-
ként kell definialnunk, amit kilfsldon és belfoldon is kommunikalhatunk.
Ennek, az én elképzelésem szerinti médja, hogy olyan kulfalddn sikeres
borvidéket, markanevet talaljunk, ami hasonlé adottsagokbal kiindulva lett
sikeres. Példaként a Chiantit tudom felhozni. Azoknal a kérdéseknél, amik
majd eldkerilnek, megnézzik, hogy 6k hogy oldottak ezt meg, mintegy
benchmarkként.

Hogyan végeznék a benchmarkingot, azaz hogyan ko-
vetnék a sikeres markat? Merre indulnanak el a Chianti
kapcsan?

Hasonldan Egerhez a Chianti termdhelyén is nagyon sok boraszat dolgozik,
koztuk kicsik és nagyok, akik kilénbdzd arszinten értékesitenek. Nézzik
meg, hogy néz ki a szabalyozas naluk, hogy mikadik az ellendrzés, hogy
épitették fel a markat! Azutan, hogy megjelent a Chianti Classico, az alap

Chiantibél tovabbra is 100 millié palackat adnak el, a dragabb Classicobél
pedig 2 milliét, mégis mindenki a Classicordl beszél.

Hogy tudnak ezt adaptalni a Bikavér kapcsan?

Azt gondolom, hogy minden boraszatnak el kell dontenie, hogy hova
pozicionalja magat. Majd ehhez képest természetesen kijohet a piacra ol-
csohb és dragabb borokkal is. El kell donteni azanban, ki az, aki a Superior
kategdriaba pozicionalja magat és ki készit alap Bikavért. Mindkettd egy
boréaszat neve alatt nem hiszem, hogy megfér majd egyitt a polcokon.

A vevik fejében nem lehetek egy 800 forintos Bikavért értékesit6, és
prémiumboraszat is egy idGben. Ugyanis nemcsak a magasabb, de az
alacsonyabb szegmensben is megjelenik a fogyasztoi markah(ség. igy azt
gondolom, hogy a Bikavérek kazil is markansan kilon kell valasztani az
alap Bikavért és a Superiort és ezzel egyUtt a markanevek is el fognak vaini
egymastol.

On hogyan definialna az egri borokat?

Gyakorlatilag minden egri termelének nagyon fontos, de féleg a kevéshé
ismert termeldknek, hogy az Egri Borvidék markat maguk mellett tudjak.
Az Egri Borvidék legfontosabb védett eredet( borai az Egri Bikavér, en-
nek fehér parja az Egri Csillag és a Debrdi Harsleveld. A jo bornal rendki-
vill fontosnak tartom azt, hogy a borvidék meghatérozza az identitasat.
Az egri borokat fajta tekintetében a sokszinGség jellemzi. Elképzelhetd,
hogy a konny(§ gyimalcsbor a divat, de akkor miben vagyunk mi masok?
Arrél nem is beszélve, hogy mint kiderilt, az egri borok nem frissen
mutatjak a legszebb arcukat.

Min dolgoznak most az Egri Bikavér stratégiaja kapcsan?
Az Egri Bikavér az egy Kékfrankos blend. Ennek a Superior valtozata a
kétszer blendelt termék, a Grand Superior pedig ezen feliil d(iGszelektalt
is. Tovabba arra torekszink, hogy az Egri Bikavér minden kategériaban

a legjobbak kazétt legyen. igy ebbdl adodnak a feladataink. Nyilvan azt
meg kell hataroznunk, hogy ki a célcsoportunk, itt még vita van a termelék
kozott, ezt még kutatnunk kell. Kérdés, hogy ez a tizenéves, a huszonéves,
a férfi vagy a nd. A marketingnek szabalyos célcsoportot kell képezni, és
minél jobban behatarolni, utana annal jobban lehet célozni rajuk.

Hogy tervezik a Bikavér-stratégia finanszirozasat?
Amennyiben sikeril kidolgoznunk, elfogadnunk egy Bikavér stratégiat,
akkor azt fenntarthatd maodon elgallitott forrashol kell finansziroznunk.
Tehat azt mondjuk, hogy palackonként példaul 20 forint marketing hozza-
jarulast kérink évente a termeldktdl. Ez 8 milli¢ palack esetén 160 millie
forint, az mar valami. Ez az sszeg nyilvan annak is figgvénye, hogy mit
szeretnénk csinalni. Master of wine-okat megvenni, hogy irjanak réla és
felkeriiljon a nemzetkazi porondra, vagy hazai celebet szerzddtetni?

Nem borasz végzettségi, hanem kibernetikus, hogy
tudja ezt a borvidéken kamatoztatni?

Az a fajta latasmad, amit egyébként egy egzakt mérndki tudomany ad,
mindenképpen jd és ezt szeretném a kozosség rendelkezésére bocsatani,
annak reményében, hogy informaciokat szerziink, igy eldre tudunk Iépni,
és ebbdl dontést hozni. Jelenleg az allapotfelmérést végezzik, meg-
allapitjuk, hogy hol tartunk most. Amikor a boraszokkal beszélgetink,
akkor azt latom, hogy a dolgok Iényegét tekintve mindenki egyetért,
tehat abszolit nem reménytelen a helyzet. Majd kit(zzik a célokat és
az ide vezetd részfeladatokat és pénzigyi forrasokat keresink hozzajuk.
Fontosnak tartom, hogy elsdsorban konszenzusos célokat fogadjunk el.

BOR ES PIAC | 2025/1. SZAM
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BORRENDEK - MBOSZ

Milyen Uzenetet juttatna el a kilfldi piacokra

az Egri Bikavérrdl?

Akilfoldi tapasztalatom az, hogy a blendelést mint szot mindenki érti, és
ha azt mondjuk, hogy a Bikavér egy Kékfrankos blend, akkor érthetdvé valik
a bor ideoldgidja és készitése. A kovetkezd kérdés logikusan az, hogyan ké-
szilhet a blend. Nalunk Ugy, hogy a Kékfrankoshoz hazasitunk fajtakat, nem

pedig hordokat hazasitunk 8ssze. Ha azonban tovabbmegyink, akkor a Bika-

vér Superior verzitja raadasul hordévalogatas is, tehat kétszeresen blendelt
bor. A legmagasabb kategérija a Grand
Superior, az pedig olyan Bikavér, amelynek
adott dd16bd| szarmaznak az alapanyagai,
igy ezen boraknal a ddldnevet hasznal-
hatjuk. Még nem fogadta el hivatalosan

a kdzdsség, de az lesz a javaslatom, hogy
kommunikaljuk azt, az Egri Bikavér minden
kategoriaban a legjobbak kéz6tt van. Ez egy olyan talalg, de veszélytelen
megfogalmazas, ami azt sugallja, hogy barhova nyUlsz, nem kockaztatsz,
mert a Bikavér mindenhol az adott kategoria legjobbjai kézott van.

Milyen arszegmensben jelennek meg a Bikavérek

a piacon?

A Bikavér arszegmensben oriasi szérassal van jelen a piacon, 800-tl

20 000 forintosig. Az a 8 milli¢ palack, ami készdl, nyilvan nem adhato el
mind huszezer forintos kategariaban, még akkor sem, ha ezt szeretnénk.
Nyilvan az als¢ kategérias témeghorra is szikség van. Hogy lehet azonban
ezt Ugy felépiteni, hogy ne rontsuk a markat? Azt a stratégiat gondoltam ki,
hogy minden boraszt kategorizaljunk az eladott palackszam nagysaga sze-
rint, 50-t61 100 ezerig, 100 ezertdl 1 millidig, illetve 1 milli¢ folott. Vannak
olyanak, akik kifejezetten a lédig, tehat a folyd Bikavér eladasara specializa-
lodnak. Nem szabad kihagyni azokat sem, mert jelentds tényezét alkotnak,
akik a borvidéken kivilre adjak el a Bikavért.

Mi a garancia az Egri Bikavér mingségére?

Szamtalan vakkdstolast végeztink. Azt kell mondanom, hogy az alacsany
szegmenshen levék is rendben |évd, nem kifogasolhatt Bikavérek. Az Egri
Borbiral¢ Bizottsag is megujult, ami a Bikavéreket piacra engedi. Nagyon jol
kostold szakemberek kerUltek be.

Hogyan alakul a borturizmus Egerben?
Eger markaneve erdsebb, mint az Egri Borvidéké. Ha Villanyt vesszik
példanak, akkor latjuk, hogy Villany a borvidék markaneve. Nalunk Eger

AZ EGRI BIKAVER, EGYENI
KARAKTERENEK KOSZONHETGEN, MINDEN
KATEGORIABAN A LEGJOBBAK KOZOTT
VAN. ARRA TOREKSZUNK, HOGY EZT
A GYAKORLATBAN IS MEGVALOSITSUK.

varosa a varral, a stranddal, a barokk belvarossal eléggé konkural velink. A
borturizmus tehat nem olyan erds fokuszd, mint Villanyban, ahol szinte csak
az van. Egerbe nem kifejezetten a borért jonnek az emberek, hanem azért,
mert Eger 5Gnmagaban attraktiv desztinaci¢. Ha a borért utaznak, akkor in-

kabb Villanyba vagy Szekszardra mennek. Egyik célunk, hogy ezt Eger felé for-

ditsuk. Nagyon fontos lenne, hogy Eger borturisztikai Uticélként megjelenjen
afogyasztok, kozte a budapestiek fejében, akik a f6 fogyasztdpiacot képezik.
Arrél nem is beszélve, hogy Tokajba is Egeren keresztil vezet az Ut.

Tavaly vette at Lérinc Gyorgytdl az Egri BorUt elnoki
lyen akcidi vannak jelenleg az Egri BorUtnak?

A mostani projektink, amelyre forrast is nyertink, az az Egri Bor0t kartya,
ami nem egy hagyomanyos kedvezménykartya, hanem olyan turisztikai
kartya, amelyben a szolgaltatdk konkrét csomagokat definialtak, és igy al-
kalmas fakultativ programok felépitésére. A kartyat a hotelek kinaljak. Azt
ismertik fel, véleményem szerint nagyon késén, hogy a vendégek szivesen
valasztanak fakultativ programokbdl &ll6 csomagok kozil. Ezzel nem a
vendégnek kell kitalalnia, hogy merre menjen, mit csinaljon. Egyiptomban
mar hisz éve is talalkoztunk ilyen fakultativ programokkal. Egerben jelen-
leg a felilet tesztelése folyik, egy félnapos csomag példaul olyan elemeket
tartalmaz, mint egy Grand kostol¢, egy d(16tura, egy specialis program az
Egri varban és mindezt 6tven szazalékos kedvezménnyel.

A Chateau Petrény paratlan
szépségi rendezvényhelyszi-
niik, a sz6l6tablak kozepén
pazar kilatassal a kornyezd
dil6kre. Meséljen rola!
Chateau rendezvénykozpontunkban
évente tobb ezer ember fordul meg
kilonbdz6 rendezvények kapcsan. Ezek jobbara eskivik, de tartanak
itt céges bulikat is. Rendezvénykdzpontunk 250 fés, ahol hatvan f6tél
érdemes rendezvényt szervezni. A vendégeket 24 szobaban tudjuk
elszallasolni. A Chateau Petrényrdl fontos tudni, hogy a termékpira-
misunk csucsa. A lanyom, Veronika vezeti és 6 abbél indult ki, hogy

itt mindennek tokéletesnek kell lennie, ezért a folyamat mikadését
alaposan korilirtak. Emellett természetesen mindent gy alakitunk,
hogy a vendégnek megfeleljen.
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AZ MBOSZ BORVERSENYE

A Magyarorszagi Borrendek Orszagos Szovetsége (MBOSz) 2025. februar 14-én rendezte meg

a |l. Karpat-medencei Borlovagok Nemzetkdzi Borversenyét a Soos Istvan Boraszati Technikum és
Szakképzd Iskola Budafoki Tangazdasagaban. Az MBOSz — az orszag legnagyobb civil szervezete,
amely a magyar bor hirnevének névelését, a kulturalt borfogyasztas népszerisitéset kiemelt
feladatanak és céljanak tekinti — kozel 60 tagszervezettel rendelkezik hataron innen és tul.

borverseny szakmai sulyat jelzi, hogy févédnoke dr. Nagy
Istvan agrarminiszter, szakmai védndke Nyitrainé dr. Sardy
Diana, a MATE Sz8lészeti és Boraszati Intézet egyetemi
tanara, intézetigazgattja volt.
Aborversenyre elektronikus (rlapon 23 Karpat-medencei borvi-
dék 75 termelgje 206 tételt nevezett. A 100 pontos birlati rendszerben,
tablagépeken, 6-6 fds bizottsagokban, 107 fehér, 34 rozé és 65 vords mintat
biralt 36 szakember. A szervezdbizottsag kiemelt figyelmet szentelt a birak
kivalasztasakor arra, hogy egy-egy biralobizottsag minél szélesebb terroir
és borvidéki tapasztalattal rendelkezzen.
Eppen ezért nemcsak borok, hanem birak is érkeztek hataron tulrol.
A borverseny egyik kiilonlegessége, hogy a bizottsagokban helyet kapott
egy-egy egyetemi hallgate a MATE-rél, akik éles ,bevetésen” gyarapithattak
borbiraléi ismereteiket.
Aborverseny szakmai elndkének, Koczor Déranak a 2024-es évjarat-
ra vonatkozd szakmai Utmutatasanak figyelembevételével a bizottsagok
munkajanak eredményeképpen 2 nagy arany, 42 arany, 121 ezist és 31 bronz
mindsités sziletett.
A ll. Kérpat-medencei Borlovagok Nemzetkdzi Borversenyén azonban
nemcsak a borok 100 pontos mindsitése, a bronz, ezist, arany, illetve nagy
arany fokazatok kiosztasa tortént meg.
A zs(0ri kivalasztotta a legjobb fehér-, razé-, vords- és pezsgdbor mellett
a legeredményesebb termel6t, és a Champion dijra érdemes tételt is.
Ezen kilondijak bejelentésére és a dijak atadasara a Noé-Hegyi Szent Istvan
Borlovagrend hagyomanyos Dijatado Borgalajan, a székesfehérvari Mercure
Hotel Magyar Kiraly kupolatermében kerilt sor 2025. marcius 1-én.
A borversenyt Kavacs Rébert MBOSz elntkének nevében Sajgo Gaborné
MBOSz alelnok méltatta.
Akillondijak bejelentését, a dijazottak bemutatésat Tutor Eva MBOSz
f6titkar tartotta.

A legjobb fehérbor kategdriat a Kishaka Csaladi Borbirtok Neszmély
cuvée, 2024 bora érdemelte ki.

A legjobb rozébor kategériaban a Koch Boraszat Selection rozé cuvée,
2024 bora remekelt.

Alegjobb vordsbor idén az Agardi Csébor Pincészet Agdrdi Cabernet
Franc, 2021 bora lett.

Alegjobb pezsgd kilondijat a Szentpéteri Borpince Méthode
Traditionelle Chardonnay, 2022 tételnek itélte a zsUri.

A Sajgd Pincészet négy tételt nevezett a borversenyre, melybdl:

a Tokaji 5 puttonyos Aszu, 2017 arany,

a Tokaji 5 puttonyos Aszu, 2009 arany,

a Tokaji Szamorodni édes, 2019 arany,

és a késdi sziretelésl Tokaji Harsleveld édes, 2016 nagy arany mingsitést
értel.

Ezzel kiérdemelte a legeredményesebb boraszat kijlondijat.

All. Karpat-medencei Borlovagok Nemzetkdzi Borverseny Champion dijat,
mint a legmagasabb pontszamot elérd tétel, a Huber Pince Olaszrizling
,masodik’, 2022 bora nyerte el.

A kilondijasok par széban bemutattak és meg is kostoltattak boraikat

a lelkes kazanséggel. (X)
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A SZOLO SZURKEROTHADASA

A szdléfirtoknek négy gazdasagilag jelent6s bogyorothadast okozd  # rovar a switck s2.5 we szirkeroTHADAS
betegsége van, a sziirke-, a fekete-, az ecetes- és a fakdrothadas.

Ezek kozil rendhagyé modon az elmult kettd évtizedben

MENTES TAMOGATASAVAL JOTT LETRE.

7 Switch62.5WG

megallithatatlanul nyomulo feketerothadas all a figyelem
kdzéppontjaban, pedig a szirkerothadas sokkal régebben ismert és
ennek ellenére még mindig komoly kihivast jelent a lekizdeése.

Nézze el a kedves olvaso, hogy rendhagyé modon egy 2016-0s , Ald4s vagy
dtok a 2616 sziirkerothadasa?”c. korabbi cikkem bevezetgjébdl idézzek.
,Miutan mar zsinérban harmadik éve keseriti meg a szdldtermelék életét

a sziirkerothadds, elgondolkodtam, vajon ismerjik eléggé ezt a korokozot?
Vagy annyira lekdti figyelmiinket a tobbi régi és Uj sz6ldbetegség — liszthar-
mat, peronoszpdra, feketerothadas, fitoplazmak, korai tokeelhalds és karteva,
— hogy kbzben a botritiszt félvallrél vessziik, rutinosan kezeljiik, hiszen nem
kell ellene rendszeresen védekezni, ,csak” csapadékos iddjarasban veszélyes.
Alabecstiljik, mikézben Tokajhegyaljan sokszor tulértékeljik, csak akkor esink
kétségbe, ha mar nagy a baj. Ezért gyakran termésmentést kell végezni! Igen,
ez az ,esd utan kdpdnyeg” szindréma! Az irodalomban, korabbi jegyzeteim-
ben, tibbek kozott Sarospataki Gydrgy 2009 dszén, Balatonboglaron tartott
eldadasakor irt feljegyzéseimben buvdrkodva rddébbentem, jogos a kérdés
feltevése. Jelen irdsban szeretném kicsit mas szemszogbdl attekinteni a
52016 szirkerothadasat és az ellene vald védekezés alapjait.”

A korokozd bioldgiaja

A Botrytis nemzetséget Pier Antonio Micheli &llitotta fel 1729-ben, majd
ebbdl Christiaan Hendrik Persoon irta le a Botrytis cinerea-t csaknem 70
évvel késébb (Grinzel, 1959).

A Botrytis cinerea Pers. a Botryotinia fuckeliana (de Bary) Whetzel konidiu-
mos alakja, ami egy valodi kazmopolita, a vilag valamennyi sz8l6termesztd
orszagaban jelen van. Nem specifikus sz6l8betegség, nem valogatds, polifdg
korokoz, szamas (tdbb mint 100) mas gazdangvénye ismert. Tovabbi kilon-
legessége, hogy nemcsak 16 ndvényi részen képes megélni, hanem elhalt
ndvényi maradvanyokan, un. szaprofita madon is fennmarad. Alkalmazko-
doképessége egyedi. Szaprofita fazishal parazitava valhat, vagyis az elhalt

széveteken fejlddd konidiumai é16, egészséges novényi részeket tamadhat-
nak meg. Szaprofita fazisban hosszan lappang, a kinalkozd alkalomra var,
csak tartdsan szaraz, aszalyos kdrilmények kézott nem jelent veszélyt. Mint
sokgazdas korokozd és szaprofita, csapadékos karilmények kazétt mar nyar
elejétdl biségesen szarja konidiumait, amivel telitddik a kdrnyezet. Kész a
puskapor, adott a jarvany kirobbanasanak egyik tényezdje.

Gazdasagi jelentdsége

B. cinerea az elGzdekben ismertetett tulajdonsagain tul még valamiben
rendkivili, egyedi. Egy valodi Janus-arcd kérokozd. Nincs még egy kéroko-
z6ja a sz6l6nek, amely hasonlé kettds szerepet tud betélteni. Egyszerre
lehet gonosz, arté, — ezt az arcat ismeri a vilag legjobban, ezért nevezzik
szirkerothadasnak — ugyanakkor egyedi, specidlis karilmények kozott tud
nemes, dldast hozd is lenni, ezért a masik elnevezése a nemesrothadas.
Nélkile nem ismernénk a Tokaji Asz0t.

Sz6lo Permetezési
Segéd

Segit megtaldlni 2 legmegleleidhh
mivimyreddE szert ag On srfiGjinel

Bar a 52616 minden zold részét fertdzheti, elsésorban az éredd furtok karosi-
tasaval okoz jelentds mindségi és mennyiségi kart, ami igen révid idg alatt
50-80% vagy akar 100% is lehet. A vesszékan megtelepedve az oltvanyter-
mesztés jelentds karositja is lehet.

Fajtafogékonysagot tekintve a Vitis fajok killonbdzdek. Az amerikaiak élta-
[aban ellenallok, mint példaul a Vitis labrusca, a V. aestivalis, a V. monticola
ésa V. berlandieri. A V. rupestris mar kevéssé, a Vitis vinifera fajok azonban
nagyon fogékonyak.

A szirkerothadassal szembeni fogékanysagot a bogyohéj vastagsaga és a
furtszerkezet, tovabba a termdhely kérnyezeti adottsagai hatarozzak meg.
- Fokozott veszélynek vannak kitéve, sulyos mértékben karosodhatnak a

tomott furtl, vékony héju fajtak (pl. Kadarka, Menair, Portugieser, Leanyka,

Sarga muskotaly, Pinot noir, Olaszrizling, Chardonnay, Ezerjé, Juhfark,
Tramini, Harslevel(, Sauvignon blanc).
- Kozepes fogékonysagl példaul a Kékfrankas, a Blauburger, a Syrah, a
Merlot és a Zweigelt.
- Nem rothadékanyak a laza furtd, vastag héju fajtak, mint példaul a Caber-
net franc és a C. Sauvignon.
- Kdnnyen, jl aszusodd fajtak a Furmint, a Harslevell, a Sarga muskotaly, a
Kévérsz6lg és a Zéta.
A fertdzés elinditai a beteg, elhalt novényrészekben képzddg, hifaszavedék-
bél alle, sotétbarna vagy fekete szinG, valtozd alaky atteleld képletek (szkle-
rociumok). A szklerdciumok tavasszal vizet vesznek fel, majd konidiumtartdk
fejlédnek rajta és azon képzddnek az egysejtd, 10-12 p x 8-10 p nagysagu,
szél és légmozgas Utjan terjedd konidiumok. A kérokozo legkdnnyebben
sebzéseken, sérijléseken (jégverés, szélkar, molyragas, darazskartétel, liszt-
harmat miatt bekdvetkezd bogydfelhasadason, fiziologias bogydrepedésen)
keresztil juthat be, de a sérilésmentes ndvényi részeket is megtamadja. Az
ép bdrszoveten appresszdriummal, a Iégcserenyilasokan és a lenticellakon
keresztil csiratomldvel hatol at. Enzimrendszere gazdag. A galakturonaz
enzime két érintkezd bogyo kézott 18 dra alatt bontja a kutikulat, ilyen
maddon elindul a Iagyrathadas. A penészgombak, igy a Botrytis cinereais
cukros tapkdzegben fejlddik jol, ha nem taldl, enzimatikus Uton maga éllitja
eld poliszaharidbdl, cellulézbdl. A csapadékas, meleg, paras iddjaras kedvez
afert6zésnek. A betegség kialakulasat elésegiti a mély fekvés, srd, zart
lombozat, nitrogénes tultragyazas. A fert6zéshez vizes ndvényfelilet, vagy
tartds, legalabb 15 ¢ras 90% relativ paratartalom szikséges. A kanidiumok
igen széles hdmérsékleti hatar kazott (1-30 °C) csirazhatnak. A hdoptimum
értéken (18-25 °C) 7-8 ¢ra alatt csirazik ki, ezt kbvetden optimalis esetben
18 dra alatt létrejon a fertdzés. A konidiumai a szarazsagot jol t0rik, akar 25
napig életben maradhatnak, de kicsirazott allapotban, szaraz kérilmények
kozott 3 ora alatt elpusztulnak.

Tunetek

A korokozo6 a sz616 minden zold névényi részét képes fertdzni. Konnyen
azonosithatd a megbetegedett novényrész feliletén megjelend egér-
szirke, ,porz¢” konidiumtartd gyep alapjan. Az elsd tinetek csapadékos,
paras id6szakban a leveleken figyelhetdk meg, egy-egy féértdl kiindulva,
gyarsan novekvd, szabalytalan, nekrotikus foltok formajaban, melyek
feluletén paras korilmények kazott gyorsan kifejlédik a vastag szirke
penésztelep (1. A B kép).

A fisrtok tobb kilonboz6 fejlodési stadiumban is megfer-
t6zddhetnek

Az els6 veszélyes id6szak a viragzas-kitédés, amikor a nehezen levald
viragsapkan megtelepedve fertdzi a furtviragzatot, vagy a furtkocsanyt,

aminek részleges, vagy teljes firtelhalas lehet a kivetkezménye (1. C, D kép).

+ 1. KEP: (A) A SZURKEROTHADAS-FERTOZES ELSG LEVELTUNETE, (B)
A FERTGZOTT FOLTON KIFEJLGDOTT SZURKE SPORULALG, (c,
D) FURTVIRAGZATON KIALAKULT FERTGZESTUNETEK

Ujabb kutatasi eredmények alapjan meghatarozo jelent6sége van a bibén
keresztil tarténd behatolasnak a zsendléskari fertézések kivaltasaban. Ez
a korai fertdzés a fiatal bogyok igen magas fitoalexin szintje miatt hossz0
ideig latens marad, csak a bogydk cukrosodasa soran aktivizaladik a kéroko-
26, amikor feléled és elinditja a fertdzést.

A ndvekvd, még zold bogyat elsGsorban sebzéseken, sériléseken keresztil
tamadja (jégverés, rovarragas, tovabba a zsendilés kezdetén szaraz iddszak
utan érkezd sok csapadék miatt bekovetkez( fiziolagias vagy a lisztharmat
nyoman keletkezd bogydrepedés) (2. A, B, C, D kép).

» 2. KEP: (A) DARAZSKARTETEL, (B) SZ6LOMOLYFERTGZES NYOMAN ES
(c, D) KADARKA FAJTAN KIALAKULT FIZIOLOGIAS BOGYORE-
PEDESEN INDULO SZURKEROTHADAS-FERTGZES

A firtzarédds utani korai bogydfertézés ,zéld- vagy savanyu rothadas”
néven ismert (3. A, B kép). A karokoz6 optimalis hdigénye 25°C, ettdl
alacsonyabb hémérsékleten erételjesebb a bogyck rothadasa, mert 16-18
°C-on intenzivebb a gomba enzimaktivitasa. Gazdag enzimrendszere révén
18 dra alatt bontja le a kutikulat, inditja el a lagyrothadast. Az egymassal
érintkezd bogydkan belilrgl kifelé haladva gyors a fertdzés terjedése. Paras,
csapadékas viszonyok kozott, érés kezdetén a bogydk, firtok teljes rotha-
dasat okozhatja. Szaraz, meleg id6ben leallhat a rothadas, de a betéppedt
penészes bogyok savanyuak, alacsony cukorfokuak maradnak.
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A zsendiil6, érgfélben lévd firtok karositasa a leggyakoribb. Tartosan csa-
padékos iddjarashan érettebb, magasabb cukorfokd allapotban is veszélyes
(emlékezziink a 2010-es, 2014-es és 2015-6s évekre) (3. B, D kép). Szaraz,
meleg idSben a folyamat lefékezGdik, a fertdzés nem terjed at az egészséges
bogyodkra.

» 8. KEP: (A) ZOLDROTHADASOS SAUVIGNON BLANC, (B, C, D) SZURKE-
ROTHADAS ZSENDULG ES ERETT FURTOKON

Tartésan szaraz korulmények kdzott pozitiv valtozas allhat be, mert az
emelkedd magasabb cukorszint gatolja a gomba fejlddését. Nem pusztul el,
de lassul az életm{kadése, igy az anyagcsere termékei tovabbra is bejutnak
a bogyoba, beindul a nemesrothadads, melynek végeredménye az aszibogyd
(4. A kép). A bogydtoppedés folyamata termésmennyiség-csokkenéssel jar,

o 4

» 4. KEP: (A) NEMESROTHADASOS ASZUSODOTT HARSLEVEL{ FURTOK
(ToLcSVA HATARABAN), (B) 6SSZEGYGJTOTT ASZUSZEMEK
KISS ISTVAN BORASZATABAN TOLCSVAN (2010.09.14.)

de a must mindsége jelentdsen javul. Az asziszemek egyedi, jellegzetes bot-
ritizalt izvilagat a gombaanyagcsere termékei, a megngvekedett cukorszint
és a savak harmonidja adja. Ez az egyedi folyamat a vilag borvidékei kozil
—sajatos, helyi klimatikus adottsaga miatt — nalunk, a Tokaji Borvidéken a
leggyakoribb. Hiresek még a franciaorszagi Sauternes, a németorszagi Aus-
lese, Beerenauslese és Trockenbeerenauslese botritizalt borok, de ezek egy-
szer( egybesziretelt sz618b6l készilt botritizalt izvilagy, édes, kilénleges
mingségl borok. A Tokaji Borvidéken viszont egyedi sziretelési eljarassal,

az aszUsodott bogydkat kiilan véalogatva szedik ki a furtokbél, majd nagy

kadakba gydjtik ssze (4. B kép). A valogatva leszedett aszUszemekbdl a
vilagon egyedulalld borkészitési eljarassal késziilnek a tokaji pincékben (5.
A kép) a rendkivil egyedi izvilagl, magas cukor- és savtartalmu, mégis igen
harmonikus aszUborok (5. B kép), amelyeket joggal neveznek a Borok Kira-
lyanak és a Kiralyok Boranak. Az eljaras soran a feltart asziszemeket 136
liter azonas évjaratt murciban vagy borban aztatjak 24-48 dran keresztl.
Az aszikészités puttonyszamat a 136 liter, azaz egy gonci horddnyi borhoz
(musthoz) adott aszuszemek mennyisége hatarozta meg, egy puttony 20-
25 kilogramm asziszemet jelent. Az dztatast kivetd lépések a préselés és
az erjesztés, ezt koveti a legalabb 3 év érlelés, amelybdl legalabb 18 honap
fahordaban kell tarténjen. Hasonld eljarassal készithetd valodi varsaszibor
keéksz8l6bdl, de csak Erdélyben, Arad-hegy aljan. Tovabbi borkilonlegessé-
gek a Tokaji édes vagy szaraz Szamorodni és a Tokaji Eszencia (5. C kép).

» 5. KEP: (A) GONCI HORDOKBAN ERG TOKAJI ASZU, KISS ISTVAN
FITOMARK TOKAJI BORHAZABAN, TOLCSVA (B) 2000-ES
EVJARATU 5 PUTTONYOS TOKAJI ASZU, (C) TOKAJI ASZU
ESZENCIA (A KEP KESZITGJE IFJ. KISS ISTVAN)

Elgfordul, hogy nem a bogyak, hanem a fiirtnyé/vagy a fiirtkocsanyzat
fertdzddik meg. llyenkor a szallitd edénynyalabok elhalasa miatt a furtrészek
és bogydk nem rothadnak, hanem zélden zsugorodnak, ezt nevezzik
firtkocsanybénulasnak. A szirkerothadds miatti firtbénulds kdnnyen
megkildnboztethetd az élettani kocsanybénulastol. A botritiszes kocsany-
részen megjelend nekrdzis éles barna hatarvonallal valik el az egészséges
szévetektdl. A nekrotizalt részeken nedves, paras kdrilmények kozott
megjelenhet a gomba jellegzetes szirke, sporulald telepe is (6. A, B kép). Az
élettani (kalcium-magnézium-kalium elemaranytalansag miatt bekévetke-
28) kocsanybénulas esetén nincs széveti nekrdzis a kacsanyon, a bogyok
dsszezsugorodnak, tovabba a bénult furtek, furtrészek lehullanak a féldre
(6.C, D kép).

A hajtasok, vesszék fertézddésekor nyar és dsz folyaman fakabarna,
barnasfehér foltok jelennek meg a néduszok kérnyékén, majd a kifehéredd
hancsszovetben fekete kitartd képletek, szkleréciumok képzddnek. A botriti-
szes vesszdk a szaparitaanyag elGallitasa soran jelentenek nagy kockazatot.
A beteg vessz8kbdl készilt oltvanyok mar az el6hajtatas soran elpusztulhat-
nak vagy gyenge mingséglek, értéktelenek lesznek.

A sziirkerothadas elleni védekezés az egyik legnehezebb
feladat

Megbizhat el6rejelzése nincs. Ez a kérokozo kizarélag csapadékos iddjaras
esetén jelent veszélyt. Miutan a botritisz spdrai mindig és mindenitt jelen
lehetnek a levegdben, ezért a szamara kedvezd, tartésan csapadékos, paras

+ 6. KEP: (A, B) BOTRITISZES FURTKOCSANYBENULAS CHARDONNAY
FURTON, (C) ELETTANI FURTKOCSANYBENULAS MIATT HER-
VADO BLAUBURGER FURTRESZ, (D) ELETTANI FURTKOCSANY-
BENULAS MIATT FOLDRE HULLOTT BLAUBURGER FURT

kérilmények kizétt sziirkerothadas-fertdzésre biztosan szamitani lehet!
Azt sem art szem el8tt tartani, hogy allandésult, vagy gyakran ismétl&dd
kedvezétlen viszonyok kizott a karokozd gyars, erészakos témadasa gya-
korlatilag megfékezhetetlen. Rendszeres védekezésre nincs szikség.

A sziirkerothadas elleni védelem kulcsa, a kdrokozé életmadjabél fakado-
an, a megeldzés, a fiirthigiénia és a fertdzés Iétrejittének megakadalyo-
zdsa virdgzastol a sziiretig minden lehetséges eszkdzzel.

A legfontosabh alapszabaly és egyben hatésos agrotechnikai eszkoz vala-
mennyi jarvanyos sz8lébetegség elleni eredményes védelemben a fiirtzona
szellds, Iégjarhato allapotban vald tartasa. Kevesebb gondunk lesz, ha

a teljes vegetacios idgszak alatt azt az elvet kovetjuk, hogy ,a fiirtoknek
latniuk kell a Napot”.

A sziirkerothadas elleni védelem sikerét megalapozhatja a sebzések,
serilések elkerilése, lekezelése, a sz6l6moalyok és a lisztharmat elleni
hatékony védekezés. A sz6l6molyok elleni vegyszeres védelem helyett
megbizhatobb, hatasosabb eszkdz a légtértelités alkalmazasa a karosodas-
ra legveszélyeztetettebb fajtakban.

Fontos szerepet jatszik a harmonikus tapanyag-ellatottsag, termgegyen-
suly. Az érés iddszakaban végzett lelevelezéssel ,ablakot nyitunk a
fiirtékre”. Azon t0l, hogy kritikus helyzetben csokkenthetd a megbetegedés
kifejl6dése, terjedése, pozitivan befolyasolhatt a bogyok érése, cukroso-
dasa, szinanyagképzédése, a sziret kozelsége esetén felér egy firtzanas
vegyszeres kezeléssel.

Bioldgiai védekezésre tobb készitmény all rendelkezésre, elsésorban a
biotermeszték szamara. Az Aureobasidium pullulans élesztdgomba-spéra-
kat tartalmazd Botector. A fertézés el6tt, megeldzésképpen kijuttatott
élesztdgomba kolonizalja akar a sérilt, repedt fellletet is, ezaltal Un. védé-
pajzsot képez a bogydkon. Hasonldan hat a Bacillus amiloliquefaciens QST
713 torzset tartalmazo Serenade Aso, illetve az FZB 24 torzset tartalmazo
Taegro. A Pythium oligandrum oospérakat tartalmazo Polyversum pedig
mikoparazitizmus és indukalt rezisztencia révén fejti ki hatasat. Eredmé-
nyesen hasznalhatdk a bogyok epidermiszét vastagité hatasu kalciumtar-
talmu levéltragyak (MC Kalcium, Stapit).

A kémiai védekezéseket az idgjaras figgvényében, a kartétel szempont;ja-
bol legkritikusabb ndvényfejlettségi allapatokra — virdgzds, firtzarodas,
zsendiilés, érés— kell id6ziteni. Kifejezetten csapadékas, hiivos idGjarasu
évjaratban fordulhat el8, hogy mind a harom fejlettségben komoly a fer-

t6zés veszélye (2010). Az eredményes védekezés alapfeltétele az okszer(
szervalasztas, a permetezés(ek) jo iddzitése, a megfeleld mindségben
elvégzett kezelés. A szervalasztasnal figyelembe kell venni a fertézési
veszély nagysagat, a készitmény hatasmodjat (kontakt, felszivoda vagy
gazosodd), karnyezetvédelmi besorolasat, a varakozasi iddt és a musterje-
désre gyakorolt hatast.

Csapadékos idGjaras esetén a virdgzaskori védekezésekre a peronoszpora,
vagy lisztharmat elleni hatassal is rendelkezd kontakt, vagy felszivédd ha-
toanyagl készitményeket, kombinacidkat részesitjik elényben. Hazankban
nem jellemz6 viragzas idején a specifikus botriticidek alkalmazéasa, mert
igen ritka a sulyos firtbotritisz-fertgzés.

Ugy gondolom, enné| a betegségnél személetvéltasra van sziikség a véde-
kezési stratégiat illetden. Figyelembe véve a legdjabb kutatdsi eredménye-
ket —a viragzas idején, a bibén keresztil bekévetkezd és az érés kezdetéig
a bogydkban lappanga fertdzés kockazatat —, érdemes lenne a késébbi
fertdzések megeldzése céljiabdl mar ekkor is nagyhatasu, specifikus készit-
ményt alkalmazni. Francia vizsgalati eredmények bizonyitottak, hogy a
VEgsd fiirtfertdzittség mértékére a virdgzaskori kezelés van a legnagyobb
hatdssal. Vizsgdlataikban a viragzas idején végzett botritisz elleni kezelés
hatékonysdga volt a legmagasabb (52%), a fiirtzarédaskorinak (30%) és az
érés idején (18%) végzettnek mar csekélyebb eredményt biztositott.

Ennek ismeretében tovabbra is kulcsfontossagu a kdzvetlen fiirtzarodas
eldtti kezelés. Ezt a rothadasra kifejezetten érzékeny tomott furtszerkeze-
t0, vékony héju fajtaknal, aszalyos iddjaras esetén se hagyjuk el, mert ekkor
lehet utoljara tokéletesen bepermetezni a firtck belsejét. A furtzarodaskori
és a zsenduléskori kezelésekre hasznalhatok kontakthatéanyagok is (pl.
folpet), de eredményesebben védekezhetiink a nagyhatasu és hosszu
hatastartamu specialis botritisz elleni készitményekkel, mint példaul a bos-
calid (Cantus), a ciprodinil (Chorus 50 WG), a ciprodinil+fludioxonil (Switch
62,5 WG, Botrefin, Botrefin-Hobby), a pirimetanil (Mythos 30 SC, Pyrus
400 SC, Scala), a fenhexamid (Teldor 500 SC, Texio) és a fenpirazamin (Pro-
lectus). Ez a permetezés legyen barmennyire kaltséges, a késGbbiekben
csapadékosra forduld iddjaras esetén sokszorosan megtérilé befektetés
lesz. Kifejezetten oltvanyelGallitas soran hasznalhatd a 8-hidroxi-quinalin
(Bentanol).

Zsendiilés, érés idején indulo fertdzés ellen, csapadékos idgjaras esetén,
kulcsszerepe van a firtkre vald ablaknyitasnak, lelevelezésnek (ha még
nem tettUk meg). Termésmentd lehet a jol idézitett on. fiirtzdnds kezelés
is (a varakozasi idd szigoru figyelembevételével). Szomord tény, hogy sok
esetben nincs mas valasztas, csak a halaszthatatlan On. termésmentd
szijret. Ez tortént 2010-ben, 2014-ben és 2015-ben is.

A szirkerothadas elleni védekezés esetében rendkivil hangsilyos a
fungicid rezisztencia kérdése is. A Botrytis cinerea sokgazdas volta, nagy
spdraképz6 hajlama miatt egyike a legmagasabb rezisztenciakockazattal
rendelkezd korokozoknak. A populaciok heterogén dsszetétele, valtozatos
gazdandvénykdre miatt hatvanyozottan gyorsabb a szerekkel szemben
ellendlld egyedek kiszelektalddasa, ezért nem véletlen, hogy a Botrytis
cinerea esetében alakul ki a hatastalansag a legtobb kultOraban és a
legrévidebb id6 alatt. Sajnos a sz8lébotritisz esetében szinte megoldhatat-
lan a valadi értelemben vett megel6z6 védekezés. Jellemzébb a fertdzés
megtdrténte utani kezelés, amely viszont valddi melegagya a rezisztencia
kialakulasnak. Fungicidrezisztencia miatt veszitettiink el tobb igen értékes
hatdanyagcsoportot (pl. benzimidazolok, strobilurinok). A sz6l8ben jelenleg
hasznalhatt hatdanyagok tobbségénél is magas a rezisztencia kialakula-
sanak veszélye, ezért nagy figyelmet kell forditani erre a tényre. Valljuk be,
ha baj van, a termésmentés lazaban kdnnyen megfeledkezink a fenyegetd
rezisztenciakockdzatrol.
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SZERZGK: TARANYI DORA, BODOR-PESTI PETER, FOTO: JANDO ZSUZSA, VASZILY ZSOLT

NEHANY MAGYAR NOI NEVET
VISELO SZOLOFAJTANK

Magyarorszag széldfajta-valasztékat megvizsgalva lathatd, hogy az elmult kdzel 200 évben
szamos esemény hatasara kisebb-nagyobb valtozason ment keresztil. Mégis, a mai napig sok
olyan szdldfajtat termesztenek hazankban, melyeket dsi magyar és honositott fajtaként tartanak
szamon. Magyarorszag sz6ldnemesitési hagyomanya nemcsak kivalé szdl6fajtakat, borokat,
hanem killonleges elnevezéseket is szilt; szamos fajta viseli biiszkén ndi nevét, ezek mogott
pedig izgalmas torténetek és tulajdonsagok rejlenek. Az alabbiakban olyan fajtakat mutatunk

be, melyek magyar szdl6nemesitdk kitarté munkajanak készénhetden jottek létre, és magyar

ndi neveket kaptak a keresztségben. Ezeket a fajtakat Ugy allitottak eld, hogy hazank klimaja
szamukra eszményi kérnyezetet jelentsen, tovabba, hogy az aktualis fogyasztoi és piaci értékeket

tartsak szem el6tt.

Aletta

Az Aletta szGl8fajta keresztezéssel eldallitott magyar fehér-
borsz§lg-fajta. Szarmazasa Csizmazia Darab Jozsef és Bereznai
Laszlé nevéhez kothetd, akik az Ottonel muskotaly és a Seyve

Villard 12375 (= Eger 2) keresztezésével allitottak eld 1975-hen,

Egerben. A névvalasztas hatterében Csizmazia Apaczai Csere
Janos felesége irant érzett tisztelete allt, akirdl a kolté életérdl
sz6l6 mUben alvasott. Magyarorszagon jelenleg a termd Aletta
Ultetvények mérete dsszesen 2051,924 hektar. Ebbél a legna-

gyobb felileten a Kunsagi borvidéken talalkozni vele. Az allami
elismerést 2009-ben kapta meg a fajta, ekkor nevezték at Alet-
tara a korabbi Egri csillagok 18 helyett. Amellett, hogy koran
termdre fordul, béséges hozamot is biztosit, emiatt népszerl
szGl6fajta. Az Aletta emellett szerfelett ellenalld, hiszen rezisz-
tens a szdl6peronoszpdraval szemben, tovabba tél- és fagytlrg,
valamint a lisztharmatra sem érzékeny, igy akar permetezés
nélkil is kdnnyen termeszthetd. KénnyGivasu, lagy, reduktiv
fehérbor készithetd beldle.

ALETTA

Bianca

Szintén Csizmazia Darab Jozsef és Bereznai Laszld munkassaga
révén sziletett meg a Bianca nev{ sz6léfajta. 1963-ban allitottak
elé Egerben, a keresztezési kombinacid pedig Seyve-Villard 12375
E.2 és Bouvier volt. A Hegykdzségek Nemzeti Tanacsa 2024-es
adatai alapjan 5456,3174 hektar termd Bianca Gltetvénnyel ta-
lalkozhatunk Magyarorszagon. A névadast szintén egy Csizmazia
szamara személyes torténet inspiralta. Feleségét ugyanis — akit
Blankanak hivtak — Csizmazia egy katonatarsa Biancanak becézte.
Megérizve baratja emlékét, az eldallitott hibridet annak 1982-es
allami elismerésekor Biancanak nevezte el, mellyel korabbi nevé-
nek, az Egri csillagok 40-nek mondott bucsut. Az allami elismerést
1982-ben kapta meg, mellyel egyidejlleg korabhi nevérdl (Egri
csillagok 40) keresztelték at Biancara. Telepitése és termesztése
egyre népszer{bb, ami rendkivili ellenallésaganak tulajdonithato,
ugyanis a magyar szgléfajtak kozil a legkiemelkeddbb reziszten-
ciaval rendelkezik mind a peronoszpéraval, mind a lisztharmattal
szemben, azonban a szarazsagot nagyon hamar megérzi. Elegans,
testes, alkoholban gazdag, reduktiv fehérbor készithetd beléle.

Rozalia

Bakonyi Karoly és munkatarsai allitottak el§ ezt a fajtat 1980-ban
Cserszegtomajon, az Olaszrizling és a Piros tramini keresztezésé-
vel. Az allami mingsitést 2002-ben kapta meg. 2024-ben Magyar-
orszag 2,3728 hektar termd Rozalia Ultetvénnyel rendelkezett. A
nevet Bakonyi Karoly édesanyja és testvére utan kapta, vala-
mint Mathiasz Janos, szintén magyar nemesité Rozalia-hegyen
vegzett kisérleteire vald emlékezetil. A szarazsag ellen kivalo
ellenallésaggal rendelkezik, azonban a szirkerothadasra igencsak

érzékeny. A szildparoknak koszénhetden boraban mindkét fajta
jellege megjelenik, és egy lagy, harmonikus bor készithetd beldle.
Rendszerint oktdber elején érik, és bogydi piros szint vesznek

fel, de husa fehér. A Rozalia egy igen kilonleges megjelenés( és
beltartalommal rendelkezé fajta.

Anna

Csemegesz§lé-fajtak kozott is talalni szamos magyar néi nevet
visel§ képviseldt. Egyikik az Anna névre hallgaté sz§l6fajta. A
kecskeméti Kutatoallomason allitottak eld Szegedi Sandor és mun-
katarsai 1966-ban a Gléria Hungariae x Erzsébet kiralyné emléke
és a Panndnia kincse fajtak keresztezésével. A csemegesz6ld-ne-
mesitési program keretein belil a Pannénia kincsét mint génfor-
rast hasznaltak fel a nemesiték, céljuk pedig a firt- és bogyoméret
novelése volt. Mindemellett sikerilt nekik a koraisagot is megtar-
tani az Anna fajtaban. Az allami elismerést 2012-ben kapta meg.
Lisztharmatra és orbancra érzékeny fajta, azonban a szirkerotha-
dasnak jol ellenall. A csemegesz616-termesztéshen népszerségét
bdtermgségének és piaci tetszetsségének kdszonheti.

Boglarka

A Boglarka egy keresztezéssel eléallitott magyar csemegeszé-
|6-fajta, ami az allami elismerést 1979-ben kapta meg. Szarma-
zasat tekintve Szegedi Sandor és munkatarsai nevéhez fizddik
az eléallitasa. A Génuai zamatos és a Pannonia kincse fajtak
keresztezéséhdl sziletett 1963-ban Kecskeméten. Korabbi el-
nevezése KM.159, melyet az allami elismerés megszerzese utan
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BIANCA

valtoztattak meg Boglarkara. Nevét onnan kapta, hogy Boglarka
napjan a fajta tobbnyire mar érett, fogyaszthato allapotban van.
A szirkerothadasra, a lisztharmatra és a fagyra igencsak érzé-
keny sz616fajta. Igen nagyméretd furtokkel rendelkezik, ize pedig
finom aromajy, féleg a hazikertek népszer( fajtaja.

Emdke

Szintén csemegesz818 és magyar ndi nevet viseld fajta az Emé-
ke. Hasonldan az Annéhoz, Szegedi Sandor és munkatarsai hivtak
életre a Panndnia kincse és a Malakoff Usum fajtak keresztezésé-
vel 1964-ben Kecskeméten. Az allami mingsitést 2012-ben kapta
meg. Leginkabb hazikertekben talalkozni vele. A szarazsaggal
szemben ellenalld csemegesz616, azonban a gombabetegségekre
érzékeny, ahogyan a fagyra is.
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Anita

Az Anita sz8l6fajta is a magyar nemesités( csemegesz§l6-fajtak
soraba tartozik, melyet Lubik Istvan éllitott el6 Bolcskén 1973-
ban. A keresztezéshez a Rosa menna di vacca-t és egy ismeret-
len fajtat hasznalt. Allami elismerést 1993-ban kapott. Lubik
Istvan azzal a céllal nemesitette az Anitat, hogy egy koran érg,
rézsaszin bogyéval rendelkezd, zamatos fajtat kapjon. Fény-
kedveld, még a sz{rt fényt is jol hasznositja, ezzel édes izt és
tetszetds szint kélcsénozve a termésének.

Felhasznalt irodalom: Hajdu Edit: Magyar szdléfajtak.

Alany-, csemege- és borszdldfajtdink (2013)

BORASZAT

SZERZG: PASTI GYORGY, FOTO: BOZZAI ATTILA

A SZENSAVAS BOROK —
PEZSGOK ES TARSAIK -1.rés:

Amikor atnéztem a Bor és piac ,Boraszat” rovataban 2018 dta megjelent cikkeim listajat,
meglepddtem, hogy az eltelt hét évben nem foglalkoztam benniik a szénsavas borokkal.
Ugyanakkor lapunk évzaro bortesztjén szamos ilyen mintat elemezhettiink, s este, a tesztet
kdvetd bemutaton a sok hozzam intézett kérdés meggy6zott arrdl, hogy az atlagfogyaszto
gyakran tajékozatlan, vagy helytelenil ismeri a szénsavas borok tipusait, azok jellemzéit. Jelen
cikkiinkkel igyekszink potolni korabbi mulasztasunkat.

6néhany éve egy népszer( ismeretterjesztd televi-

ziocsatorna egyik sorozata a francia borkészitést

mutatta be. Az Alsace-i (Elzasz) borvidék egyik pin-
céjérdl szélva a film kisérdszovege megemlitette, hogy

Arra gondoltam, hogyan tiltakozna a megjelélés ellen az adott
pincészet, kijelentve, hogy az 6 finom italuk bizony valadi, ,tradi-
cionalis” madon készitett pezsgd. Ugyanakkor 6k sem allithattak
volna, hogy termékik egy ,champagne”’, mivel késziljon bar egy
franciaorszagi (vagy barmely masik orszaghéli) pezsgd a cham-

pagne-i technoldgiaval, ha nem az emlitett borvidékrgl szarmazik,

legyen bar tokéletes, ezt a vilagszerte védett nevet nem viselheti.
A ,champagne” természetesen nem teljesen konform az EU altal
elfogadott és alkalmazott elnevezésekkel, de mint irtam, mindez

ott az egyik sz6l6fajtabal neves ,habzobort” készitenek.

belsé’ hasznélatra szc')l és a Champagne mint termék s mint

A tobbi, pezsgébarokat is elgallité francia borvidék pedig alkalmaz
kodva az évszézadok alatt kialakult helyzethez hasonld technolo-
igy mas termétajak neves és kivalo pezsgdit példaul ,,Cremant”
néven (ilyen a Loire menti Saumur vidéke), vagy egyszer{en a cim-
kén a ,vin mousseux” (a ,mousse” sz6 jelentése: hab) elnevezéssel
illeti. Tovabba ne lepddjén meg senki, ha barmelyik, pezsgéket is
eldallité nem champagne-i francia pincészetben a Champagne
kivalosagat kezdi ecsetelni, jobb esetben csak egy elnézé mosolyt,
rosszabb esethen kis kioktatast kap valaszul. (pl. ,Champagne
még a vilagon sem volt, mikor nalunk mar Crémant készilt...”)
Miel6tt az olvas¢ a fejéhez kap ennyi z(rzavar lattan, teremtsink
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rendet ebben a kavalkadban. Legelészor is érdemes tisztazni —az
EU-s (és benne a magyar) szabalyozas szerint — az egyes szénsa-
vas bor kategdriakat, elnevezéseket és elkilonitési kritériumokat.
Szénsavas bor a jelenleg hatalyos unids borjog alapjan haromféle
ital lehet, név szerint: a gyéngyo6zd-, a habzo-, és a pezsgébor. Az
egyes kategariakon belul részben az ott alkalmazhat¢ alap- és
segédanyagok kritériumai, valamint a készitési mdédszerek tekinte-
tében, tovabba a termékre elGirt paramétereket (alkoholtartalom,
endogén szén-dioxid nyomas, edénymeéret stb.) illetéleg alcsopor-
tok is elkilonithetdk. (Cikkink elsd részében ezeket a csoportokat
tekintjik at, az elGirasok és a paraméterek figyelembevételével,
mig az egyes szénsavas bortipusok készitéstechnoldgidit, készitési
mddszereik specialis vondsait cikkink folytatdsaban fogjuk ismer-
tetni.)

Kezdjuk a legfontosabb tényezgvel! Mindharom kategoria sszes
terméke csak meghatarozott kritériumoknak megfeleld sz616-
mustbdl/erjedésben lev8 mustbal/sz8l8borbdl készilhet. Innen
azonban egy lényegi kilonbség kavetkezik: a pezsgd(bor) egy zart
rendszerben, ritkabban az alapmusthan talalhaté cukortartalom
teljes vagy részleges kierjesztésével, sokkal gyakrabban a leke-
zelt alapborhoz kevert cukoroldat révén megindulé, ,masodik”
erjesztésbdl szarmazd erjedési szénsav megdrzésével készithe-
td. A gyongyozd- és habzoborok esetében viszont a megkivant
szénsavtartalmat leginkabb mesterségesen bejuttatott élel-
miszeripari minéségl, asvanyi eredet( szén-dioxid adja, amikor

is az On. szaturalds nevi mlvelet soran szén-dioxiddal telitik

a folyadékot. Igényes megoldasként mindkét csoportban lehetd-
ség nyilik kombinalt eljarasra is, amikor a szén-dioxid tartalmat
részben erjedési szénsav megdrzésével, s részben szaturalassal
biztositjak. Utébbi megoldassal ritkabban élnek a termeldk, hiszen
ez nehezebben kivitelezhetd, mig a korszer(, bar elég koltséges,
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HAZAI ROZE CHAMPAGNE (FORRAS: FORTEPAN / FGFOTO)

szaturalo berendezések igényes mlszaki szinvonalon mindenkinek
rendelkezésre allnak. Mindkét tipusnal a ,lényeg”, tehat a szénsav
eredete azonos, a kilénbség elsddlegesen a nyomasviszonyokbal,
azaz a ,habzas” intenzitasabol adadik.

A gybngydzdbor szénsavnyomasa kisebb (1-2,5 bar), a szén-dioxi-
dot normal alapborhoz adjak, amelyben a tényleges alkoholtar-
talom legalabb 7 térfogatszazalék. Ha a gyongyoz8bor a masodik
megoldassal (erjedési szénsav + szaturalas) készil, a kritériumak
hasonldak, de a szénsavnyomas az emlitett két forrasbol szarma-
zik. A forgalmazas legfeljebb 60 literes taroléedényben torténhet,
a bor akar pezsgds- akar normal borospalackban forgalmazhato.

A habzdborhoz a rendelkezések szerint olyan alapbor hasznalha-
to fel, ami sem az OEM, sem az OFJ kategdriaba nem sarolhato.

A késztermékben a t0lnyomas legalabb 3 bar, azaz nyomasalld
(pezsgds)palackot igényel. Cimkéjén a habzdbor megjeldlést
feltGnden ki kell emelni. Az ismertetett két tipusbol korabban

a magyar kereskedelemben igen kevés képvisel6t talalhattunk,
még a jo évtizede kiadott ,Bordszat”cim@ konyv jeles szerzje is
gy fogalmaz (teljes joggal), hogy a gydngyaz6-, illetve habzéborok
a szénsavas borok kozott csekélyebb jelentéségliek. Szerencsére
0j tendencia tanui lehetink: az utébbi években szamos termeld
jelentkezett kannyed, élvezetes (elsGsorban) gyongyozéhoraival.
A fogyaszto ,felfedezte” maganak ezeket az egyszer(hb, olcsdbb,
sokszor illatos, viszonylag kisebb alkoholtartalmu és ,kdnnyen iha-
t8” termékeket. Ebben vélhetéen a turizmus is szerepet jatszott,
hiszen az efféle gyongy6z8- és habzdborok mar régebben is igen
népszer(ek voltak, féleg Dél-Eurépa orszagaiban, elsédlegesen
0ditd nyari italként. (Tessék csak az olaszok népszer( Frizzante
nev{ italara gondolni! Képzeljink magunk elé egy tengerparti
meleg napot egy strandon, s egy palack parasan hideg, spargaval
rogzitett parafadugéval lezart frizzantét, amit egyszer, kétszer —
na jo, néhanyszor — j6l behGtve (!) megizlelhetiink.) A hazai kinalat
ma mar egyre jobb: kdnnyed, kivaléan szénsavazott, illatos és ide
gyongyoz6- és habzoborokat talalunk, olyan fajtakbel mint a Cser-
szegi f(szeres, a Nérg, a Kiralyleanyka és tarsaik.

Kévetkezzenek a szénsavas borok legfontosabb képviseldi, a pezs-
g6k! Noha Dom Pérignon abbé nevezetes ,dugépukkantd boranak”
szlletése és franciaorszagi elterjedése (18. szazad) utan jo szaz
évvel mar jelen volt Magyarorszagon is, hiszen 1825-ben Iétrejott
a pozsonyi pezsgégyar, 1876-ban a pécsi Littke, majd a legna-
gyobb és legismertebb, az 1882 6ta mkadd Torley, hazankban

a pezsgd megmaradt szezonalis italnak. Az 1970-es évek kdze-
pétél pezsgbgyartasunk latvanyosan felfelé ivelt, és volt olyan
esztendd az 1980-as években, mikor évi 80 millio palack pezsg6
készilt a Pincegazdasagokban és a nagy Allami Gazdasagokban.
Ennek dénté hanyada ,keleti” export volt, egyszer( tankpezs-

g8. Ugyanekkoar a hazai fogyasztas is ndtt, elérte a 3 liter/fgt.

A rendszervaltas utan a gazdasagi nehézségek, az exportpiacok
beszGkilése ezt a folyamatot megakasztottak, ma pedig a fo-
gyasztas stagnal, s a piacon igen éles verseny van. A statisztikak
szerint Magyarorszagon évente egy f6 kb. 1,5-2 liter szénsavas
bort fogyaszt, melynek zome december és februar kozott kel el.
Fontos viszont, hogy az utébbi iddszakban az olcsébb tankpezsgd
kategariaban is érzékelhetd mingségjavulas kovetkezett be, s
mellette érvendetes médon egyre tdbb kisebb-nagyobb pincészet
préhalkozik meg a piacra lépni palackos erjesztéssel és érleléssel
készult igényes pezsg@ivel.

A PANNONVIN PEZSGGGYAR ERLELGPINCEJE 1967-BEN (FORRAS: FORTEPAN / MAGYAR HIREK FOLYOIRAT)

Az egyes pezsgbkategdriakat egyrészt a kiindulasi alapanyagok
(must/bor), masrészt a megkivant szénsavtartalom és jelleg eléré-
sét és megGrzését biztositd eljarasok és idGigényik alapjan kilonit-
hetjik el. A magyar térvények szerint a pezsg6, mint gydjtéfogalom
lehet pezsgd, mindségi pezsgd vagy illatos mingségi pezsgd. Az
elsé két esetben az alapanyag friss sz816, sz8l6must, vagy alapbor
(cuvée) lehet, s kizardlag az ezekben lezajl¢ elsg, illetve masodik
erjedéssel johet |étre a késztermék szén-dioxid tartalma, amelynek
egy zart taroldedényben legalabb 3 bar toInyomasunak kell lennie.
A mindségi pezsgbk esetében ez utdbbi érték legalabb 3,5 bar. Az
illatos mindségi pezsgé kategériaban pedig az erre a célra enge-
délyezett sz§lfajtak mustjaban, vagy erjedésben levd mustjaban
képzddd szén-dioxid adja a legalabb 3 bar tulnyomast. Ide tartoznak
példaul a mintanak tekintett olasz Asti Spumante technologia kép-
viseldi. (Az egyes kategariakban tovabbi elgirasok talalhatok még
az alapborok és a készpezsgGk minimalis alkoholtartalmara is) A két
igényesebb esetében a pezsgd kaphat OEM besorolast is, ilyenkor
az alapanyag meg kell, hogy feleljen az OEM borkategérianak is.
Ugyancsak elirasok vonatkoznak a minéségi pezsgék elgallitasanak
(erjesztés és érlelés) minimalis idGtartamara is, ez zart tartalyos
technoldgiaknal legalabb 6 hénap, mig palackos erjesztésnél lega-
labb 9 hdnap. A mindségi pezsgd, vagy az illatos mingségi pezsgd
is készilhet tehat nagyobb tartalyban, s nemcsak palackban.

A megnevezés ilyenkor a felhasznalt must/alapbor szarmazasara,
az erjesztés és az élesztdvel torténd egyitt tartézkodas idétar-
tamadra utal. Szogezzik le azonnal még azt is, hogy a legnagyobb
mennyiségben készitett tartalyos (tank)pezsgbk elgallitasa soran

a technoldgia egyértelmden a tradicionalis alapelveket kéveti, csak
,nagyban” és rovidebb id6 alatt, gyakran kivalé mindségben és
persze olcsgbban. A legtobb pezsgd, melyet a magyar fogyaszto
megvasarol, — a Talizman, a Fortuna, a Charmant doux, a Walton
vagy akar a nosztalgikus Igrisztoje (,a szovjet pezsgé”) —a ,kishe-
tls” pezsgtk kozé tartozo ital, nagyméret(, tobb szaz hektoliteres
Grtartalm0 pezsg@stankban készol. (Ez adja a forgalom mintegy
Ezen lehet sopankodni, de erre van igény, tehat ezt kell késziteni.)

A nagy, hosszU ideje meglevd csoportok mellett nemrégiben meg-
jelent egy Uj (?) pezsgdtipus is, amely a ,pét-nat” megnevezéssel
valt ismertté. A kérddjel annak szél, hogy ez végil is a ,méthode
ancestral” (kb. hajdani, dsi médszer Dél-Franciaorszaghal) Ujkelet(
megval6sitasa, ahol egy végig vitt musterjesztés nyoman kelet-
kezett szénsav (,pétillant naturel”) megdrzésével, majd az igy
nyert, gyakran kezeletlen pezsgébor forgalmazasaval kivannak uj
fogyasztdékat megcélozni. A pezsgékre és a habzdborokra vonatkoz-
tatva a szabalyozasok tartalmaznak még elGirasokat a késztermékek
cukortartalmara is, amelyek jocskan eltérnek a borokétél. Eszerint

a forgalomban vannak brut nature (kevesebb, mint 3 g/l cukortarta-
lom), extra brut (0-6 g/I), brut (kevesebb, mint 12 g/1), kilénlegesen
széraz (12-17 g/\), szdraz (17-32 g/1), félszdraz (32-50 g/1) és édes
(tébb, mint 50 g/I) habzdborok és pezsgék.

Az egyes szénsavas italkategdriak felsorolasa és legfdbb ismérveik
attekintése utan cikkink masodik részében az egyes tipusok alap-
anyagait, erjesztésének, érlelésének sajatossagait fogjuk megvizs-
galni. Tartsanak velUnk!

BOR ES PIAC | 2025/1. SZAM

BOR ES PIAC | 2025/1. SZAM
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'SZERZG 'B{'ZAI ZSOFIA, HAJDU FERENC, PASTI GYORGY, SOLYOM-LESKO ANNAMARIA
OZZAI ATTILA

OCCIDENTALIS ES REZISZTENS FAJTAK TESZTJE

Idei elsd bortesztinkdn az Occidentalis fajtakor, azaz a Vitis vinifera nyugat-europai
csoportjanak néhany kiemelkedden fontos tagjat: a Chardonnay-t, a Sauvignon blanc-t,
a Pinot blanc-t, a Rajnai rizlinget és a Zold veltelinit vettik gorcsd ala.

Ezeken kivil a rezisztens fajtakat jartuk korbe, amelyek szerepe napja-  kiemelkedtek a Z8ld veltelini és a Chardonnay tételek. A bemutatott h
inkban egyre inkabb felértékelddik. A gombabetegségeknek ellenallg rezisztens fajtak is kivalo élvezeti értékkel rendelkeznek és szépen + BOZZAI ZSOFIA > FERENC VILMOS > HAJDU FERENC + KUNDERMANN > PETZOLD + TAMAS

fajtak jelentdsége a fenntarthatdsagi elvekkel szinkronban névekszik, ~ szerepeltek a teszten! Bevezetdnkben kiemelnénk a Pécsi Kutato- fészerkeszts, okleveles munkatars, BERCELY ATTILA GABOR
valamint az egyre egészségtudatosabb fogyaszték szemében is mind intézettdl érkezett Jazmint, amely fajta élénkebb savainak kdszon- B0r € Flac kerteszrpernolf, Blor és Flec Borf__?égger. sommeller, , WSET,

, . e’ ) ) g } R . T i o T magazin szaktanacsado, magazin, orioldrajz szaktanacsado nemzetkozi
jelentdsebbé valnak e tételek. Tesztunkre tdbb mint szaz minta ér- hetden mélto kihivdja lehet az Irsai Olivérnek. A téma jelent8ségét szal il bzl el Bmius
kezett, amelyek kdzil lapunk hasabjain a legmagasabb pontszamot alatamasztja a tesztet kovetd telt hazas Bortesztkdstolé rendezvény

elérteket mutatjuk be. Az Occidentalis fajtak mezdnyébél mingségben  sikere is.

C BIZOTTSAG

S

> BERTALAN > DEKANY » CSiKI » SZABO PETER > KVASSAY LEVENTE
GYORGY TIBOR SANDOR borasz, borasz
borszakirg fémunkatars, gasztroblogger WSET
Bor és Piac
magazin, a Magyar
Bor Akadémia
tagja

> DR. SOLYOM-
LESKO
ANNAMARIA
egyetemi docens,
MATE BC
Boraszati Tanszék

BOR ES PIAC | 2025/1. SZAM BOR ES PIAC | 2025/1. SZAM
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A B1Z0TTSAG: CHARDONNAY, PINOT BLANC- BORLEIRASOK: PASTI GYORGY

CHARDONNAY
ETYEKI KURIA

ETYEKI KURIA MSP KONKRET
CHARDONNAY, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 3950 Ft

Sorozatunk egyik kiemelkedd mindség(
mintaja tokéletes képet adott arrdl, hogy
miért lett és maradt maig népszerd a Char-
donnay. A legfontosabb jelz8, amit szinte
mindenki hasznalt illatra és izre egyarant,
az a komplex kifejezés volt. A kissé mélyebb
sargaba hajld szin mar elérevetitette, hogy
egy igen jol beérett alapanyag volt a kiindu-
lasi pont, s ehhez jarult az értd technologia
és a mértéktarto érlelés. Nagyon finom,
behizelgd illatok (citrus, korte stb.) utan
egyensUlyt ado savak, szép teltségérzet
kévetkezik, végul kerek sszbenyomassal
zarul ez a remekbe szabott minta.

SZOLLGSI PINCESZET

CHARDONNAY, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 2000 Ft

E minta kostolasa soran az ,Ujvilagi”
Chardonnay stilus kedveldi valészindleg
csettintenek nyelvikkel, de minden

mas borértd is elismeri a kivald minta
értékeit. Szép szalmasarga szin az elsd
benyomasunk, ami utan egy kidolgozott,
gazdag illat érezhetd, benne az egzotikus
trapusi gymolcsokkel, s mar itt felsejlik
az érlelt, diszkréten fas, vanilias jelleg,
ami majd az izhatasban is elgjén, ott
talan intenzivebben. Remek harméniat
nyUjt a minta; az alkohal, a teltség,
valamint a szikarabb savak elegans, nagy
értékd bort eredményeznek.

REJIJI WINES

ROCINANTE, 2020

L{NIl ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 2900 Ft

Szerencsére az eltelt 5 év nem kezdte

ki a borminta értékeit, a kor szinte észre
sem vehetd rajta, az idd inkabb csak
kiemelt egyes vonasokat. Az illatvi-

lag eléggé intenziv, s maig Griz finom
gyimalcsjegyeket (korte, alma stb.). Mar
itt érzékelhetd a fahordds érlelésre utald
vanilias karakter, amely aztan az izlelés
soran felerdsodik, s az izérzetet inkabb ez
az érlelt jelleg dominalja. Jol érvényesil-
nek a vajas, krémes aromak is, s parosul-
va a kellemes teltséggel egy ,bolcs”, érett
Chardonnay-t produkalnak.

DANUBIANA

JON JOSH CHARDONNAY, 2024

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: exportra szant termék | -

Lassan ,nyilik ki a minta, de szerencsére
késébb remekil megmutatja komoly
értékeit. Fogyasztasra csabitd az elegans
megjelenés, s ha van 1-2 perc tirelmink,
egyre intenzivebben aradnak a finom
gyUmadlcsillatok, benne az érett kortés,
pikansan citrusos tanusokkal. A fajtajel-
leg az izben is el6kerdl, de itt kellemes,

a glicerinérzetre épitd testtel parosul, s
mindez egy egyszerre elegans, de mégis
tartalmas dsszhatast eredményez. Kilon
értéke a bort lezarg hosszu és behizelgd
utdiz.

DUBICZ BORASZAT ES
SZ6LOBIRTOK

MATRAI CHARDONNAY, 2023

RN ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 1700 Ft

Szinte mindannyian gy fogalmaztunk:
ilyennek kellene lennie minden, a jo
értelemben vett kdzizlést megcélzo, a jo
ivasu, kdnnyed Chardonnay-t megvald-
sitani kivané mintanak. Mar a latvany is
szokatlan, szinte vizfehér, némi zéldes
reflexszel. Az illat minden izében fiatalos,
els6sorban a citrusossag 0ditd hatasara
épit. Ugyancsak a kdnnyedséget hivatott
hangsulyozni a kimondottan élénk, s rop-
pant lendiletes savhattér, s e kivaléan
megvaldsitott stilushoz jél illik a kissé
vekonyabb teltségérzet is.

IKON BORASZAT

CHARDONNAY, 2024

__

CER: ATLAGPONT [ |

| IJ-'L = e
FAJTA: Chardonnay h{;
AR: 2100 Ft -

Hatarozottan a popularis jelleg iranyaba
mozdul el a minta, amikor is a tagadha-
tatlan fajtajelleges illatba ,belecsem-
pész’ némi parfimas, inkabb illatos
fajtakra jellemzd karaktert, ami jol all
ugyan a bornak, de kevéshé egyedivé
teszi. Nagy értéke viszont a letisztult,
hibatlan erjedésvezetésrél taniskodo
izhatas, benne kellg testességgel, gazdag
utdizzel. Amit minden birald kritizalt: a
savak némileg lagyak, igy a kellg dina-
mika hianyaban az 8sszbenyomas kissé
lustava valik.

DOBOSI BORBIRTOK

BIO CHARDONNAY, 2024

8 ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 2300 Ft

Fiatalos, zoldesen csillogd, elegans szin(
a minta, s bar ezt a fiatalos, ide vonula-
tot koveti a késGbbiekben is, de illataban
és izében egyarant komoly, nagy borok-
ra utalo értékeket is felmutat. Intenziv
és komplex az illat, benne a fajta tipikus
illatjegyeivel (tropusi gyimalcsak), pici
kortés hatassal, majd az izben kibonta-
kozik egy kissé lagyabb, de még elegendd
savhattérre tamaszkodo dsszetett iz,
ami aztan szép, hosszU harméniaban
csucsosodik ki. Ez a bor most szép, igy
fogyasztando!

BODRI PINCESZET

CHARDONNAY SARI, 2024

LRIl ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 2050 Ft

Ujfent egy fiatalosra hangolt, ugyanakkor
a Chardonnay stilust is kiemeld mintat
biralhattunk. Szép, picit sargas szinhatas
utan nagyon intenziv illatot érzékelunk,
amelyben jél megfér egymassal a friss
gyimolcsds (banan, korte stb.) és a
paranyi, de kifejezG vanilias tonus. Az iz-
lelésnél sem csalddunk, a minta folytatja
sajat stilusat, szép, élénk savakkal, am
hossz0 és gazdag utdizzel megkoronazva
fiatalos egyenstlyat. Némi érleléssel
valoszinGleg még tavabb fejlédhet, van
még ideje.

TASCHNER BOR-
ES PEZSGOHAZ

CHARDONNAY PREMIUM, 2023

RN ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 3000 Ft

Erételjes mélysarga szintonussal indit

a borminta, s mar ez elGrevetiti azt,

ami késdbb az illat- és izhatas értéke-
|ésekar is kidomboradik: a hangstly az
erleltségen van (az ilyen Chardonnay
borok kedvelGinek tabora igenis létezik)!
Ennek a stilusnak felel meg az erteljes
hordéhasznalat minden nyoma, a szajat
kitolt6 hosszantartd teltségérzet, a
kellemes vajas aromakép. Tovabb fokozza
az élvezeteket a finom vanilias érzet, de
mindezek mellett kissé eltGnik a bor, azok
értékei fedettek maradnak.

DANUBIANA

LE COMTE DE MERCY
CHARDONNAY, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 900 Ft

e
"

Remek illatokkal, a fajtajelleget felmu-
tatni képes hatasokkal indit a minta, s
ebben az illathatasban mar feltdnik egy
mértéktartd érleltség is. Az izlelés soran
ezt a szintet mar nem éri el a bor; az
illathoz képest kevesebbet nyujt. Szépen
jelentkezik egy kis vanilias, majd mellette
citrusos hatas, de ezeket nem foglalja
igazan keretbe a bor savhattere, mintha
az izhatas kissé laposabba valna a kés-
tolas végére, s igy az utoizben jelentkezd

7

paranyi fanyarsag is feltGngbbé valik.

Osszegzés

Dr. Pasti Gyorgy

tollabal

Nagyjabol egy évtizede kezdett terjedni
egy angol nyelv( mondat, egy vélemény
(ABC — Anything but Chardonnay), ami
Ugy fordithatd: ,mindent, csak Chardon-
nay-t ne!” Azaz, a fogyasztok egy része
kezdte megunni ezt a 20-30 éven at
uralkodo vilagfajtat. Bortesztiink Char-
donnay sorozata utan batran allithatjuk:
nincs okunk a fajtat és borait temetni.

A kozel 30 minta tobbsége igazolta,

hogy ért6 sz6l6termesztési és boraszati
technolegiaval a Chardonnay valtozat-
lanul képes az egyik vezetd fehér fajta
maradni, sokarcisaga, eltérd borstilusok
készitésére predesztinalja, s kizardlag a
piaci igények allanddan valtozd alakulasa
szabja majd meg, hogy a fajtabol készit-
het6 borok mely szegmense lesz sikeres.
Attekintve mintainkat szembet@nd, hogy
milyen nagy szamban keriltek elénk
2024-ben készilt tételek! Kivalo példa
arra, hogy a Chardonnay alkalmas a ma
keresett, piacos, kdnnyed, frissebb jelleg(,
elsdsorban a fajtajelleget felmutato, de a
korabban elterjedt ,nagy” Chardonnay-tol
eltérd, fahordot szinte ,nem is lata” stilus
alanyaul. ValészinGleg egyre tobb ilyen
Chardonnay keril majd a piacra, megfelel-
ve az izlés valtozasanak. Akik maradtak a
klasszikus iskolanal, az esetek tohbségé-
ben jo érzékkel kombinaltak a fajta kivéte-
les illat- és izjegyeit egy mértéktartd és
nem erdszakos kisfahordas érleléssel.
Erdekesség, hogy az ,iddsebb” mintaink
kozott, a 2023-as mintak sokkal jobban
szerepeltek, mint 2022-es tarsaik, — ismét
bizonyiték arra nézve, hogy az évjarat
hatasa milyen lényeges! A '23-as mintak
sokkal szebb harmaniat produkaltak,
mint az eldz6 évbdl szarmazo bormintak,
komolyabb potencialjuk miatt tobbre
hivatottak.
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SZENTPETERI BORPINCE

CHARDONNAY VALOGATAS, 2024

TN ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 2200 Ft

Szamos értékes vonasa mellett néhany
kisebb aprésag arnyalja az egyébként
pozitiv 6sszképet. A sargas szinarnya-
lat utan érzékelhetd illat kissé fedett,
zartsaga miatt nem mutatja a benne
rejl6 kamplex hatasokat. Ahol a bira-
latok megoszlottak az az egyensuly,

a harmonia értékelésének terilete volt,
tébben kiemelték az erételjes krémes-
séget mint értéket, mig masok a savak
(tejsavas erjedés miatti) erdteljesebb
vonalat. Ugyanakkor az izek, s az utéiz is,
példaszerGen tisztak, hangsulyosak — ez
komaly értéke a bornak.

AGANCSOS PINCESZET

CHARDONNAY, 2023

TN ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 2300 Ft

Zdldes arnyalataval igen kellemes
megjelenést nyujt a minta, s az illatra —
noha az kissé zart — sem lehet panasz.
Jo 6sszhangot adnak, még ha kevéshé
intenziven is, az érett gyimoélcsos és
viragos jegyek. A savszerkezet inkabb
szikar, benne pici asvanyos hatasokkal,

s szépen keretezi a tiszta, hibatlan
izérzetet, a mértéktartd érleltségre utalo,
a harmoniat jol erdsitd értékeket. Sajnos
kissé ront az dsszképen az utdizben
megjelend kis fenolos keser{ség, szepldt
ejtve igy az igenyes szakmai munkan.

HILLTOP NESZMELY i !

KAMOCSAY PREMIUM CHARDONNAY,
2024

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 2500 Ft

Kozepes intenzitassal indul az illata,

a fajtakarakter kissé zartabban jelentke-
zik, viszont egy kellemes, picit mandulas
aroma lendit az értékelésén. A bor
korahoz képest ez az illat kissé fejlettebb
képet mutat, ez jol is all a mintanak. Ami-
ben a bor kevésheé eldnydsen teljesit, az
az 6sszbenyomas; az alkohol kissé kilog,
az utdizre is ,rall", a bor nehézkesebb

a kivanatosnal. Ugyanakkor érdemes
odafigyelni a szép, — ahogy egyik biralank
fogalmazta, — vibralg savakra, valamint

a gazdag izhatdsokra is.

BLUM PINCE

CHARDONNAY, 2024

LER ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 2500 Ft

Elegans és attraktiv a bor szine, évjarata-
nak teljesen megfeleld. Az illat benyo-
masai kozott egyértelm(en felfedez-
heték — nagyon hatasosan — a fajta jol
ismert stilusjegyei, ugyanakkor mar itt is
érzékelhetink egy csekély ,zold" illatot,
ami aztan az izlelésnél is megerdsi-

tést nyer, mintha a sz6l6alapanyagot
kissé koran sziretelték volna le. Ebbdl
adédoan a savérzet eléggé erdteljes, amit
a bor teltsége nem tud teljes mértékben
kompenzalni, a minta a kivanatosnal
vékonyabba valik.

GARAMVARI

P

SZOLOBIRTOK

DELIDG, 2023

ATLAGPONT
GARA M VARL

1'ﬁ‘u:l.

=

FAJTA: Chardonnay
AR: 3450 Ft

Nagyon szép vilagos toénusu a bormin-
ta szinarnyalata. Az illat némileg varat-
lan, sz sincs arrdl, hogy az ne volna kel-
IGen intenziv, és barmilyen szemponthdl
kellemes, de szinte mindegyikink leirta:
az illatban nem talalhaté meg a fajtajel-
leg. (Helyette egy keserGmandulas illat
a dominans.) A savérzet eléggé vissza-
fogott, s bar a teltségérzet szerencsére
szintén csak mérsékelt, s igy nem teszi
a mintat nehézkessé, a végeredmény
0sszességében az, hogy a bornak egy
kicsivel frissebb jelleg jobban allna.

VYLYAN PINCESZET

HERKA CHARDONNAY, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 2490 Ft

Aranysargaba hajlo szine igen eleganssa
teszi a mintat. Az illathatas kézepesen
intenziv, komplexitasa is inkabb vissza-
fogott, feltnnek benne egy mértéktartd
érlelés jegyei is. Az illat utan érzékelhetd
izhatasok némileg kevesebbet adnak

a vartnal, s ez féként annak tudhatd

be, hogy egyrészt a savérzet varatlanul
Leltdnik’, a mérsékelt testességérzet
pedig a minta vékonyabb 6sszhatasat
ergsiti, amit az egyébként szép utdiz sem
tud kampenzalni.

FEIND PINCESZET

CHARDONNAY BATONNAGE, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 3499 Ft

Aranysarga szinarnyalat felé hajlo
megjelenése eldrevetiti a minta idésebb,
érettebb karakterét. Az illat igazolja is
ezt, egy igen intenziv, érett, a klasszikus,
karabban népszerinek szamit¢ kisfahor-
dos Chardonnay vilagat idézi. izhatasa-
ban mar nem éri el az illat stilusossa-

ga altal magasra tett mércét: a hordds
jegyek ugyan szépen érvényesilnek, de

a bor a végeére kissé elvékonyodik, telt-
ségérzete csekélyebb, inkabb a savérzet
dominal benne, — talan az alapanyag volt
szerényehb?

KOCH BORASZAT

PREMIUM CHARDONNAY, 2024

NIl ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 1290 Ft

Kellemes, z6ldessarga szinnel nyit a min-
ta, az illata pedig hatarozottan intenziv,
ugyanakkor némi meglepetésinkre
kimondottan parfimas. A fajtajelleget
kevésheé lehet benne felfedezni, inkabb
illatos fajtak karakterét érzékelhetjik.

A bor izlelésekar tiszta, szép izhatasokkal
talalkozhatunk, amely mérsékelt testtel
parosul. Ahol a minta kevesebbet ad, az
az egyensuly, a harménia kissé lagyabb
savszerkezete miatt a bor a végére elfa-
rad, az illat utan vart dinamika hianyzik
beldle.

KOCH BORASZAT

KOCH & EVANS CHARDONNAY, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 5000 Ft

Ugy t0nik, hogy ez a minta lassan

a cstcspontjan tol jutott. Az illat ugyan
fel tud még mutatni értékeket, szépen
megjelennek benne gazdag, fajtajel-
leges tanusak, s jél illik a Chardonnay
karakteréhez a csekély érlelési hatas is,
de izében a bor kezd megbillenni. A savak
és a tobbi komponens kezd elvalni
egymastol, valahogy a tartas hianyzik
igazan a borbdl, s igy egy laposabb
dsszebenyomassal kell beérniink a szép
illatvilag utan.

TOTHBORBIRTOK

PANNONHALMA KODEX
CHARDONNAY, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 6000 Ft

Sokszor leirtuk mar, hogy egy kisfahordas
érlelés alkalmazasa el6idézhet olyan
hatasokat is, amelyek a bor egyensulyat,
mindegyikink azon a véleményen valt,
hogy ez esetben a valasztott alapbor
nem igényelt volna ennyi fas karaktert,
mind illatban, mind izben kissé erételje-
sebb lett a kivanatosnal. Ez féként azért
kar, mert az illatban, a hattérben, ott
bujkalnak a fajta kellemes illatjegyei, de
igy, hasonloan az izérzethez, nem tudnak
érvényesiini, s a bort még szebbé tenni.

PINOT BLANC
CSERI PINCESZET

PANNONHALMI PINOT BLANC
SELECTION, 2015

LK ATLAGPONT

FAJTA: Pinot blanc
AR: 5400 Ft

Ezt a nagyszer{ fajtat, illetve borait itt-
hon kevéssé ismerjik. A termeld tovabbi
kackazatot vallalt azzal is, hogy fehér
boroknal szokatlan, mintegy 10 éves min-
ta inditasara vallalkozott. Szogezzik le
azonnal: az eltelt hosszu id6 ugyan nem
mult el teljesen nyomtalanul, de a bor
maig Oriz nagyszerd, értékes vonasokat,
amelyek még mindig kiemelik az atlaghdl.
Az illat ugyan inkabb diszkrét, kissé zart,
de az iz remek: tiszta, izgalmas jelleg,
kivalé, egyensulyt biztositd savhatteér,
szép test, egyittesen jol érvényesild,
érlelt harmania.

DANUBIANA

IS THIS IT? PINOT BLANC, 2024

ATLAGPONT

;Izrﬁfﬁ'j L

FAJTA: Pinot blanc | ,
AR: 750 Ft

Ez a borunk is abba a vonulatba illesz-
kedett, ahol az elsdleges szempont

a konnyedség, a fiatalos életérzés
hangsulyozasa volt a [ényeg. Sok ilyen

j6 ar/érték aranyu, ,jo ivasu” bor kellene
a magyar fogyasztoknak! Elegans
zoldessarga a szin, s foként citrusos
gylmalcsos jelleget idéz a hatarozott,
kozepes intenzitasu illat. Az izhatas még
inkabb kidomboritja az Udit6 jellegre vald
torekvést; remek 6sszhangot nyujto,
élénk, dinamikus savak, kelld teltség, és
j6 egyensUly — johetne még egy poharral,
ugye?
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REZISZTENS FAJTAK

KISBAKA
CSALADI BORBIRTOK

REZI ROZI, 2024

L[IR:K) ATLAGPONT

FAJTA: VB cal (rezisztens
kékfrankos) 70%,
Roesler 15%, Laurot 15%
AR: 2900 Ft

Mélyebb rozsaszin( tétel, gazdag illattal:

érett ribiszke, korai eper, malna, meggy,

csipkebogyo, némi kalacsos alafestéssel.

Kdstolva j6 egyensulyt talalunk, a par
gramm maradékcukor szépen kiegyen-
liti a dinamikus savszerkezetet, illetve
a kortyban érezhetd fenolossagot is.
Kannyed szerkezetl, mégis tartalmas,
izgalmas bor, izeiben az illathoz képest
a spektrum a cseresznye felé tolddik.

A lecsengéshen érezhetd kesernye nem
megy az egyensUly rovasara, megmarad

(H.F)

szép, kerek tételnek, dinamikus savakkal.

SZENTPETERI BORPINCE =m

NERO ROSE VALOGATAS, 2024

ATLAGPONT

FAJTA: Néro
AR: 2200 Ft

Kozepes rozsaszinG, kellemes, vissza-
fogott, piras bogyos illats tétel, krémes
felhanggal. Késtolva tartalmas, kerek,

j6 savy, cseppnyi maradékcukorral szép
egyensulyba szerkesztett, és a fogyasztoi
igényekkel talalkozo borral ismerkedhe-
tink meg. izében féként a csipkebogys,
eper, cseresznye jellemzd jo érettséghen.
Legalabb kozepes testtel rendelkezd,
dsszetett tétel, ami teljesen probléma-
mentes, meghizhato, kannyen fogyaszt-
hato. A révidebb korttyal egyitt is jl
elkészitett, jol ,haraphatd”. (H. F.)

GYUKLI PINCE

BIO SOLARIS, 2023

Nyl ATLAGPONT

FAJTA: Solaris
AR: 6000 Ft

Elénk szalmasarga tétel, rétegzett,
zoldflszeres illattal, érlelési jegyekkel,
amit erds vanilia kisér. izében citrusok és
zoldalma jellemzi, a szép, j6 szerkezet(
test kazepes feletti savakkal és alkohollal
rendelkezik. Az egyensuly egyeseknek

a sav felé, masoknak a vanilias, hordos
izvilag felé billen. Lassan nyilik, tobb
levegdt igényel, ekkor viszont szép asva-
nyos karaktert, meszes és sos izvilagot,
hossz0 kortyot mutat — kecskesajthoz,
egyéb ételekhez kivalg valasztas. Kifor-
rott technolégia, tudatos borkészités.
(H.F)

KOCH BORASZAT

ORGANIC CASTELLUM, 2021

Il ATLAGPONT

FAJTA: Castellum
AR: 1890 Ft

Szép aranyszin(G tétel, ergs feltapadas-
sal, édes, dsszetett, késdi sziretelésd,
botritiszes illattal (baracklekvar, ma-
zsola, datolya, kenyér). Kdstolva szaraz,
alkoholban kozepes feletti és savakban
is legalabb kdzepes. Oxidaciénak vannak
nyomai, de nem olyan kifejezett, mint
egy Szamoradni esetében. Lecsengé-
sében sok a kesernye, valdszinGleg egy
Ujabb hordo sokkal szebb eredményt
hozott volna. A kis egyensulytalansag
mellett van egyénisége — izgalmas,
érdekfeszitd tétel. (H. F)

FEIND PINCESZET

HIBERNAL, 2024

ERYA ATLAGPONT

FAJTA: Hibernal
AR: 1999 Ft

Megjelenésében tiszta, kozepes in-
tenzitasu citromsarga. lllatra citrusos,
zoldfszeres, fives, kozepesen érett
korte jegyeivel. Elénk, ropogds, eny-
hén zdldes savai frissitd dsszhatast
kolcsondznek a bornak. Tartalmas tétel,
amelynek savait alatamasztja a kerek
test. Mindemellett enyhe fenolossag, kis
tapaddssag egészitette ki az egyensu-
lyat. Lecsengése megfeleld hosszsagu.
Utéizében pici kesernye jellemzi. Kivalé
nyari froccsbor. (B. Zs.)

FEIND PINCESZET

JOHANNITER, 2024

l:K) ATLAGPONT

FAJTA: Johanniter
AR: 1999 Ft

Tiszta megjelenés(, kozepes szalmasar-
ga szin{ tétel. lllataban kedves viragos-
sag, emellett tropusi gyimalcsak, banan,
vanilia érezhetd. Zamataban a zoldfd-
szeres, gyimolcsos vonalat hozza. Bajos
karaktere egy HarslevelGre emlékeztet
minket, kicsivel magasabb savakkal
elfedhet6 lenne a korty kézepén megje-
lend Gresség is. Zamatos, egyensulyos,
behizelgd, kedves karakterd, tartalmas
tétel. Lecsengésében kicsit révidebb

a kelleténél. (B. Zs.)

GYUKLI PINCE

BIO MUSCARIS DESSZERT, 2023

NIl ATLAGPONT

FAJTA: Muscaris
AR: 7500 Ft

Szinében élénk szalmasarga, illataban
mérsékelten parfimas, (gyongy)viragos,
csaszarkortével és muskatallyal, hat-
térben propolisszal. {zében édes korte,
toppedt sz616, méz, nektar, narancslekvar
(héjjall), muskataly érezhetd. Jo egyensu-
ly0, édes, ezzel egyiitt inkabb kdnnydso-
lyt és konnyen érthetd bor, kesernyés,
zoldes, spargas utdizzel. Balatoni kései
sziretelés(, Kiralyleanykas stilus, leg-
feljebb kozepes strliséggel és korttyal;
izében jellemz6bb ra a muskotaly, mint
illataban. (H. F.)

PECSI EGYETEMI
BORBIRTOK

JAZMIN, 2024

NIl ATLAGPONT

FAJTA: Jazmin
AR: 3620 Ft

Megjelenésében szinte attetszd halvany-
sarga. lllataban elsére vékany, majd kibon-
takoznak a parfimds, pacsulis illatjegyek,
mellette viragok (pl. passidvirag) és édes
gyimolcsok, koztik a korte. Laza szerke-
zetl, kozepes, de inkabb vékony testd, jo
ivabor, jo szerkezet( savakkal. Egyensulyos,
kedves tétel kellemes lecsengéssel. Ez

a rezisztens fajta az egyik legelterjedtebb.
Véleményink szerint érdemes odafigyelni
ra, mert mélto kihivoja lehet az Irsai Olivér-
nek a maga karakteres illatossagaval, friss
ropogdssagaval. (B. Zs.)

Sélyom-Leskd
Annamaria 6sszegzese
a mezonyrol

Ellentmondasos tapasztalatokbal fakadd
ambivalens érzésekkel tavoztunk a biralatrl.
Bizattsagunk kettd fajtat, a Zold veltelinik és

a Sauvignan blanc-ok mezdnyét szemlézte,

és bar nem kimondottan évjaratkéstolordl

volt sz¢, azért atfogd képet kaphattunk az
aktualisrol. A megfogalmazott kettdsség épp

e két sz6ldfajta ,szereplésének” kdszonhetd.
Ordmmel konstataltuk, hogy a Z6ld veltelinik
méltoképpen megszolgaljak a fajta irant az
utebbi években érzékelhetden megndveke-
dett érdeklddést. Aki még emlékszik arra, hogy
hisz-huszondt évvel ezelGtt milyen szerepet
toltott be a Zold veltelini a magyar borpia-
con, belathatja, hogy az azéta eltelt iddben
milyen csodalatos utat jart be ez a killonleges
zamatokat produkalni képes szdléfajta. S
valdban, a mezényben tébb olyan nagykanyvi
tétellel is talalkoztunk, amirdl akar bdven azt
is el tudtak volna velink hitetni, hogy osztrak
termék. Annal meglepdbb volt a Sauvignon
blanc-ok 2024-es produkcitjaval szembesilni.
Varakozassal tekintink e borok fejlédése elé, de
félg, hogy ez az évjarat nem a Sauvignon blanc
éve lesz. Err6l nem a boraszok tehetnek — az
elmult hetek mashol szerzett tapasztalatai is
azt mutatjak, hogy altalanos jelenséggel allunk
szemben.

KISBAKA CSALADI
BORBIRTOK

REZISZTENS OLASZRIZLING, 2024

ATLAGPONT

FAJTA: Sauvignac (57%) és
Johannita, Rezi
Olaszrizling, Savillon,
Malveria, Rinot,
Panndnia (43%)
AR: 2600 Ft

Vegetalis, birses, gyongyviragra emlé-
keztetd illattal indit és egy pici asva-
nyossaggal az elején. Zamataban séssag,
mineralis jelleg kiséri. Egyenstlyaban
egy picit vékony, a savak és a fenolossag
uraljak, ami miatt izében is tapadds lesz.
Enyhén asvanyos karakterd, izgalmas,
rusztikus, tartalmas tétel, amelyet egy kis
szén-dioxid kisér. Még fiatal, vagy talan
tul koran sziretelhették az dsszetevdit.
(B.Zs)

GYUKLI PINCE

BIO FUREDGYONGYE, 2024

ATLAGPONT

FAJTA: Fiiredgydngye
AR: 3500 Ft

Megjelenésében tiszta, kézepesen inten-
ziv szalmasarga. lllatos fajta muskotalyos
és viragos, valamint intenziv gyéngyvirag
és a passiovirag jegyeivel. Emellett za-
mataban megjelennek a zoldf(iszerek és
a korte jegyei is. Savai picit vékonyabbak,
zoldek, emellett csersavas karakterGek.
Erett tétel egy kevés maradékcukorral és
kesernyével a korty végén. Leginkabb egy
Kiralyleanykara emlékeztetett minket.
(B.Zs.)

PECSI EGYETEMI
BORBIRTOK

VANILLA, 2024

VNI ATLAGPONT =

FAJTA: Vanilla
AR: 3620 Ft

lllata alapjan parfimnek is kivalé lenne,
buja vanilias-citrusos jegyeivel, amelyben
megjelenik az articsoka, a reberbara és
a sparga. Izhatasaban picit alulmaradt
az illat igéretével szemben. Vegetalis
karakterd, élénk, nyers savakkal. Ugyan-
akkor a gasztronémiaban el tudnank
képzelni egy balzsamecettel ledntdtt
epres spargasalata mellé. Egyszer(
modon elkészitett, technolagiai hibaktal
mentes bor, amely nem igér sokat,

de azt betartja. Egyéniség, amelyben

a zoldalmara emlékeztetd izjegyek viszik
a primet. (B. Zs.)
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RAJNAI RIZLING

DENES HEGYBIRTOK

SAGHEGYI RAJNAI RIZLING, 2020

ATLAGPONT

FAJTA: Rajnai rizling -

AR: 3200 Ft

llata telt, asvanyos, kovakaves, kifejezi
benne a terroir-t. Ezen kivil a kakukkf(
és egyéb fliszerndvények dominalnak
benne, kbzte a bazsalikom. Erdemes
dekantalni ezt a bort, mert nagyon
nehezen bantakozik ki az illata. Ugyan-
akkor egy id6 utan olyan intenzitasuva
valik, mintha egy illatos nyari mez6
kellés kozepén lennénk. izében ugyanezt
a sokszinGséget hozza, mindemellett

a mineralis jegyek dominalnak benne.
Savai kerekdedek, barsonyos 8sszhatasu,
telt bor, nagy testtel. (B. Zs.)

FRITTMANN BORASZAT

RAJNAI RIZLING, 2024

I I'H!TTHAM‘

ATLAGPONT

i
I Pl [AAE RITLIN

FAJTA: Rajnai rizling
AR: 1350 Ft

Halvany citromszinG zéldes arnyalattal.
Nektaras, asvanyos (krétas, poros) illat,
z6ldalmaval, vackorral, citrusokkal. Igen
szép tétel, a lendiletes savak és a mara-
dékcukor egyensulyaval. Fiatalos, jol elké-
szitett, tuInyomaan technikai, bdven fej-
|6dd jegyeket mutaté bor, izében citrusos,
z6ldalmas jegyek, a Rajnaitdl jellegében
tavolabb all. Iddvel aranyéremig fejlddhet,
ha a harmadlagos aromaknak lesz mibdl ki-
alakulnia, a zs{rit megosztotta, hogy van-e
a tételben ehhez elég gyimolcstartalom,
(illetve kérdés még, hogy a savai jobban
integralddnak-e a jovében.) (H. F)

BORBELY CSALADI
PINCESZET

GYULA PAPA
RAJNAI RIZLING, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Rajnai rizling
AR: 4900 Ft

Elegans illataban parfimas, rumos, vani-
lias, mindemellett gyimalcsos jegyekkel.
Ez utobbi kategdriabdl a zéldalma, a lime
és a grépfrot viszi a primet. A bor egyen-
sUlya a savak fele dél el, izében is azok
dominalnak. Zamataban elsésorban a fe-
hérhusu gyimalcsok vannak jelen, mind-
emellett megtalalhatoak benne a citrus,
a lime és a zoldes déligyimélcsok. Egy
id6 utan kibontakozik a kortyban egy va-
jas, krémes izvilag. Kellemes lecsengés,
hossz0 utéiz{ bor. Szép horddkezelés, jol
integralodott fa jellemzi. (B. Zs.)

LAPOSA BIRTOK

KLASTROM
RAJNAI RIZLING, 2022

LI ATLAGPONT

FAJTA: Rajnai rizling
AR:7990 Ft

Halvany szalmasarga szind. lllatat citru-
sos jegyek kisérik, a lime, a zéldalma és
a korte jegyeivel. Zamataban ropogos
savak, élénk gyimalcsok érezhetdek.

A telt, petrolos izjegyek mellett megje-
lennek a fétt zoldségek, mint a karalabé,
a leveszoldségek és a szépen érett rizling
aromatikaja. Szép savszerkezet, kozepes
test és alkohol jellemzi. Osszessége-
ben egyensulyban van ez a bor, ambar
megosztotta a bizottsagot, némely
borbira szerint a savai uraljak. Hosszu
lecsengésd. (B. Zs.)

27 27

BABARCZ| SZOLOBIRTOK
ES PINCE

PANNONHALMI RAJNAI RIZLING,
2023

KK ATLAGPONT

FAJTA: Rajnai rizling
AR: 2800 Ft

Megjelenésében kdzepesen intenziv szal-
masarga. Miutan visszafogott illata ki-
bontakozik, eldjonnek beldle a citrusok,

a kortére emlékeztetd illatjegyek és egy
vanilias vonal. Savai hatarozottak, a Raj-
nai rizlingre jellemzdek. Jol elkészitett,
korrekt bor. Zamataban a kissé kesernyés
izjegyek is megjelennek, amely vonulat

a kesermandulas utaizében teljesedik

ki. (B. Zs.)

LAPOSA BIRTOK

RIZLING?
RAJNAI RIZLING, 2023

{X:E) ATLAGPONT

FAJTA: Rajnai rizling
AR: 4290 Ft

Megjelenésében halvany szalmasarga.
Illata édeskés, harsmézre emlékeztet,
érett gyimolcsos, koztik kortés jegyek-
kel, mindemellett megjelennek benne

a zoldfszerek is. Savait a szép szerkezet
jellemzi, visszafogattak, nem tulzoak, de
megadjak a bor citrusos iranyat. Egyen-
sUlyban van a bor, harmonikus, finom,
légies tétel. Erett gyimolcsok adjak az
alapjat, a zamatot pedig asvanyos jegyek
egészitik ki. Elegans bor, kdzepes testtel
és hosszU lecsengéssel, utdizében teas
jegyekkel. (B. Zs.)

DUNE BORBIRTOK-
IMREHEGY

DGNE SELECTION IMREHEGYI
RAJNAI RIZLING, 2022

ATLAGPONT

1l

FAJTA: Rajnai rizling
AR: 3200 Ft

Halvany szalmasarga szind. lllata gyongy-
viragra emlékeztet, ezen kivil a grépfrit,

a vérnarancs és a citrusok jegyeit fedeztik
fel benne. Zamataban kamforos, anizsos
jegyek, ezen kivil botritisz, citrus, méz,
z6ldalma, akdc, pici petrolossag érezhetdek.
Szép savszerkezet jellemzi. Szikarabb,
savai visszafogottan elegansak. Kis édes
hangulat kiséri intenziv, kifejezd illatat és
izét is. lllataban citrusos finomsag, izgalom
érezhetd. Harmonikus test, sav és alkahol
egyittallasa jellemzi. A Rajnai rizling sti-
lusjegyeit hatarozottan felfedeztik benne,
némi kesernyével az utdizében. (B. Zs.)

KISBAKA CSALADI

RAJNAI RIZLING, 2024

I RE) ATLAGPONT

FAJTA: Rajnai rizling
AR: 2600 Ft

Halvany citromszing, citrusos illat0
tétel, viragokkal, visszafogott nektarral.
Késtolva szép egyensulyt érezhetiink

a maradékcukornak koszonhetden, és
béven jut még tér a bor harmonikusabba,
kerekebbé érésének. Habar igéretes,
kancentralt, redukalt tétel, izében —ahol
megtalaljuk a citromot, mézet, kortét,
asvanyos karaktert — még nem konkrét,
nincsen egyben, kell neki idd az integ-
raciohoz. Ervényes ez a maradékcukor-
ra is, amely (egyesek szamara) tulzénak
hathat, am ha késdbb 6sszesimul, igen
tartalmassa valhat. (H. F.)

BELWARD PINCESZET

RAJNAI RIZLING, 2021

M) ATLAGPONT

FAJTA: Rajnai rizling
AR: 2500 Ft

Megjelenésében kdzepesen intenziv
szalmasarga, gazdagabb koronaval. llla-
taban a puncsos, rumas, vanilias jegyek
dominalnak, amely kissé petrolba hajlik.
Mindez zamatban szép herbas jegyekkel
egészil ki. Magasabb, hatarozottabb
savak jellemzik és markans, dominans
izjegyek, amelyekben a gyimolcsck,
elsdsorban a citrusos vonal dominal. Na-
gyobb test(, csersavakban gazdag tétel.
Hosszu lecsengést, nyers, vad utoiz{
tetel. (B. Zs.)

TOTHBORBIRTOK
PANNONHALMA

RAJNAI RIZLING, 2024

LISYA ATLAGPONT

[
LT

FAJTA: Rajnai rizling F e

AR: 2500 Ft T i e 1

Kdzepes citromszind tétel, illataban
viragok, citrusok, alma és vanilia. Szer-
kezetét tekintve jo, am savai lehetnének
elegansabbak, a jellege pedig a fajtat
kifejezGbb. Alkoholbadl visszafogottabb
mennyiség jobban allna neki, vagy na-
gyobb testet is elbirna a tétel. Nagyobb
testet is elbirna a tétel. izjegyeiben

a citrus és alma mellett erds a hordas, fas
jelleg, az utoizét némi kesernye — esetleg
az alacsony kén miatt — és citromsavas-
sag zarja. (H. F)

| -

SZENTPETERI BORPINCE

RAJNAI RIZLING, 2024

MVl ATLAGPONT

FAJTA: Rajnai rizling
AR:2000 Ft

Halvany citromszin{ tétel leheletnyi
zoldes arnyalattal. Zarkézott illataban
viragok, nektar, korte, csonthéjasok, érett
citrusok érezhetdek. A sorban az egyik
legfajtajellegesebb rajnai. Tobbek kazott
botrirtis, citrus, méz, zoldalma és akac
jegyeivel. Pici petrolossaggal, visszafo-
gottabb savakkal. Zamataban citrusok,
csonthéjasok, minimalis vanilia, kortés,
de kesernyeés jellegl — a fajtajelleget te-
kintve lehetne kifejezdbb. Savban egye-
|6re nagyon dominans, a gyimalcsossége
pedig hattérbe szorul, idével mindez
bizonyara egyenstlyba kerdl. (H. F.)

s 3

TzK6 BIRTOK

CLASSIC RAJNAI RIZLING, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Rajnai rizling
AR: 1699 Ft

Halvany citromszin{ tétel, citrusos,
kortés, barackos, kezd6dd kerozinos
illatjegyekkel. Késtolva legalabb kdzepes
savak, kdzepes alkohol, vékony test
jellemzi, savainak juthatott volna tébb
ellensuly. izében dominal a (zold)citrom,
citrancs, mellette kerozin, barack, korte;
kortyban rovid. igéretes illatu, szépen
indul, folytatasként izben és testben —
tartalomban — tobbet kivan. Lehetne
karakteresebb tétel, bar jellegében a faj-
ta fgy is megtalalhato, mikézben a bor
megmarad egyszer{ségében. (H. F.)
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C BIZOTTSAG: ZOLD VELTELINI ES SAUVIGNON BLANC — BORLEIRASOK:

ZOLD VELTELINI
DANUBIANA

ZOLDVELTELINI, 2024

ATLAGPONT

FAJTA: Zdld veltelini
AR: 1190 Ft

Szalmasarga arnyalatu tétel. lllataban
gazdag gyimolcsosség uralja a terepet:
ananasz, mango, 6szibarack szaftos
savanykassaga érezhetd. Kifejezetten
fajtajelleges tétel a zoldbors fiszeres
aromajaval. izben is hasonldan dicsére-
tes arcot mutat, finoman lekerekedett
savaival, cukorkaiz{ szaftossagaval kel-
lemes, harmanikus, tipikus Zold veltelini
egyenesen a nagykanyvhdl.

STEIGLER PINCE

PREMIUM BIO ZOLD VELTELINI,
2022

ATLAGPONT

Sroigler

. - £
FAJTA: Zdld veltelini piaiiad
AR: 4150 Ft I8 i

10 YELTELE
1

Megjelenésében elegans, halvany
aranysarga tétel. lllataban a citrusos
gyimoélcsdsség kdszont narancsos,
grépfrotos aromakkal, mellette a hordds
érlelésre utald kellemes, meleg vanilia is
érezhetd. izleléskor lekerekedett savak
kdszontenek, gyonydrden belesimulnak
a krétaporos, tizkoves szikarsagba.
Zamatai kdzott ropogds alma és mézes
korte fedezhetd fel. Tartalmas, gazdag
izvilagy.

SOLYOM-LESKO ANNAMARIA

BELWARD PINCESZET

ZOLDVELTELINI, 2024

ATLAGPONT

FAJTA: Zold veltelini ""'-l*_.;,-'ii-f
AR: 1900 Ft

Szalmasarga szinben tindokld bor
aranyszin{ csillanassal. lllata friss,
citrusos, némi ananaszos aromaval, mely
a fajta flszerességét képviseli. Savai kis-
sé tompak, ami jol beérett alapanyaghdl
is adadhat, és egy pici szénsav Ugyesen
kompenzalja is e hiatust. Kézepes teste,
tiszta izei kellemesen fogyaszthatd
tétellé teszik, feludulést nyujte, frissitd
hatassal.

STEIGLER PINCE

BIO ZOLD VELTELINI, 2024

{iWAS) ATLAGPONT

FAJTA: Zdld veltelini
AR: 3300 Ft

Szalmaszinben ragyogo, vilagos, tisztan
csillan a poharban. lllata kellemesen
citrusos, azaz egyszerre savanykas és
fUszeres, mely a fajtajelleget tikrozi.
Zamatai kazott kamforas, mentolos jelleg
is felfedezhetd, mely hivgs aromakkal
fémjelzi a sz616b6l szarmazo elsddleges
izjegyeket. A friss, citrusos zamatU savak
ropogossa, szaftossa teszik a kortyot.
Kedves, kellemes Zold veltelini.

TGzK6 BIRTOK

CLASSIC ZOLDVELTELINI, 2023

{iWAS) ATLAGPONT

i

[
AFLTLL%E
| L

FAJTA: Zdld veltelini
AR: 1699 Ft

Aranyszin( tétel finoman fényld szalma-
sarga csillanassal. Az érett szin alapjan
jogosan kovetkezik az érleltséget tikrozg
konyakos-mazsolas illat, s egy enyhe
palackbuké. izben meglep&en ruganyos
és feszes: a lekerekedett savak mellett
édeskés, vastag gerinc tartja szilardan

a bort. A zamatok kozott izgalmas
ananaszos-barackos gyimoélcsosseég is
felfedezhetd, mely sokrét(ivé, gazdagga
varazsolja a borjelleget. Szépen érlelt,
komoly tétel.

CSOBOR PINCESZET

ZOLDVELTELINI, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Zold veltelini
AR: 1600 Ft

Szalmaszin( tétel platinas-ezistos
csillanassal. lllataban a friss ananasz
aromaja mutatja a fajtajelleget, mely
flszeres, friss izzel folytatadik. A szép
érleltséget enyhe karamelles iz tamaszt-
jaala, s lekerekedett savak egyensulyoz-
zak ki, a friss citrusossag pedig izgalmat
csempész az élménybe. Harmonikus,
kellemes bortétel hosszu lecsengéssel és
flszeres utaizzel.

SZIVEK PINCE

ZOLDVELTELINI, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Z6ld veltelini )
AR: 3500 Ft £

Szalmasarga arnyalatu tétel, platina-
ezUst csillanassal. lllata féleg a harsang
alma és a szaftos korte zamatat juttat-
ja esziinkbe, s kostolasnal érett, érlelt

iz tolti be szankat. Kozepesen vastag,
édeskés testesség bizonyitja a magas
beltartalmi értékeket, melynek karakan
savak és egy igen kellemes, kompenzalé
kesernyésség ad biztos hatteret. A fajta-
jelleg lassan eltdnik, de egy ilyen szépen
érlelt Zold veltelininél annak hianya nem
hagy Grt maga mogott.

SZOKE MATYAS Es -
ZOLTAN PINCESZETE o4

][DANUBIANA
, Premium Wines of Hungary

MATRAI ZOLD VELTELINI, 2024

L{WXR ATLAGPONT

ST

FAJTA: Zdld veltelini
AR: 2000 Ft

Aranyszinben csilland tétel platinaszin{
fénnyel. lllataban legféképpen gyi-
molcsok érezhetdek, alma, Gszibarack
dominal. Késtolasnal kellemes, kiegyen-
sllyozott a testesség és a savtartalom
harmaniaja, betolti a szajat. Viszonylag
vastag, testes tétel, mely még kellGkép-
pen friss, melynek bizonysagaul a gyu-
molcsosseég abszolut a legjellemzdbb
leiroja e tételnek. HosszU lecsengéssel,
szankat kitoltd utdizzel.

BODRI PINCESZET

MANNA ZOLDVELTELINI, 2024

ATLAGPONT

FAJTA: Zdld veltelini
AR: 2050 Ft

Szalmaszin{ tétel ragyogo aranyfény(
csillanassal. lllata visszafogott, inkabb
citrusos jellegd, s finoman fdszeres. E
visszahuz6dé temperamentum késto-
lasnal is tapasztalhatd. Lassan kinyilik, s
a citrusos savak, a savanykas gyimolcsas
izek el8bojnak. Osszességében kinnyed,
filigran, elegans tétel, mely a meleg
tavaszi estéket juttatja esziinkbe.

VABRIK PINCESZET

ZOLD VELTELINI UJVILAG, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Zdld veltelini
AR: 3100 Ft

Megjelenésében az aranysarga arnya-
lat dominal, szalmasarga fény csillan.
Illata fdszeres, borsos. Késtolaskor az
érettség, érleltség azonnal kdszont. Za-
matai kozott az illatjegyekhez hasonléan
a zoldflszeres, bazsalikomos aromak
érezhetdek leginkabb, karakteres fajta-
jelleget kolcséndzve a tételnek. Citrusos
savai frissességet, Udeséget csempész-
nek a kortyba.

www. danubiana.hu
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SAUVIGNON BLANC

HARASZTHY PINCESZET

SAUVIGNON BLANC FINE DINING
SELECTION, 2024

ATLAGPONT

FAJTA: Sauvignon blanc
AR: 3530 Ft

PlatinaszinG tétel, mely tikrosen csillan
a poharban. lllata jellegzetes, tipikus
sauvignonas, a csalan és frissen vagott
f aromaival. Késtolasnal Uditden friss
izek kdszontenek. Citrusos, szaftos savak,
kdzepes test, a zamatok kozott pedig

a fajtajelleget tikrozé egres ize is felfe-
dezhetd. Egy kevés szénsav is a frissitd
élményhez jarul hozza.

FIGULA PINCESZET

SAUVIGNON BLANC, 2024

Myl ATLAGPONT

FAJTA: Sauvignon blanc
AR: 3790 Ft

Kdzepesen intenziv szalmasarga szind,
hatarozott koronaval. lllataban elsére
nagyon intenziv csalanos, vagott fives
jegyekkel, amik idével megszelidilnek és
egyre inkabb a fehér viragokra, a bodza-
ra emlékeztetnek minket. izjegyeiben
hasonld izgalmakat fedeziink fel, a faj-
tara jellemz@ élénk, hatarozott savakat
kell6 testtel kiegészitve. Mindezekkel és
a viszonylag magas alkoholfokaval egyitt
harmonikus érzetet nyujt. Komplex bor,
amelyet némi szén-dioxid tesz frissebbé.
HosszU lecsengésd, utéizében egy csepp-
nyi alkoholédességgel. (B. Zs.)

rllt

KOCH BORASZAT

KOCH & EVANS SAUVIGNON
BLANC, 2024

ATLAGPONT

FAJTA: Sauvignon blanc
AR: 4000 Ft

Szalmasarga szin{, platina fénnyel csilla-
no tétel. lllata kimondottan gyimalcsds,
Oszibarack és ananasz bizonyitja az
érettebb alapanyag dominanciajat.
izében a friss citrusossag mellett érett
zamatok teszik kerekké, balzsamossa

a tételt. A kellemes savak élénkséget,
Udeséget csempésznek az élménybe.
Osszetett, sokrétd, izgalmas, fajtajelleges
Sauvignon blanc.

DOBOSI BIRTOK

BIO SAUVIGNON BLANC, 2024

ATLAGPONT

FAJTA: Sauvignon blanc
AR: 3000 Ft

Szalmasarga szinG, tikrosen csilland
tétel. lllataban tropusi gyimalcsds,
maracujara emlékeztetd illat bujik meg
a csalanos fajtajelleg mellett. Szaftos,
finom savak teszik kellemesen fogyaszt-
hatova. Visszafogott izével elegans,
bajos, ugyanakkar kerek és harmonikus.
Lehet, hogy nem harsany — ez nem is
elvaras ebben a mifajban —, de tiszta és
értékes bor.

CEZAR PINCESZET i i

BALATONI SAUVIGNON BLANC,
2024

ATLAGPONT

CEZAR

FAJTA: Sauvignon blanc e
AR: 1750 Ft

Szalmasarga szinarnyalaty, decens
megjelenésd. lllata visszafogott, de
tiszta. Féleg gyimolcsos jellegl aromak
fedezhetdek fel benne, ami az alapanyag
érettségére utal. Kdstolasnal inkabb
konnyed, karcsu tételnek bizonyul, amely
a latvanyban és az illatban érzékelhetd
visszafogottsaggal teljes harmaniaban
4ll. Osszességében egy nagyon kedves,
kellemes, finom savakkal rendelkezd,
kifinomult bor.

SZOLLGSI PINCESZET

SAUVIGNON BLANC, 2024

I M) ATLAGPONT

FAJTA: Sauvignon blanc
AR: 2050 Ft

Platinaezust szin{, decens tétel szalma-
sarga csillanassal. lllata tobzodik a gyi-
malcsokben, trépusi, szamacas, barackos
aromak is eltérnek beldle. Kdstolasnal
elssorban a citrusos izek — citrom, grép-
frot, lime — dominalnak, és izben sokkal
inkabb fajtajelleges. Kozepesen testes
tétel lekerekedett savakkal. Kellemes
ivasu, dsszeszedett bor izgalmas illattal
és tipikus zamattal.

KOCH BORASZAT

PREMIUM SAUVIGNON BLANC,
2024

ATLAGPONT

FAJTA: Sauvignon blanc
AR: 1420 Ft

Szalmasarga szin{ tétel, melyben
platinaezist fény csillan. lllata tropusi
gyimolcsokre emlékeztet, inkabb a friss,
ropogos Sauvignon-stilust igéri. Ananasz,
kokusz aromaja ismerhetd fel benne.
Kdstolasnal a citrusok élénksége ad

Ude savanykassagot a bornak, ropogos,
mozgalmas savtartalommal rendel-
kezik. Friss, izgalmas, Ude tétel, mely
ugyan nem tul testes, de harmanikus és
kénnyed.

FRITSCH PINCE

SAUVIGNON BLANC, 2024

ATLAGPONT

FAJTA: Sauvignon blanc
AR: 2200 Ft

Decens szalmasarga szin{ tétel platinas
csillanassal. lllataban elsdsorban gyu-
molcsds jegyek dominalnak az alma és az
egres aromajaval. Enyhe reduktiv, élesz-
tés illat is felfedezhetd volt a biralatkor,
mely akkor ,ujbor” jelleget kblcsdnzott

a tételnek. Ez valoszinGleg azéta mar
leépilt, és atvette helyét a kellemes
citrusos frissesség, mely Gde, mozgal-
mas, fiatalos stilust képvisel.

BODRI PINCESZET

SAUVIGNON BLANC, 2024

BODR!

LI N:) ATLAGPONT anihim
1itpes

FAJTA: Sauvignon blanc
AR:2050 Ft

Megjelenésében eziistosen csillané szal-
masarga arnyalat jellemzi. lllata zéldes,
csalanos, inkabb a korai sziretelésd sau-
vignonos fajtajelleg dominal. Kastolasnal
kellemes savak, finom citrusossag érez-
hetd, és a fajtajellegesség a zamatokban
is megjelenik. Lekerekedett, finom savak
adnak Ude hangulatot e bornak. A hat-
térben finom kesernyésség teszi még
frissitdbbé a kortyot.

DANUBIANA

SAUVIGNON BLANC, 2024

ATLAGPONT

FAJTA: Sauvignon blanc
AR:1190 Ft

CEZAR

FiRCESERT
Elenk szalmasarga szinben tindokal,
zdldes citromsarga fény csillan a pohar-
ban. lllata visszafogott, fleg ananaszas,
tropusi gyimaolcsokre emlékeztetd érett
jegyek érezhetdek benne. Késtolasnal
sem mondhatd tolakodénak. A gyimal-
csds izvilag itt is dominal, ugyanakkor
finom kesernyésség és lekerekedett
savak, érett zamatok utalnak a jol beérett
alapanyagra.

I0
SAUVIGNON
BLANC
ad
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BALOGH PINCESZET

SAUVIGNON BLANC PECSELY
ZADOR-HEGY D{LG, 2024

ATLAGPONT

FAJTA: Sauvignon blanc
AR: 3000 Ft

PlatinaszinG fénnyel csilland szalmasar-
ga tétel. Hatarozott illataban a gyimal-
csos Sauvignon-jelleg dominal: egres,
korte és savanykas citromos-grépfritos
aromak érezhetdek. Elénk savak tartjak
frissen a bort, mely inkabb filigran, kany-
nyed jelleg®. A zamatok kozott szintén

a savanykas gyimalcsok adjak az alapot:
egres, citrusfélék zamata képviseli

a fajtajelleget.

BALOGH PINCESZET

SAUVIGNON BLANC BALATON-
FURED BARICSKA DL, 2024

LI MIS ATLAGPONT

FAJTA: Sauvignon blanc
AR: 3000 Ft

Decens megjelenésy, szalmasarga arnya-
laty, tisztan csillana tétel. A fajtajelleg
azonnal megjelenik az illatban, bar nem
tul intenziv az aromatika. Inkabb egresre,
zoldalmara emlékeztetd illatok dominal-
nak. A zamatok koz6tt a frissité citru-
sossag a legintenzivebb, és megjelenik

a grépfrit, lime fszeressége. Kozepesen
testes, visszafogott dinamikaju bor
tiszta zamatokkal.

SAUVIGNON BLANC, 2024

ATLAGPONT  wiiien
FAJTA: Sauvignon blanc "'15-::
AR:1900 Ft L
'1—.5?_-;.1:

Aranyszin( tétel szalmasarga csillanas-
sal. lllataban gyimélcsos jelleg dominal,
egres és zoldalma képviseli a fajtajelle-
get, mellette szaftos Gszibarack teszi
kerekké az illatot. Kdstolasnal vastag,
tartalmas bor tarul elénk, mely maris
megmagyarazza az illatban érzékelhetd
érett karaktert. Jol beérett alapanyagot
sejtet a bor karaktere, kerek, édeskés
izzel, lekerekedett, enyhén kesernyés
savakkal és meglehetds testtel.

BAYNACH

SAUVIGNON BLANC, 2023

ATLAGPONT

BATHALH
o |

FAJTA: Sauvignon blanc
AR: 10,5 €

=

Kdzepesen intenziv szalmasarga szind,
karakteres templomablak jelenséggel.
Finom elegans illattal indit, hata-
rozott fajtakarakterrel, a vagott G,

a csalan, a flszerek, viragok, kdztik

a bodza érzddik. Teste vékonykas, savai
hatarozottak, de ennél a fajtanal nem
csodalkozunk a frissességen, ropogés-
sagon. Egy kevés szén-dioxid tovabb
fokozza e tétel élénkségét. Zamataban
némi bizonytalansaggal és a teltségérzet
hianyaval hozza az illat karakterét. Ko-
zepesen hosszU lecsengéssel, utéizében
édesbe hajlo karakterrel. (B. Zs.)

7 2

BABARCZI SZOLOBIRTOK
ES PINCE

PANNONHALMI
SAUVIGNON BLANC, 2024

ATLAGPONT

FAJTA: Sauvignon blanc
AR: 2600 Ft

Szinében aranysarga arnyalat dominal
ez(stas fénnyel. lllata decens, kimon-
dottan visszahuz6dg. Lassan kinyilik, és
inkabb almas, bodzas, barackos illatok
tarulnak elénk. Kostolasnal is kezdetben
hasonldan visszafogott karakter érzé-
kelhet6, majd lassan kezd kinyilni, ekkor
zoldes jegyek is felfedezhetdek. A bor
savtartalma finoman citrusos, élénk, tde
jelleget kolcsonoz a bornak.

TOTHBORBIRTOK

PANNONHALMA
SAUVINGON BLANC, 2024

ATLAGPONT

FAJTA: Sauvignon blanc ,j_h,_
AR: 2500 Ft S by

——
o

Szalmasarga szin{, tisztan csillané meg-
jelenés. Tiszta illataban a ,zdld novényi”
Sauvignon-jelleg dominal, csalannal,
frissen vagott f(ivel. izében kellemes
karaktert adnak a savanykas iz, frissitd
savak. Finom citrusos gyimolcsosség
dominal az izkarakterben. Nem tul
testes, inkabb konnyed. Osszességében
kellemes, frissitd, tde bor, mely tiszta,
karakteres izével hodit.

VINACIES®

—. .51&4'3:&.‘&5;5;&&5 -
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SZERZG: CSILLAG ZOLTAN

Hegykozségek
Nemzeti Tanacsa

SZAKMAKOZI SZERVEZET

marad, de a termeld cimkét cserélne, elegendd az Uj cimke digitalis val-
tozatat bekildeni. A boraszokkal folytatott egyeztetések alapjan tovabbi
kannyitéseket is szeretnének elérni, kdztik a havi bevalls ritkitasat a
kistermelSk esetében.

egyutas automata mélyén, és rengeteg foldgaz elégetése aran esetleg
Gjra ,munkaba all” majd.

A magasabb aron értékesitett, mindségi boroknal a csomagolas koltsége jel-
lemzGen elenyészd a beltartalomhoz képest, azonban az olcsébb tomegter-
mékeknél gazdasagossagi szemponthdl is érdemes lehet megfontalni egy
standard, tébbutas palack hasznalatat. Az ezt fogyasztok szamara minden
valoszinliség szerint egy jol megvalasztott betétdij is vonzdbb 6sztonzd
lehet a visszavaltassal jaro veszGdség vallalasara. Persze ez feltételez egy
bizonyos izemméretet, hiszen egy kistermeld nem képes tobb szazmilli¢ fo-
rintot beruhazni egy palackmosé berendezésbe vagy a logisztika kiépitésé-
be, azonban nagyobb termeldknek — vagy akar borvidéki szinten — érdemes
lehet ezt megfontalni. (Egy katalan tanulmany az Gvegmosas elérhetésége-
nek idedlis tavolsagat legfeljebb 60 kilométerben hatarozta meg.) Pozitiv
példa erre a Varga Pincészet — a DRS-t6l fuggetlenil, azeldtt bg évtizeddel
kiépitett - sajat, logdzott palackot alkalmazd tobbutas rendszere, amelyben
80 szazalékos visszagy(jtési aranyt tudtak elérni.

A HNT —az Energiaiigyi Minisztérium illetékes helyettes allamtitkarsaga
rugalmas hozzaallasanak készonhetden — elérte, hogy az Ujrahasznalhatd
Uvegpalackok DRS szolgaltatasi dija 77 Ft/kg-rol 29,8 Ft/kg-ra csdkkent
2025-re, mig az egyutas csomagolasok dijai nem valtoztak. igy legalabb az a
kéltséghatrany eltlint a rendszerbdl, amely mar az alapoknal gazdasagtalan-
na tette a tobbutas palackok alkalmazasat.

Hiaba érvelt ellene a szakma, a borospalackok sem mentesiltek a kdtelezd visszavaltasi
rendszerben valo részvétel alol. Hat honap elteltével megprobaltunk mérleget vonni az eddigi
eredmeényekrdl és tapasztalatokrdl, a felmerilt és részben mar megoldott problémakrél, valamint

Isten veled, tobbutas?
Ami viszont gazdasagi és krnyezetterhelési szempontbdl is szomord hir,

a jovo feladatairol.

él éve mikadik az italcsomagolasok kotelezd visszavaltasi

rendszere (DRS) Magyarorszagon. A rendszert Uzemeltetd

MOHU MOL Hulladékgazdalkodasi Zrt. jelentds sikerekrd|
ad hirt: mar egymilliard italcsomagolas hasznosult Ujra,
a REpontként m{kadé boltok részére pedig mar tobb mint
7,2 milliard forint kezelési dijat fizettek ki. Jelenleg masodpercenként
atlagosan 100 darab palackot valtanak vissza az emberek, egy fogyaszté
atlagosan egy tranzakcidban 18 darab palackot vagy dobozt valt vissza
az automataknal, és az orszag telepiléseinek jelentds részén elérhetd
legalabb a kézi visszavaltasi lehetdség.
Természetesen problémak is felszinre keriltek az Uj rendszerrel: az
utcakon megjelentek a csomagolasgyUjtést megélhetésként vagy
keresetkiegészitésként (z6 emberek, a visszavalté automataknal gyakran
témegjelenetek alakulnak ki, és a gépek idgrdl-iddre megtelnek (percen-
ként 22 ad ilyen jelzést) vagy meghibasodnak.
Ami a boragazat szempontjabol még fontosabb: a DRS jelentds
mértékben terheli az iparagat. A regisztralt csomagolasok egyharmada
borospalack, ezzel a legnagyobb kategoriat képviselik, holtversenyben az
,egyéb alkoholos italokkal”. (A sorék, amelyeknél gyakoribb az aludobozos
kiszerelés, tovabbi 9 szazalékot adnak.) Ezzel szemben a visszavaltott
italcsomagolasoknak mindossze 5 szazaléka Uveg (igaz, tomeghen ez 38

szazalékot jelent). A visszavaltasi arany is az Gvegeknél a legalacsonyabb:

35 szazalék, szemben az 55 szazalékos atlaggal. igy a borospalackokkal

kapcsolatos adminisztracié mindkét oldalon —a termel6knél és a rendszer
Uzemeltet8inél is —aranytalan terhelést jelent.

Kihivasok és részsikerek

A Hegykdzségek Nemzeti Tanacsanak szakmakozi Ugyekért felelds alel-
noke, Varga Maté leszdgezi, hogy a kit(zdtt cél, a kdrforgasos gazdasag
elérése a boragazat szamara is fontos. Ugyanakkor a DRS rendszer —a
boragazat egyéb, ismert terhei, mint az adok, jarulékok és dijak, vala-
mint a szamtalan, kilonbozd formatuma és gyakorisagu nyilvantartas

és bevallas —aranytalan anyagi és adminisztracios terheket jelent a
boraszatok szamara. Mivel a rendszer kidolgozoi elsésorban nagyizemi,
digitalizalt kérnyezetben gondolkodtak, az Uj szisztéma az egy-két sze-
mélyes csaladi vallalkozasokat nehezen megoldhato kihivasok elé allitja,
akar el is lehetetleniti azokat. Ehhez jarul a szektorban a mezGgazdasag
egyéb agazataihoz hasonléan idésodé korfa. A regisztracios folyamat a
szakigazgatashan jaratos személyek szamara jol attekinthetd, kezelhetd
és dokumentalt, de a felhasznalok jelentds hanyada nem rendelkezik ilyen
kompetenciakkal.

Arendszer emellett folyamatos finomhangolast igényel, kdztuk olyan
kérdésekben is, amelyekrdl a szakmakozi szervezet mar a bevezetés el6tt
jelezte, hogy problémakat fognak okozni. A részsikerek kdzé tartozik,
hogy évjaratvaltas esetén, amennyiben a vonalkdd nem valtozik, mar
nem szikséges Ujra regisztralni a terméket. Ha pedig a palack valtozatlan

az az, hogy az 6sszes regisztralt csomagolasnak minddssze 8 szazaléka
tobbutas. Néhany évtizede az Uvegpalackok jelentds része még betétdijas
volt, azonban a termeldk, a fogyasztok és a kereskeddk kényelmi és
gazdasagi szempontjai ezt fokozatosan kiszoritottak. (Az egyik nagy
kereskedelmi lanc az Uj rendszer bevezetése elGtt arrdl szamolt be, hogy
az altaluk értékesitett borok 30 szazaléka volt visszavalthaté dvegben,

a visszavaltasi arany pedig a sima borospalackoknal 46 szazalékot ért
el.) A DRS pedig tovabb stlyosbitotta a helyzetet: mivel a tébbutas
csomagolasok visszavaltasara csak az azokat forgalmazd Uzletekben

van mad, raadasul az ,alaprendszer” mikadtetése is rengeteg feladattal
(és alapterilet-hasznalattal) jar, a legtobb Gvegpalackra inkabb a kerek,
50 forintos logd kerdl fel... Pedig — mint ahogy azzal a szakma a DRS
bevezetése idején helyesen érvelt —a tobbutas Uvegpalack az egyik
leginkabb kdrnyezetbarat csomagolasi megoldas lehetne. Azonban ez az
elény csak a sokszor hasznalhat¢ palackok esetében érvényes. Egysé-
gesen félliteres Urtartalmat tételezve egy Uvegpalack elgallitasa kozel
hatszor annyi energiat igényel, mint egy PET-palacké, és nyolc és félszer
annyit, mint egy aluminiumdobozé. Az Gjrahasznositasnal mar valamivel
kevésbé rassz helyzetbdl indul az iveg (a szorzok itt 4, illetve 4,4), viszont
nem szamoltunk még a nagyobb fajlagos tomeg miatti extra szallitasi
energiaigénnyel, az alapanyag koltségérdél nem is beszélve.

Vagyis szeretett Gvegpalackunknak csak akkor van kérnyezeti elénye is,
ha megoldott a visszagy(jtés, mosas és Ujratoltés. (Tesztek szerint vizu-
alis mingségromlas nélkul mintegy 8-10 ,kort” tud megtenni egy palack.)
Ha ez nem valdsul meg, akkor draga pénzért megvesszik, megtoltjik,
eladjuk, kifizetjuk a szolgaltatasi dijakat, majd Uvegcserépként végzi az

Mi marad a kasszaban?

A dijak terén azonban igy is maradt tennivald. A vissza nem valtott csoma-
golasok dija jelenleg a MOHU-nal marad, akik részben a rendszer fejleszté-
seit is ebbdl tudjak finanszirozni. Ugyanakkor a kisebb termeldk szamara
egyre inkabb nyilik az oll6 a kéltségek és az elérhetd bevételek kozott, és a
helyzetet tovabb rontja, hogy a kereskedelmi lancolatban a DRS generalta
kltségtdbblet is nehezen érvényesithetd. Varga Maté elmondasa szerint
az a paradox helyzet allt eld, hogy egyes boraszok mar ndvekvd arbevétel
mellett is csokkend profitrdl szamolnak be. A rendszer felépitése lehetdvé
teszi, hogy a MOHU-nal maradd visszavaltasi dijak egy részét bizanyos me-
chanizmusokon keresztil visszaosszak a csatlakozasi dijat befizetd termeldk
kazott. Abbol kiindulva, hogy fél év alatt egymilliard csomagolast valtottak
vissza 55 szazalékos visszavaltasi arany mellett, ebben az iddszakban
mintegy 41 milliard forint visszavaltasi dij halmozdodhatott fel a szolgalta-
tonal. Alighanem érdemes lenne targyalasokat kezdeni annak érdekében,
hogy ennek egy részébdl enyhitsék a legkiszolgaltatottabb termeldk, csaladi
gazdasagok terheit, ha mar kimaradni nem tudtak a rendszerbdl.
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SZERZG, FOTO: DEKANY TIBOR

Tondach

w) wienerberger

A CIKK A WIENERBERGER ZRT.
TAMOGATASAVAL JOTT LETRE

Vida Péter a rendszervaltas utani iddszak nagy boraszdinasztia-alapitok egyike. A Magyar Bor
Akadémia 2011-ben valasztotta meg az Ev Bortermeldjének. Bar az dsszes szekszardi boraszrol
elmondhatd, hogy nagy lelki mélységekbdl taplalkozik munkalkodasa, mégis Vida Péter az, aki
a boraszatot egészen killonleges, szent hivatasnak tekinti. A Vida Boraszat 2024-ben lapunktol
elnyerte a ,Magyarorszag Legszebb Szdl6birtoka” kitintetd cimet. A csinos birtokkézponton a
zold kérnyezetben lévd épiletegyittest vidam, téglavords szind, hadfarko Tondach cseréptetd-
szerkezet foglalja egységes keretbe, valamint Szekszard 6t térténelmi dildjében mintaszerien
kezelt szdloultetvények gyonyorkodtetik a szemet.

boraszati kdzpontok alapvetden kétféle modon johetnek
létre. Az egyik Ut, hogy van egy t8keerds vallalkozas, ahol
elhatarozzak, hogy alapitanak egy boraszatot. Kijelglik az
erre alkalmas térséget, megkezdik a tervezést, majd felépitik
az Uj létesitményt. Ez a megoldas 4ltalaban jellemzden
ott fordul el6, ahol a fejlesztés elsésorban nem a boraszat hasznabdl
torténik, hanem valamely mas tevékenységbdl adédik. A masik modell
a boraszatok szerves épitése, és Vida Péteré is ilyen. Egy borasz elkezdi
tevékenységét, és ha a boraival sikereket ér el, akkor iddkézénként terme-
|6dik valamennyi nyereség, amit aztan vissza tud forgatni a vallalkozasa
fejlesztésébe. Lépésrdl Iépésre, little by little” — ahogy az angol mondja.
Azok a boraszatok vallaljak a nehezebb utat, akik ezen a mddon jutnak

fokozatosan eldre. Persze az els§ modell épitészetileg mindig egyszerGbb.

Van egy telek, amelyre meg kell tervezni egy optimalisan felépitett bora-

szati Uzemet, mindent logikusan meghatérozva a garat elhelyezkedésétél
egészen a készaruraktarig, ahonnan aztan a terméket elszallitjak.

A szerves fejlddéssel kialakitott boraszatoknal az a jellemzd, hogy amikor
megvasarolnak egy régi pincét, amiben megkezdik mikadésiket, fogal-
muk sincs, hogy mekkorara fog felfutni a termelés, mekkora helyigény fog
majd iddvel jelentkezni. Az igy Iétrejovd éplletek, éplletegyittesek egy
kicsit mindig izgalmasabb térhatast ny0jtanak. Nem egy vizualisan nem
tul esztétikus nagy kockaépiletet jelentenek, hanem néha kissé zegzu-
gosan dsszeszerkesztett épiletegyittest, olykor nyaktagokkal, atjarokkal
dsszekotdtt elemekkel. Ezek az épiletek mozgalmas témegszerkezetikkel
altalaban tébb esztétikai kalandot jelentenek.

A mésodik vilaghaborit megel6z8en hazankban harom nagy vérésboras
d{16t tartottak szaman, az egri Nagy-Egedet, a villanyi Jammertalt,
valamint a szekszardi Bakta ddl6t. Ezek voltak a mi amolyan vorésboras

EpiTEsz TERVEZGK: Hamori Epitész Iroda Kft. /
Hémoriné Gliick Terézia, Hamori Gabor

TARTOSZERKEZET/STATIKA: Péri és Tarsa Kft. / Péri Gabor
EPULETGEPESZET: HET Mérnokiroda Kft. / Hucker Csaba
MUSzAKI ELLENGR: Magyari Karoly

KIVITELEZG FVALLALKOZO: UNIKORN EPKER Kft.
KIVITELEZES: 2019

,grand crue™ink. A rendszervaltasig teljesen beerddsilt Nagy-Egedet
gydnydr( szépen revitalizaltak az ezredfordulé tajan, az invaziv akacerdét
kiirtottak és a sz6l6t visszatelepitették. A Jammertal folyamatosan Gjul,
szebbnél szebb tételekkel erdsitve a hazai borszortimentet. A szekszardi
Bakta viszont sajnos elveszett, aldozatava valt annak az idészaknak,
amikor a mindség helyett a mennyiség volt az elsgdleges, és a legszebb
borokat adé hegyoldalak mdvelésével — az ingatlanfejleszt&k éromére —
ledlltak. A Bakta a hatvanas-hetvenes évektdl folyamatosan beépilt, also
szakaszat panelhazak szamara jel6Iték ki, a magasabb terileteken pedig
villanegyed jott Iétre rengeteg medi-
terran tipusu Uj, altalaban kupcserép-
pel fedett tajidegen épitménnyel.

Az egykor legnagyobb vorgsboros
ddlénknek szamitd baktai hegyolda-
lon mara csupan egyetlen egységes
sz8l6terilet maradt meg, Vida Péteré.
Harom tagbdl all, a 0,8 hektaros
legnagyobb Kadarka mellett van még
egy 0,6 hektaros, valamint egy 0,2
hektaros Merlot Ultetvény is. Vida
Péter birtokalapitasaban a tudatossag
jatszotta a fGszerepet, ezért vélasz-
totta ki birtoka kdzpontjanak a Bakta
d{I6t, mentette, ami még menthetd
volt. Mgkadését elsd Gtemben, 1989-
ben egy 10 méter hosszu pincével
kialakitott tanya-préshaz létrehoza-
saval inditotta. Ebben az id6ben még
alig voltak néhanyan a batrak, akik
sajat csaladi boraszatuk termékét
maguk palackoztak, és azt a piacon
tudtak értékesiteni. Vida Péter elkd-
telezett hite és szakmai tudasa mar
itt meghatarozo volt, rogtdn az elsé,
'89-es évjaratl boraik olyan szépre
sikeredettek, hogy a budapesti Kéhli
étterem a teljes készletet atvette.

A borak sikere lehet(vé tette a birtok
fejlesztését, a nagyobb teriletrdl érkezd tételek feldolgozasahoz, tarola-
sahoz a tizméteres pince szikdsnek bizonyult, igy azt 1998-ban egy Ujabb
ag kifejtésével béviteni kellett. Ismét kilenc évnek kellett eltelnie ahhoz,
hogy a kovetkezd bdvitési ciklus megtorténjen, 2007-ben mar nem csu-
pan a pinceteret bdvitették, hanem egy uj feldolgozdval is megtoldottak
az épiletet. Ez a harmadik fazis 2009-ben egy 60 m2es fldalatti tarold-
tér kialakitasaval valt teljessé. Ebben mar a borokat méanyag lapokon 3
raklap magassagaban lehetett elhelyezni. Ehhez csatlakozva épilt meg a
palackozo-vegmoso-cimkézd tér az arukiaddval.

A délnyugati orszagreszrdl, Szekszard térsegerdl irta Hamvas Béla Ot
géniusz cimd mivében: ,Az egész orszaghan ez az egyetlen hely, ahol

az ember tudja, hogy az élet akkor magasrendd, ha m{vészi." Ez a tudat
Vida Péter egyéniségét is atragyogja. igy aztan a feltjitasra azzal tette

ra a pecsétet, hogy a nagy pinceajto folé felkerilt a Szekszardon talalt
rémai kori szarkofag lapjanak hitelesitett mizeumi masolata. A szarkofag
oldallapjara egy kettds kehelybdl termd sz8l6t6két vésett a kdfarago, 13
levéllel és 4 firttel. A levelek Krisztust és a négy evangélistat szimbolizal-
jak. Az egykari ¢keresztény, marvanybol faragott 4. szazadi szarkofaghan
egy vazat is talaltak, melyen a latin felirat igy értelmezheté magyarul:
,Uritsd poharad az Urra, és éIni fogsz!” A m{vészi faragvany azt izeni,
hogy a sz8l6mvelés és borkészités egy olyan haladd hagyomany, amely
mar legalabb 18 évszazad ¢ta egységbe fonja a térség életét, meg azt

is, hogy a bor mar akkor is szent italnak szamitott. Tudnia kell annak, aki
belép Vida Péter pincéjébe, hogy a borkészités tradicionalis szentélyébe
lép be.

A kilencvenes évek virosbordivatat Villany diktalta, ahonnan harman is
elnyerték az ,Ev Bortermeldje’ cimet 1991 és 1997 kozott. A Szekszardi
Borvidék nagyjabdl az ezredforduld tajan egyenlitette ki kezdeti lemara-
dasat. Els6ként Vesztergombi Ferenc,
majd Takler Ferenc, 2011-ben pedig
Vida Péter lett az ,Ev Bortermeldje”.
Vida Péter mindig is ott volt és ott van
a szekszardi boraszat vezéregyénisé-
gei kozott. A birtok fejlesztése soha
nem allhatott le, 2011 és 2016 kazott
minden évben 3-4 hektar sz8l6t
telepitettek.

A Vida Boraszat 2024-ben lapunktal
elnyerte ,Magyarorszag Legszebb
Sz8l6birtoka” kitintetd cimet. Akkori
latogatasunk alkalmaval bejartuk 23
hektaros birtokanak minden egységét.
Kezdtik a félhektaros botanikai
érdekességnél, az évszazados Kadar-
ka-Ultetvénynél, ahannan a pincészet
Bonsai markanev( Kadarkdja szar-
mazik. Es valoban, nem csoda, hogy
az onnan szarmaz6 bor névadd japan
turistaja extazisha kerlt megpillantva
az Ultetvényt. Ezekben a t&kékben,
melyeket szlémiveldk szazai
farigesaltak olyanna, ahogy kinéznek,
benne van a természet minden ereje,
minden szentsége.

Abirtok legnagyobb terméhelye a
Hidaspetre d{16n 1év6 12 hektar te-
rilet, ahol a 2,6 hektar meglévg, oreg
Kékfrankos mellé 2014 tavaszan a d(1§ északnyugati felében 3 hektart,
mig keleti felében 2,8 hektart telepitett el ugyanebbdl a fajtabal, amely

a szakemberek szerint Szekszardon képes igazan megmutatni leny(goz6
szépségét. 2013 tavaszan itt kerilt a foldbe tovabbi 1 hektar Syrah, 1,6
hektar Cabernet franc, és 2,3 hektar Cabernet Sauvignon. Itt a sz8l6soro-
kat észak-déli iranyba pozicionaltak, hogy a nap kérbejarja a sz6l6t.

A Baranya-vélgy alja 125 méteres tengerszint feletti magassaghdl indul,
a teteje pedig a 260 métert éri el, ez a magassag azonban mar az erd6-
savban van, a sz6l6vel mivelt legmagasabb szint 225 méter.
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A teraszos Ultetvények itt déli fekvésGek, a talaj is kimondottan
vorgshoros dildnek predesztinalja, mar reggel 6 aratal fényben furdik
az Ultetvény, igy a hajnali harmat villamgyorsan elt(nik, a beindulé szél-
mozgas felszarit mindent, tavol tartva a betegségeket. Vida Péternek
a Baranya-volgyben 1,5 hektéaron Cabernet franc, mig 0,5 hektéaron
Kékfrankos Ultetvénye van.

A Viraghegy egy gyonyorl, erdével évezett Merlot-tabla, melynek
igazi esztétikuma a légi felvételeken mutatkozik meg igazan. A Merlot
egyenld a szeretettel Vida Péter szerint, olyan a bora, mint egy nagy
dlelés. A pincészet csucsbora, a La Vida alapanyaga 80-90%-ban
innen szarmazik, ahol azért Kadarka is terem. ,Kulonleges, semmihez
nem hasonlithatd, igazi hungarikum a Kadarka, a borok vilagaban § a
hercegnd” — dllitja a borasz.

A birtokméret igy elérte a tervezett maximumat, most mar csak a
korszer{ birtokkdzpont megépitése maradt hatra, fokuszban egy Uj
érlelgtérrel. A tervezési folyamat 2015-ben kezdddatt. Az épittetd
legfontosabb elvarasa a tervezd csapat felé az volt, hogy az Gjonnan
épulé résznek szervesen kell integralddnia a meglévd épiletrészhez,
és meg kell driznie a technoldgia maradéktalan kiszolgalasa mellett a
csaladi Iéptéket. Megvaldsitasa pontosan egy évet vett igénybe 2018
Gszétdl indulva Ugy, hogy 2019 dszére pontosan sziretre, a vallalkozd
altal megigért datumra el is készilt. A tervez6k, a mUszaki ellendr,

a kivitelezd cég tisztességes, preciz és magas szinvonali munkat
végeztek, amiért igen halas a csaladi boraszat minden tagja.

A teremadottsagokhoz alkalmazkodva Ugy épilt meg a nagyméret{
erjeszté-, és tarolotartalyok befogadasara alkalmas Uj épiletrész, az
erjesztétér, hogy a hordos tarolotértdl egy nyaktaggal kiegészitve,

U bet( alakban visszahajolva képez egységet. Ebben, a telek alsé
részén kialakitott térben az 50-150 hektoliteres erjesztétartalyokon

kivil 18-50 hektoliteres érlelgtartalyok allnak, hogy a legkorszer(bb
borkészitési technoldgiaknak adjanak teret. Itt kapott helyet 2 darab
hatalmas amfora is, ami egyszerre idézi vissza a rémai kor borkészi-
tési hagyomanyait, és ad sajatos zamatokat a boraszat Kadarkajahoz.
Ezen az alsd épiletrészen kapott még helyet a boraszati és az altala-
nos raktar, valamint az er6gépgarazs is.

Ezzel Iétrejott a Bakta ddl6 szivében egy korszer( birtokkézpont,
amely alkalmazkodik a térség épitészeti hagyomanyahoz, a helyi
tajkarakterhez. Az eredeti tanya-pince helyén alakitottak ki izléses
kostoloteret a kiegészitd létesitményekkel egyutt, felette a tetGtér-
ben van a csaladi lakérész, mellette a hordds érlel6tér, és a hozza
nyaktaggal csatlakozé Uj erjesztGtér. Ahogyan az elején emlitettik,
kdnny(d egységes megjelenés( épiletegyittest kialakitani azoknak

a boraszatoknak, amelyek egyszerre rendelkeznek egy birtokkdzpont
épitéséhez szikséges minden anyagi forrassal. Akik viszont sajat
sikeres munkajuk jovedelmét visszaforgatva fejlesztik birtokukat,
rogosebb utat jarnak be. A Vida Borbirtok harom dtemben kiépilve
nyerte el végleges formajat. Az egészséges tervezdi szemlélet mellett
van még egy fontos tényezd, ami egységbe formalta az épiletegyit-
test, ez pedig az igen dekorativ, téglavords Tondach hadfarkd keramia
tetGcserépboritas.

Erds érzelmi kot6dés miatt esett a csornai hodfarkl cserépre a valasz-
tas. Ehhez azonban kissé bele kell tekintenink a csaladi kronikakba.
Vida Péter dédszilei anyai agon Erdélybe betelepitett németek, apai
agon tésgyokeres magyar csalad, akik Tolna megyében, Fadd karnyé-
kén gazdalkodtak. A trianoni békediktatum révén az 1900-as évek
elején sziletett nagyszil6k az anyaorszagba menekiltek. Mindeniket
elveszitették, uj életet kellett kezdenitk. Valasztasuk tébb kacskaringét
kévetSen végil Csornara esett, Vida Péter szilei itt mar nem folytat-

hattak eredeti foglalkozasukat, édesapjabal igy pénzigydrbél téglagyari
munkas lett, a vallasos pedagdgus édesanyjabal pedig haztartasbeli.
,Ot gyermeke lévén édesapank kénytelen volt belenyugodni abba, hogy
kétkezi munkabal tartja el a csaladjat” — mondja a borasz. Abbol a cse-
répgyarbol valasztottak fedelet, melyben egykor édesapja a nevelteté-
séhez szikséges pénzt kereste.

Ez hat a cserépvalasztas érzelmi oldala. Am ennek a dontésnek
megvan a maga racionalis és gyakorlatias vetilete is, hiszen az agyag,
amibdl a keramiacserép készil, a mar a rémai korban is hasznalt
természetes alapanyag, ami a szarkofag mellett ujabb hidat jelent a
varos okori multja és jelene kozott. Fontos még az is, hogy hazai alap-
anyaghdl, hazai gyartassal készilt a csornai gyarban, ami egyébként a
kdzelmulthan jelentds modernizacion ment keresztil.

Atermészetes anyagok hasznalatanak kdszénhetden az import
termékekkel szemben kisebb kdrnyezeti labnyommal bir. A hagyoma-
nyokat és a természetességet tiszteletben tartd, modern gyartas-

technoldgia pedig biztositja, hogy napjaink legszigoribb fogyasztoi
elvarasainak is megfeleld termék készilhessen. Am a lényeg mégis
egyetlen szoban dsszegezhetd, ez a cseréptetd szép. Piros cserepek,
alatta fehér falakkal, egy Ujra, meg Ujra z6ldell§ szél6ultetvény koze-
pén. Hogy ne érezné itt otthon magat minden latogato?

Essen sz6 azonban a jovérdl is! A birtokkézpont most mar kitelje-
sllt, az Oltetvények folyamatos felUjitasa viszont allandé feladatot
jelent. Az épiletet dvezd baktai birtoktest egy 0,8, egy 0,6 és egy 0,2
hektaros teriletrészbdl all. Az itt évé Ultetvény mara kidregedett,
kivagasra keril. Jovdre viszont eltelepitenek a helyén egy egysé-

ges Kadarka-ltetvényt a meglévd dreg, 100 éves tékékrdl leoltott
vessz@kkel. Egy valdsagos Kadarka-reneszansz nyitanya ez. Szekszard
tradicionalis grand crue-je, a Bakta visszakapja a legszekszardibb
fajtat, a Kadarkat.

A Tondach tradicionalis tetécsere-

To n d ac h pei a hagyomany és a csicsmi-
© wiinistuions nc’islég t'oklélt,et?s e,Iegyé"t ?djék.

Az ives vagasU, téglavoros vagy
piros szin{ tetdcserép klasz-
szikus épitészeti elem, hisz mar
a gyerekrajzokon is elvalaszt-
hatatlan része a hazaknak. A
keramiacserepek természetessé-
gikkel is tokéletessé varazsoljak
a haztetdt. Nem véletlen, hogy a
hagyomanyt tisztel§ boraszatok
mellett csaladi hazak, torténelmi
épiletek, mdemlékek és kazépile-
tek feljitasanal is elgszeretettel
valasztjak ezeket a modelleket.
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Még emléksziink azokra az iddkre, amikor a helyi boraszok egyéntet(
véleménye volt, hogy minden 10 évbdl egy évjarat kedvez6 a Kadarka
szempontjabdl. A globalis felmelegedés azonban atirta a Kadarka torté-
netét. A tavalyi, 2024-es sziretet kévetéen Vida Péter jelezte, minden
idk legszebb Kadarkajat sziretelte. Napjainkban a Kadarka torténelmi
korszakba Iépett, mar nem arra kell vigyazni, hogy ne rothadjon le sziret
eltt, hanem arra, hogy lehetdség szerint minél alacsonyabb cukarfokon
szireteljék. A Kadarka el6tt all6 nagyszer( kilatasokat jelzi, hogy James
Cameron Suckling amerikai borkritikus, a Wine Spectator Eurépai Iroda-
janak korabhi fdszerkesztGje Vida Péter 2023-as Kadarkajara 96 pontot
adott! Kadarka soha nem ért el korabban ilyen magas elismerést! A jové
tehat megalapozott, mar a generdcidvaltas is megtortént, és a birtokot
ifj. Vida Péter birtokigazgatd és Vida Zsuzsa féborasz kormanyozza a
tovabbi sikerek felé.
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A Bor és Piac szerkesztdsége idén is meghirdeti a Magyarorszag Legszebb

Sz6l6birtoka versenyt. A Magyarorszag Legszebb Sz§l6birtoka elsd forduldja

az interneten, a fogyasztok korében zajlik!

Nevezze be birtokat a versenyre, mutassa meg a szépségeit, gy6zze meg a borkedveldket, hogy erre

a birtokra érdemes ellatogatni! A versenyen valod részvétel lehetdvé teszi, hogy borfogyaszték szazai,
ezrei nézzék meg a Bor és Piac internetes oldalan az iltetvényt, a pincét, a borokat bemutaté fotokat,
es kedvet kapjanak a latogatashoz, a vasarlashoz.
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2024 TOP 9 BORASZATA:

NAGY-
BIRTOKOK

1. Frittmann Boraszat 2. Feind Pincészet 3. Dubicz Boraszat és Szdl6birtok
(Kunsag) (Balatonfired-Csopak) (Matra)

1. Vida Borbirtok (Szekszard) 2 Bolyki Pincészet 3. lkon Boraszat
és Szdlébirtok (Eger) (Balatonboglar)

KIS- :
BIRTOKOK =2 Z—=%

1. Cseri Pincészet 1. Mikldscsabi Pincéje 3. Fritsch Pince (Villany)

(Pannonhalma) (Mér)
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ELD MEG AZ ORGANIKUST! — EGY ARGENTIN OKOLOGIAI/ORGANIKUS/BIO BORASZAT SZAMOS ELLENGRZESI ELJARASNAK VETI ALA MAGAT ANNAK
ERDEKEBEN, HOGY AZ EXPORTPIACOK MINDEGYIKEN ELFOGADJAK TERMEKEI TANUSITVANYAT
(A SZERZG SAJAT FELVETELE A CECCHIN — MENDOZA MASODIKKENT BIO MINGSITEST SZERZG — PINCESZETEBGL)

SZERZG: KOVACS BARNABAS

A BOR FENNTARTHATOSAGIH
VONATKOZASAI V. —

MIBOL ALL OSSZE A PINCESZETEK

OKOLOGIAI LABNYOMA?

Az Ujborok elkésziltével és a sz616 nyugalmi allapotaval a boraszok, bort készitdk a téli
iddszakban ragadhatjak meg talan a legkevesebb lelkiismeret-furdalassal az alkalmat arra, hogy
szigorUan a pincevaksag elkeriilés érdekében mas pincészetek borait is kostolgassak. Ezaltal
gondolkodasukban mintegy ujra és Ujra felallitva azt a borvilagra vonatkoztathato koordinata-
rendszert, melyben sajat tételeiket is elhelyezhetik. Az északi féltekén ez a szakasz igaz minden

s

borvidékre, azonban az egyenlit6tdl délre most készilnek a sziiretre, igy ott az el6z6 szamban
targyalt termésbetakaritasra és feldolgozasra vonatkozo dilemmak ezekben a honapokban
sorjaznak, ez pedig az (ovilagi) szakmai szemmel nézve tartogat kevésbé szokvanyos viszonyokat

es megoldasokat.

Fenntarthatdsagi igazolasok - szempontok

A borkészités és -fogyasztas kdrnyezeti terhelésének vizsgalata nem

a kozelmultban indult el, annak felismerése, hogy az agazat fogyasz-
toi oldalral is egy-egy nemzet szén-dioxid kibocsatasanak akar kazel
1%-4at adhatja, tobb évtizeddel ezelGtt arra sarkalta a dontéshozokat
és termelGket, hogy kilonbdzd tanusitasi, engedélyezési rendszereket
dolgozzanak ki. Anglia a vilag borfogyasztasanak kazel 5%-ért felelés
—amely értékkel nem feltétlen férne be a legnagyobb harom fogyaszté
orszag kdzé —, és ezzel a nemzeti szén-dioxid kibocsatas 0,6%-at érték

el. (Amienyo et al [2014]: Environmental impacts of consumption

of Australian red wine in the UK Journal of Cleaner Production, Vol.
72, 110-119.) A ming@sitési rendszerek arra hivatottak, hogy segitsék

a fogyasztot a felel6s dontéshozatalban ahhoz, hogy a pénzével -
mellyel a termelGket tamogatni tudja a termékeik megvasarlasaval —
kdrnyezettudatosabb termelési eljarasokat vallalékra tudjon ,voksolni”.
A szabalyozasi és tanusitasi rendszer azonban nem az éreg kontinens-
rél indult, ahol az dgazatnak tobb szazéves hagyomanya és kétségkivil
tkolégiai labnyoma is talalhato, hanem az Ujvilaghol (1. dbra).

> 1. ABRA: A F§ FENNTARTHATOSAGI SEMAK MEGALKOTASANAK IDGVONALA A KEZDETEKTOL

1997- 2005- 2005- 2010- 2011- 2014-
Uj-zéland Kalifornia Kalifornia Dél-afrikai Chile Olasz-
(Lodi) (SAP) Koztarsasag orszag

1999- 2007- 2010-
Oregon Franciaorszag Kalifornia
(ccsw)
2000 2005 2010

2011- 2013- 2015-
Ausztralia Long Ausztria
Island

2015

Forras: Moscovici & Reed (2018): Comparing wine sustainability certifications around the world: history, status and opportunity. Journal of Wine Research, 29(1), 1-25.

Uj-Zéland 1997-es kezdeményezését az USA két allama kévette, majd
ezt csupan 10 éves lemaradassal az 6vilagi Franciaorszag. Uj-Zéland
mara hiressé valt arrél, hogy a forgalomba ker0l6 palackos borainak
megkdzelitdleg 97%-a rendelkezik fenntarthatdsagi tanusitvannyal,
vagyis a termel@ vallalta, hogy az elgallitasa soran gondoskodik a
kdrnyezeti terhelésnek a keretrendszer altal meghatarozott madokon
torténd csokkentéserdl.

Ahogyan azonban a rovat el6z8 szamaban mar emlitésre kerilt,

a kornyezetre rott terhek, — melyeket szén-dioxid egyutthatéval
jellemezhetink — habar gazdalkodasi mddonként természetesen el-
térden jelentkeznek, vannak koztik a boragazat egészét kozel azonos
mértékben érintéek. llyen az Uveghazhatast gazok kibocsatasaért
legnagyobb mértékben felelds Gveghasznalat (2. abra: tobb mint
45%-0s hozzajarulas palackonként) vagy a szennyviz- és szilardhulla-
dék-kibocsatas. Ezek értéke csak kis mértékben valtoztathatd, példaul
a kannyebb Gvegek hasznalata vagy Ujrahasznalat mellett a fejtések
szamanak csokkentésével, eszkozok viztakarékos takaritasi protokoll-
javal (pl.: gdzhasznalat, vizvisszanyerési megoldasok sth.). Az ada-
lékanyagok hasznalata (borkészités soran hasznalt kezelGanyagok),
vagy az elektromos aram felhasznalasa viszont jelentés mértékben

> 2. ABRA: A BOR ELETCIKLUSSZAKASZAINAK RESZLETES
HOZZAJARULASA EGY UVEG BOR (0,75 L) SZEN-DIOXIDBAN
KIFEJEZETT LABNYOMAHOZ (%)
Uveghulladek | 07
Kartonpapirgyartas [l 3.
Moanyaggyartas | 04 455
Uveggyartas [N
Szilard hulladék [ 17
Dizelelallitas 0,8

Palackozas és
csomagolas

Boraszati fazis

Boraszatban alkalmazott vegyi anyagok I 23
Diffuz kibocsatas (veszteség) [l 5.3
Szennyviz 0,001
Dizelfelhasznalas [l 3.8
Aramelgallitas I 9.2

Dizelelgallitas | 1,2

Boraszat

Aramelgaliitas | 09
Novényvéddszerek eldallitasa - 6,1

Szervestragya-elGallitas 0,0

Szélészet

Nitrogén mtragya elGallitasa Bis

Sz6lészeti fazis

Foszfor mitragya elGallitasa [l 2.6

Nitrogén-dioxid kibocsatasa mtragya-felhasznalas révén l20

Nitrogén-dioxid kibocsatasa szervestragya-felhasznalas révén B
Dizel felhasznalasbal eredd emisszio - 101

Forras: Silva & Silva (2022): Evaluation of the carbon footprint of the life cycle of
wine production: A review, Cleaner and Circular Bioeconomy, Volume 2.

kilonbdzhet egy gravitacios elven mikadd pincénél, avagy egy a
segéd- és kezelGanyagok korlatozott felhasznalasat valaszto gyakorlat
mellett. (2. dbra)

Osztrak kutatdk ausztriai boraszatok kibocsatasanak részletes kalku-
lacigjakor, a 2022-es évben tobb mint tizszeres kézvetett kibocsatas-
értéket hataroztak meg a felhasznalt enzimek esetében az aktiv-
szénhez képest, négyszerest a szaritott boraszati élesztdk, valamint
kétszereset a zselatin alapu deritdszerek esetében. A boraszati
kezel6anyagok kozil azonban a legnagyobb szeletet a PVPP alapy
deritGszerek kornyezeti labnyoma tette ki. Ez a felmérés kimondottan
értékes informaciodkat hordoz a hazai termelk szémara, hiszen az
osztrak kollégak hasonlé karilmények kozott, hasonlé stilust borokat,
részben azonos fajtakkal llitanak el6, mint a magyarorszagi bora-
szatok jelentds része. (Pdlz & Rosner [2023]: Calculation of the CO,
footprint using the example of Austrian wine, Mitteilungen Kloster-
neuburg 73: 152-167.)

A fentiek alapjan jol lathatdan kirajzolodik egy fenntarthatésagi
szempontokat abrazold nyild oll6 a gyakorlatait tudatosan megva-
laszto és alkalmazd boraszatok, illetve az ezt figyelmen kivil hagyok
kozott. Ez a tarsadalmi jévedelem-kilonbségeket bemutatni hivatott
tarsahoz hasonldan megmutatja, hogy az erdforrasok egyenlgtlen
felhasznalasa hosszl tavon hatranyosan érinti a kozdsséget. Ugyanis
amig a beviteli anyagok (kezelGanyagok, elektromos aram, viz) rela-
tive olcsan hozzaférhetdek, a termeldi tevékenység jarulékos terheit
a tarsadalom egésze hordozza, mig amennyiben ezek arat adoval
sUjtjak, bgy mar az ily madon gazdalkodo termeldt fogjak terhelni,

> 3. ABRA: A ViZSTRESSZ SZAZALAKOS ERTEKE A MEZGGAZDASAGI
IGENYEKHEZ VISZONYITVA

0-10% 10-25% 25-50% 50-75% M 75-100%

Forras: A FAO (ENSZ Elelmezési és Mez6gazdasagi Szervezet) 2018-ban kozolt
adatai alapjan 2021-ben publikalt abraja
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illetve termékei arat ndvelni, végeredményben versenyképességét
csokkenteni. Foldink borvidékeinek jelentds része kitett a vegetacios
idgszakon beluli relativ vizdeficitnek (a termelni kivant mennyiség
vizigényéhez képest keveset vagy nem megfeleld eloszlasban nyujt a
természet), azanban az ontdzés szélesebb karben elterjedt az Ujvilagi
nagy Uzemmeéret{ Gltetvényeken, mint a tradicionalisabb felfogasu
(és szabalyozasu) dvilagiakban. Ez azonban nem azért van igy, mert
az Ovilagban ne lenne indokolt a vizhiany kérdésével foglalkozni. A
3. abran bemutatott értékek alapjan a mediterran térség mar most
hasanlé mértékben kitett, mint példaul az elmult években vizdeficit
miatt hirhedtté valt Dél-Afrika.

A 4. abran bemutatott adatok alapjan pedig mar lathato a teriletek
kozti stlyozott kildnbség is. Az 6ntozott terileteken jelentkezd

+ 4. ABRA: A ViZSTRESSZ SZAZALEKOS ERTEKE (6.4.2 SDG INDIKATOR
ALAPJAN) Az ONTOZOTT TERULETEKEN (2015)
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A 6.4.2 SDG mutatd a vizstressz szintjét méri, és az 6sszes jelentdsebb dgazat
(mezdgazdasagi, ipari és kemmunalis) altal kivett édesviz ardnya a teljes megujuld
édesvizkészlethez viszonyitva, figyelembe véve a kirnyezeti dramldsi kvetel-
ményeket. A 0-25 szazalékos arany azt jelzi, hogy nincs stressz; 25-50 szazalék
alacsony stresszt; 50-75 szdzalék kizepes igénybevételt; 75-100 szazalék magas
stresszt jelez; és tobb mint 100 szazalék kritikus stresszt jelez.
Forras: A FAO (ENSZ Elelmezési és Mez6gazdasagi Szervezet) 2020-ban kozilt
adatai alapjan 2021-ben publikalt abraja

vizhiany megmutatja, hogy a deficit, amely a klimatikus valtozasok
kdvetkeztében csokkend csapadék- és felszinkdzeli talajvizkészlet-
ben jelentkezik, az eldrejelzések szerint hosszu tavon nem lesz kom-
penzalhato dntdzéssel szamos régicban (a teljesség igénye nélkl
példaul: Mendoza [Argentina], Kalifornia [USA], Emilia-Romagna és
Veneto [Olaszorszag], Murcia és Valencia [Spanyolorszag]).

Ontozés — légkori paratartalom

A vizhiany okozta stresszre az dvilagihoz viszonyitva nagyobb
Uzemmérethdl és termelGi-fogyasztoi rugalmassaghol fakaddan
hatékonyabban tudnak reagalni az ujvilagi pincészetek fajta- vagy
klanvaltassal, valamint megfeleld(bb) teriletvalasztassal. Ezek
mellett azonban els@sorban az dntozéstechnika fejlesztésével
tudnak a vizhianyra fenntarhaté valaszt adni. Ez elsésorban a pa-
rologtatas csokkentését jelenti az ontozési iddbeosztas madosi-
tasa mellett. Szemben a Fold egyik leghatékonyabb parologtatast
olvadékvizét tarolo, majd a kritikus id§szakban elsgsorban arasz-
tasos dntozésre felhasznalé mendozai gazdalkodak jelenleg még
a pozitivumokat latjak ebben a megoldasban. A nyilt vizfelulet-
nek kszdnhetd paratartalom-ndveléssel csokkenthetd a novény
szamara a légkori aszaly jelentette stressz, viszont a mértéke
még nem éri el azt a szintet, ami a gombas betegségek szamara
kedvezd lenne.

Amellett, hogy a vizpotlast ily médon oldjak meg tdbb évszazada,
az utébbi iddben tobb kisebb Uzemmérettel mdkadd organikus
termel§ is elkezdett a sz6l6termesztés kezdeteit felidézd, fakkal
tarsulasban telepitett szglGultetvényeket kialakitani a kedvezd
mikroklimatikus viszonyok és a rovarkartevdk tavoltartasaban
segitséget nyujtd madarak bevonzasanak érdekében.

A szBl8ultetvények mikroklimaja a fentiek alapjan lehetséges,
hogy a kazeljovében a terroir fogalomhoz hasonlé emlitési
szamot fog mutatni az dgazati diskurzusokban, hiszen a fentiek
alapjan is levonhat¢ a kovetkeztetés, hogy a fenntarthaté gazda-
sagi és karnyezeti szempontok ereddje mind nagyobb mértékben
talalhato ebben.

P

A MENDOZAI (MAIPU, ARGENTINA) 1870 ESENCIA PINCESZET ARASZTASOS ONTOZESSEL MGVELT SZGLGULTETVENYE POLIKULTURABAN
(A SZERZG SAJAT FELVETELE)
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l1Il. 0SSZEL IS BALATON
KONFERENCIA ES MESTERKURZUS

2024. november 29-én kerilt sor a Bor és Piac altal immar harmadik alkalommal megrendezett
Osszel is Balaton elnevezésii kitetlen kostolora, eladassorozatra és mesterkurzusra. Utébbin
a georgiai termdhelyek, borkészitési technologiak és természetesen maguk a borok keriltek
bemutatasra, am az el6adasokbol is szamos szakmai fortélyt, valamint térténeti érdekességet
ismerhettink meg. Kévetkezzék ezekbdl egy dsszefoglalo.

Vizpartvédelem a Balaton koril

Dr. Csemez Attila
Mécsényi Mihaly-dijas
tajépitészmérndk, a
Kertészeti Egyetem (és
jogutadjainak) profes-
sor emeritusa.
Evtizedek ota
|épten-nyomon elcso-
dalkozunk a Balaton
kérnyékén elburjanzo
ariasi mertékd un.
ingatlanfejleszté-
sekrl. Az intenziv
beépitéseknek is ko-
sz6nhetden a Balaton
egyre kevéshé élhetd.

Az 1960-as évekig a bazaltbanyak mikadése volt a legnagyabb kdrnyezet-
artalmi probléma. Napjainkra az Udil6népesség megnévekedése valt a
tajhasznalati konfliktusok forrasava. A terhelhetéségi 1étszamkorlatozasok

kudarcot vallottak. A biologiailag inaktiv feluletek aranya folytonosan
novekszik. Az Epitési és Kozlekedési Minisztérium hat éve dolgozik egy
balatoni teriiletrendezési terven. Ez a Vizparti Terv szamos szigoritast
tartalmaz, célja, hogy ne csak egy egyszer{ szabalyozas, hanem a Balatont
védd, annak egyedi, kilonleges természeti, épitett és kulturalis kornyezetét
meg@rizni segitd terv legyen. A Vizparti Terv a jelenlegi szabalyozasokhoz
képest mit és mennyire szigoritana?

« AVizparti Terv terileti hatalyanak kiterjesztésével a szabalyozas még
nagyobb parti teriletet véd a beépitéstdl.

« Akikgtdi helyszinek Vizparti Tervben torténd rogzitése ellehetetleniti
a nemkivanatos fejlesztéseket: kikatd csak ott létesithetd, ahol az
kijellésre kerdl.

« AVizparti Terv védi a zoldterileteket és strandokat. A kdzhasznalaty
balatoni strandok magantulajdonosok részére nem idegenithetdk el.

« Abeépitetlendl megérzend6 parti terletsav védi a kézvetlen vizpartot
a beépités ellen.

« AVizparti Terv természetes partszakaszok kijelolésével segitield a
természetes és a természetkdzeli novényzettel boritott teriiletek
okologiai allapotanak fenntartasat, rehabilitacigjat, illetve védi a
szarazulati nadasokat.
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Erdemes tudni:

A jelek biztatéak, de még nem hagytak jova a Vizparti Tervet és az 4
szabalyzat is csak annyit fog érni, amennyit betartatnak beléle. Az 0]
karmanyrendelet-tervezet, amelynek célja, hogy megujitsa a Balaton
vizparti terileteire vonatkozo épitésigyi keretszabalyozast, megte-
remtse a teriletrendezési, telepilésrendezési terv és az épitési eldira-
sok vilagos és atlathato rendszerét, sajnos nem vonatkozik azonban a
folyamatban 1évd projektekre. Tovabba a Vizparti Terv az északi oldalon
minddssze a Balaton-part és a vasut, illetve a 72-es kézot kdzotti savra
vonatkozik! Fontos, hogy a Vizparti Terv nyilvanos, barki megtekintheti.

Helyben oltas Trio-szemzéssel

Knolmajer Bence ker-
tészmérndk, ngvény-
orvos doktorandusz,

a Trio Pince sz8lészeti
vezetGje Helyben
oltas Trio-szemzéssel
cimmel tartotta meg
el6adasat. Ezzel az Uj
szemzési modszerrel
gyors valaszadasi lehe-
tdség nyilik a fogyasz-
toi igények valtozasa-
ra, az éghajlatvaltozas
kihivasaira, mikdzben
afenntarthatdsag
célkitlzéseinek is
nagyszer(en megfelel. Ezek a kihivasok és észszer{ elvarasok a sz6l8sgazdat
Uj fajtak termesztésére késztetik. A mar meglévd sz6lGultetvényekben tor-
ténd gyors fajtavaltas pedig a megvaltozott kdrilményekhez torténd gyors
alkalmazkodast jelent. Miben is all tehat a Trio-szemzés?

Atermelés soran az Ultetés 6-7. évétdl éri el a sz816 a temésmaximumat, az
els6 négy évben pedig jéforman azért dolgozik a termeld, hogy egyaltalan
legyen sz6lGje, vagyis az ezen iddszakot kdvetd 10-15-20 év fogja csupan
elkezdeni termelni a hasznot. Emiatt egy 10 éves sz616 esetében kivagas
helyett helyben fajtavaltassal érdemes Uj fajtat vinni az adott teriletre. A
Trio-szemzéssel gyorsan és nagy terileten lehet megvaldsitani a fajtavaltast,
optimalis kdrulmények kdzétt ot nap alatt nagyjabol 4000 tékét lehet négy
gyakorlott szemzével atoltani.

A szemzés kivitelezéséhez a tékéket természetesen el kell késziteni, ami

a nyugalmi id6szakban térténik. [dedlis esetben a nyugalmi idszak végén
vagjuk vissza 20-30 centiméter magasan a tokéket, ezt kovetden a vegetdci-
dban elkezdenek ngvekedni a tdrdl a hajtasok. Ebbdl — erdsségiktdl figgden
—két-harom hajtast hagyunk meg, hogy megfeleld fejlettséghen legyenek

a tokék a szemzés idejére. Természetesen a tokéket addig is folyamatosan
nevelni, és tisztan tartani szikséges.

Evjarattol fugg természetesen, de hozzavetdlegesen majus végére, jonius
elejére tehetd a szemzés optimalis ideje. A par évvel karabban jellemzd egy
hénap helyett, immar csak 2-3 hét all rendelkezésinkre a szemzés lebonyo-
litaséra a lerovidilt fenoldgiai fazisok, vagyis a melegedd éghajlat miatt. A
szemzés soran elsd 1épésben a szarcsomorol megfeleld alapossaggal eltavo-
litjuk a nyari és téli rigyet, valamint a levelet. Ezt kdvetéen 4-5 centiméterrel
a szarcsomo felett a rigy feldli oldalral bemetsziink 45 fokban, és felnyitjuk a
hossziranyban a szarcsomoig bevagott héjat. Tehat ez egy héj ala szemzés,
aminek egyik nagy el6nye, hogy az Ultetvénybe bevinni szandékozott fajtat
kézvetlenil a szemzés elGtt, vagy az azt megeldz8 napokban is le tudjuk

szedni, raériink addig meghozni a dontést az Uj fajtat illetden. A szemzés
eldtt szedett egyrigyes, 4-5 centiméteres szemz§ hajtasokat figgélege-
sen megvagjuk, oly madon, hogy a szempajzs egyharmada a rigy feletti,
kétharmada pedig a rigy alatti részre essen, majd behelyezzik a héj alg, és
oltészalaggal zarjuk. Forditsunk figyelmet a szalag megfeleld hasznalatara,
hogy egy nedves, paras, szaradastol mentes mikroklimat tudjunk biztositani
a szemzBhajtas és az alany kozott.

Afeladat oroszlanrésze lényegében a szemzés utan kovetkezik, az Uj fajta 15-
18 nappal késdbb meginduld és ndvekvd hajtasainak folyamatos nevelésével.
A gondozas mellett a novekvé Uj hajtasok ndvényvédelmére kildndsen nagy
figyelmet kell forditani, hiszen a fiatal novényi részek sokkal érzékenyebbek
a betegségekre. Kulondsképpen a peronoszpéra tud nagy kart okozni, amely-
nek ebben az id@szakban rendkivil sok fert6z6 képlete talalhatd a levegd-
ben. Megfelel§ utdgondozas esetén a vegetacio végére a toke kialakitasara
alkalmas vesszéket kapunk, amik a kvetkezé évben mar ugyanugy hozzak a
termést, mint a haromévesek. Az Uj fajtaval egy 10 éves Ultetvényben jol ki-
vitelezett oltas esetén akar 100%-0s terméssel is szamolhatunk a kivetkezd
évben.

A Trio-szemzési mddszer eredményességének vizsgalata soran, illetve a
gyakorlati tapasztalatok is azt mutatjak, hogy még egy rosszabb allapotban
lév Ultetvény esetén, nehéz korilmények kozott is legalabb 86%-os eredési
aranyra lehet szamitani. Osszehasonlitva a Czeiner-féle ékoltassal és T-szem-
zéssel, eredési aranyban és raforditott idében, a Trio-szemzés gyorsabb és
eredményesebb.

A Trio-szemzéssel tehat magas eredési arany érhet6 el, még szemzési
szempontbél hatranyos korilmények kozott is, nagy teriletteljesitménnyel.
Osszességében a Trio-szemzés alkalmas eszkéz a valtozo korilményekhez
torténd alkalmazkodashan. A modszer folyamatos fejlesztését Knolmajerné
Szigeti Gyongyi kutatémeérnokkel kdzosen végezzik. A médszer dsszehason-
[itd vizsgalataban vald kozrem(kodéséért kaszonet illeti dr. Kocsis Laszlo
professzor urat, az MTA doktorat.

Vulkanikus termgtajak a Balaton koril

Dr. Sélyom-Leska
Annamaria egyetemi
docens a borok és
kiléndsen a balatoni
borok asvanyossaganak
kérdésében tartott
eldadast.

Az asvanyos karakter
(kovakd, kréta, kvarc,
bazalt) a ndvényi (vi-
rag, gymalcs, zoldség,
zoldndvény) és az allati
jelleg (brettanomyces,
b, hus, illéfenolok)
mellett a harom nagy
aromacsoport egyike.
Az asvanyos karaktert leird képzettarsitasaink valdszinileg kevéshé egyértel-
mdek, mint példaul a sokkal ismertebb-ismerdsebb dszibarack esetében. Ez
lehet a magyarazat, hogy az erre vonatkozd aromamegnevezések, és eleve az
asvanyos karakter mibenléte a nemzetkdzi boraszati szakirodalomban is még
csak most éledezik. Ezért joggal meril fel a kérdés, hogy az imént megneve-
zett és érzékszervi leirashoz hasznalt mineralis iz- és illatanyagokat vajon va-
l6ban megtalaljuk-e a borban? Természetesen nem errél van sz6, olyannyira,
hogy az aromak még csak nem is ezen kavekbdl eredeztetheték. Az egyetemi

kutatasok szerint, amelyben vulkanikus és nem vulkanikus terméteriletrdl
szarmaz6 borok fémiontartalmat vizsgaltak, az eltérd talajrél szarmazé borok
nyomelemtartalom tekintetében egyenranglak. Van-e azonban egyaltalan
izUk, szaguk az aroma megjeltlésben szereplé kdzeteknek, asvanyoknak,
amik aztan a borba jutva kifejthetnék hatasukat? ValdszinGleg nincsen, és a
geologusok is azt erdsitik meg, hogy amikor egy asvanyi anyagot az orrunkkal
vizsgalunk, akkar j6 eséllyel az azon él8 mikrabak szagaval, vagy a bdrinkkel
torténd reakcidnak a nyomaival talalkozunk. Tehat nem jelenthetd ki bizto-
san, hogy az asvanyoknak lenne érzékszervi megjelenése, észlelhetésége, de
akkor mi okozza a borban a kavas, krétas, bazaltos stb; azaz mineralis illat- és
zamatvilagot? Biztos, hogy nem a kézetbd! a talajba mallo, majd onnan —
akar oldottan —felszivade asvanyok, hiszen azok legkésdbb a deritések soran
eltlnnek. A gyanu sokkal inkabb a kéntartalmu vegyiletekre, a geozminra és
a szerves savakra terelddik, amik egymashoz viszonyitott aranya az ember
orraban jo eséllyel gy csapadik le, hogy érzi az asvanyossagot. Ezeknek

a vegyileteknek a kialakulasa, megjelenése viszont kdnnyen lehet, hogy
terméhely figgvénye. Am nem kizarélagosan. Megjelenésiik dsszefiiggésbe
hozhatt a sz816 vizellatottsagaval, talajjellemzdkkel, fajtakarakterrel, ng-
vényvédelemmel —kiemelendd a réz semlegesitd hatasa —, illetve az erjesztd
éleszt6torzzsel, az oxidativ hatasokkal — elsGsorban az érlelés kdriiményeivel
—, de egyéb boraszati technolégiakkal is, mint példaul a bentonitos derités.
Emellett az asvanyossag kérdéskorének kimutathatésagi hatarai is vannak:
olyan nanogrammokral beszélink, ami nemhogy az emberi érzékelés, de a
m{szeres mérés elé is nehézségeket allit.

A balatoni bor aranykora

Dékany Tibor épitész-
mérnok, fotémivész, a
Bor és Piac f6mun-
katdrsa, valamint oszlo-
pos tagja a Magyar

Bor Akadémianak, a
Magyar Sommelier Sz6-
vetségnek, a Magyar
Borszakirok korének

és a Tokaji Borlovag-
rendnek.

,Abor népek nem
vilagtorténeti, hanem
aranykori hagyo-
manyban élnek” —irta
Hamvas Béla, és semmi
szin alatt nem kivannék vitaba szallni vele. Ha tehat ebbdl a szemszoghl
vizsgaljuk meg a Balaton-térség boraszati ciklusait, akkor nyilvanvale, hogy
harom korszakot tudunk aranykarként kiemelni.

A rémai karban a leletek alapjan nyilvanvald, hogy Balacza-pusztan lehetett a
t6 térségének legnagyobb mez8gazdasagi kdzpontja. A feltart egykori udvar-
haz méreteibdl, a részletek mingségi kidolgozottsagabol arra kovetkeztethe-
tink, hogy itt szinte nagyizeminek megfeleld tablaméretekkel termesztettek
gahonat, és apoltak sz6l8ultetvényeket, készitettek bort. Bar ezt tényszer(en
visszamendlegesen mar nem lehet bizonyitani, ém az is egyértelm{, hogy a
Seuso-kincs is ehhez a gazdasaghoz tartozott. Marpedig egy ilyen hatalmas
kincskészlet csak ott johetett létre, ahol nagyon gazdasagos és eredményes
volt a termelés. Ezt a rémai kori id@szakat tekinthetjik ezért a Balaton-régid
elsd aranykoranak.

Ranolder pispck aldasos tevékenységével kivetkezett be a masodik aranykor
a Balaton-felvidéki boraszat térténetében. A piispok Ur a badacsonyi és

csopaki Ultetvényein készitett borait tobb helyen, igy a févarosban is népsze-
rivé tette, megteremtette tobbek kdzétt a ,Csopaki Olaszrizling” markane-
vet, és boraszatanak bevételébdl két arvahazat tartott fenn.

A harmadik aranykor felivelése Szeremley Huba megjelenéséhez kéthetd.
,Badacsony soha nem kerilhet be a vilag 100 legkedveltebb firdghelye kizé,
am csak rajtunk mulik, hogy bekeriljén a vilag 100 legkedveltebb borturisz-
tikai desztinacioja kozé, mivel az adottsagai megvannak hozza.” Szeremley
Hubanal senki nem tett tobbet azért, hogy megmaradjanak a hegyen a
sz6I6ultetvények. Ahogyan azért is nagy erdfeszitéseket tett, hogy a balatoni
borok Ujra eredményesen szerepeljenek a vilag nagy borversenyein.

Ideje lenne elismerni azok munkajat, akik a legtdbbet tették a Badacsonyi
Borvidék rangjanak elismeréséért, megvaldsitani a dr. Laposa Jdzsef altal
elképzelt szoborcsoportat, emléket allitva ezzel Ranolder pispck, Bogyay
Lajos, Ramasetter Vince, Ibos Nandor, dr. Esterhazy Pal és Szeremley Huba
tevékenységének.

Bortarold és -érlel6 edények
— elényok és hatranyok

Dr. Pasti Gyorgy nyu-
galmazott egyetemi
docens, tanszékve-
zet6, elGadasaban a
bortarold és -érleld
edények eldnyeit és
hatranyait, valtozasait
vette goresd ala, a bor
mingségére dontéen
hat¢ felhasznalas
vetiletében.

Az eurdpai borkészi-
téshen az 1960 és
1975 kozotti id6szak
egyeduralkoddi a
vasbeton tartalyok és
aszokhorddk voltak. T8luk a 10-15 évvel késdbb megjelend acéltartalyok vet-
ték at a primet, 1990 utan pedig a kisméret{ fahorddk kezdtek gombamod
szaporodni a pincészetekben. Tehat csupan egy ember élete soran egymast
kévetden harom teljesen kilonbdzd érlelési és tarolasi technoldgia kapott
fGszerepet a borkészitéshen. Ebben dontd tényezét jelentett az oxidacios
folyamatok szerepének, lehetdségeinek és kézben tartasanak atértékelése a
fogyasztoi igények kiszolgalasa érdekében.

Ha a voroshor egy részét acéltartalyba, masik részét fahordéba tesszik
néhany honapra, akkor eredményképpen két igencsak kilonbozd bort fogunk
kapni. Kézenfekvé magyarazatnak tdnhet az oxigén bejutasa a fahordén ke-
resztil, am a mérések szerint —a kémiai folyamatokra hatassal Iévg — oldott
oxigén mennyisége a két taroloedényben gyakorlatilag azanos. A megfejtés
az ellagtanninok moderald szerepében rejtézik, amelyek csdkkentik az
oxigén hatasmechanizmusat. A fahordos érlelés soran a dongak porozitasa
kovetkeztében literenként 0,6-3 milliliter oxigén felvétele térténik egy honap
alatt. Azaz az 4tengedett oxigén tipustel, hasznaltsagtel, dugotel figgben
10 és 45 milliliter/liter kdzott valtozhat egy évre vetitve.

Akiégetett, specidlis technoldgiaval készitett kisméret( fahordokban torté-
né érlelés mara mar beépilt a technoldgiaba, allandd szerepldje a nagyobb
érték{ boroknak. Mar a hordd dongainak kialakitasahoz szikséges fafajta
kivalasztasaval megkezdddik a jovébeni aromavilag meghatérozasa. A hordd
égetési intenzitasa erre szintén befolyassal van, hiszen kilonboz6 fokoza-
tain mas és mas szerves vegyiletek képzddnek valtozé mennyiségben. Az
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illatos vegyiletek azonban a barrique
horddbdl 3 év alatt atlagosan 90%-
ban kioldddnak; a kimerilt hordd
lecserélhetd, de fel is Ujithate. Ez
utdbbi soran a hordé belsé feliletét
lekaparjak, majd ismét ki is égethetik,
am ekkor az illatos vegyiletek ujbali
kinyerése mellett vigyazni kell a sok-
szorosara emelkedd dimetoxi-fenalra,
amely a fistds, katranyos izérzetért
felelds.

A dontés, hogy oxidativ vagy reduktiv
technoldgiat hasznaljon valaki, mulik a fogyasztai izlésvilag valtozasan,

a tartalyok fajlagos koltségén, valamint a higiéniai szempontokon is. A
savallo acéltartalyok alkalmazhatosaga univerzalis: fehér- és vorosborok-
hoz, csendes, pezsg6- vagy habzoborokhoz (hordanal esélytelen a szénsav
megdrzése) egyarant megfelel. Kivald a hévezetési tényezdje (vasbetonhoz
képest kiizel szazszorosa, amibdl nyilvanvaldva valik, hogy erjesztési fela-
datokra nem lehet vasbetont hasznalni). Az acéltartaly tovabba hatalmas
méretkategoria-valasztékot hiztosit, és jo lehetdséget nyjt a darabon
tartott tartalyok esetében is az oxigén kizarasara. Arak tekintetében, ha a
betontartaly 1 literre esd bekerilési kéltségét 1-nek veszem, az acéltartaly
ehhez képest 4-6, és egy jo minéségl barrique hordd 7-11 egység/liter. Ez
utébbi igen draga, és kevés van beldle.

Egy Gsi, és napjainkban is hasznalatos bortérold edény a kvevri, ami egy spe-
cialisan égetett agyagamfora, beldl méhviasszal vagy olajjal kezelve. Mérete
a 30-40 literesektdl a 30-40 hektaliteresekig terjedhet, rendszerint foldbe
asva helyezik el, ami segiti a héelvonast. A kvevri edényhez kapcsolddik a
gvevri technoldgia, melynek soran a fehérsz6l6t hosszabb tavon, azaz 30-
40 napig héjon aztatjak, a préselés utan pedig torkolydn, illetve kocsanyon
tartjak tovabb. (Ott jol beérik a sz618, azaz a kacsany elfasodik, igy abbal
nincs kioldddas.) A kvevri egy lélegzd agyagtarold, ami a fahordanal mérsé-
keltebb, folytonas oxigénbejutéssal teszi lehetévé a bor normalis fejlddését.
Az igy készilt — akar féléves érlelés( — fehérborok tannintartalma, és ebbdl
ered@en az izhatasa is a vordshorokhoz hasonlit.

A kdzelmultban, alig 5-6 éve jelent meg Flexcube néven egy Uj taroldedény.
Ebben a jellemzéen 500-t6l 4000 literig terjedd tartalyban két dolgot
hoztak dssze. Egyfeldl a tartaly maga egy 1élegz6 mGanyag, vagyis az
oxigén atjut a feluletén, masrészrél a fa, tolgyfakészitmény vagy tolgyfarész
formajaban, bent van az edényben. A ,télgyfa” megrendelhetd égetési
intenzitas és tdlgyfaj szerint, ami széles kombinacids lehetdséget biztosit a
borkészitéshez. Kénnyebb a tisztitasa, és joval csekélyebb a karbonlabnyo-
ma is, hiszen itt nem egy igen sz0k réteg adja at a bornak a szaméara fontos
anyagokat, hanem egy nagy felilet(, ide-oda mozgathatd belsé anyagrész,
és tolgyfabdl is joval kevesebbet kell kivagni, mint a hordokészitéshez.
Kéltséghatékonysaga, gyorsasaga miatt a kereskedk bizonyosan elényben
részesitik. Mindenesetre amikor érleléstechnoldgiardl, tartalytipusokrol
beszéliink, akkor mindig ¢ssze kell vetni, hogy melyek azok a tényezék, amik
szamunkra technoldgiai vagy piaci igény szempontjabél hasznosak, és
azokat kell alkalmazni.

Mesterkurzus: A georgiai borok nyomaban

Az elGadéassorozat zaro eseményeként georgiai borok bemutatdsara és
kostolasara kerdlt sor. A mesterkurzust Pasti Gydrgy tanar Ur vezette le,
interaktivan bevanva a kdzonséget az érzékszervi vizsgalatok elemzésébe.
A georgiai borkészitésre mar Kr. e. 6000 karil talalhatunk egyértelmd
bizonyitékokat, borkészitési szakértelmik mar az ¢kaorban is széles kérben

ismert volt, a karnyezd civilizaciok felé
is innen terjedt el. Eghajlata mérsékelt
ovi, a kdizeli Fekete-tenger kiegyenlitd
hatasaval. Eredeti avagy autochton
sz616fajtainak szama 500 korl

van. Az orszagnak harom nagyobb
borvidéke van: Kahéti (Khaketi) a
legszarazabb vidék, itt szubtropusi ha-
tasok érvényesiinek. Kartli a févaros
koril talalhato, jellemzéek a modern
boraszatok, illetve a pezsg8gyartasnak
is itt van a kdzpontja. Nyugaton pedig
Imereti egy tengerparti klimajo hegyvidéki terilet. Osszességében jellemzd,
hogy a modern technoldgira épitd acéltartalyos borkészitést 6tvozik a
hagyomanyos qvevri borkészitési és érlelési megoldasok alkalmazasaval.

Az elsé minta a Rkatsiteli fajtabol készilt, borostyanba hajlé bor. Ez az
egyik legrégebbi Vitis Vinifera (fehér) fajta, kozép-késdi érésd, kimondottan
magas savakkal. Legtobbszor reduktiv technoldgiaval dolgozzak fel, de
természetes csemegebor is készithetd belgle. Ennek a tételnek az érlelése
mar kvevriben tortént, igy egy illatos, kénnyed, mégis igen gazdag, sajatos
karakter(, érlelt aromatikat mutat6 bort kapunk (kdrte, propolisz, fiszerek).
Jo testtel, j6 savakkal, magas beltartalommal bir. Az atipikus dregedési
jelleg mellett (vagy inkabb annak ellenére) a tétel a csicsan vagy kicsit azon
t0l van, tehat nem szabad tovabb térolni. Ez az ottani belépé-, kaszontdhbor,
a Chelti Winery tolmacsolasaban.

A masodik minta ugyenezen termeld szintén Rkatsitelibgl készilt boros-
tyanbara, ahol mér teljes mértékben qvevri technolégiat alkalmaztak, errdl

a szine is arulkodik. Kostolaskor sokaknak a méz jut eszébe, annak is az
allottabb jellege, illetve fiszeres karaktere a szembet(nd. Ez a 2022-es évja-
rat0 tétel mély, de nem tolakodd izekkel, szép, lagy savakkal valt kerekké —az
almasavbomlas a kvevriben lezajlik. Szokatlan, de kellemes gyogyndvényes
karakter jellemzi, illatban és izben is mentés-eukaliptuszos, teds, datolyas
(édes hatas nélkul), fenolos. Ez a fenolossag nagyrészt a héjbol szarmazik,
hiszen egyfeldl a kocsany elfasodott, masfeldl annak palifenoljai sokkal
ertteljesebbek lennének.

A harmadik tétel a sorban Saperavibl készilt, ami a régié legfontosabb
kekszdlGje, elterjedését tobbek kozott ellenalld képességének kiszonheti.
Az Ethno Wines 2021-es, organikus, vadélesztds, spontan erjedésd, kvevris
tételében jellemzdk az erdei bogyok (csipke, som, kakény, feketeberkenye), il-
letve a husos karakter. Itt is megjelenik a fenydgyantas, eukaliptuszos jelleg.
A mi mértékeink szerint a csersav szaritd hatasinak és agresszivnek érzgdik,
mivel a simogatd tanninokhoz szoktunk — ez kicsit macsabb, férfiasabb
ebben a mintaban. lllatban meleg, kdstolva fanyarsaga és kesernyéssége
miatt hGvasebb jellegd, a helyi gasztronémiaval tokéletesen dsszeillG tétel,
érdemes szell§ztetni.

Sorban a negyedik, vérdsben a masodik tétel egy 2019-es Saperavi a
Satrapezo pincészettdl, amit enyhe préseléssel, helyi élesztével készitettek,
szlretlendl, de barrigue hordokban érlelve. lllataban szilvalekvar, anizs,
feketeszeder, bordka, édesgyckér, menta, szegfiszeg és egyéb erdei gyimal-
csts voroshoros jegyek is visszakdszonnek. Alkoholbdl 14,5%-ot tartalmaz,
egy-két év szikséges még a tanninok integralédasahoz. Nagyon szépen
belesimul a fahordo, 8sszetett, szép, hatarozottan izgalmas tétel.

A mesterkurzust zarg 2019-es Rkatsitelit a Condoli Wineyards készitette.
Illataban a piritott, illetve vajas kalacs, sargadinnye és rumos did jelentkezik.
izvilagaban krémes, siiteményes, ami kivaléan ellensulyozza a narancs- és
pomeldhéjas kesernyés, de szép és inkabb lagy tanninhatast. Mindenképpen
szokatlan vilag, amit érdemes izlelgetnink, felfedeznink!
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Az értékek nem egyes gépjarmUvekre vonatkoznak, nem részeiaz ajanlatnak, hanem a kilonb6zé jarmtipusok dsszehasonlitasara szolgalnak. Egy gépjarmu izemanyag-fogyasztasat és a CO,-kibocsatasat
a vezetdi szokasok és egyéb, nem technikai jellegti tényezok (pl. kornyezeti feltételek) is befolyasoljak. Kiléndsen az extrafelszereltségek és a tartozékok (pl. szélesebb gumiabroncsok, klimaberendezés,
tetécsomagtarto) megvaltoztatjak a gépjarm relevans jellemzéit, mint amilyen példaul a témeg, a gordiilési ellenallas valamint az aerodinamika, és ezaltal eltérést eredményeznek a konfiguralt modell
adataiban. Az lizemanyag-fogyasztasra és a CO,-kibocsatasra vonatkozo adatok a kivalasztott gumiabroncs formatdl és az optimalis extrafelszereltségektdl fliggé tartomany adatai mellett érvényesek.
Az (j személygépkocsi fajlagos lizemanyag-fogyasztasi és széndioxid-kibocsatasi adatai megtalalhatéak az izemanyag-gazdasagossagi ismertetében, amely ingyenesen hozzaférheté minden értékesitési
helyen és a fogyasztévédelmi hatdsagnal. A kép csak illusztracio.

WLTP szerinti CO, kibocsatas: vegyes sebességnél O g/km @%Y))



