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EDITORIAL

Egészséguikre, gratulalunk
a Magyarorszag Legszebb Sz46l6-
birtoka palyazat dobogodsainak!

{r@ nyari hénapokon vagyunk tol:
szamos borverseny eredményhirde-
tésén, kdztik az Orszagos Borver-
senyén, illetve a nyari bortesztin-
kén, ahol nagy fehérborokat késtoltunk.
A legtdbb minta Furmint, Olaszrizling és Char-
donnay fajtakbol érkezett. A megbizhaté ming-
seggel elGrukkold termeldk borain kivil Uj nevek-
kel is talalkoztunk az élvonalban. Nem volt ez
mashogy a Magyarorszag Legszebb Sz6I8hirto-
ka palyazat eredményhirdetésén sem. A dijatadd
galat lapzartank el6tt tartottuk néhany nappal és
az eseményt megtisztelte jelenlétével dr. Nagy
Istvan agrarminiszter is, mint az esemény fovéd-
néke. Unnepi beszédében kifejtette, hogy a bor-
szat az agrarium zaszloshajgja, hiszen ez az aga-
zat reagal a leggyorsabban a valtozasokra és ez
az az agazat, amely az élen jar, innovativan rea-
galva a piaci valtozasokra, mint amilyen a meg-
valtozott fogyasztdi kereslet is.
Allaspontunk szerint aki mar bekerilt a legszeb-
bek kozé — 6sszesen kilenc birtak harom-harom
kategdriaban —, az mar gyGztese a versenynek.
Részben azért, mert egy széles bazissal bizto-
san rendelkezik a ra szavazok korében, akikre mar
épitkezhet borturizmus terén is. Ez a dij pedig
elsdsorban egy borturisztikai dij. Kilén kaszon-
juk a palyazat tamogatojanak, Sziksz Veronika-
nak, hogy zsUritagként az 6sszes birtoklatogata-
son velink tartott az Enartis Kft. képviseletében.
Az idei évben épitészeti csodakat lattunk. A krea-
tivitas, az alkotni vagyas oromét és az ebbdl ara-
dé vendégszeretetet ismerhettik meg a felke-
resett birtokoknal. Ennek szellemében felidézve
Vida Péter mély és filozafikus eszmefuttatasat:
A bor semmihez nem hasonlithatd isteni csoda,
amely az egész élgvilag és az emberiség diadala.”
Aterepjard tora soran a szekszardi szurdikokban
nem mindennapi élmény volt, hogy ilyen médon
ismerhettik meg a Vida Birtok ddléit, s kzben
elsg kézbdl hallgathattuk hazigazdank torténete-
it olyan csodakrdl, mint a japanok altal bonsainak
nevezett tobb mint szaz éves Kadarka ltetvény.
Ott szerepel az élvanalban Bolyki Jani, aki szivhez
sz6l6 torténeteivel repitett minket mesebirodal-
maba, és egy banya helyén épitette fel a ,hazai
Stonehenge-t". Erdemes felkerekedni és csodéja-
ra jarni' Az Ikan Boraszat pedig egyedilallo épi-
tészeti remekm( korives elrendezésével és gra-
vitacios feldolgozéjaval. Halasak vagyunk, hogy

ennyi fantasztikus boraszathoz eljuthattunk és fél
napokat eltdlthettink a tasasagukban, megismer-
hettik ddilgiket, filozofiajukat. Es bizony, a jo bor
Bsszekdt, beszélgetéseink soran sokszor a birto-
kon t0lmutatva a borrégio, vagy a hazai boragazat
terlletére is elkalandoztunk.

Koszonettel gondolunk a MATE Budai Campusa-

ra is, hogy helyszint biztositottak a dijatadé gala-
nak és természetesen a professzorainak, hogy
évrl-évre részt vesznek a birald bizottsag munka-
jaban. Jelen lapszamunkban beszamolunk a dijé-
tado galardl, az eredményekrdl és a kivetkezd alka-
lommal mutatjuk be részletesen a birtokokat.

A palyazat neve azt sugallja, hogy egy szépség-
versenyrdl van szo, de valéjaban a szaz pontos
szempontrendszeriinknek hala ez jéval tobb annal
a pince, a sz616, a vendéglatas, a kommunika-

i és a borok terén is. Ertékeljik a birtokok fenn-
tarthatdsagat és fontos szempont tobbek kdzott
a novényvedelmi filozofiajuk is. A palyazatot 2012
6ta minden évben toretlendl megrendezzik és
mindig megujulunk. Tartsanak velink, keressék fel
a legszebbeket, a dobogosokat! Szeretettel ajanl-
juk figyelmiikbe a birtokokral készilt kisfilmjeinket
is, Bozzai Attila és Jandd Zsuzsa alkotasait, ame-
lyeket megtekinthetnek a youtube csatornankon.
Osszak meg velink tapasztalataikat, kildjék el
leveleiket a legszebb@borespiac.hu emailcimre!
Osz elején pedig szeretettel varjuk Onoket a Buda-
vari Borfesztivalon és a Budajendi Borinnepen is!
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ogy indult a parlatfdz6 és a bortermeld
karriered?
A pélinkaf6zés hagyomanya a délvidéki gyokereinkbdl
ered. Miutan Budapestre koltdztink teljesen véletlendl
dsszefutottam Kallay Miklgssal és elmondtam neki, hogy brandyt
szeretnék késziteni. Elkezdtink kisérletezni és néhany prabalkozas
3 - utan elkészitettink egy finom valtozatot. Még mindig megvan az a
SZERZS: BOZZAI 2 [ \ . . . o ) .
b : - kis cetlim, amire irogattuk az 6sszetevéket.

Miért éppen Etyeken hoztatok létre a Hernyak
Birtokot?

Etyek Budapestrdl konnyen elérhetd és indulaskor harom kisebb
pincét vettink meg itt. Akkor brandyvel és palinkaval foglalkoztunk,
illetve torkdlyt féztunk. 1996-ban a jovedéki torvény utan negyven

lalkozik, igy bortermelésbe fogtunk. Sauvignon blanc-nal kezdtik. Az
,0reg svab” Staudinger Feri bacsi elmesélte, hogyan is készil a bor.

borunkat, ami nagy sikert aratott. 1998-ban a Szegedi Borfesztivalon

millié forint letétet kellett volna el6teremteni annak, aki parlattal fog-

Kiméletes préseléssel és a kezddk precizitasaval alkottuk meg az els@

Hernyak Laci és Vali 0j életet kezdeni érkeztek a Vajdasaghdl Magyarorszagra a délszlav
habort miatt 1991-ben. El&szér Kecskeméten, majd Budapesten éltek, ahol prof. dr. habil
Kallay Miklas segédletével megalkottak elsé brandyjiket. Majd Etyeken Iétrehoztak a

Hernyak Birtokot, amely harminc év alatt érte el mai formajat és valt az Oreghegy egyik
legmeghatarozobb pincéjévé. Teljesen egyedi arculat jellemzi éttermét, pincéit, kostolotermeit
és a ,FUveszkertjet”, amit romantikus, szecesszios, rusztikus vonasok hasznalataval értek el.
Az egyediség olyan nianszokban is visszakdszon,mint a fél literes gines ivegek, amelyeket
kifejezetten nekik készitenek vagy a hasonlo csikos dizajnu késtoldpoharaik.

mienk lett a legszebb bor és ezzel magasra tettik a lécet. Innen
indult minden! A bor- és pezsgdszortimentinkon tdl ma mar tiz éves
parlatokat érlelink a parlatos pincénkben: torkalyt, brandyt és gint is.

Miért éppen a gin mellett dontottetek?

A gin, legendaja szerint, egy holland gyogyszerésztdl indult, aki a
bordkabogyehdl, annak vizhajte hatasa miatt allitott el olyan italt,
ami megtisztitja a szervezetet. A jarvanyok (pl. tifusz) idején a gint
fertdtlenitésre hasznaltak. Majd a 20. szazadban kezdtek elterjedni
a koktélok, ezek divatja napjainkban kezd Ujra felerésodni. Nalunk is
elkészitheti maganak mindenki a sajat gin alapu koktéljat kilénbdzé
gybgyndvényekkel. Harmincharom féle gyogyndévényt hasznalunk.
Ezek nyolcvan szazaléka Karpat-medencei eredetd, a tobbi egzotikus
flszer. Hasznalunk példaul iriszgyokeret, kardamomot, mentat és
koriandert. Ma mar nagy cégeknek, éttermeknek fézink gint, a Chef-
paradénak példaul 18 féle gyogyndvénnyel fiszerezzik. Idén harom-
szor hatszaz palackkal készilink a piacra harom kilonbozd jellegl
ginnel, melyet gydgyfivekkel, bergamottal és karacsonyi fiszerekkel
parolunk le.

BOR ES PIAC | 2024/4. SZAM
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Hogy alakult az idei sziret?

Tavasszal szép, aztatd es6nk volt, és mivel meszes a talaj, a mészré-
teg megfogta a vizet. Kellett volna még tobb esd, de emiatt kibirta a
szarazsagot a sz816. Egy francia szaktanacsadg, Pierre-Yves Bourneri-
as, I0C Champagne-szakért6 dolgozik a borvidéken és az 6 kollégaja,
Laura, aki tobb boraszatnak a szakmai tanacsokat ad, segitett az idei
pezsgfsziret idGpontjanak kivalasztasaban. Nalunk volt a laboratéri-
um kbzpontja, itt végezte a méréseket. Laura
tegnap ment egyébként haza és mi tegnap-
elGttre, augusztus 21-ére a sz6lGink 80-90
szazalékat — komoly savakkal — leszireteltik.
Minddssze egy hétig tartott a pezsgdalapbor
sz6l6jének szedése. A sziretet altalaban
Tomi iranyitja, és én is sokat segitek neki, idén
is kara reggel pirkadatkor kezdtik a munkat
minden nap.

Hogyan épiil fel a birtokstrukturatok?
Mara szépen 6sszeallt a birtok, még a teraszon varnak rank mun-
kalatok. Sajat er6bdl épitettink fel mindent, a gépvasarlasokhoz

PEZSGOK ERLELESE

kaptunk kisebb EU-s tamogatasokat. Osszesen hét hektar sz616-
terdletink van, ebbdl két hektar a birtokkdzpont mellett. A Pinot
fajtakoron kivil Chardonnay-vel és Zold veltelinivel dolgozunk. Evi
tizenotezer palack pezsg6t, 6tezer palack bort és Gtezer palack
parlatot termelink. Ez utobbit elsdsorban kilféldan, a Felvidé-
ken, Délvidéken és Erdélyben értékesitjuk. De belgle semmit nem
hagyunk veszni a sz816bél még a szGl6magot is kipréseljik, készil
sz6ldmagolaj, ezen kivil szorpot és lekvart is készitink beldle.
Tovabba meghirdetett eseményeink is vannak a birtokon.

Mi jellemzi a marketingtevékenységeteket?

Az igényes fogyasztokat szeretnénk megszélitani. Borainkat nemigen
nevezzik se versenyekre, se kostoltatasokra. A '16-0s pezsgdnk arany-
érmes lett a Vinagoran, a SVET-nél (Stilusos Vidéki Ettermiség) Tatan
a legjobb pezsg6 cimet kapta, ilyen apro kitintetéseket szerzink.
Nemrég megkeresett minket a Bortarsasag és dolgozunk a Divinaval is.

Hogyan alakult nalatok a generaciévaltas?
Mondhatom, hogy nagyon halas vagyok és rendkivili boldogsaggal
toltott el, amikor Tomi fiam gimnaziumi érettségije utan azt mondta:
,Apa, én azzal szeretnék foglalkozni, amivel Te!” igy indult minden
és igy adta be a jelentkezését a Kertészeti Egyetemre. Tudatosan
késziltink a pezsgdkészités elinditasara, ami csaladon belil Tomi

JAPA, EN AZZAL SZERETNEK
FOGLALKOZNI, AMIVEL TE"”

iGY INDULT MINDEN ES iGY
ADTA BE A JELENTKEZESET TOMI
A KERTESZETI EGYETEMRE.

feladata lett. 2004-2005-ben Tomi mar a diplomamunkajat irta az
Etyeki Borvidék és Champagne dsszehasonlitasardl, tobbek kozott a
talajrol, a fajtakrol és a kdstolas modszertanarél. Mig a mi feladatunk
az épitkezés volt, addig a masodik generacié mar a szakmaisagot teszi
hozza a boraszat munkajahoz.

Hogyan alakul a munkamegosztas a birtokon?

A szBl6ért, a borért és a pezsgéért Tomi felel,
akivel mar tizenhat éve dolgozunk egyitt, il-
letve a pincében sz6lész-borasz szakmérnok
kollégaja segiti a munkajat. Vali, a feleségem
a parlatmester, és a parlatokat mi készitjok.
Tomi egyébként nagyon igyesen gz és ezt a
tehetségét a rendezvényeinken is be szokta
mutatni.

Mesélj a parlatjaitokrol!

Kézmives gint, brandyt és torkdlypalinkat készitink. Ez utebbit
Szepsy Istvan torkolyébdl és hordéjaban. Tiz éves brandynk is van,
aminek az évtizedes hordéban érlelés elképeszté puncsos, vanilias il-

HERNYAK VALI PALINKAMESTER

latot adott. Terveink szerint idén dsszel minden hénapban j parlattal
jovink ki, brandyvel, ami egy régi kategoriank, egy érlelt torkslypalin-
kaval, egy gyogyndvényes palinkaval és a ginjeinkkel.

Hogyan késziltetek a pezsgdgyartasra?

Tomi tobb pezsgdhazban is megfordult Champagne-ban, a leghosz-
szabb gyakorlati idejét ott toltotte, tobb szemesztert, az egyik
sziinetben megtanult franciaul is. Emellett jart Bordeaux-ban és
Sancerre-ben is, ez utdbbiban a Sauvignon blanc miatt. Mara éves
szinten kb. tizezer palack brut pezsgdt készitink és a vajt fulGeknek
ennél joval kevesebb brut de brut pezsgét, egyébként magnum
palackban is palackozzuk 6ket. Az expedicids likdrbe néha tiz éves
brandy is ker0l. Jelenleg kérilbell negyvenezer palack pezsgé
pihen a pincében, mikézben 2020-2021-es tételek vannak a piacon.

Milyen az 6sszefogas, a kdzosség az Etyeki
Borvidéken?

Az 6sszefogas nagyon jo, erre kivald példa, hogy hét-nyolc boraszat
Unnepelt egy(tt Laura bucsUpartijan. Az egész életem arrol szélt,
hogy dsszefogjam a kozosséget, kisebb-nagyobb sikerrel. Meg vagyok
rola gydzGdve, hogy ez az egyetlen jarhaté Ut. Nagyon fontos, hisz
létrehoztuk az Etyeki Borbarat Kort, az Etyeki Borutat. A Hegykézség-
ben is aktivak vagyunk, megcsinaltuk az Etyeki Fesztivalokat és most

Q; XIV kerulet Hermmamez b4
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HERNYAK LACI ES VALI A VAJDASAGBOL ERKEZTEK ETYEKRE

létrehoztuk az Etyeki Pezsgd eredetvédelmét. Ezzel még egy szinttel
feljebb léptink, mivel egy borvidéken az eredetvédelem létrejotte a
legf6bb mindségi garancia.

Milyen ma az etyeki pezsgd helyzete?
Ma mar ki merem jelenteni, hogy Magyarorszagon a legkivaldbb pezsgdk
Etyeken sziiletnek. Latjuk azt is, hogy milyen szépen Gregszenek.

Hogyan alakulhatott ki az etyeki pezsg6 egységes,
szép stilusa? Hogyan jott létre az Etyeki Pezsgd
Eredetvédelme?

Mar tiz éve vagytunk arra, hogy megszilessen a mindségi etyeki pezsgé és
azon tortik a fejinket, hogy mitdl lesz egységes a stilusunk. Tomi sok jo gya-
korlatot hozott haza Champagne-bdl, majd 2020-ra Etyeken is megcsinaltuk
az eredetvédelmet. Egy szakértd kostolobizottsag még a NEBIH-be kerillés
eldtt eldkostolja a pezsgdket. Olyan szabalyok vonatkoznak az Eredetvédett
Etyeki Pezsgé készitésére, hogy minimum 24 hénapon keresztil kell palack-
ban érlelni, és csak meghatérozott teriletrdl szarmazhat a sz6l6. Az enge-
délyezett fajtak karét is leszOkitettik a Pinot fajtakra: Pinat noir, Pinat blanc,
Pinat grigio, ezen kivil a Chardonnay-ra. Az Eredetvédett Etyeki Pezsgd
készitése kizarolag ,méthode traditionnelle” lehet. A Borvidékre Pierre- Yves
harom éve jar és legktzelebb a hazasitas dsszeallitasaban nyujt segitséget
tavasszal. Jelenleg 12 boraszat készit eredetvédett etyeki pezsgét, koztik a
Torley is, de a kisebbek is, példaul Orasz Gyula.

Mi a filozofiatok?

A Covid eldtt mindig nyitva alltunk a vendégek eltt, azota csak a meg-
hirdetett eseményeinken fogadunk latogatdkat. ElsGsorban a szakmahoz
sz6lunk, szakmai csoportokat varunk. Ezen kivil egy-egy jotékonysagi napot
szervezink, pezsgémustrat, pezsg@szalont.

Milyen tipust rendezvényeket szerveztek?

Oktobertdl majusig eldre meghirdetett alkalmakkor vacsorakat, és pezsgé-
kurzusokat is tartunk, ezeken még a degorzsalas menetét is bemutatjuk.
Ezen alkalmakkor a vendégek egy szép napot télthetnek el a birtokon.
Szé4z s rendezvényhelyszinink a ,Fivészkert’, ahol szeptemberben

példaul eskivdket rendeziink minden hétvégén, illetve szeptember 28-an
a legUjabb giniinket mutatjuk be, erre egy parlatkeverd alkalmat szerve-
zink. Ezen az eseményen kilonbdz6 fiszereket lehet a koktélokhoz adni.
Ruppert Laci séfink pedig kilonleges ételeket foz vacsorara ugyanazok-
kal a fiszerekkel, amiket a ginhez is hozzatettiink. Ezen kiviil a Pannon
Bormives Céh tagjaként tobb eseményen is részt vesziink, tobbek kézott
szeptember 14-én a Stilusos Vidéki Ettermiség rendezvényén a tatai Var-
kertben. Csapatépitd tréningeket is szervezink, illetve egy nagy csoport
felsdvezetd is jon nemsokara egy egynapos programra.

Eszrevetted a fogyasztéi izlés valtozasat az utobbi
idében?

lgen, az alacsonyabb alkoholtartalmu italokat keresik a vendégeink.
Ez a koktélok esetében kénnyen szabalyozhatd. Ugyanakkar mi nem
készitink sem alkohalmentes bort, sem pezsgét, talan egyszer majd
kisérletezink ginnel.

Milyen a hangulat a borasz tarsadalomban?

A borasz tarsadalom nagyon nehéz helyzethen van. Amiéta itt élek
Etyeken, még soha nem volt ennyire nehéz. Rengeteg 0j boraszat szi-
letett. A pincék orszagszerte tele vannak eladatlan borral és egymas
ala licitalnak a termeldk. Az elm0lt két évben 3500 étterem zart be
az orszaghan. Ez egy tisztulasi folyamat. Megzavarjak a piacot azok,
akik mashonnan hozzak be a mikadéshez szikséges tékét. Egyébként
onmagaban a generacidvaltas is elindit egy tisztulasi folyamatot.
Covid, gazdasagi valsag, inflacié — mindez fajdalmas, de ha toléled,
akkor mar tudod folytatni.

Neked milyen terveid vannak?

Szeretnék jo bort, jo pezsg6t és mindségi parlatot késziteni,
ezeket eladni és nyugodtan élni. A baraszatunk nem szeretne
méretben ndvekedni, ez a mennyiség az, amit mi szeretettel, jo
mindséghen elkészitink, és mindet el is tudjuk adni. Emellett még
a teraszon tervezink befejez6 munkalatokat végezni. Megtapasz-
taltam, hogy kildenek fentrél segitséget. Azt gondolom, ha van
hited, viziod és segitséged is, akkor sikeres leszel az életben.
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A SZOLO VIRAGA ES

A VIRAGZATA: TENYEK

ES ERDEKESSEGEK

A sz816 (Vitis vinifera L.) mezdgazdasagi
és kulturalis szempontbol oriasi
jelentdséggel bir, elsdsorban a
gyumaolcse révén a bortermelés, a
frissen fogyasztasa és mazsolaként

valé felhasznalasa miatt ismert.
Azonban a sz6l6 szaporito szervei,
kilondsen a viragok és a viragzatok,
kulcsfontossagu szerepet jatszanak a
sz016 fejlodésében és mindségében.
Ebben a cikkben a szdl6 viragarol és
viragzatainak biologiajarol, szerkezetérdl
és fontossagukral irunk. Mindemellett
néhany érdekességet is kiemelink.
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> 1. ABRA: VIRAGZAT FELEPITESE ES RESZEI
forras: : Bényei et. al.: Sz6l6termesztés, 1999

A sz616 viraganak morfologiai attekintése
A sz8ldviragok, bar kicsi méretik és jelentéktelen megjelenésik
miatt gyakran figyelmen kivil maradnak, botanikailag lenyGgézdek.
Ivarjellegiket tekintve a sz§l8 viragai kdzétt tipikusan himngs, him,
illetve ndi ivarszerveket, viragokat talalhatunk. Fontos azonban
kiemelni, hogy a n6- és a himviragok csupan funkcionalisan te-
kinthet6k egyneminek, ha viszont morfoldgiailag vizsgaljuk dket,
nem azok. A sz616 viraga hatarozobélyeg is lehet, amely segithet
beazonositani a termesztett szGl6fajtat. Jelenleg a ma hasznalt
sz6l6fajtak funkcionalisan him, funkcionalisan né és himngsviragiak
lehetnek. A himnds viragok esetében a viragok porzoi és termdi
egyarant fejlettek. A himnds viragoknak lehetnek kilonboz4 tipusval-
tozataik is. Kozottik a kilénbség a porzaszal és a termd hosszainak
aranyaban keresendd. Altalanossagban elmondhato, hogy a termé-
sért termesztett fajok tobbsége himnds viragl, akadnak azonban ez
alol kivételek, mint példaul a Kadarka, amelyet himviragu fajtaként
tartanak szamon. Funkcionalisan néviragl példaul a Kéknyeld, mely-
hez megfeleld porzofajta telepitése szikséges. Az egyes sz8l6viragok
a kdvetkezékbdl allnak:

1. Csészelevél: Egy kicsi, zald, csésze alaku szerkezet a virag

tovénél.

2. Sziromlevél: Ot szirombal all, amelyek a cstcsuknal 8sszeforr-

nak, igy partasapkanak nevezett képzddményt alkatnak, amely

viragzaskor levalik.

3. Porzok: Altalaban ot darab, ezek a him ivarszervek, amelyek

szalakbaol és portokokbol allnak, amelyek pollent termelnek.

4. Bibe: A virag ndi része, amely tartalmazza a maghazat, a
bibeszalat és a bibepecsétet, amely a pollent fogadja a megter-
mékenyitéshez.
A viragok furtokbe, Ugynevezett viragzatokban, kézismertebb nevén
sz8l6furtokbe rendezédnek. Ezeknek a viragzatoknak a kialakulasa
mindig a viragzast megeldz§ évben, pontosabban nyaron kezdédik el,
a téli rigyekben.
El6fordulhatnak ugyanakkor Ugynevezett rendellenes viragok is. Azt
mar tudjuk, hogy egy firtdn belil akar szamos eltérd viragtipussal
is talalkozhatunk. Néhany esetben azonban talalkozhatunk példaul
teljes himviragokkal, vagy teljes néviragokkal, illetve alngjellegC vira-
gokkal, és alhimnds viragokkal is. Megfigyelhetiink még csillagvirago-
kat is, mely esetben csillag alakban valik le a viragokrol a partasapka.
Rendellenes viragok kézé soroljuk még a termékeny rendellenes
viragokat, illetve a félig telt és teljesen telt viragokat is. A rendellenes
viragok kialakulasat befolyasolhatjak a kilénbozd okoldgiai tényezdk,
illetve egyes fitotechnikai miveletek.

A viragzat szerkezete

A sz618 viragzata egy buga, egy elagazd viragfirt. Minden viragzat
tobb szaz viragot is hordozhat, de nem mindegyik fejlédik gyumalcs-
csé. A viragok szama fajtanként eltérd lehet, ez is egy fontos hatarozo
bélyeg lehet morfolégiai szemponthdl. Ezen kivil a virdgzatot tekint-
ve hatarozas szempontjabdl mérvado lehet még a firtkocsany és a
tengely hossza egyarant. A viragzat szerkezete alapvetd fontossagu

a szBl6termelés szempontjabol, mivel meghatarozza a potencialis
hozamot és a sz616 mindségeét. (1. abra)
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A viragzat fejlddése, hasonloan a viragokhoz, az el§z6 termesz-
tési szezonban kezdddik, a viragrigyek kialakulasaval a rejtett
rigyekben. Ezek a rigyek attelelnek és tavasszal viragoznak,
kilonboz6 kornyezeti tényezdk, példaul hémérséklet, fény és viz
rendelkezésre allasanak hatasara alakulhat fejlddésik.

Viragzas és beporzas

A sz816 viragzasa altalaban késé tavasszal vagy kora nyaron
torténik, a klimatal és a sz§ldfajtatol figgden. Az idei évet tekintve
kulonasen érdekes, hogy joval elébb kezdddott a sz616 viragzasa,
kdszonhetden a kiléndsen koran kezdéddé meleg, tavaszi idgjaras-
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» 3. KEP: VIRAGZATKEZDEMENY

nak, valamint az enyhe télnek. A partasapka levalik, hogy felfedje az
ivarszerveket. A beporzast els6sorban a szél végzi.
Az dnbeporzas gyakori a sz616nél, de a keresztezett beporzas is
elgfordulhat, hozzajarulva a genetikai sokféleséghez. A sikeres
beporzas és megtermékenyités a bogyok kialakulasahoz vezet, ame-
lyek mindegyike eltéré magszamot eredményezhet. Szamos tényezd
befolyasolja a szGl6viragok és az azt kovetd gyimaolcs kotddését:
1. Klima: A hémérséklet és a napfény alapvetd fontossagu a
viragdifferencialodas és a gyimaélcskotddés szempontjabol.
SzélsGséges hdmérsékletek vagy elégtelen napfény rossz
viragzast és gyimolcsfejlédést eredményezhetnek.
2. Vizellatas: Megfelel@ vizellatas szikséges a viragzasi idé-
szak alatt. Az aszalyos iddszakok negativan befolyasolhatjak a
virag fejlddését és csokkentheti a gyimolcskotddeést.
3. Tapanyag: KiegyensUlyozott tapanyagellatas, kiléndsen
nitrogén, foszfor, bor és kalium tamogatja az egészséges virag- és
gyimélcsfejlédést.
4. Kartevd és betegségek elleni védelem: A kartevdk és
betegségek karosithatjak a viragokat és a viragzatokat, csok-
kentve a gyimolcskotédést és mindséget.
Bizonyos esetekben talalkazhatunk a sz816 viraganak hullasaval, ami sok
esetben karosnak szamit. llyen lehet példaul, amikor a viragok azért hulla-
nak le, mert nem termékenyiinek meg, de ez visszavezethetd alkati tulaj-
donsagaira is, miszerint nem termékeny a virag. A tul ergs hajtasndvekedés
is eredményezhet viraghullast, de akar a vegetativ iranyba vald elbillenés is
okozhatja ezt a jelenséget. A karos viraghullast megeldzvén célszer( keriini
a korai csonkdzast, az 6narnyékolast és a buja lombozatot egyarant.

SZERZG: PASTI GYORGY, FOTO: JANDO ZSUZSA

Erlelés fi inomsepron - 1. rés:

Az eldzd lapszamokban a rovat két cikkben is foglalkozott a borkezelés kérdéskaréevel, s ugyan
csak érintdlegesen, de szoba keriilt egy olyan fogalom is, amit nem biztos, hogy mindenki
helyesen értelmez, illetve tisztaban van jelentdségével. Kedves borfogyaszto, de egyebekben

teljesen laikus ismer6som biztosan ezt a kategariat képviseli, s az 6t ,kimeritd

2N

magyarazatom

utan, az @ inspiraciojara sziletett meg ez az iras, ahol egy specialis technologiai lehetdséget

ismertetink.

sepr6 a borban az erjedés szokasos mellékterméke,

amelynek szerepérdl, pozitiv vagy negativ hatasairdl

azata folyik szakmai vita, amiota a 18. szazadtdl

fogva a fejtést a borkezelések soran egyaltalan
alkalmazza a modern boraszat. Minden szakember

ismeri a (masodik) erjedési seprd alapvetd szerepét a tradicionalis
pezsgbgyartas folyamatai soran, az autolizis jelenségének fontossagat
a pezsgdjelleg kialakitasahoz. Természetesen minden borasz
némileg masképp vélekedik arrél, hogy egy szokvanyos Ujbort
erjedésének végétdl szamitva mikor célszer( sepréjérdl lefejteni.
A helyi adottsagok, az adott régidban termelt borok hagyomanyai,
azok savviszonyai és sok mas egyéb szempont alapjan egészen
szélsOséges fejtési idGtartamokat talalhatunk Magyarorszagon is,
az erjedést kovetd azonnali lefejtéstdl kezdve az akar tobb hanapos
seprén tartasig. A vita a témakérrél Uj lendiletet kapott kb. 40
évvel ezel6tt, amikor a vilagpiacon megjelentek a kis fahordéban
érlelt, Un. barikborok, ahol a vilag szakemberei talalkoztak azzal

a gyakorlattal, hogy a mintaado francia boraszatok elsddlegesen

a fehér borok barikolasa soran, tudatosan élnek a finom (azaz lebegd)
seprdn tartas fogasaval a jobb mindség érdekében. Eleinte csak
altalanosabb magyarazatok szilethettek a seprén tartas jelenségeinek
értelmezéséhez. A kezdeti iddszakban inkabb csak a pozitiv

hatéasok leirasaval talalkozunk a szakirodalomban, azok mélyrehato,
tudomanyos igény( magyarazata nélkil. igy gyorsan kivilaglott, hogy
a finomseprén tartas el6segiti a készitendd barikbor simabb, teltebb
izhatasat, ,krémesebb” jellegét, valamint a barikolas jelentékeny
oxidaciés hatasai ellenére az igy készilt borok hosszutavon idgtallénak
bizonyultak, egyensulyukat meg@rizték. Ugyancsak gyorsan rogzitették
azt a tényt is, hogy a seprdn tartas valamilyen médon szerepet

jatszik abban is, hogy a hasznalatos (égetett) barikhordok fajabol
egyes, esetenként durva izhatasu vegyileteket a lebegd seprd, mint
egyfajta biomassza, adszorbedlja azt, ezzel is javitva a bor mingségét.
Amikor ezen kezdeti ismeretek kozlését kvetéen felgyorsultak

a kutatasok, és mar célzottan a jelenségek mozgatorugoit igyekeztek
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feltarni, igen gyorsan kiderilt, hogy alapvetden az erjedést kivetden
pusztulasnak indulé éleszt6témeg dsszetételében, a bel6lik a sejtek
szétesése soran felszabaduld vegyiletek megjelenésében keresendd

a jelenségek egyik kulcsa. A masikat — jelesil az oxigén behatasat,

és pozitiv vagy negativ hatasait a folyamatokra — azok az Ujabb
megkozelitések adtak a keziinkbe, amikor a kisérletek kiterjedtek

olyan boraszati alkalmazasokra, mint példaul a finomseprdn tartas
hatasa vorosborokra, vagy a kezelés alkalmazasa perusmentes tartalyok
hasznalata mellett.

Atény, hogy az oxigén a bor életének minden szakaszaban jelen van,
kozismert. A leveg@zés altal kivaltott oxidacios jelenségek mélyrehato
modosulast idéznek el a vizsgalt bor szerkezetében, dontden annak
polifenal struktirajaban. Ezzel viszont kihatnak a szinre, annak
érzékelhetd arnyalatara, s mivel az emlitett vegyiletcsoport a bor
stabilizalasahoz vezetd folyamatokban is dontd tényezd, hatasa e téren
is fontos. A redoxfolyamatok szabalyozésaban pedig, ma mar ezt is
tudjuk, jelentékeny hatast mutatnak azok a fahordé dongaibol (vagy
tanninkészitményekbdl) kioldoda n. ellagtanninok, melyek az oxigén
lektddési sebességének ,moderalasaval” védik a bort (akar a fehéret,
akar a voroset) egy brutalis oxidacio altal elgidézett mindségromlastal,
egyensulyvesztéstdl. Amikor az ellagtanninok a borba kerilnek,
el6segitik a beoldddott oxigén elfogyasztasat, hidrogén-peroxid és
acetaldehid termelésével. Ebbe a bonyolult rendszerbe Iép be Uj
szerepldként a lebegd seprébdl szarmazo tobb, az autolizis soran
keletkezd vegyilet. Tébbségik olyan nitrogéntartalmu dsszetevd,
amelyik mintegy redukald szerepkdrt bettltve korlatozza az oxigén
nemkivanatos hatasait, és az ellagtanninokhoz hasonldan részt vesz

a bor oxidacios fejlédésének iranyitasaban.

A fehérboroknal a finomseprdn tartas efféle pozitiv hatasa szintén
megnyilvanul a polifenolok, s vele a szinarnyalat stabilizalasaban
(vilagosabb ténus), de ennél sokkal fontosabb az, hogy az oxigén
extrém hatasai kdzil kevéshé érvényesilhet a gyimélcsaromakat
ado vegyiletekben Iétrejovd veszteség. A vazolt folyamatrendszer

— tobbek kozt éppen a seprd bomlasabdl felszabadulo vegyiletek
okan is — oxidacios jelenségek egyittese redukcids feltételek kdzott.
A hosszabb idejd finomseprén tartas valgjaban egy régi hagyomany
vilagszerte. Alkalmazasat sokaig feltehet8en a technikai kdroimények
fejletlensége hozta magaval, de mint lattuk, ma mar tudatos

a finomseprdn-tartasi technolagia beépitése a borkezelés és az
érlelés folyamataiba, gyakran az autolizis jelenségeinek intenzivebbé
tételével, a sepréfelkeverés, az Un. batonnage alkalmazasaval. Felmerdl
a kérdés, a szétesd élesztbsejtek milyen dsszetevdkkel gazdagitjak
borunkat, s az ilyen médon megjelend vegyiletek milyen hatasokat
eredményeznek? A vizsgalatok a kezdetektdl fogva ramutattak arra,
hogy a finomseprd autalizise soran jelentdsen megnd az Gjborba ily
maddon beoldddo poliszacharid tipusu vegyiletek aranya. Az is vilagossa
valt, hogy ezek a vegyiletek mind részt vesznek a bor testesebb,
kerekebb jellegének kialakitasaban. A csoport leglényegesebb szerepl§i
az Un. mannoproteinek. A mannoproteinek az élesztd sejtfalanak
alkotdi, amelyek a borban talalhatd poliszacharidok kézt a leghdvebben
fordulnak eld. Utélagos adagolasukat — technolégiai célzattal — éppen

a borstabilizalasban (borkd- és fehérjestabilizalashan) betéltott
elényos tulajdonsagaik miatt 2005 6ta engedélyezik. Képzddhetnek az
alkoholos erjedés folyaman is, de szabadda valhatnak a seprén tartas
autolizises folyamataban is. Ez utdbbit hagyomanyosan fehérboras
francia borvidékeken — nem csak Burgundiaban — tébb évszazados

> 1. TABLAZAT: AZ ALKOHOLOS ERJEDES SORAN FELSZABADULO
MANNOPROTEINEK MENNYISEGE KERESKEDELMI
ELESZTGTORZSEKNEL

KERESKEDELMI ELESZTOTORZS ~ MANNOPROTEIN (mg/I)

Fermicru LS2 78,15
Fermicru 113,13
Fermicru 2 75,63
Collection cépage Chardonnay 144,38
Anchor VIN13 100,63

hagyomanyként kihasznaljak. A mar korabban leirt elényds vonasok
minden vonatkozo kisérlet tanisaga szerint a mannoproteinekre,

s a mellettik felszabaduld kilonféle aminosavakra, valamint egyes
nukleinsavakra vezethetdk vissza. Amellett, hogy a bor testességét
fokozzak, stabilizaljak a szint és eldsegitik az aromak iztartdssaganak
(perzisztencia) erdsadését. Ezek a neutralis vagy savas kopolimer

tipust vegyiletek igen nagy aranyban talalhatok meg a sejtfalban

a kitin, a glikan és még néhany mas alkotd mellett, glikozidos

katésekkel kapcsolodnak, majd fehérjékhez kotddnek. Jelen vannak

mar az alkaholos erjedés idején is fként mannaz formajaban, akar

100 mg/I nagysagrendben is, de a tobbség az élesztd enzimatikus
lebomlasa idején képzddik, amikor a glikanhoz és kitinhez kapcsolodo
kétések felszakadnak. A folyamat kdzben megjelennek a masodik
csoportba sorolhatd nitrogéntartalmu vegyiletek, koztik bizonyos
kéntartalm0 aminosavak, valamint peptidek. Ezek redukal¢ szerepe,
részvételik az oxidacios folyamatokban ma mar szintén ismert.

A finomseprdn tartas nitrogéntartalmd bomlastermékei igy tehat
egyfajta Uj fegyvert is jelenthetnek keziinkben a klasszikus oxidacidgatlo
boraszati agensek (kénezés, aszkorbinsav) mellett. A termel6dd
mannoprotein mennyisége élesztGtérzsenként igen eltérd lehet

(1. tabldzat).

E vegyiletek tovabbi elényds vonasa a kisérletekkel igazolt
borkéstahilizalg, illetve fehérjekicsapddast gatld hatas is. Fehérborok
esetében hangsulyos kilondsen a harmadik csoport (egyes

nukleinsavak) szerepe. Ugyszintén ismert a glutation lehetséges
szerepe is a fehérborok gyimalcsaromainak védelmében, azok
stabilitasanak megdrzésében. A glutation ilyenkor redukalé hatasu
vegylletként, egyfajta antioxidansként van jelen. (Megjegyzendd, hogy
ennek a kéntartalmu tripeptidnek a redoxfolyamatokban betdltott
kiemelkedd szerepe mar két-harom évtizede, az n. hiperoxidacids
kezelések kapcsan felmerilt, mint a gyors kicsapddasra képes instabil
polifenolok képzésében résztvevd kulcsvegyilet.) Kéztudott, hogy

a sokféle tipusu, elsddleges szdlGillatot add vegyilet zome érzékeny

az oxidacios hatasokra, a friss, illatos Ujbor egy id6 utan elveszti
jellegzetes gyimalcsaromait. A glutation azon tul, hogy a hibas,
redukcids (nyers, befulledt) borillatokért felelds diszulfid-hidat tartalmazd
csoportokkal vegyilve el6segiti az egészséges Ujborjelleg létrejottét,
elektrondonorként viselkedik olyan szabadgyokdkkel szemben, amelyek
az emlitett, gyimdlcskaraktert hordozé vegyileteket fenyegetik. Emellett
a friss rozéborok, illatos fehér tételek kézismerten jellegzetes illatat
produkalé béta-jonon is kapcsolédhat a mannoproteinek fehérjerészéhez,
meg@rizve ezzel annak ,illatossagat”.

Ahogy arra mar utaltam, a finomseprdn tartas technoldgiaja elsddlegesen
a fehérborok vilagahoz kotddik. Ugyanakkor mintegy két évtizede intenziv
kutatasok indultak a technoldgia mas lehetéségeinek vizsgalatara is.
Cikkunk masodik részében majd ezzel a terilettel foglalkozunk.

,Wine
customers
have been
coming to us
at the trade
fair for
decades.*

Peter Mackenrodt,
CEO, m+f KEG-Technik GmbH & Co. KG,
Filling machines

All wine-specific presentations,
topics and exhibitors can be
found on our website:
braubeviale.com/wein

What fits
together - ferments
together.

26-28 November 2024
Exhibition Centre Nuremberg

Brau
Beviale
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Az alébbiakban kézllnk egy OsszedllitGst az élesztészarmazékokrdl, amely
valaszt ad az Ondk dltal gyakran feltett kérdésekre.

VEVOI
KERDES

A mustom
tapanyaghban
szegeny €s
probléemads oz
erjedés

A borom szine nem
marad staoll
és/vagy nem
kelloen intenziv.

Hogyan vehetem
elejét fehér-[rozé-
oorom frisses-
ség-/aromavesz-
tésének? Miként
akaddalyozhatom
mMmeg az oxidacio
okozta barnuldst?

~N

SZENDEI

WIikLC

MEGOLDAS

* ViniLiquid™

* SpringFerm™

* SpringFerm Xtrem™

* SpringFerm™
Equilibre/Complete

- SpringCell"—
diammonium-
foszfattal (DAP)
vagy anélkual

vitaminokat, talélési
faktorokat és
tédmogatdst biztosit
az éleszté szdmara
az erjedés befejezé-
séhez, illetve
megeldzi a mellék-
izek kialakuléasat.

Az erjedés elsé
felében, amikor az
élesztépopulacio
novekszik és erjed,
mielétt az etanol
megakaddlyozza az
élesztd tapanyag-
felvételét

N N
MIERT MIKOR
_ . /L y L
Kis tdpanyagigényu
Tapanyagokat, éleszték, példaul:

« SafCEno” BC S103

+ SafCENC"” VR 44

+ SafCEno” HD S135

+ SafCENO"” HD S62

+ SafCEno” HD TI8
DAP-al vagy anélkal
haszndalhaté fermentdcios
segédanyagok.

* SpringCell Color™

- SpringCell™
Color G2

Poliszacharidokban
gazdag élesztészar-
mazékok, amelyek a
vorésborok szinének
intenzitdsara és

stabilitdsara hatnak.

A szinstabilizacio
optimalizalasanak
érdekében az éleszté
beoltasakor vagy az
elétt.

A szinkivondst és
-stabilizalést segité
éleszték, mint pl. :

* SafCEno™ HD S62
* SafCEno™ HD S135

- SpringArom™

Antioxid@nsokban
gazdag élesztészar-
mazékok, amelyek
megakaddlyozzdk a
barnuldst és a
tiolokhoz hasonlo
aromdak oxidaciojat.

Az élesztd beoltadsakor
vagy az eldtt.

A fajtaaromadkat

kifejezé élesztok, pl.:

* SafCEno™ SH 12
(tiolok) vagy

* SafCEno™ HD T18
(terpének)

A termékekkel kapcsolatos kérdésekkel, rendelési igényekkel,

Elérhetoség: www.szendei.hu

forduljanak bizalommal a Szendei Wine Kft. kollégaihoz.

\ ELESZTOSZARMAZEKOK

VAN megoldas

~
A boromnak
nincs teste és
gyenge az
izérzete

Az erjedés
lassy/elokadt.
Mit tegyek a
felgyorsitas,
illetve az elako-
dds megor-
kaddlyozdasa
erdekében?

(A fanyarsdgot s
a tanninossagot
csokkentd derito-
szerre lenne
\SzUkségem

«

~ * SpringFiner”

Sepron érlelném o
porom, de ez nem
mindig lehetséges.
Milyen alternativa
kindlkozik szGrmomra?

nem allergén fehérje,
amelyet erés deritési
képességu élesztébdl
vonnak ki.

Erleléskor, de
hozzéadhatd akdr a
musthoz is.

-~ N N B
IER NKOR )
MEGOLDAS ‘ MIERT ‘ ‘ VIKO 4
_ AN ,,// )
\\ \\
) . Beoltdskor: Kerek izérzetet
N Spr!ngCelleolor A poliszacharidokban SpringCel™ Color biztosito élesztok, pl.:
* SpringCell gazdag élesztészar- vagy Color G2. Az - SafCEno™ HD S135
Color G2 ésﬂé\/gg\/ mazék?k ?‘b?oltéstél erjedés végeén vagy . SafCENo™ HD A54
° SpringCeII a borkészitésig az érlelés sordn : « SafCEno™ CK S102
Manno fokozzdk a kerekséget. )
SpringCell™ Manno. - SafCEno™ GV S107
Az aminonitrogénben, Megakaddlyozas:
teljes értéku SpringFerm™ Xtrem és
tédpanyagokban vagy SpringCell™ a
. . élesztéhéjban gazdag fermentacio6 1/3-andl, 3
" SpringFerm™Xtrem ¢ entaciss 1/2-énél. Ujrainditas: Alassu vagy )
: SpringFerm‘” segédanyagok Springcell™ a detoxi- elakadt erjedeés
>  Equilibre/Complete  getoxifikdljck a bort, fikaciohoz és Spring- Gjrainditasahoz erésen
. Spril’\gCellTM illetve tulélési Ferm™, SpringFerm™ fruktofil torzs, pl.
- SpringCell™Bio faktorokat biztosita- Complete vagy + SafCEno™ BC S103
nak az éleszté Equilibre a
szdmara, kivédendd starterkultGra felépité-
az etanol mérgezé séhez (tekintse meg
hatésat. protokollunkat).
Kerek izérzetet ado
Nagy molekulatémegu, élesztok, pl.:

» SafCEno™ HD S135
» SafCEno™ HD Ab4
» SafCEno™ CK S102
* SafCEno™ GV S107

« SpringCell”
~ Manno

J

A poliszacharidokban
gazdag élesztészar-
mazék a seprén térténd
érleléséhez hasonld
pozitiv hatast fejt ki.

Az erjedés végén és a
kész borhoz adandd
hozzé.

Kerek izérzetet ado
éleszték, pl.:

* SafCEno™ HD S135
* SafCEno™ HD Ab54
* SafCEno™ CK S102
* SafCEno™ GV S107

@: Fermentis

vy Lesaffre

BOR ES PIAC | 2024/4. SZAM

BOR ES PIAC | 2024/4. SZAM



BORELEMZ0

> DR. SOLYOM-
LESKO
ANNAMARIA
egyetemi docens,
MATE BC
Boraszati Tanszék

> FERENC VILMOS
borasz, WSET

> DEKANY TIBOR,
fémunka-
tars, Bor és Piac
magazin, a Magyar
Bor Akadémia tagja

+ KUNDERMANN
GERGELY
borblogger,
Borféldrajz

BORELEMZG | 19

> BOZZAI ZSOFIA
fészerkesztd,

Bor és Piac magazin,

sz6lész-borasz
szaktanacsado

> MESZAROS
GABRIELLA
dip. WSET

> HAJDU FERENC
munkatars,
Bor és Piac
magazin,
borszakértg,
Bor-Schola

> TAMAS GABOR
nemzetkozi
borakadémikus,
WSET

> DR. PASTI GYORGY
munkatars,
Bor és Piac
magazin, ny.
egyetemi docens

+ SZARAZ KRISZTIAN
bortanacsado,
borgonista.hu,
WSET Level 3

+ AGARDI LILLA
vegyészmernok

> SZABO PETER
borasz, WSET

NAGY FEHERBOROK

TESZTJE

SZERZGK: BOZZAl ZSOFIA, HAJDU FERENC, PASTI GYORGY, SOLYOM-LESKO ANNAMARIA, FOTO: BOZZAI ATTILA

Augusztus elsején tartottuk meg a nyari bortesztinket, amelyen nagy fehérborokat kostoltunk.

Mit is definialtunk nagy fehérboroknak? Tesztiinkre fajsolyosabb szaraz vagy félszaraz fehérborokat
vartunk, ezuttal a fajta megkotése nélkil. Az alkalmazott technoldgiak kozott szerepelhetett a sur
lie, vagy a battonage. A borok lehettek tartalyos, fahordds, amforas, vagy akar flexcube-ban érleltek,

a lényeg, hogy legalabb egy éves érlelést kapjanak.

esztinkre t6bb mint 80 minta érkezett, ezek k6zil

jelen lapszamunkban terjedelmi okokbdl a 60 legjob-

bat tudjuk csak bemutatni. Ugyanakkor a termel8k
figyelemremélto tételeket kijldtek be, amik stilusukat,

fajtajukat, illetve azok hazasitasat és az alkalmazott
technolégiat illetéen széles spektrumon mozognak. A borok bizonyi-
tottak, hogy a termelGk hasznaljék az ismeretanyagaikat és sokszor
Ujszer{, izgalmas megoldasokkal talalkoztunk. Fajtak tekintetében
a legtdbb a Furmintok kazil érkezett, rogton utana az Olaszrizling,
majd a Chardonnay kovetkezett. A kiiras alapjan félszaraz borokat

OKO BORASZAT

ETTEREM

is fogadtunk, ugyanakkor mind a bizottsag, mind a hazai fogyasztok
szamara is kevéshé megszokott a 10-15 gramm maradékcukor je-
lenléte, igy izlésvilaguktal elvonatkoztatva értékelték ezen borokat
a zsGritagok. Erdekes volt a tartalyos mintak utan a hosszabb-rovi-
debb ideig tarté hordéban érlelt borokat 8sszehasonlitani, tovabba
a sur lie technoldgia mind elterjedtebb alkalmazasat figyelhettik
meg, valamint a chipsezés sajatsagos markans ismertetdjegyei is
megjelentek néhany tételben. Flexcube-os és amfaras érleléssel
csak elvétve talalkoztunk. A borokat haromszor négy fgs bizottsag-
ban értékeltik.

SZALLAS WELLNESS
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A BIZOTTSAG: NEMZETKOZI FAJTAK — BORLEIRASOK: SOLYOM-LESKO ANNAMARIA

BOCK PINCE

BOCK BLANC, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay,
Sauvignon blanc
AR: 2900 Ft

A csilland aranysarga szin( tétel gazdag
illataban a fahordos érlelés jegyei domi-
nalnak, amelyek mellett a tartalmas, dus
gylmolcsasség is elképesztden intenziv.
Benyomasunk, hogy igencsak fiatalon kerlt
a tétel a poharunkba, ez leginkabb a kissé
nyersebb fas ténusokban érhetd tetten.
Sejthetd, hogy sokat igérd potencialjanak
koszonhetGen fél év, egy év elteltével dsz-
szeszedettebb, lekerekedettebb arcat fogja
mutatni a bor, és a kezdeti harsanysag
vibrald keretté szelidil. Mar most érezhetd
hatarozott karaktere, a jol beérett gyimalcs
és a tudatos technoldgia idealis parosa.

BOCK PINCE

RAJNAI RIZLING, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Rajnai rizling
AR: 2900 Ft

Hatarozott aranysarga ténusu tétel.
Izgalmas illataban mazsolara, aszalt
kortére emlékeztetd gyimolcsasség
fogad. Késtolasnal ezt citrusos fris-
sesseg egésziti ki, finom fajtajelleges
jegyekkel. A friss izjegyeket a testesség
édes izérzete kerekiti le, vastagsagot,
tartalmassagot csempészve az ideség
mellé. Osszességében tiszta, reduktiv
jelleg( tétel, hatarozott polifenclokkal.

LAPOSA BORBIRTOK

RIZLING? 2022

WA ATLAGPONT

FAJTA: Rajnai rizling
AR: 4290 Ft

Mély ténusu, hatarozott és komoly tétel
benyomasat kelti mar a bor latvanya

is. lllataban tiszteletet parancsoloan
kifejezett palackbuké uralkodik. Késébb
elgkertlnek a fajtajegyek is, finom
gyimolcsdsséggel, kortére, mazsolara
emlékeztetd érett illatokkal. ize har-
moniaban all az eddig tapasztaltakkal,
lekerekedett savakkal, édeskés testes-
séggel. Gyonyorlen elkészitett Rajnai a
fajta minden szépségével.

POLGAR PINCE

VILLANYI CHARDONNAY BARRIQUE,
2018

EHOl ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 3900 Ft

Illatra muskotalyos, édes, az érett észiba-
rack, vilmoskaérte, puha mazsola és érett
datolya jegyeivel. Text0raja krémes, leke-
rekedett. A hordos érlelés jegyei bourbon
vanilia formajaban megjelennek illataban
és {zében is. Teljes érettségben sziretelt
sz616b6 készilt, ennek koszonhetden
édes izjegyekkel rendelkezik. Gyimalcsés
izhatas marad a szankban trépusi aszalt
papaya és ananasz formajaban. Magas
alkohal, nagy test, magas beltartalmi
érték és kivald savak jellemzik.

VYLYAN PINCESZET

FEHER VARIACIO, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay, =
Pinot blanc VARLACH!
AR: 4190 Ft

Aranyszinben tindeklg, tisztan csillané
megjelenés. lllata tiszta, s ugyanigy

az izeket illetGen is a letisztultsag és a
filigrans érzet jut a kostolo eszébe. Osz-
szeszedett, kellemes tétel, mely ugyan
nem koncentralt, de kecsességével,
fehér viragokra emlékeztetd illataval
és decens gyimolcsds izeivel — mangg,
kivi — hadit, mely a két fajta jellegét
tukrozi. A korty vége finoman édeskés,
mely kedves lecsengést kdlcsonéz a
bornak.

STEIGLER PINCE

PREMIUM BIO ZOLD VELTELINI,
2022

ATLAGPONT

FAJTA: Zold veltelini I.-{!x.!ﬁ”_':

AR: 6000 Ft

BB WELTEAS

Mély, hatarozott aranyszin{ tétel. lllata
jol beérett, szépen érlelt alapanyagra
utal. Tiszta zamataban a gyimdlcsos-
ség — citrusok, dszibarack — mellett

a fajtara aly jellemzd finom borsos
flszeresség is megjelenik a hattérben.
A Zdld veltelini esetében szokatlan
megoldasnak szamit a fahordos érlelés,
de itt egyenesen finomseprds érle-
[ésnek is tanUi lehetink. A jol beérett
alapanyaghoz meglepGen jol illik ez a
megoldas, és egy izgalmas, karakteres
bor sziletett.

BOCK PINCE

BOCK CHARDONNAY BATTONAGE,
2022

LRIl ATLAGPONT

a
FAJTA: Chardonnay x%

AR: 4250 Ft

Szine ésillata is finom akacmézre em-
|ékeztet, aromai kozott viragos, mézes
ténusokkal. Az illatjegyek kozott zold-
fiszeres, mentas vonulat is megjelenik.
izben kevéshé hatarozott, mint amit
az illat sejtetett volna, de tiszta, és
sokrét(. Mazsola, kavé decens zamata
érzédik a hattérben. Komoly, letisztult,
de egyUttal kecses és elegans bor.
Kedves és egyenes egyszerre.

ETYEKI KURIA

ETYEKI KURIA CHARDONNAY,
2022

0l ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 4300 Ft

Szalmasarga szin{ bor, tisztan,
ragyogoan csillan a poharban. lllata
friss, citrusos, tiszta. izben ugyanez a
tisztasag, atgondoltsag tukrozddik. Az
aromajegyek kozott a fahordds érlelés
édeskés, vanilias hatasa is megjelenik,
de kellemesen a hattérbe hizadik,
mintegy szépen kiegészitve, kikerekit-
ve a sz016 sajat zamatait. Savharmg-
nidja példaértékd. Kiegyensulyozott
tétel, ahogy egyik biralank fogalma-
zott: ,mestermunka’.

PAULUS BORHAZ

PAULUS SELECTION CHARDONNAY,
2023

il ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 2790 Ft

Aranyszinben tiindoklg, gazdag,
gyimolcsos illatot araszto tétel. A nyar
édes illata jelenik meg el6ttink szaftos
szibarack, mangd emlékével. Kosto-
lasnal egy tartalmas, sima, finom korty
mutatja a bor kiegyensulyozottsagat,
ami csak jol beérett szdlGtermés feldol-
gozasaval érhetd el. izjegyeit tekintve
is a gyimalcsos jelleg dominal, gazdag
zamatokkal, lekerekedett savakkal.

DUNE BORBIRTOK

IMREHEGYI RAJNAI RIZLING,
2022

ATLAGPONT

Hi

FAJTA: Rajnai rizling
AR: 3200 Ft .

Erds szalmasarga szinarnyalatl tétel.
[llataban tulérett, toppedt alapanyag-
ra utald mazsolds, aszalt szilvas
aromak tobzodnak, gyonyord, sokat
igérd ez az illat. Kostolasnal nem is
csalodunk. Erételjes, tartalmas izek fo-
gadnak, karakan savszerkezettel, érett
zamatokkal. Nagyon emlékeztet a
német Rajnaikra, iskolapéldaja annak,
hogy mit lehet kihozni e nagyszer(
fajtabol.

KOCH BORASZAT

KOCH&EVANS CHARDONNAY, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 5000 Ft J—

Hatarozott szalmasarga arnyalatu,
tisztan csilland tétel. lllataban finom
fustosség érezhetd a frissitéen savany-
kas illatok és a citrusossag mellett.
Késtolasnal a ,gyany” beigazolddik: a
hordas érlelés hatarozottan megjelenik
a zamatokban, de ez kellemes élmény,
mert nem tolakszik, és 0gy is mond-
hatnank: ennyi kell! S6s-husos izjegyei
izgalmat csempésznek a citrusos
fajtajegyek kozé. Sokrétd, tartalmas,
kiegyensulyozott tétel.

BALLA GEZA PINCESZET !]

CHARDONNAY SZIKLABOR, 2021 |

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 6490 Ft

Erds szalmasarga arnyalatu tétel. llla-
taban toppedt sz61ds, mazsolas aromak
érezhetdek, s izében is megjelenik az
édeskés-mézes jelleg. Az érlelés soran
vanilidra és fekete teara emlékeztetd
finom, meleg zamatok gazdagitottak
a fajta gyimolcsos karakterét, mely
igy sokrét(veé valt, izgalmas élményt
nyUjtva. A korty végén enyhe keser-
nyésseg mutatja a bor fenolos karak-
terét is, mely kifejezetten illik ehhez a
zsanerhez.
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FEHERVARI BIRTOK

NAGY-SOMLOI GRAND RESERVE
TRAMINI, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Tramini
AR: 4999 Ft

Aranysarga fénnyel csillan¢ szalmasar-
ga szin. lllata friss, reduktiv, élesztds.
Késtolasnal a gyimalcsok édeskeés,
mézes zamatai allnak az elGtérben: a
szilva, a ringl6 és a mazsola meleg édes-
sége mellett kevés narancsos, lime-os
fUszeresseég is megjelenik. A jol beérett
alapanyag szépen viselte a hordéban
toltott honapokat, még ha szokatlan
megoldasnak is tdnhet e technolégia

a Tramini esetében. Az elsddleges
fajtajelleg ugyan eltdnt, de cserébe
szlletett egy impozans bor hatarozott
karakterrel.

HILLTOP BORBIRTOK

PREMIUM NESZMELYI CHARDONNAY,
2021

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 2500 Ft

Aranyszinben tindoklé tiszta tétel.
lllata vidam, élénk. A fajtajelleges
gyimalcsosség szépen érzédik,
almas-viragos zamatok érezhetéek
pici vajassaggal. izében is ehhez
hasonléan ,megbizhat¢” karaktert
mutat mandulas, vanilias zamatokkal
kiegészilve. Tiszta, tudatos technold-
giaval készitett tétel gazdag illat- és
izjegyekkel. Tipikus, nagykanyvi érlelt
Chardonnay.

MESZAROS BORHAZ ?Pi

GRANDIOZUS CHARDONNAY,
2023

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 2500 Ft

™ S ™

Mély aranyszinG, hatarozott arnyala-
t0 bor. lllata nem tolakszik, kecses,
decens. ize székimondo, a gyimolcss
alapkarakter mellett zéldf(szeres,
mentas hattér hozodik. A citrusos-na-
rancsos izek mellett finom, szaftos
sargadinnye érzddik, hatul kevés keser-
nyésséggel, pici kamforral f(szerezve.
Lekerekedett savakkal, szép testesség-
gel rendelkezik, ,élményt nyojt".

THUMMERER PINCESZET 1]

CHARDONNAY BATONNAGE, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 3799 Ft

Megjelenésében tisztan csillané arany-
sarga arnyalat jellemzi. lllata lassan
nyilik meg, citrusos, savanykas, friss
kajszilekvarra emlékeztetd aromak
bontakoznak ki. Késtolasnal nagyon kara-
kan savak fogadnak, ami frissen tartja az
izérzetet, hatarozott hatteret nyUjt-

va a kdzepes testességnek. Szépen érlelt
tétel, ami a tovabbi érlelés hatasara még
tavabb fog kerekedni, simulni.

LAPOSA BORBIRTOK

KLASTROM, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Rajnai rizling
AR:7990 Ft

Szine aranysarga, tikrosen csillan

a poharban. lllata kedves, gyimal-
csos, savanykas Gszibarackra, citru-
sokra emlékeztet. ize nem annyi-

ra hatarozott, mint amit az illat utan
varnank, azonban tiszta, kellemes, jdl
itatja magat. Kellemes savkarakterrel
és kozepes testesseggel rendelkezik.
A karty végén finoman érezteti hatasat
a fahordos érlelés is vanilias, édeskés
izjegyeivel.

SZOLLESI PINCESZET

MAGNUS, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Sauvignon blanc,
Chardonnay
AR: 2500 Ft

Megjelenésében mély szalmasarga ar-
nyalatu tétel. lllata finoman savany-
kas, érlelt jelleget mutat. Zamatai
kozott frissitd citrusossag dominal, és
lime-os fiszeresség teszi izgalmassa
a kortyot. Kézepesen testes, komoly
beltartalmi értékekkel rendelkezd tétel.
Savkaraktere lekerekedett, mutatja az
érlelt jelleget. Meghizhatdan szere-
pel a ,fiatalok” mezdnyében, komaly,
tekintélyes bor.

TOTHBORBIRTOK

TOTHBORBIRTOK PANNONHALMA
KODEX CHARDONNAY, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 4500 Ft

Tisztan csilland aranysarga tétel.
lllataban érett és érlelt jegyek ko-
széntenek: méz, mandula, pici vanilia.
Kdstolaskor tiszta, kozepes testd tétel
érezhetd, gyimaélcsos zamatai kazott
almas, savanykas izek fedezhetéek

fel. A korty végén enyhe kesernyésség
bucsiztatja az izeket, hatarozottsagot
kdlcsénozve a bornak. Szépen érlelt
tétel a Chardonnay karakterével.

DULA PINCESZET i

BLANC DE PINOT NOIR, 2023

NIl ATLAGPONT )

FAJTA: Pinot noir
AR: 2100 Ft

Nem hogy hazankban, de még Eurépaban
is kuriozumszamba megy, ha a Pinot
noir-bol fehérbort készitenek. A tétel mar
csak ezért is megérdemli a tiszteletet.

A technoldgia gyanithatéan optimalis
keretek kdzott valosult meg: a bor
minimalis rozsas arnyalattal rendelke-
zik, egyebekben pedig tiszta zamat(

és kellemes savkarakter. Erzékszervi
jellegében azanban érezhetd eredete:
illata a kékszélékre jellemzden vissza-
fogott, ize pedig lomhabb, fenalosabb.

A korty végén azonban csodas mandulas
utéiz bucsuztat.

PAULUS BORHAZ

PAULUS SELECTION
SAUVIGNON BLANC, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Sauvignon blanc
AR: 2790 Ft

Tisztan csillané szalmasarga szind.
[llata kellemes édeskés vaniliat araszt,
mellette finom, savanykas citrusok is
jelen vannak. Késtolasnal nagytestd,
alkoholgazdag tételnek bizonyul az
érett szdldre jellemzd mazsolas, aszalt
gyimolcsos izjegyekkel. Most meg za-
bolatlan arcat mutatja, de beltartalmi
értékei alapjan azt varjuk, hogy néhany
honap mulva dsszeszedettebb format
oIt majd.

SZOLLESI PINCESZET

DOMINE, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Rajnai rizling 4

AR: 2500 Ft

Megjelenésében hatarozott szalma-
sarga arnyalatu. Illata el@szor eléggé
visszafogott, lassan nyilik ki, de ha-
marosan egy kellemes, decensen édes,
mézes illat bontakozik ki. Késtolasnal
pici szénsav fogad, ami frissen tart-

ja a tételt, s erdsiti a citrusos, savany-
kas gyimadlcsokre jellemz6 karaktert.
Savai hangsulyosak. A kdzepes test
szépen dsszetartja a bort. Az erds me-
z6nyben szembeotld a kora miatt, de
azert érezzik karakterét, egyéniségét.

FEIND PINCESZET

CHARDONNAY BATONNAGE, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 3799 Ft

Tukrosen csilland aranysarga arnyalato
tétel. lllata gazdag, sokrétd. Egyrészt
dszibarackos, édeskés gyimaolcsos-
ség érezhetd, masrészt flszeres teds
aroma fedezhetd fel benne. Teste
kozepes, zamatai inkabb a hattérbe
hizodnak a karakteres illat utan.
Savérzete hatarozott, de lesimult,
szépen tartja a bort. A zamatok kézott
megint csak a gyimolcsos, tuttifruttis
izvilag dominal, 6sszességében kedves,
kecses bor.

BOR ES PIAC | 2024/4. SZAM

BOR ES PIAC | 2024/4. SZAM



24 | BORELEMZG BORELEMZO | 25

B BIZOTTSAG: FURMINTOK, HARSLEVELUEK — BORLEIRASOK: BOZZAI ZSOFIA, HAJDU FERENC

GRAND TOKAJ
BORASZAT

GRAND TOKAJ
BORASZAT

T3 TOKAJ DREI
BORASZAT

DOKA EVA PINCESZET

, , GRAND TOKAJ
ATS PINCESZET BORASZAT [I

SUBA FURMINT-HARSLEVEL(,
2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint, Harsleveld
AR:7890 Ft

Megjelenésében halvany szalmaszing,
kozepes feltapadasu, illataban szép és
Osszetett, tele érett gyimolcsokkel,
terroir jellemzékkel és a kivald hordo-
hasznalat jegyeivel. Késtolva érezhetjik
lendiletes savait, zamatos, dsszetett
izvilagat, er6teljes szerkezetét, ami
mellett kedves, vonza harsas fiiszeresség
jellemzi. Osszességében sokkal inkabb

a terrair-t hozza, hosszabb kesernyével,
kevesebb gyimélccsel, hatalmas egyé-
niséggel. Erdemes késtolgatni, izlelgetni
ezt a kilénleges, izgalmas tételt, illetve
tovabbi érés utan ismét eldvenni. (H. F.)

GRAND TOKAJ TERROIR SELECTION,
PETO FURMINT, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 5000 Ft

Elénk, zoldes arnyalat( szalmaszing tétel,
vonzo, dsszetett, visszafogott illattal.
Kostolva jo egyensulyt talalunk, kbzepes
feletti testtel, lendletes savakkal, ami
biztositja a bor tovabbi érlelhetdségeét.
Elegans hordéhasznalat, dsszetett
aromatika jellemzi (terroir, édesfiszerek,
gyumalesok) hosszU lecsengéssel, benne
elegans kesernyével. Ropogds friss tétel,
kivalg szireti idépontban szedve, illetve
gondosan megvalasztott horddban tor-
ténd erjesztéssel és érleléssel készitve.
(H.F)

MEDIATOR FURMINT, GORBE D{L,
2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 2700 Ft

Megjelenésében kozepesen szalmaszinG
tétel, citrusos, gyimolcsos, édesflszeres,
érett, benzines illattal. Kostolva lendile-

tes savakkal, jo testtel, kézepes alkohollal
talalkozunk kitGng egyensulyban. Nagyon
szép szerkezet, gazdag aromatika, — a tokaji
kozosségi infrastruktiranak kaszonhetden —
j6 pincetechnika és remek sziret-idGpont-
valasztas jellemzi. Tapintasa sima, egész
pici fenolossaggal, lecsengése hosszu,
tartas. Szinétdl kezdve minden tekintetben
igen szépen készitett, tudatas, jéivasu, gyu-
molcsds bor. Ha valaki harsanynak talalng,
tegye el szelidilIni egy kis iddre. (H. F.)

GRAND TOKAJ TERROIR SELECTION,
KGVAGO FURMINT, 2021

NIl ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 5000 Ft

Illataban gyogyfives, frissen kaszalt
mezd, kamilla — mindez egyidében jelenik
meg a petrolos karakter mellett. {zvila-
gaban tulérett sajt, fott zoldségek, sos,
asvanyos, flszeres jegyek érz6dnek, mind-
ez kiegészil némi puskaporos, fenolos
jelleggel. Kiegyensulyozott, asvanyos, nem
tolakodg, finom horddhasznalat jellemzi,
mindemellett gyimalcsok, tobbek kozott
birskdrte, articsoka, naspolya. Szép egyen-
sulyy, izgalmas, j6 savakkal rendelkezd ele-
gans bor. Kiemelkedd, emlékezetes tétel,
utéizében is a szikar szirtekre emlékeztetd
asvanyossaggal. (B. Zs.)

GRAND TOKAJ TERROIR SELECTION,
SZARVAS FURMINT, 2021 |

NIl ATLAGPONT

s Toeu

FAJTA: Furmint
AR: 5000 Ft

AEAmiks

Kdzepesen szalmaszing, kozepes felta-
padast bor. Mar illataban is 6sszetett,
érzGdik a gyimolcsasség, a terroir,

a hordds érlelés, mindez visszafogott
bemutatasban. Késtolva dominans, de
szép savszerkezetet talalunk harmonikus
beagyazottsaghan, azonban testben
tobbet is mutathatna. Ugyanakkor szép,
komplex izvilaggal és kiegyensulyozott,
remek hordéhasznalattal talalkozhatunk;
az asvanyossag és a gyimolcsosség egy-
arant szerephez jut. Szép ornamentikaju,
kénnyed tétel, ami tovabbi érleléssel még
szebb arcat fogja mutatni. (H. F)

ZALAI FURMINT, 2021

J:4y ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 3740 Ft

Kdzepesen intenziv szalmasarga szind,
illataban visszafogott, diszkrét, fiszeres
jegyekkel rendelkezd minta. Ez egy igazi
terroirbor, elegans, visszafogott tétel, jo
hordéhasznalattal. Kdnnyed bor, nem
tapad, nem fenolos, nagyon tetszetds

a struktoraja. Kell6 komplexitassal, szép
asvanyossaggal rendelkezik. Finom
savassaga feldobja karakterisztikajat.
Zamataban krémes, testes, uttizében
is fajtajelleges, filigran, elegans tétel,
amelyben a terroirjegyek a legmeghata-
rozobbak. (B. Zs.)

GRAND TOKAJ
BORASZAT l
GRAND TOKAJ TERROIR SELECTION,

MESZES FURMINT, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 5000 Ft

Intenziv szalmasarga megjelenésd, komp-
lex illataban visszafogottan megjelenik

a botritisz, mellette édes fGszerekkel, érett
alma és narancs karakterével. Nagyon
kulonleges szép zamatok, érettebh izvilag
jellemzi, alma(kompat)centrikus, izgalmas,
komoly tétel, amit harapni lehet. Igazi ter-
roirbor, megjelennek benne az asvanyok
minden mennyiségben. Nagyon szépen
atjon a terroir meszessége is. Mindemel-
lett megdrizte friss savait, amely mellett

a kevés maradékcukor szép egyenslyt
biztosit. Friss, dinamikus, emlékezetes
tétel. (B. Zs.)

MATE SZOLESZETI
ES BORASZATI INTEZET

BADACSONYI FURMINT, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: nincs forgalomban

lllatabol a hordéfiszerek erételjesen
érzédnek. Az els6 korty utan magasnak
tlnik az alkohol- és a cukorfoka, de aki
szereti az elzaszi maradékcukros stilust,
annak ez a tétel kedvencéve valhat.
Beltartalmi érteke alapjan karcsu. Za-
mataban a bazsalikom és a szerecsendio
dominal. Erdekesen megkomponalt bor.
Kerek, de szép, finom, sima tapintasu
érzete van. Hatarozott savai ellenére

a bizottsag véleménye szerint két
grammal kevesebb maradékcukor jobban
allna neki. (B. Zs.)

PETRANYI PINCESZET fi

FURMINT, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint A :
AR: 6290 Ft i

Kozepesen intenziv szalmasarga

szin( tétel. lllataban tiszta, csillognak
benne a petrolos jegyek és a zoldflsze-
rek, mint példaul a lestyan. Zamataban
emellett kiegészil némi asvanyos, ter-
roir-ra jellemz@ karakterrel, emellett gyi-
mdlcs — példaul fehérmalna — aromatika-
javal, valamint tdbb barbira is botritiszes
aromavilagot vélt benne felfedezni. A bor
karakterisztikaja alapjan a savak domi-
nalnak benne, amelyek frissebbé teszik

a bort. Osszességében ez egy filigran,
elegans, fajtajelleges tétel. (B. Zs.)

ATS PINCESZET

KOVA FURMINT, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 6990 Ft

Megjelenésben halvany szalmaszing,
illatban igen kilanleges viragos, és édes
hordéfiiszerekben gazdag fehérbor. Fi-
ligran, konnyed test jellemzi b6 savakkal
(kozepes felett), kozepes alkohollal, hosz-
szabb lecsengéssel. Jol elkészitett bor,
megfelel6 egyensullyal, mindenesetre

a nagyobb test el6nyére valna. A hordds
erlelés izvilaga a gymalcsosség folé
kerUl, de igy is friss az érzete, illetve

a végén megjelenik némi fenolossag.
Emberarct Furmint, édesflszeres, érett
gyimélcsos aromatikaval, akar tovabbi
palackos érlelésre nyitottan. (H. F.)

BALLA GEZA PINCESZET E]

FURMINT SZIKLABOR, 2021 I:
1

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 6490 Ft

AranyszinG megjelenést, mély, érett,
vanilias, vajas, visszafogott illatt bor.
izben gyimolcsos, zamatos, megfeleld
savakkal, kdzepes feletti testtel, komoly
alkohollal, hosszu korttyal. A hordés
karakter édes, fas, enyhén kesernyés
jellege komoly érlelést — illetve alkoholt
— mutat, némi almasavbomlassal — ez
fdleg illatban arulkodo. Nem siették el

a remek alapanyag betakaritasat, amibdl
aztan ,Bourgogne light” stilushan készi-
tették a bort. Gyimalcsas, hordofdszeres,
karakteres tétel, ami ételhez is kivaldan
tarsithatd. (H. F)

GROF DEGENFELD

27 oz

SZOLOBIRTOK

TOKAJI , TEREZIA"
ORGANIC HARSLEVEL{, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Harsleveld
AR: 5800 Ft

Halvany szalmaszinG bor, kdzepes alatti
feltapadassal. Tiszta, kedves, harapni-
valdan gyimalcsos illattal (alma, korte,
sz618). Kastolva kozepes savvakkal,
kozepes alatti testtel talalkozhatunk,
ennélfogva az egyensuly a sav felé
billen. Tovabba kdzepes alkoholt, szép
szerkezetet, jo hordéhasznalatot tala-
lunk. Ude, kellemes, nem tolakods, szép
fajtajelleges karakterrel rendelkezd tétel.
Tisztességesen elkészitett bor, elegans
hordéhasznalattal, némi érleléssel még
szebb arcat mutathatja. (H. F)

BOR ES PIAC | 2024/4. SZAM

BOR ES PIAC | 2024/4. SZAM




26 | BORELEMZO

BORELEMZ( | 27

TORNAI PINCESZET 3]

SOMLOI TOP SELECTION
APATSAGI FURMINT, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 5400 Ft

Kozepesnél mélyebb szalmaszing,
kozepes feltapadasu bor, igen szép, érett
gyUmadlcsoket idéz§ édesfiszerekkel,
hordos jegyekkel kiegészul§ illattal. Jo
egyensulyt képez a kozepes sav, test és
alkohal, talan az érdesebb csersavak és
tizesebb alkohol mellé nagyobb test is
elfért volna. Szép, hibatlanul elkészitett,
remek kivitelezés( tétel, j6 alapanyagbol,
min@ségi, de karakteres hordéhasznalat-
tal. Komplex tétel, talan aromatikajaban
az illatok gazdagabb izvilagot igérnek,
leginkabb lecsengésében jelenik meg

a terrair. (H. F)

HANGAVARI BORASZAT

TOKAJI FURMINT LAPIS, 2020

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 7500 Ft

Megjelenésében kozepesen intenziv szal-
masarga, szép templomablak-jelenség-
gel. lllataban az asvanyos — puskaporos

— jegyek dominalnak, mellette kevés zéld-
fUszer, lestyan és vagott fi. Zamataban
szintén asvanyos, a j6 savainak kdszon-
hetden a citrusos vonal is végigfut rajta.
Egyes biralok szerint nagyon markansak
a savai. A Furmintkarakter mellett a ter-
roir is szépen kiemelkedik, hatarozott
fenolossag, szép struktura, jo viszkozitas
jellemzi. (B. Zs.)

BALOGH PINCESZET

FURMINT BATYAMNAK, 2022

ATLAGPONT  THlMm

FAJTA: Furmint
AR: 7000 Ft

Halvany citromsarga szin( tétel, friss, gy-
maélcses, viragos, asvanyos, zoldfiszeres
illattal. Savai vibraloak, nem tilzoak, szép
egyenstlyban allnak a vékonyabb testtel és
alacsonyabb alkohollal. Osszetett izvilaga-
ban gyimélcsok, citrusfélék, asvanyossag,
vajas és érett jegyek mellett utdizében
kesernyét talalunk. Laza, karcsu, kénnyed,
harmonikus, kedves tétel, sokat igérd
illattal, 6sszetett izzel, asvanyos jegyekkel,
viszont nincsen benne fejlddési potencial,
(amire a fajta egyébként képes). Froccsnek
elhasznalni pazarld lenne, érdemes tehat
magaban, vagy kannyed elgételekhez
fogyasztani. (H. F)

NAAR CSALADI PINCE

DERESZLA PINCESZET

e

ES SZOLOBIRTOK

FURMINT HORDOVALOGATAS,
2022

CHATEAU DERESZLA FURMINT
SELECTION, 2022

ATLAGPONT ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 4000 Ft

FAJTA: Furmint
AR: 5800 Ft

Kdzepes arany vagy mély szalmaszin{
bor, kézepes feltapadassal, érett gyimal-
csos, édes, szinte nektaros, vajas-vanilias
illattal. Késtolva az egyensuly tekin-
tetében érdekes felfedezést tehetink:

a gazdag cserz8anyag ereje miatt a test
kereksége kevéshé érvényesil. Emellett
a bor aromatikajaban karakteresebben
jelenik meg a hordo izvilaga, ahogy az

a burgundi stilusban hagyomanyosan
megszokott. Kilénben szép, elegans,
komplex, jo szerkezet( tétel egyedi,
karakteres stilussal. Tovabhi érleléssel

a csersavai is csiszolodnak. (H. F.)

Kézepesen intenziv szalmasar-

ga szin{ tétel. lllataban vajas, édesfl-
szeres, sokat igér. izében folytatddik ez

a vonal, de egy arnyalatnyival nagyobb
test még jobban megtartana a hordos ér-
lelés adta karakterjegyeket. Fajtajelleges,
kiegyensulyozott bor, hatarozott, élénk
savakkal, de kissé nyers, rusztikus, még
huznak a cserzGanyagai. Iddvel talan
szebb lesz, mert a terroir adta asvanyos-
sag is megjelenik a hattérben. (B. Zs.)

SZENT BENEDEK
PINCESZET

TOKAJI FURMINT,
SZENT TAMAS-D(LG, 2011

NIl ATLAGPONT

i

FAJTA: Furmint
AR: 7000 Ft

Erettebb szalmasarga szing, illataban

fott zoldségek, birsalma, birsalmalekvar
és erett sajt jegyeivel, zoldfUszerekkel,
bazsalikommal és harsmézzel. Zamataban
megjelenik a toastos vonal. Textora-

ja krémes, beteriti a szajpadlasunkat.
Erett tétel, savai még élénkek, most kell
elfogyasztani! Jol strukturalt izében, uto-
izében elsdsorban savakkal, citrusokkal és
grépfrottal. HosszU lecsengés tétel. Ez

a bor muzealis értékekkel bir, — amelyeket
értékeltink benne —, meg@rizte kilénle-
ges ornamentikajat amellett, hogy savai
sajnos mar eluralkodtak rajta. (B.Zs.)

ROYAL TOKAJI

ROYAL TOKAJI FURMINT, 2021

NIl ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 2490 Ft

Kdzepesen intenziv szalmasarga szin{
tétel. Kesernyeés, rusztikus illat és izje-
gyek jellemzik. Zamataban a vajas, kré-
mes vonal uralkodik a seprdn érlelésnek
kaszonhetden, kenyérhéjra és élesztére
jellemz6 aromavilaggal. Kiegyensulyo-
zott tétel filigran, mozgalmas savakkal.
Egyszerre fenolos és gyimalcsas, idével
talan még jobban dsszeallnak alkotdele-
mei. Karakteres bor, magas alkoholfok,
nagy test, hatarozott savak jellemzik.
(B.Zs)

ARANYSORTE
KEZMGVES BORASZAT

OROKSEG FURMINT, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR:7000 Ft

Halvany szalmasarga szin{ tétel.
lllataban a hordos érleléshél szarmazd
jegyek dominalnak, kozte vanilia és fahé;.
Robosztus, szikar, karakan, tipikusan
furmintra jellemz6 savgerinc, kortére,
birskortére jellemz6 zamatvilag. Még
nyers, nem érett dssze, id6t kell neki
hagyni, de az mar latszik, hogy szép
egyensulyt alkot a hordd és a sav. Egy
biztos, egy mindent lehengerld egyéni-
séggel allunk szemben — ahogy az egyik
borbira fogalmazott. (B. Zs.)

DOKA EVA PINCESZET TOTHBORBIRTOK

TOTHBORBIRTOK PANNONHALMA

ZALAI HARSLEVELU, 2021 KODEX FURMINT, 2022

ATLAGPONT ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 6000 Ft

FAJTA: Harsleveld
AR: 4500 Ft

Szine aranysargas, illataban badite,
nektaros, érett harsfaviragra emlékeztet.
Poharunkban megjelenik a Harslevel§
kedvessége baditd viragos jatékassa-
gaval. Zamataban fajtajelleges, mézes,
érett Gszibarack, f6tt kukorica, nektar

és csonthéjasok jegyeivel. Mindez egy
arnyalatnyit késdbbi sziretet feltételez,
aminek picit kesernyés utéize is koszon-
hetd, tolérett 6szibarack és barackmag
karakterisztikajaval. Az alkahol picit elbil-
lenti az egyensulyt, kicsivel tobb savat is
el tudnank képzelni mellé, hogy frissebbé
tegye a bort. (B. Zs.)

Kdzepesnél mélyebb aranyszinben
ragyogo, kozepes feletti feltapadast bor,
komplex, gazdag és mély, édes almas

és -flszeres illattal, a masodlagos és
hordds érlelés aromaival. Késtolva egy
rusztikus, egyensulyos, kdzepes tests
tétellel talalkozunk, amit az uralkodo
hordo cserzéanyagai, a fenolak, illetve

az alkohol fog szaritaba. Kissé fanyar

és 0sszehuzo markans, férfias vonasai,
megfelel§ savai és a mar emlitett alkohol
kivalo gasztroborra emelik a tételt.
Egyben az idd mulasaval még szebb arcat
fogja feltarni. (H. F.)
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¢ BI1zoTTSAG: HUNGARIKUMOK — BORLEIRASOK: DR. PASTI GYORGY

DOBOSI BORBIRTOK

BIO TAG D{L8, OLASZRIZLING,
2022

f: 4y ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR: 4000 Ft

Gyonyor{ iskolapéldaja annak, hogy miért
tekinti sok magyar borfogyasztd hossz0
ideje kiemelkedd értéknek a Balaton-fel-
vidék Olaszrizlingjeit. Erételjes fajtajelle-
ges illattal kdszon be a bor, de ez az illat
hibatlan, gazdag és komplex, t0lzasoktol
mentes. A fajtara jellemz6 finom lagy
savak keretezik a telt és gazdag izhatast,
s kulonos érték a szép, hosszu utdiz. Egy
igazi klasszikus rizling, a mai kor izlésvi-
lagara hangszerelve.

HILLTOP BORBIRTOK ﬁ

KAMOCSAY PREMIUM OLASZRIZLING, |
2021 i W

M0l ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR: 2500 Ft

Nagy értékd, igen id6tallé minta kerilt
elénk. Az illatnal az ,izgalmas” jelz6 is
elkerilt, ami az egyedi, a fajtatol kissé
szokatlan, de roppant kifejezd harsmézre
emlékeztetd hatasnak volt kdszonhetd.
Feszes, jol integralt a savszerkezet,

az izhatast pedig a kifinomult harmo-
nia teszi teljessé, amiben megtalaljuk

a fajtajelleget, a teltségérzetet és az
érleltséget is, mindezt igen kidolgozott
madon. A borban levé magasabb glice-
rintartalom adta ,édesség” pedig tovabb
fokozza a kivalo 8sszhangot.

BUTTNER BORBIRTOK

KEKNYEL{G, 2021

ATLAGPONT

]

. BUTTHER

FAJTA: Kéknyeld
AR: 3290 Ft

T T

A fajta évszazados nimbuszat valészinG-
leg az efféle szint( borok alapozhattak
meg a miltban. Gazdag és komplex

az illat, természetesen hibatlan, és
felsejlik benne, — szerencsére nem t0lzo
modon, —a borvidék emblematikus jegye,
az asvanyossag is. Remek, de szépen
lekerekedett érett savakat érzékelhetink,
amit kell6 testesség is tamogat, mindez
dsszeolvadva egy kifinomult, de mégis
markans harmaniaban. Csak gratulalni
tudunk!

PAULUS BORHAZ

PAULUS SELECTION OLASZRIZLING,
2023

ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR: 2790 Ft PAULUS

EECTION
L ASZRIZLING

P

Elegans megjelenésd, elsddlegesen
fiatalos, Ude jelleget hangsilyozo volt ez
a mintank. Nagyon gazdag és sokrét{ az
illatvilag, a fajta megszokott jellegéhez
képest tobb, és igen kellemes tropusi
gyUmalcsokre emlékeztetd hatas érzékel-
hetd. Az Udeséget a dinamikus, egységes
jelleget mutato savhattér biztositja,

(hja, kérem Méron ez egyszer(), de
szerencsére ez nem vezet vékony dssz-
képhez a harméniaban, mivel a krémes
teltségérzet, valamint a finom érleltség
mindezt szépen ellensulyozza.

LAPOSA BORBIRTOK

APUKAM VILAGA, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR:6390 Ft

Az atlagpontszam némileg eltérd
véleményeket takar. E sorok iréja példaul
aranyat éré pontszamot adott, masok
inkabb massziv ezistot. A vita targya az
illatban és a zamatbhan megjelend kilén-
leges jelleg volt; mindenki izgalmasnak
és egyedinek talalta (tolérési jelleg?), de
tobbek szerint igy a bor nem a fajtajel-
leget hozta. Elismerés 6vezte mindettdl
fuggetlenil a gazdag és telt illathatast,
a bor kivalo egyensulyat, a benne bujkalo
tropikus gyimélcsokre hajazg illat- és
izhatasokat, fokozva az élményt.

LAPOSA BORBIRTOK

KAPOLNA, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling m
AR:7990 Ft A

Azonos a fajta, az évjarat és a termelg,
mint az el§zé mintanal, s [am, a két

bor stilusa kozott alapvetdk a kilonb-
ségek. (Ez is bizanysag az Olaszrizling
szerteagazo képességeire!) Az illat itt
diszkrétebb, intenzitasa kisebb, de

a fajtajelleget keresék azonnal megtalal-
tak a jellegzetes illatvilagot, majd izben
a finoman kesernyés izhatasokat. Tobben
kiemelték a szépen és finoman érvénye-
sUlg, inkabb lagy érzet( savakat is, vala-
mint a jol kiegyensulyozott, tolzasoktol
mentes természetes harmoniat.

GOTTWALD BORASZAT

OLASZRIZLING, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR: 3000 Ft

Sok mai fogyaszto gyanakodva nézné

a bor gyonyord mélysarga tonusat, holott
ez a multban egy ért6 fahordds érlelés
utan teljesen megszokatt volt. Az illat
is kbveti ezt a ,miltidézést”, klassziku-
san fajtajelleges, és az érettség jegyeit
egyszerre felmutato érzettel talalkoz-
hatunk. Kivalé, beérett alapanyagra, és
j6 szakmai munkara utal a finoman lagy
savakra és a kellemes teltségérzetre
alapozo izhatas is, amelyben siker{lt
elkerilni az esetleges tilzott fahordos
oxidacid veszélyeit, kivald az 6sszhang.

DUBICZ BORASZAT

SARHEGY OLASZRIZLING, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR: 5500 Ft

Igen jol sikerilt, inkabb a jo értelemben
vett populdris vonalat megcélzé mintat
kostoltunk. Szép, érett sarga a szintonus,
az illathatas pedig hatarozottan intenziv.
Mind az illatban, mind a zamatban azon-
nal feltGnik az erGteljes hordéhasznalat,
illetve annak hatasai. Mindez az illatban
kicsit el is fedi a jol beérett alapanyag
természetes értékeit, tropikus illatha-
tasait (pl. licsi, ananasz). Az izlelésnél
ugyanezt tapasztaljuk: erdteljes ,fas”
izek, hatarozott kokuszos, vanilias hata-
sok, igy picit egysikubb az érzet.

BALOGH PINCESZET

OLASZRIZLING, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR: 6500 Ft

Klasszikus hagyomanyokat kovet ez az
Olaszrizling, a jol bevalt értékekre alapoz.
A Balaton-felvidék minden jellegzetes
vonasat, mely valaha elismertte tette,
megtalaljuk a mintaban. Erlelt illatok
az elsd benyomasunk, majd feltGnnek
az asvanyossagot hordozo jegyek is.
izlelésnél a bor erdteljes, tartalmas,
mondhatnank inkabb markans 6sszha-
tasu, finom, keserd mandulas utaizzel.
Talan a bor teltségérzete hagy némi
kivannivalét maga utan, élénk savai igy
kissé vékonyabba teszik.

ZELNA BORASZAT

PENKE, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Sziirkebarat
AR: 3600 Ft

Tobbszor leirtuk mar e hasabokon,

hogy a Szirkebarat, mint 6nallé fajta,
keresi a helyét a magyar piacon. Nos,

ha a diszkréten illatos borok kedveldi
megkadstolnak e szép, szaraz Szirkeba-
ratot, javulhatna a helyzet. Elegansan
fajtajelleges az illat, szép és hibatlan
hattérrel, benne pici harsmézzel. Az
izhatas is kifinomult, hosszU, karakteres
utoizzel zarul le. A savak, a teltség és az
emlitett zamatok szép harméniat terem-
tenek. Egyetlen kritikank: talan révidebb
fahordos érlelés lett volna kivanatos.

Ha valédi tudasra és
iranymutatasra van szik-
séged a bor vilagaban,
tamaszkodj harminc év
tapasztalatara.

Kozeppontban a BOR!

Atfogé és naprakész is-
meretek - kivalé borokkal.
Borismereti tréningek
azoknak, akik a borban
nem csak egy alkoholos
italt latnak.
Orémszerzdé borivas és is-
meretszerzd borkostolas.
Gyakorlat, tudas,
tapasztalat.

www.meszarosgabriella.com
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BORBELY CSALADI
PINCESZET

,KAROS" BADACSONYI OLASZ
RIZLING, LIMITED SELECTION, 2020

ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR: 9900 Ft

Ha tanitani kellene a jellegzetes Bada-
csonyi Olaszrizling klasszikus illathatasa-
it, ezen a mintan megtehetnénk. A szép,
sargaba hajle szin utan az illat egy finom
mandulas ténussal jelentkezik, amivel
szépen megfer egy pici mentas, illetve
asvanyos érzet is. Az izlelésnél a fajtajel-
leg ismét jol érzékelhetd, de a tovabbi-
akban inkabb az érlelés jegyei uraljak

a mintat, ami a bor kora alapjan nem
meglepd. A test talan kicsit kevesebb

a vartnal, igy az egyensuly picit elmarad
a kivanatostol.

GOTTWALD BORASZAT

OLASZRIZLING, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR: 1500 Ft

Nagyon attraktiv a megjelenés, egy
ragyogoan tiszta, vibraloan fiatalos
zoldessarga szint lathatunk. Az illat is ki-
fogastalan, kelléen intenziv, még jol érez-
hetdek benne a gyimalcsos illathatasok
(harsméz, sth.), valamint kevés mineralis
érzet. A testesség inkabh kdzepes, ez pe-
dig a kissé érdes savhattér mellett nem
feltétlen eldnyds, rontja az egyébként
alapvetden rendben levé harmaniat.

A fajtajelleg mind illatban, mind izben
szintén kdzepes, de mindettdl fuggetle-
nil egy szép mintat kastolhattunk.

ARANYSORTE KEZMGVES
BORASZAT

HOLNEMVOLT, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Juhfark &

AR: 8000 Ft

Tekintsik ezt a mintat egy kisérleti lég-
gombnek’! A fajtaval foglakozok jol tud-
jak, hogy a Juhfark, ha j6 az alapanyag,
meghalalja az iddt, értékeit késdbb
mutatja fel. Mindenesetre véleményink
egységes volt: igéretes, nagyra hivatott
a bor. Az illat némileg visszafogott,
most inkabb neutralis, ezen az érleltség
nyilvan javit a jévében. Sokkal tobbet
nyUjt az iz: nagyon elegans, telt, hosszu
zamathatasokat érzékelhetink, a mar-
kans, de finom savhattér tovabb emel

a mindségen. Varjunk még 2-3 évet...

LAPOSA BORBIRTOK

ISTENMEREDEKJE, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Kéknyeld
AR:7990 Ft

A minta nem a szdl6fajtat hangsulyozza,
sokkal inkabb a ,terroir” szépségeit emeli
a fokuszba, komoly értéke ez a bornak.
Az illat minden vonulata elsédlegesen

a vulkanikus hatasoknak ad teret, a szép
asvanyossag mellé csekély, de finom f0-
szeresseég is jut. A savak markansak, igen
hatérozottak, — nyilvan a Kéknyel( adott-
sagai kdszénnek vissza, — az izhatast
féleg ez dominalja, igy aztan tovabbiakat
elég nehéz azonositani; a bor illataban
kiemelkedd, izében paranyit kevesebb.

SZEL FIAI CELLARIUM

PANNONHALMI OLASZRIZLING-MULLER
THURGAU CUVEE, 2022

ATLAGPONT

s L
2k
FAJTA: Olaszrizling, Ef
Miiller Thurgau 1&-‘
AR: 4500 Ft o
L
e

Némileg szokatlan a hazasitasi partne-
rek megvalasztasa, de a végeredmény

a termel6t igazolta, élvezetes, karakteres
mintat biraltunk. Ereje teljében levd,
Bsszetett bor, valészinGleg csucspont-

ja kozelében. Kiemelhet6 az igen inten-
ziv, asvanyos illathatas, némi magasabb
rend( alkohollal (pl. izo-amil-alkohollal)
flszerezve. A zamat telt és igen hosszU;
feltehet8en a bor glicerintartalma is igen
magas lehet, ami igen jol all a mintanak.
Végil pedig megjelenik kevés mandulas
zamat is, igazolva a fajtat is.

DGNE BORBIRTOK I

IMREHEGY| NEKTAR, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Nektar Prre
AR: 3200 Ft -

S

Szbgezzik le rogton az elején: ez egy
nagyszer( bor. Csak pestiesen sz¢lva,
Leltévesztette a hazszamot”. Ha az illa-
tos borok kdzé nevezik, bizvast a legjob-
bak kozt végzett volna. Szine szép mély-
sarga, illata pedig behizelgéen intenziv,
viragmézes, mentas, fiszeres jegyek
keverednek benne jatékosan. A savhattér
is rendben van, a hatas élénk, ide. Innen
azonban a tobhi ,nagy fehérhez" képest
kevesebbre képes; hianyzik a test, az
érleltség jegyei pedig nem igazan illenek
ehhez a stilushoz.

BORBELY CSALADI
PINCESZET

BACS HEGY, BADACSONY| OLASZ
RIZLING, 2021

NIl ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR: 4500 Ft

adiw pein
g iy

Valészin(leg még j6 pillanatban biralhat-
tuk ezt a klasszikus Olaszrizling jegyeket
felmutatd bormintat, mert egyes érzetei
mar elGre vetitenek egy lasst ,halvanyu-
[¢" fazist. Mind az illat-, mind az izhata-
sok a nagyértékd badacsonyi fehérborok
vilagat fémjelezik, hatarozott, intenziv
Olaszrizling fajtajelleget érzékelhetink,
gazdag asvanyos hattérrel, pici glice-
rinédesség mellett. A bor egyensulyat
mar nem lehet ennyire kiemelni, a savak
kissé el6térbe keriltek, a harmania tobbi
alkotdja azonban ezt nem ellenstlyozza.

BUTTNER BORBIRTOK |:_1

OFF-DRY™, 2022 i

ATLAGPONT

FAJTA: Szirkebarat E .
Off <Diry™
AR: 2290 Ft ar

A fajtahoz f(z8d6 fogyasztai elvarasok-
nak igyekszik a minta megfelelni, azaz,
egy popularisra hangszerelt Szirkebarat
készilt, de szerencsére j6 aranyérzékkel
és nivos szakmai munkaval. Erdekes mo-
don ez esethen a zamat nyujt tdbbet, az
illat kevésheé intenziv, a fajtajelleg is csak
halvanyan dereng fel. Az izlelés viszont
karpotol minket, a gazdag, mérsékelten
fajtajelleges zamatvilag mellé kivald
keretet ad a jol eltalalt cukor- (8,7 g/1)

és savarany, a mértéktarto édesség igy
szépen simit, testet ad.

PETRANYI PINCESZET

OLASZRIZLING BIRTOKVALOGATAS,
2022

ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling a
AR: 6490 Ft Skl

Ismét egy kivalo példa az Olaszriz-

ling sokarcusagara. A terméhely itt is
emblematikus, de adottsagai eltérnek

a badacsonyiétol. Az egész mintat

a frissességre, a reduktiv jelleg kihangsu-
lyozasara valo torekvés jellemzi. Az illat
harsanyan intenziv, konnyedség és ele-
gancia parosul benne, a fajtajelleg kicsit
kevesebb. A legféhb érték a borban a ki-
emelkedden finom, hatarozott ideséget
és friss érzetet biztositd savvilag, ami
mellé, — valljuk be, — nem is igényeltink
komolyabb teltségérzetet.

ZELNA BORASZAT

BEREKSZEL, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR: 59950 Ft

Négy év hosszU idd egy bor életében,
szerencsére a fontosabb értékeket azért
sikerllt meg@rizni, a bor csucspont-

ja kozelében jarhat. Az illat kozepesen
intenziv, benne harsmézre, mentara ha-
jazo jegyekkel, s mar itt el6tlnik, egy
elég ergteljes fas karakter is, ami majd

az izben is dominalni fog. Emiatt az illat
kevéshé kaomplex, de igen tiszta dsszha-
tasu. A savhattér pont jo, valdszin(leg ez
tartotta meg a bart négy éven at, 6sszes-
ségében viszont a minta inkabb ,karcsu’,
bar kora ellenére még ma is friss.

Dr. Pasti Gyorgy

0sszegzese

A bizottsag elé kerilt 29 minta elég éles
hatarvonallal valaszthato két csoportra.
Az elemzésekben szerepld elsd kétharmad
mind kiallna a kivald vagy jo mingségi
kategaria probajat. Kilanbazé mértékben,
de sokféle értéket vonultatnak fel, s ami

a legfontosabb, ezekben a mintakban
erjesztési vagy technolégiai hibakat
elvétve sem talalhatunk. Az, hogy végil
is melyik minta hova jutott a rangsor-
ban, sok tényezd figgvénye volt: milyen
fajtabal készult, melyik barvidékink adta
a kibontakozo terroir jelleget, a bor kora,
érleltsége sth. A 20 értékelt minta zdme
Olaszrizlingbdl szarmazott, s ahogy azt
egy elemzésben irtam, ez a sokarcu fajta
nem véletlenil vezeti a fehér szgldfajtak
terileti rangsorat; egy hosszabb hullam-
volgy utan népszer(sége Ujra felfelé ivel.
Itt is talalkozhatunk fiatalos, Ude képvi-
seldjével ugyantgy, mint hosszan érlelt,
a ,bélcs” nagyborok jegyeit hordozé min-
taval, vagy a Balaton-felvidék asvanyos-
sagot, nagy testet felmutatd tételeivel. A
Juhfark-mintakbol kevés volt, ugyanigy a
benevezett Szirkebaratokbol is, inkabb az
utdbbiak Utottek meg magasabb szintet.
Orémteli viszont a Kéknyeld mintak sike-
res szereplése, e ritka fajta ért6 kézben
bizonyitott. A masodik csoport mintainak
zdme kisebb-nagyobb technolégiai hibak
(kénhidrogén, tulkénezés stb.) miatt szo-
rult ki a mezénybdl, esetleg egyensuly-
vesztés, vagy a harmonia hianya zarta ki
Gket a lapbol.

BOR ES PIAC | 2024/4. SZAM

BOR ES PIAC | 2024/4. SZAM



BORMARKETING

SZERZG: CSILLAG ZOLTAN, FOTO: HEGYKOZSEGEK NEMZETI TANACSA

BORMARKETING | 33

~

ORSZAG-VILAG LEGJOBBJAI

A nemzeti bajnoksagok a legtébb sportagban csak az igazan elhivatott rajongdkat mozgatjak
meg, mig egy vilaghajnoksag vagy az olimpia eredményeit tomegek kdvetik figyelemmel.

Felmeriil a kérdés, hogy a nagy, nemzetkozi borversenyek mellett van-e létjogosultsaga a nemzeti

megmeérettetéseknek. Ahany orszag, annyi valasz sziletik.

agyar szemponthol az olyan piacokon, ahol jelentés a

hazai termékek aranya, az orszagos versenyek kiemelt

fontossaguak. Tovabbi hozzaadott értéket jelenthet, hogy
a nemzetkdzi borbirak tobbségével ellentétben a hazai szak-
emberek jobban értik a népszer( autochton vagy regionalis
fajtainkat, és a hazai fogyasztok izléséhez kazelebb 4llg itéleteket tudnak
hozni. Ha azonban egy termeld a kilfldi piacokat vagy egyenesen a
vilag élvonalat célozza meg, jobban jar, ha palackjain valamely elismert
nemzetkadzi verseny aranyérme csillog. (A nemzetkdzi versenysikernek
természetesen az orszaghataron belll is lehet kiemelkedé marketingér-
téke: erre nem csupan a borok vilagaban lattunk példat a kozelmoltban,
de az asvanyvizpiac legnagyabb szerepldje is egy kilfoldi diadal alapjain
épitette fel magat.) Ami az egyes nemzetek arszagos barversenyeit illeti,
van, akik régota, van, akik csak a kézelmultban vagtak bele ebbe a ka-
landba, és olykor egészen sajatos megoldasokat is alkalmaznak. Nézzink
néhany példat!

A rutinosak

Az Egyesilt Allamokban az Amerikai Bortarsasag tobb mint 40 éve
szervezi meg az Un. Kereskedelmi és Amatdr Borok Versenyét. A biraknak
egy haromszint, legalabb 3 éven &t tarto képzésen kell részt vennitk.

A versenyen 2023-ban mintegy 500 tétel kapott érmet, koziluk 39 dupla
aranyat, 43 pedig aranyat. A verseny honlapja és egész megjelenése kissé
avittasnak hat még magyar szemmel is, de a mékadése toretlen.

Az Ausztral Nemzeti Bor Show 1975 6ta létezik, célja a 45,5 milliard

dollaros, és a mez8gazdasagi export 9 szazalékat ado agazat tamo-
gatasa. A szervezgbizottsagot a boros szakemberek mellett felséve-

zetdi, menedzsment, marketing, rendezvényszervezés, szponzoracio,

mszaki teriletrdl allitottak 6ssze, és a munkajukat elismert iparagi
szerepl6kbdl allo szakértdi panel segiti. 2021-t8l csak olyan borokat
lehet benevezni, amelyek a 32 el6valogatd rendezvény valamelyikén
arany- vagy eziistérmet érdemeltek ki. A zs(ri Borda pontozasi rend-
szert alkalmaz. Aranyérmet 95, ezist6t 90, bronzot 85 pont felett
adnak, trophy elismerésért csak aranyérmes bor indulhat. Legutébb
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952 tétel jutott a dontébe, ezek 11 szazaléka arany-, 24 szazaléka
ezistérmet kapott.

Az angolszasz vilag egyik kiemelkedd borpiacan, Nagy-Britanniaban a
legjelentésebb nemzeti borversenyt a WineGB szovetség szervezi, amely
egyebek mellett kereskedelemfejlesztéssel, kutatassal és statisztikai
adatok gy(jtésével foglalkozik, valamint lobbitevékenységet is végez.

A WineGB Awards-ra 2024-ben 381 tételt neveztek, amelyek kdzil 56
arany-, 119 ezist-, 176 pedig bronzérmet érdemelt ki. Emellett dk is
kiosztanak fajtankénti és teriletenkénti trafeakat, a verseny legjobb bora
pedig a Supreme Champion cimet nyeri el.

Olaszorszagban is talalni patinas, orszagos borversenyt: a Douja d'Or
(Aranykorsd) elnevezési megmérettetést és a kapcsolodo fesztivalt 1967
6ta szervezi meg az Asti Kereskedelmi Kamara. Itt a Borkdstolok Orsza-
gos Szervezete (ONAV) szakemberei tiz napon at kostoljak a beérkezett
mintak szazait, amelyeket utana kereskedelmi forgalomba is bocsatanak.
Arendezvény jellegébdl fakaddan az Asti borok nagyobb fokuszt kapnak,
mint az egyéb régiokbol szarmazak.

A cseh Nemzeti Borversenyt a Cseh Boraszok Szévetsége szervezi, és

mar 24 alkalommal kerilt ra sor. Négy szubregionalis szintG elévalogaton
tobb mint 200 boraszat 1500-2000 tétele kozil 200 bor keril be a dontd
fordulaba. Ezek kazil valasztjak ki a Champion tételt, az egyes kategoriak
legjobbyjait, valamint a Cseh Borszalonon bemutatande borokat. Utébbi
egy egész éven at tarto eseménysorozat sétalokdstolokkal, sommelier altal
vezetett programokkal és bemutato automata segitségével megvalo-
sithato egyéni kostolasokkal. Ezeken a 100 aranyérmes tételt és néhany
ezlistérmes bort kastolhatnak a latogatok. (Ezistérmet a masodik fordu-
l6ba kerilt, és ott legalabb 84 pontot elérd borak kaphatnak.) Osszesen
legfeljebb az elsé forduldba nevezett tételek 30 szazaléka lehet érmes.

Az Ujabbak

Dél-Afrikaban 14 éve rendezik meg a National Wine Challenge-et, 1100
koruli tételszammal. A kdvetelmények szigorUak, egyes kategdriakban
nem is osztanak dijat, ha nem talalnak megfeleléen erds jeldltet. Az ered-
mények kozzétételének sajatos madjat valasztottak: top 100-as listat
allitanak dssze; amelyre a voros tételek 10, a fehérek 5,5 szazaléka kerdl
fel (ehhez 91-95 pont kazotti értékelés tarsul).

Az Uj-zélandi (maori nevén Aotearoa) orszagos borverseny ausztral
szomszédjaval szemben csupan 2022 6ta |étezik. Tavaly ezen 93 arany-
érem sziletett, emellett itt is kivalasztjak az egyes fajtak trophy borat,
valamint a verseny Champion tételét. A négy kostolopanelt a gondosan
kivalasztott panelvezet6k mellett szenior és ,tarsult” birak alkotjak.

Spanyolorszag is késdn lépett be a borait orszagos versennyel tamogaté
allamoak korébe: idén még csak hatodik alkalommal rendezték meg a
Vinespafat az Enoldgiai Tarsasagok Spanyol Szdvetségének égisze alatt.
A haromnapos eseményen mintegy 500 tételt kostoltak meg a birak.

Ok valamivel konnyebb kézzel szorjak az érmeket: 70 nagyarany és 258
arany sziletett.

Franciaorszagban a nemzetkozi borversenyek mellett a 2009-ben a foldraj-
zi eredetvédett borok kiegészitéseként Iétrehozott, azoknal rugalmasabb
szabalyrendszer( Vin De France kategéria szaméara rendez orszagos bor-
versenyt, amelyen a nemzetkozi kiskereskedelmi piac szamara ajanlhatg,
legjobb ar-érték aranyU tételeket keresik. A valogatét a Francia Enolégusok
(OEF) szervezik a kategdriat promotald Anivin de France meghizasabal.

Az 50 f6s zsGriben a legfontosabb célpiacokon (az Egyesilt Allamoktdl
Skandinavian at a Tavol-Keletig) mikadd cégek beszerzéi foglalnak helyet.
2024-ben 77 arany- és 96 eziistérmet osztottak ki.

Visszatérve régionkba, a moldaviai Kisinyovban is csupan két alkalommal
tartottak eddig orszagos borversenyt. Legutabb 60 boraszat 307 tételét
biralta el a zs0ri, 6 nagyarany-, 80 arany- és 6 ezistérmet osztottak ki.

A birdk - a hazai szakembereken kivil — Romaniabdl, Hollandiabal, Dél-Ko-
reabol, Németorszaghal, Lengyelorszaghal, Georgiabol, a Cseh Koztarsa-
saghol és Szlovakiabdl érkeztek. A nyertes tételeket a decemberi moldovai
Bormegnyiton ismerheti meg a kézonség a Kéztarsasag Palotajaban.
Aversenyt az Orszagos Sz616- és Borhivatal szervezi az agrarminisztérium,
valamint a USAID Moldova tamogatasaval.

Horvatarszaghan is meglehet6sen késén, 2015-ben rendeztek el6szor
orszagos borversenyt a Horvat Gazdasagi Kamara Borszovetsége javas-
latara, azzal a céllal, hogy népszer{sitsék a helyi borokat és erdsitsék a
versenyképességiket. Az els alkalman tiz kilfoldi — koztik magyar — és 6t
helyi biralo 8sszesen 2 nagyarany-, 49 arany- és 23 eziistérmet osztott ki
hét kategariaban.

Lokalitas a nemzetkoziséghen

Az orszagos és nemzetkozi versenyek viszonylataban arrdl sem feledkez-
hetink meg, hogy az utdbhiak esetében is magas a szervezd orszaghdl
érkezd nevezések aranya (példaul a Vinagora Nemzetkazi Borverseny
esetében legutdhb 75 szazalék volt a magyar tétel, de a Mondial du Rosé
érmeseinek kétharmada is francia, tovabba a Vinitaly kisérdrendez-
vényén, a 5StarWines nemzetkozi borversenyen dijazott 884 tételbél
csupan 10 érkezett Olaszorszagon kivilrgl), és gyakran onallo kategoriat
is kapnak az adott nemzet borai, igy hellyel-kdzzel ezek is tekinthetdk
nemzeti megmérettetéseknek.
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SZERZG, FOTO: HEGYKOZSEGEK NEMZETI TANACSA

AZ ORSZAGOS BORVERSENY
TORTENETE NAPJAINKIG

Az els6 Orszagos Borversenyt 1955-ben az akkori Foldmivelésigyi Minisztérium szervezte
meg az Orszagos Mezdgazdasagi Kiallitas és Vasar (a mai nagysikeri OMEK elddje) kapcsolédo

rendezvényekeént.

z elsd Borversenyen dsszesen 144 bormintaval indultak

elsdsorban az agazat akkori meghatarozd szerepldi, igy

allami gazdasagok, sz8lészeti kutatéintézetek, terme-
|6szovetkezetek, de mar akkor megjelentek az egyéni

termel@k is. A benevezett bormintakat az orszag legjobb

szakembereib{l alakitott bizottsagok értékelték. A verseny nagy
sikert aratott, igy a Foldm{velésigyi Minisztérium Ugy dontatt,
hogy minden évben megszervezi. 1969-ig a Borversenyt valéban
évente meg is rendezték, ezt kdvetéen azonban mar csak kétévente
kerdlt ra sor.
Az Orszagos Borversenyt minden alkalommal a megyei borverse-
nyek biralata elzte meg. igy alakult ki a mai napig is mikads alulrél
épuld borversenyrendszer, amely 1996-t6l, a hegykdzségi rendszer
megalakulasaval a Hegykdzségek Nemzeti Tanacsanak a szervezé-
sében keril megrendezésre. Ett6l fogva az Orszagos Borversenyre
nevezett borok a hegykozségi, majd azt kdvetden a borvidéki bor-
versenyeken keriltek el6zetesen megmérettetésre. Ez a rendszer
maig mikaddképes maradt és a jelenlegi nevezési feltételek mellett
mindségi sz(réként is funkcional. A nevezési dijrendszer hozzasegit
ahhoz, hogy a borvidéki borversenyen aranyérmet nyert borok a
nevezeési dijakbol jelentds kedvezményt kapjanak, ennek hatasara
rengeteg olyan tétellel neveznek a termeldk, amellyel borvidéki
szinten mar eredményt értek el.
Egyértelm{en lathatjuk, hogy a szigortan ellendrzatt szakmai mun-
ka hatésara a Borverseny presztizse folyamatosan novekszik. Az

exponencialis minéségi névekedés és a szakma részérgl vald elismert-
ség 2016 ota az impozans nevezési szamokban is megfigyelhetd. A
magyar boraszok nagy lelkesedéssel varjak az Orszagos Borversenyt,
tobbek kozt mivel a Hegykozségek Nemzeti Tanacsa (HNT), mint a
szervezésért felelds szervezet, komoaly piacra jutasi lehetéségeket
biztosit a versenyen dijat nyert boraszatok részére A HNT a 2016-0s
gyobb hazai minéségi szlrnek, erre a versenyre alapozza a kulplau
tevékenységeit kozosen a magyar sz816- és boragazatot tamogato
tarszervezetekkel. A gyakorlatban ez azt jelenti, hogy a kilfoldi és
belfoldi szakmai eseményeken az Orszagos Borversenyen dijat nyert
boraszatok kapnak megjelenési lehetéséget. Ezzel emelik a Borver-
seny presztizsét, a nevezések szamat, a versenyen elért eredmények
értékét és végil, de nem utolsd sorban mindségi garanciat nyojt mind
a termelék, mind pedig a fogyasztok részére.

A 2024. évi Orszagos Borverseny févédndke dr. Nagy Istvan agrar-
miniszter, védnokei dr. Nyitrai Zsolt miniszterelnoki fétanacsado
és Rokusfalvy Pal nemzeti bormarketingért felelds kormanybiztos,
fétamogatdja pedig az MBH Bank volt.

Az idei Orszagos Borverseny immar a 43. A szammisztika egyes
magyarazatai szerint a 4-es szam a gyakorlatiassagot, az elkdtele-
zettséget és a szilard alapok épitését, mig a 3-as szam a kreativi-
tast, a kommunikaciot és a ndvekedést szimbolizalja. Amennyiben
kételkednének is a szammisztikaban, akkor is biztosan allithatjuk,
hogy a fenti leiras teljes mértékben helytalld az idei Borversenyre.

Bizonyitsak ezt a szamok: 22 borvidékrgl 230 pincészet 897 tétellel
(817 csendes bor, 80 habzabor, 515 fehér-, 89 rozé-, 5 siller, 288
varoshor) nevezett. Két napon keresztil 10 bizottsagban 74 biralg
értékelt.

Végeredményben 7 nagyarany, 163 aranyérem, 117 ezistérem, 11
kategoriagydztes, illetve kilondij és 1 legeredményesebb boraszat
dij sziletett.

A Hegykdzségek Nemzeti Tanacsa 2024. jonius 27-én rendezte meg
a 43. Orszagos Borverseny (0BV) dijkioszto tnnepségét.

A ,Legjobb fehérbor” és a ,Legjobb illatos fehérbor, hazai nemesi-
tés( fajtabol” kategoria nyertesének, a Szende Pincészet Irsai Olivér
2023 boranak jar¢ kilondijat a Bor és Piac magazin fdszerkesztgje,
Bozzai Zsofia adta at. A pincészetrdl a Bor és Piac magazin szi
lapszamaban olvashatnak majd.

A teljes eredménylista a www.orszagosborverseny.hu oldalon
elérhetd.

Frittmann Janos, az Orszagos Borverseny Szervezébizottsaganak
elnokeként koszéntd beszédében kiemelte, hogy a Borverseny a
hazai borversenyek legrangosabb bormustrajava valt az elmolt

28 évben a Hegykdzségek Nemzeti Tanacsanak szervezésében. A
szakma elismeri, varja, amit jol mutatnak a szamok is, hiszen az
osszes borvidékrgl érkeznek nevezések és a nevezési tételek szama
is arszagos szinten a legmagasabb. Az Borverseny eredményei az
agazat szamara mindig fontos visszajelzést jelentenek a mingségrdl
és persze a trendekrdl. Az OBV biralati napjain (majus 14-15.) 74
birale, koztik a borasz szakma kivalésagai, borszakirdk, nemzet-
kozi borszakérték, sommelier-k és a tudomanyos élet képviseldi

A 2024-ES EV KATEGORIANYERTESEI:

A 43. Orszagos Borverseny legjobb fehérbora:

Szende Pince - Irsai Olivér 2023

A 43. Orszagos Borverseny legjobb rozébora:

Gal Szdl6bhirtok és Pincészet - Gal Szent Marton Rosé 2023
A 43. Orszagos Borverseny legjobb vordsbora:

Szeleshat Sz616birtok - Szekszardi Gubac Merlot 2019

A 43. Orszagos Borverseny legjobb gyongyozéborai:

Feind Pincészet - Irsai Olivér Gyongydz6bor 2023

Frittmann Testvérek - Frittmann Irsai Olivér Frisecco

A 43. Orszagos Borverseny legjobb pezsgdje:

Sauska - Sauska Brut

A 43. Orszagos Borverseny legjobb természetes édes bora:
Tokaj-Oremus SzGlGhirtok és Pincészet - Oremus Tokaji AszU
5 Puttonyos 2017

A 43. Orszagos Borverseny legjobb bio bora:

Dobosi Borbirtok - Bio Olaszrizling 2023

A 43. Orszagos Borverseny legjobb hazai nemesitési
fajtabol készilt illatos fehérbora:

Szende Pince - Irsai Olivér 2023

A 43. Orszagos Borverseny legjobb Karpat-medencei fajtabal
készilt nagy szaraz fehérbora:

Tokaj Art Wine - Genius 2021

A 43. Orszagos Borverseny legjobb Kékfrankos alapu
hazasitasa: Bodri Pincészet - Bodri Szekszardi Voros Cuvée
Vélogatas ,Grand” 2017

A 43. Orszagos Borverseny legeredményesebb boraszata:
Vinart — Koch Boraszat

nyUjtottak a garanciat arra, hogy ezen a megmérettetésen valghan
a mindség és a szakmaisag a legfontosabb szempont.

Rokusfalvy Pal kormanyhiztos a beszédében hangsulyozta, hogy

az Orszagos Borverseny annyiban kilénbézik minden mas hazai
borversenytdl, hogy a termel8k valds szakmai visszacsatolast
kaphatnak azaltal, hogy a boraszok a tételeiket egymas kozott
megmérettetik — lathatoan a legmagasabb szinvonalon. A karmany-
biztos kilon kiemelte, hogy stratégiai feladat a Magyar Bor marka
hatékony fejlesztése, amelynek egyik f6 feltétele, hogy a fiatalokat
ismét kozel kell hozni a borkulturahoz marketing és edukacios
eszkazokkel is. Ennek fontos lépése lesz az Gsszel harom egyetemen
is elinduld kreditalapy képzés.

Szahé Levente, az MBH Bank egyedi kiszolgalasért felelds Uzleti
vezérigazgato-helyettese koszontd beszédében kiemelte, hogy az
MBH Bank a Iétrejgttét kovetden is tovabb vitte egyik jogelédjé-
nek tradiciot idén azzal, hogy tamogatja az Orszagos Borversenyt.
Ezaltal, valamint finanszirozdi tevékenysége révén is segiteni akarja
a boraszatokat, mert célja, hogy aktiv szerepe legyen az 4gazat
fejlddésében, fGként a most kezdddé palyazati idészakban, amikor
rekorddsszeg( beruhazasi tamogatas lesz elérhetd az agrar- és az
élelmiszeripar szamara. ,Rendkivil fontos, hogy ezeket a forrasokat
j6l hasznalja fel az agazat.”

Dr. Nagy Istvan miniszter megnyité beszédében kilon kiemelte,
hogy a borasztarsadalom az, amely az elmult évtizedekben példat
adott arrdl, hogy jo helyzetfelismeréssel és abbdl fakado stratégia-
val, valamint az alkalmazkodas képességével kézésen nyertesekké
valhatunk. Mint mondta, a bordszok tulélték a filoxéravészt, a
trianoni dontés altali borvidéki teriletveszteségeket, valamint a
kommunizmus dUlasat is. Most sem vagyunk kdnny{ helyzetben,
ugyanis a borfogyasztas csgkkenése vilagtrend. A fogyaszté mindig
az Ujat keresi, meg kell fejtenink és meg kell talalnunk, hogy mivel
nyerhetjik meg a fiatalokat a kulturalt borfogyasztasnak, valamint
hogyan tudjuk szamukra vonzéva és élménnyé tenni a bort. Beszeé-
dében kifejtette azt is, ahhoz, hogy a magyar boraszat ne csupan
talpon maradjon, de erdsitse versenyképességeét, fejlesztésekre és
innovaciokra van szikség. Az Agrarminisztérium tovabbra is kiemelt
partnerként, szovetségesként tekint az agazat képviseldire, tamo-
gatasokkal segiti, hogy a sz616- és boragazat a jovdben is zaszlos-
hajéként vezesse az agrériumot

kijeldlte azokat a bortipusokat, amelyek a promocios tevékenység
alapjat jelenthetik. Ezek a tételek egyuttal az Orszagos Borverseny
kulendijait is jelentik. (X)
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A 42. ORSZAGOS BORVERSENY

LEGJOBB FEHERBORA ES LEGJOBB ILLATOS
FEHERBORA SZENDE PINCE: IRSAI OLIVER, 2023

Szende Gabor a 2023-as Irsai Olivér boraval egyszerre nyerte el a 42. Orszagos Borversenyen

a legjobb fehérborért és a legjobb illatos fehérborért jaro dijat. Ennek apropdjan beszélgettiink
vele a fajta jellegzetességeirdl és a boraszat mikddéseérdl. Szende Gabor a Szende pincészet
tulajdonosa, amelyet csaladi vallalkozasként a testvérével egyiitt izemeltetnek

— a borkeészitésért Gabor, a vendéglatasért Karina felel. Nyolc hektarnyi sajat sz6l6badl készilt
boraik legnagyobb részét helyben, a vendéglatas keretein belil értékesitik.

iképpen esett a valasztas éppen az Irsai

Olivérre, miért lett ez a kiemelt fajtajuk?
2012-ben telepitettik az elsé tékéket és 2015-ben kerilt
forgalomba az els6 évjaratunk egy atlagos minéségl
felhozatallal. Eleinte én is azt gondoltam, hogy az Irsai Olivér elkészi-
tése nem szamit nagy szakmai kihivasnak, hiszen nem olyan nehéz
bel6le jo bort késziteni.Magamnak és a szakmanak is be akartam
bizonyitani, hogy érdemes jobban odafigyelni erre a fajtara, mert egy

tartalmas fehérbor is készithetd belGle. Mindenképpen szerettem vol-

na jobban kihozni az izeket, és erre valé tekintettel kidolgoztam egy
masfajta készitési eljarast. Tobb munkat, tébb idét, tobb elgondolast
tettem bele — és meg is lett az eredménye.

Mi a titkuk? Mire kell odafigyelni a készitése soran?
Nincs kilondsebb titok. Kiemelked@en fontos, hogy jol valasszuk meg
a szUreti id6pontot. Az is fontos, hogy megfeleld téketerheléssel
dolgozzunk. Sokan nem értették — tobbek kozétt édesapam se — hogy
miért akarom megvaltani a vilagot az Irsaival. Nem errgl volt sz6,

egyszer{en csak azt lattam, hogy a fogyasztak egyre jobban kedvelik,
és egyre tobb talalhatd beldle a piacon. Szerettem volna egy kicsit
kitGnni vele, ami kifejezetten nehéz egy olyan fajtaval, amivel renge-
tegen foglalkoznak.

Mégis sikerilt kitGnni vele az utdbbi id6ben. Nagy
meglepetésként ért mindenkit, nem csak a szakmat,
hogy Villanybol kerilt ki az idei Orszagos Borverseny
legjobb Irsai Olivér bora.

Régota szerettem volna bebizonyitani, hogy Villany nem csak a voros-
borokrol szél. Természetesen a borvidék legnagyobh részén vérasbort
készitenek, de egy j6 ddldben, egy jo szireti idGponttal kiemelkedd
fehérborokat is lehet késziteni — igy teszik a helyi kollégak is.

Nekem személyesen ez az Uj-zélandi frissesség az,
ami atjon a borbol. Ez volt a cél?

Az Irsai Olivér egy kdnnyed, nyari bor, amelyet gyors fogyasztasra
szannak, és féként a fiatalokat célozzak meg vele. Kicsivel tobb
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odafigyeléssel azonban sok mindent ki lehet hozni beléle. A fajélesztd
hasznalataval ezt az 0j-zélandi stilust emelem ki, ezt a kicsit bodzas,
csalanos fzvilagot. Viszont a beltartalmi érték az, amiben ez a bor
egyedibbnek szamit a tobbi Irsaihoz képest. Ehhez pedig egy tokéletes
szireti idGpont kell, ami tényleg egy-egy napon mulik. Ha esetleg egy
es@ miatt varni kell par napot, addigra lehet, hogy elillannak azok az
izjegyek, amire szikségink lenne, és egy masfajta izvilag felé indul el.

A klimavaltozas mennyire veszélyezteti az aromakat,
valamint a szireti id6pont megtalalasat?

Fdként a nagy szarazsag az, ami kellemetlendl tudja befolyasolni az
aromakat. 2022-ben nagyon nehezen talaltuk meg a szireti id6pon-
tot az Irsainal, hiszen egyszerre kellett arra figyelni, hogy ne legyen
kényszerérett, de még az aroma és a sav is ott legyen benne. Tavaly
ez mar nem jelentett akkora problémat, és 0gy néz ki, hogy idén

is rendben lesziink. Prébalunk minél el6bb sziretelni, de mégse mehe-
tink el a vegletekig.

Hogyan hatarozzak meg a szireti idGpontot?
Erre nincs recept, nézni i

és kastolni kell a sz8l6t.
A szBlészethez édesapam
jobban ért, igy ezt mindig
ketten dontjik el.

A munkaerd rendel-
kezésre all meg-
hatarozott szireti
idépontban?

Ezt egyre nehezebb
megoldani. A szireteld-
kombajn bejovetelével
természetesen elég nagy
munkaerd szabadult fel,

a borvidéknek a harminc
szazalékat tavaly mar
géppel szedték, igy egy
kicsit konnyebben meg
tudtuk oldani a sziretet.
Viszont én hiszek a kézi
szlret mingségében, és gazdasagi okokbal sokan kevésbé hasznalnak
sziretel6kombajnt. Azt gondolom, hogy ezt is sz616je valogatja. Egy
rozéiltetvénynél mi is kiprobaltuk a gépi sziretet, de egy Irsainal,
ahol kifejezetten fontosak az aromak, semmiképp se hasznalnam.

Mennyi Irsait készitenek?
Nyolc hektar szdlével rendelkezink, évente 40-45 ezer palack bort
készitink, amelybdl az Irsai 12-13 ezer palack.

Hogyan értékesitenek?

A sziileim 1985-ben alapitottak meg a pincészetet, és 1995-ben a
Villanyi pincesoron elkezdték forgalmazni a boraikat. Ez azéta is
megmaradt, a boraink jelentds részét a vendéglatas keretein bel(l adjuk
el, a pincesori borozénk mellett egy-egy kisebb borkereskedésben, vagy
az Auchanban is megtalalhatdak a boraink. Ezen kivil a webshopunk is
egyre nagyobb sikerrel mikadik, melyet a Covid-jarvany alatt sikerilt
felfuttatni, amikor gyakorlatilag csak az ottani eladasokbdl éltink.

Es mi jellemzi a boraszati filozéfiajukat?

A filozofiank tulajdonképpen az, hogy mindent mi csinalunk. A borkeé-
szités minden részfolyamataban részt veszek: bent 0lok a traktorban,
én mosom ki a horddkat. Hiszek abban, hogy a borasznak minden
egyes momentumnal ott kell lennie, mert a borkészités alatt nagyon
apro dolgokan lehet elcsszni. Egy kényes termékrél beszélunk, ahol
az elsd és masodik hely kozott valéban csak niansznyi tényezék
szamitanak. Bar a sz616n nem dolgozok, azt is figyelemmel kisérem.
A 52618 beérkezésétdl kezdve ketten dolgozunk egészen az Uvegek
felcimkézéséig. Ehhez viszont meg kell huzni egy hatart —az ember
maximum tiz hektarig tudja ezt csinalni. Szireti id§szakban igy is
16-18 6rakat dolgozunk. Az Irsai feldolgozasanal ez harom-négy napot
jelent. Ezek olyan aldozatok, amit muszaj meghozni ahhoz, hogy ott
tudjak lenni.

Ez az elképzelés nem arrdl sz¢l, hogy ne hiznék meg masokban, pon-
tosan tudom, hogy nagyon jé szakemberek vannak, viszont ezeket én
szeretném csinalni. Emellett akkor tudok kisérletezni, és megtapasz-
talni a kilonbséget bizonyos évjaratok kozott, ha minden évjaratot én
készitek.

\

Probalkoztak mar
bioborokkal?

Egyszer probalkoztunk
vele, viszont nem szeret-
nénk ezzel foglalkozni.
Nem is azzal volt a problé-
mank, hogy itt magasab-
bak a kéltségek, hanem
az a bizonytalansag, amit
a sz616 jelentett. Egyik
évben van termés, a masik
évben nincs — tol kicsi
pincészet vagyunk ahhoz,
hogy ezt a bizonytalan-
sagot megengedhessik
magunknak. Emellett mas
izvildga is van ezeknek a
boroknak, amit szerintem
a fogyasztok sem értenek
még és hozzam sem

all kilonosen kozel. Ettdl figgetlendl igyekszink minél kérnyezet-
tudatosabbak lenni — mi is ott vagyunk a sz6lGben, és nem akarjuk se
magunkat, se a természetet mérgezni a kilonbozd vegyszerekkel.

A vendéglatas hogy zajlik Onoknél?

Egy csaladi pincészet vagyunk, igy prébalunk mindent a csaladon
belil megoldani, de természetesen a vendéglatasban tébb munkatars
is dolgozik. Karina 2010-ben vette at édesanyamtol a vendéglato
pincét. Férjével — Attilaval — ketten viszik a boraszatnak ezt a részét.
Egyeldre hideg konyhank van, és bejelentkezésre kemencés ételeket is
készitunk.

Emellett mar régdta szerepelt a terveink kozott egy panzio felépitése,
hiszen nagy volt az igény ra, viszont a megfelel6 hely megtalalasa mi-
att csak ket évvel ezelGtt kezdtik el épiteni. Jovére lesz harminc éve,
hogy a pincesoron elkezdtik a borturizmus keretében megismertetni
a borainkat. Remélhetéleg addigra el fog készulni, és egy jubileumi
Unnepséggel egybekotve tudjuk majd megnyitni.
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AZ IZRAELI NEGEV-SIVATAGBAN FAIT PROFESSZOR (BEN-GURION EGYETEM) ES MUNKATARSAI ALTAL

VIZSGALT KiSERLETI ULTETVENY (Forras: nanawine.com)

SZERZG: KOVACS BARNABAS

A BOR FENNTARTHATOSAGIH
VONATKOZASAI lIl. -

MIBOL ALL OSSZE A PINCESZETEK

OKOLOGIAI LABNYOMA?

Az idei évben egy lélektani hataron atcsuszva, jiliusra esett a hazai sziret kezdete és ezen mar
talan meg sem rokdnyodik a hiradasokat hallgaté borfogyaszto. A termeld viszont lehet, hogy a
jol megszokott munkacsucs eldtti szusszanasnyi szabadsagat kell attegye a mind eldbbre csoszé
szireti id6pont miatt. Ez jo indikator arra, hogy mennyire az alapjaiban szikséges atgondolni az
agazat szerepl@inek a valtozasok tiikrében az egyenként és az egyittesen egyarant alkalmazott

stratégiat.

z el§z8 lapszamban a sz6l8iltetvények vizgazdal-

kodassal kapcsolatos kérdései keriltek fokuszba, ez

alkalommal pedig az azzal szoros Gsszefiggéshen allé
mikroklimatikus adottsagokbol fakadd, a téke vitalitasat,
a termés minéségét nagy mértékben befolyasold paramé-

terek.

Az ideihez hasonl6 évjaratok atlagossa valasaval, az egyre tdbb
héségnap kovetkeztében mara a minimum cukortartalom helyett
mar a kistermel@k is elkezdték a ,savra sziretelés” kifejezést
hasznalni és ezt, illetve a pH-értéket elsédleges igazodasi pont-
ként alkalmazni a bormingség biztositasanak érdekében. Ez a jal
ismert, szerves savakat ellélegzé karilményeknek (magas hdmér-
séklet és aszaly okozta stressz) kdszonhetd, melyek az Ugyneve-
zett konvektiv, a levegd hdmérsékletén keresztil kdzvetett modon

és radiativ, kozvetlen felszint éré napsugarzas- és hdmérsék-
let-emelkedés kovetkeztében Iépnek fel. Ezek olyan paraméterek
melyek részben terileti adottsagok, részben azonban madasit-
hatoak a termesztéstechnoldgia segitségével. Amennyiben nem
sikertl adaptalni az Gltetvényeket a fent leirt korilményekhez,
Ugy a borkarakter drasztikus valtozasara kellene szamitani, ha
nem allnanak rendelkezésre a boraszati technologiai eljarasok és
segédanyagok a korrekciéhoz. Az azonban biztosan kijelenthetd,
hogy minden borasz szivesebben dolgozna olyan sz§l6terméssel,
mely dnmagaban képes biztositani a megfeleld alapanyagot és
nem igényli a koltséges és tobbletmunkaval jaré boraszati be-
avatkozasokat. Hogyan, milyen médon érhetd el tehat akkor, hogy
a terroir-ra, hagyomanyokra, sz6l6fajtara jellemzd, vagy éppen
aktualis trendeknek megfeleld alapanyagot allitson el az agazat?
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Mara mar széleskérben kutatotta valt a témakor és a lehetséges
valtoztatasok kore, foként az elséként érintett, kifejezetten meleg
éghajlati adottsagokkal jellemezhetd borvidékeken (az 1990-es és
2010-es éveket Gsszevetve tizszeresére novekedett a tudomanyos
kozlemények szama melyek pl. az ontozéssel foglalkoznak). A le-
hetséges megoldasok szambavétele mellett azok fenntarthatdsagi
vonatkozasainak mérlegelése adja e cikk tematikajat.

Ultetvények kondicidjanak javitasa (fotoszintézis,
parologtatas, tapanyagfelvétel)

A gépesitettség szempontjabol praktikus vertikalis hajtasnevelés
jelentésebb mértékben engedi felmelegedni a talajt, mely igy tobb
vizet veszit, illetve konvektiv médon melegiti a névényt és termé-
sét, szemben a horizontalis hajtasrendszerd mGvelésmadokkal,
ami arnyékol a nyari idgszakban.

> 1. ABRA: 2022 JULIUSABAN KESZULT HGKEP EGY SZENT GYORGY-HE-
GYI ULTETVENYEN (LEGMELEGEBB FELULET [VOROS]: 84,2°C,
LEGHIDEGEBB [KEK]: 39,1°C).

Forrds: Magyar Tamds

llyen horizontalis arnyékolast biztositd Ultetvények szamos
vilaghird borvidéken megtalalhatoak. Az igy, a vegetacios id6szak
legmelegebb periodusaban a termés és kornyezete szamara
arnyékot biztositd Ultetvények szireti paraméterei alapjan
jelentds kilonbségeket jegyeztek fel a bormindség és a termés-
mennyiségek szempontjabal. A bellussera (Bellussi) elnevezés(,
kifejezetten magas tékemdvelésforma (1. kép) esetében korabban
hatranyos tulajdonsaga volt, hogy nem biztositott az dsszeve-
téshen hasznalt hagyomanyos mivelés-, metszésmadhoz képest
(Guyot) elegendd cukortartalmat (-10%) a termésben, azonban a
savtartalom magasabb maradt, tobb mint 20 szazalékkal. A sav-
sziretek korszakaban azonban mar inkabb kecsegtetéen hangzik a
paraméterek forditott elmozdulasa, parosulva a nagyobb termés-
mennyiséggel (+40%), mégpedig dntozés nélkil is.

A sav-cukor aranyon kivil a kozvetlen napsugarzasra érzékenyebb,
pezsg@alapbort is ado sz§l6fajtaknal (pl. Chardonnay, Pinot noir)
kiemelten fontos, hogy a perzselés a bdrszéveten, illetve fehérje-
feldUsulas a bogyaban elkerilhetd legyen, hiszen ez tovabbi
nehézségeket okoz a borasz szamara abban, hogy elérje a kivant
stilust és stabilitast. Az izraeli Negev-sivataghan Aaron Fait
professzar (Ben-Gurion Egyetem) és munkatarsai altal folytatott

> 1. KEP: BELLUSSERA ULTETVENY NYAR KOZEPEN PROSECCO DOC
(OLASZORSZAG) ZONABAN Forrds: Kovacs Barnabés

szGlGtermesztési kisérletek vizsgalatakor megfigyelték, hogy a
vertikalis termesztés mellett az ontdzés, parasitas sem tudott
segiteni a novény szamara, a sz816furtok gyakorlatilag 6sszeom-
lottak az extrém mérték( napsugarzas hatasara, fajtaspecifikus
mértékben (érzékenynek bizonyult pl. az Ibériai-félszigeten még a
meleg, aszalyos terileteken toleransként kezelt Tempranillo is).
E jelenség azonban nem csak sivatagi kdrilmények mellett, de a
kaliforniai Central Valleyban is eléall, igy onnan a védérétegként
alkalmazott, kalcium-karbonattal permetezett firtok képei

(2. kép) hivjak fel a figyelmet a hazankban bar nem ilyen extrém
mértékben, de jelentkezd problémara, fként a levelezéssel a
kontakt hatéanyagokkal valé permetezés hatékonysagat javitani
szandékozd Ultetvényekben.

A fentiekhez képest bar meghokkentébb otlet, azonban ugyan-
csak mindinkabb Iétjogosultsaga lehet annak a felvetésnek,
hogy azok a mez8gazdasagi hasznositasu teriletek, amelyek
nagy energiafelhasznalast Uzemektdl vagy lakohazaktoél nem
t0l tavol helyezkednek el, szolgéljanak ,energiatltetvényként”
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4 2. KEP: A FORTOKNEK A ZSENDULEST KOVETG KALCIUM-KARBONA-
TOS (CACO,) RETEGGEL TORTENG VEDELME A HG ES A NAPSUGARZAS
OKOZTA STRESSZ ELLEN KALIFORNIABAN

Forrds: Zhang (2019)

is. Valpolicellaban (és a kdrnyezd észak-olaszorszagi tartoma-
nyokban: Veneto, Trentino, Alto-Adige) a Pergola-m{velésmad
arnyékolasa mar amugy is jelentds mértékben segiti az iltet-
vények mikroklimajat, hiszen a sz818 szamara optimalizalja a
talajnedvességet a nyari iddszakban. Kisérleti jelleggel nap-
elemeket telepitettek az Ultetvény tamrendszerének tetejére
rogzitve (2. dbra).

Ugy tapasztaltak, hogy a napelemekkel nem fedett pergolas,
lugasos mivelés( sorokban a reggeli ¢rakban némileg intenzi-
vehb volt a fotoszintézis, azonban a déli, legmelegebb 6rékra
ez megfordult és a hdség okozta stressz ellen —a mar emlitett
mddon — védekezd novényekkel szemben, a fedett sorokban a
tékék aktivak tudtak maradni (ezeknél jobb vizellatottsagot is
mértek), és nem indultak be a termesztd és a szG16 szamara is
negativ folyamatok (pl. a termés savcsokkenése).

Mas kutatok vizsgaltak a sorkdztakaras és mechanikai mdvelés
hatasat a szdldsorokban kilonbdzé magassagokban elhelyezett
szenzorok altal mért hémérsékletre. Azt tapasztaltak, hogy
dnmagaban a sorkéztakaras nem képes segiteni az extrém
hémérsékleti stressz csokkentését az Ultetvényekben (3. dbra),
azonban a magasabb t8keformak sikerrel védhetik meg nem
csak a fagytol (ahogyan azt e célbol Magyarorszagon a sikvidéki
terUleteken is alkalmazzak), de a magas hémérséklettdl is.
Fenntarthatdsagi szemponthal a sikvidéki terileteket kéve-
téen fontos megemliteni a teraszos és a nagy meredekség{
lejtékre telepitett Ultetvények tapasztalatait. Az erozios és
vizgazdalkodasi szempontok mellett, amik a sorozat el§z6
részében mar kifejtésre kertiltek, a mikroklimatikus adottsagok
is jelentdsen valtoznak, és igy azok klimaadaptacids képessé-
gei is. Strack és munkatarsai (2021) a Rajna menti hegy-volgy
iranyu és teraszos Ultetvényeket 6sszevetd vizsgalatuk végén
azt a kdvetkeztetést vontak le, hogy a teraszos Ultetvények a
klimavaltozas okozta melegedd vegetacios iddszakban jobban
tudnak adaptalddni, jobb termésbiztonsagot tudnak adni a
kiegyensulyozottabh klimaji (éjszaka magasabb atlaghé-
mérséklet(, azonban a napfelkeltét kdvetden mar hiivosebb
mikroklimaju) teraszokon. A korabban éppen a hideg klimaju
részeken a borminéség miatt favorizalt hegy-volgy iranyban
telepitett Ultetvények nem csak nehezen mivelhetdségik és
erdzidnak torténd kitettségik, de klimaadaptacids korlataik
miatt is hatranybdl indulnak. Toszkanaban Tucci és munkatar-
sai (2019) szarazon kébdl rakott tamfalak mellett soronként
mért hdmérsékletre vonatkozé eredményeik alapjan igazoltak,
hogy napkeltétdl arakon at hGvosebb hémérsékleten (tobb
mint 4°C fokos kilonbségeket mértek tlagosan) maradnak

> 2. ABRA: SEMATIKUS ABRA A SZOLSULTETVENYT FELULRSL NAPELEMEKKEL ARNYEKOLO RENDSZERRGL

(A DIREKT SUGARZAS 60-70%-A JUT EL A NOVENYEKHEZ)

Forrds: Ferrara és mtsai. (2023): Effect of shading determined by photovoltaic panels installed above the vines on the performance of cv. Corvina (Vitis vinifera L.)

» 3. ABRA: ORANKENTI HGMERSEKLETERTEKEK MAGASSAGONKENT (30-120 CM) ES TALAJMGVELESI ELJARASONKENT (TALAJTAKARO NOVENYZET
[TAK], NOVENYZET NELKUL MUVELT TALAJ [M] EGY TAVASZI EJSZAKAI FAGYOS NAPON [A] ES EGY NYARI HGSEGNAPON [B]).
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Forrds: Rességuier és mtsai (2023): Characterisation of the vertical temperature gradient in the canopy reveals increased trunk height to be a potential adaptation
to climate change

a teraszok belsd, hegy felé esd részén elhelyezkedd tkék segitségével, de lehetséges a klimaadaptaciénak megfeleld
(4. abra). A szamaos hagyomanyos, de mara 0j értelmet nyert tervezés mellett az 4gazat megujulasa.
megoldas mellett a modern technolégia eszkozeivel és kihi- Nincs és van Uj a Nap alatt, az adaptacio elengedhetetlen, a kész

vasaival operalé megoldast érintve optimizmusra adhat okot tények elé allitott és a kdvetkezd szamtdl e rovatban kiemeltebb
a sz6l6termesztés fenntarthato jovdjéért megalapozottan figyelmet kapd boraszat Ugy tud fenntarthate mikédési modellek
aggodalmat megfogalmazok szamara is, hogy habar energia- mellett prosperalni, ha a természeti korilmények szelét az iltet-

befektetést igénylé (azonban nem feltétlen kilsd, kiszolgal-
tatottsagot eredményezd forrasbol szarmazo) folyamatok

vényekben sikeril a sz6l6termesztd szamara favorizalt kultorno-
vény vitorlajaba fogni.

+ 4. ABRA: BELUL (KEK), KivUL (PIROS) ES KOZEPEN (ZOLD) ELHELYEZKEDG SZ6LESOROK SEMATIKUS ABRAJA
A SZARAZON RAKOTT KSTAMFALAKKAL KESZITETT TERASZOKON
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Forrés: Tucci és mtsai 2019): Multi-Sensor UAV Application for Thermal Analysis on a Dry-Stone Terraced Vineyard in Rural Tuscany Landscape
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SZERZG: SOLYOM-LESKO ANNAMARIA

MIT SZOL A FOGYASZTO AZ
INNOVATIV BORASZKODASHOZ?

Tudomanyos korokben immar vitan feliil all a klimavaltozas ténye, mellyel a sz616- és boragazat is — lassan
kijelenthetjilk — évtizedek ota foglalkozik. Talan nem tolzas azt allitani, hogy adaptiv sajatossaganak kdszénhetden
maga a sz6ldndveny a Fold barmely ndvénytermesztésre alkalmas pontjan megél, mas kérdés azonban az arutermelési
célzattal, egy évrél évre megszokott mindségben és meghizhato mennyiségben torténd bortermelés. A képletet
tovabb bonyolitjak az aktualisan zajlo tarsadalmi valtozasok: a fogyasztoi réteg tudatossaga, az alkoholfogyasztas

visszaszorulasa kormanyzati nyomasra vagy akar az egyén igénye alapjan, a kornyezettudatossag és a klimaszorongas.

bevezetd gondolatok utan maris pontositanam a cimet,
hiszen a boraszkodas természeténél fogva a szgl6termesz-

Ez azt sugallja, hogy a hagyomanyosabb, kanvencionalisabb bortermelési
moadszereket részesitik eldnyben.

téssel kezdddik. Barmennyire futurisztikusnak tdnik egy-egy A minta 27%-at kitevé ,tradicionalistak” a négy gyakorlat mindegyikét mér-
modernebb boraszati megoldas, abban még évezredek eltelté- sékelten fogadtak el. Ez a mértékletesség a bevalt, kiprobalt termesztési

vel is egyetérthetiink, hogy sz616 nélkil tovabbra sincs bor — sem
konvencionalis, sem innovativ. A kérdés tehat azonnal kiegészil a szdlGter-
mesztés Ujabb iranyzatainak elfogadottsagaval. Rovatunkban ezuttal az e
témakorrel kapcsolatban sziletett néhany friss publikaciot mutatunk be.
Egy 810 6 bevonasaval, Olaszorszaghan készitett piackutatasi felmérés
négy innovativ sz6l§termesztési stratégia (kaolin kijuttatasa, ndvekedési
szabalyozok alkalmazasa, reziliens alanyfajta-hasznalat, rezisztens sz8l6-
fajtak termesztése) elfogadottsagat vizsgalta. A tanulmany 6t fogyasztoi
profilt azonositott, amelyek mindegyike sajatos szemlélettel fogadja az
éghajlatvaltozas hatasait. Az eredmények jelentds eltéréseket mutatnak
a fogyasztok hajlandésagaban ezen Ujitasok elfogadasara. A fogyasztok
szivesebben valasztjak az innovativ alanyokkal telepitett, illetve a kaolinnal
kezelt sz6l6k borat. A rezisztens fajtak és a novekedési faktorok hasznalata-
nak elfogadottsaga azonban egyeldre marginlis.
A ,szkeptikusok” a minta 14%-at képviselték. Ez a profil a legtobb gya-
korlatot erésebben elutasitja, mint a tobbi fogyasztéi csoport, egyedil az
alanyfajta megvalasztasaval kapcsolatban volt magasabb az elfogadottsag.

megoldasok és az innovacit kiegyensulyozottsaganak értékét tukrozheti,
felismerve az alkalmazkodas szikségességét, de dvakodva a hagyomanyok-
tol vald szélsGséges eltavolodastal.

A ,naturalistak” a minta 13%-at tették ki. Ezek a fogyasztok nagymértékben
elfogadtak a szarazsagtlrd alanyokat és a kaalint. Ezeket a modszereket
altalaban kornyezetbaratnak tekintik, ami azt jelenti, hogy a fogyasztdk a
fenntarthatdbb gyakorlatokat részesitik elnyben.

Alegnagyobb, a minta 32%-at képvisel6 ,modernistak” csoportja nagyobb
meértékben fogadta el a novényi ndvekedést szabalyozd anyagok tudatos
bevetését és a rezisztens fajtakat, mint az el6z6 harom csoport. Ez azt
sugallhatja, hogy elényben részesitik a kutatas f6 témajaként meghata-
rozott innovaciét, azaz a technoldgiai és tudomanyos Ujitasokat a valtozo
karilményekhez valé alkalmazkodas eszkézének tartjak.

Végil a minta 14%-at képvisel§ ,rajongdk” mind a négy szdlészeti gyakorla-
tot nagy mértékben elfogadtak. Ez nyitottsagra utal, amelyet valdszinileg a
kivancsisag és az innavativ megkdzelitések tamogatasara vald hajlandésag
vezerel. (Di Vita, Giuseppe; Califano, Giovanbattista; Raimando, Maria;
Spina, Daniela; Hamam, Manal; D'’Amico, Mario; Caracciolo, Francesco: From
Roots to Leaves: Understanding Consumer Acceptance in Implementing

Climate-Resilient Strategies in Viticulture. Australian Journal of Grape and
Wine Research, 2024. https://doi.org/10.1155/2024/8118128)

Az ,organikus” vagy ,bio” jelz6 a fogyasztok tobbségében pozitiv
gondolatokkal tarsul. Két termékcsoport, a bioborok és a rezisztens
sz8l6fajtak megitélését vizsgalta egy 162 f bevonasaval készitett
szintén olaszorszagi felmérés. Az eredmények szerint a bioborokért akar
13%-kal is, ezzel szemben a rezisztens fajtakbdl készilt borokért 9%-kal
tobbet hajlanddak fizetni a résztvevdk. A fogyasztok preferenciait
meghatarozd motivaciok el is térnek a rezisztens fajtak és az organi-
kus borok esetében. (Massimiliano Borrello, Riccardo Vecchio, Luigino
Barisan, Deborah Franceschi, Eugenio Pomarici, Luigi Galletto: Is wine
perception influenced by sustainability information? Insights from a
consumer experiment with fungus resistant grape and organic wines.

Food Research International, Vol. 190, 2024. https://doi.org/10.1016/j.
foodres.2024.114580)

A kankrét fajtakkal kapcsolatos kutatasok, vizsgalatok kére is folya-
matosan bdvil. A fajtanemesités, ezen belil a rezisztencianemesités
Ujabb és Ujabb fajtajeldlteket eredményez. A kisérletek egyik déntd
sarokpontja a termesztésbe vonas, majd a megsziletd bor, borok elem-
zése és kostolasa. Szamos példat hozhatnank arra, amikor az elgzetes
borvizsgalatok hianyossagai miatt egy-egy Ujabb fajta piaci bevezetése
nem jart sikerrel. Egy szerémségi vizsgalatban Dionis és Cabernet franc
(mely az innovativ fajta egyik szlGje) borok kémiai analizisét és érzék-
szervi értékelését végezték el. Eszerint a Dionis bora nagyon hasonlit

a Cabernet franc-hoz, bar itt is kiemelik, hogy az évjarattdl figgéen a
Dionis valtozatosabb érzékszervi profilt mutathat. (Ljiljana Milovanovic,
Tatjana Majkic, Ljilja Torovic, Predrag Bozovic, Mladen Kalajdzi¢, Dragos-

lav Ivanisevi¢, lvana Beara: Hybrid variety Dionis [Cabernet Franc E11 x
Panonia] vs. Cabernet Franc wines: Comparative study of chemical profile,
in vitra biological activity, sensory quality and potential health risk. Journal
of Food Composition and Analysis, Vol. 131, 2024. https://doi.org/10.1016/].
jfca.2024.106229)

Arezisztens sz6l6fajtak termesztése kulcsfontossagu stratégia lehet a
gombadld szerek hasznalatanak jelentds csdkkentésében. Egy 436 svajci
sz6l6termesztG korében végzett reprezentativ felmérés szerint a kivetkezd
évtizedben az Uj telepitések egyharmada lesz rezisztens fajta, melynek
eredményeként tiz év alatt varhatoan 274%-ra né a gombarezisztens fajtak-
nak szant terilet aranya. Ez 169%-os bdvilést jelent a 2022-es, 10% korili
adathoz képest. Ezt a dinamikat a gazdalkadoi filozofia és az izemi jellemzék
magyardzzak: kiemelendd az innovativ fajtak egészségtudatos, pozitiv megi-
télése. Még a nem tkolégiai sz8l8termesztdk is nagy valosziniséggel novelni
fogjak e fajtak termesztésére szant teriletiket. (Zachmann L., McCallum C.,
Finger R.: Determinants of the Adoption of Fungus-Resistant Grapevines:
Evidence from Switzerland. Journal of Wine Economics. Published online
2024:1-33. https://doi.org/10.1017/jwe.2023.36 )
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ETYEKI KURIA:

FESZEKRAKAS GOBOLJARASON

Az Etyeki Kuria boraszata 2 hektarrol indult a kilencvenes évek kdzepén, ahonnan a mindség iranti megalkuvas
nélkili elkotelezettséggel jutottak el odaig, hogy napjainkra tulfeszitették a borvidék hatarait, és Sopronban

is szép hirtokkal rendelkeznek annak érdekében, hogy kiteljesitsék a borkészités teljes horizontjat autentikus
termdhelyrdl érkezd kékszdldvel. Ezzel orszagosan is az élvonalhoz tartozd boraszatta valtak. A 2010-es évek elején

:::::

minden négyzetcentimétert kihasznald boraszatot terveztek, ami az idei évig a borkészités mellett a Kiria turisztikai
torekvéseinek kozpontja is volt. A fokozatosan gyarapodo szdldteriletek és a jelentdsen szélesedd portfolio

miatt a Kuria kindtte az dreghegyi épilet adta lehetdségeket, igy a kozelmiltban megtortént a kirajzas. Etyektdl

par kilométerre, Goboljarason épiilt fel 0j boraszati épiletik, mig az dreghegyi komplexum a pezsgékészitésre és

a vendéglatasra specializalodhat a tovabbiak soran.

z Etyeki KUria Boraszat 1996-ban alakult az etyeki A 2009-es évhen a nemzetkdzi piacra lépés kapcsan szoros

Oreghegyen alig 2 hektar szglgterilettel. Hamarosan  egyittmgkodes kezd6ddtt a magyar-osztrak hatar kézelében

a borvidék egyik legmeghizhatobb boraszata lett, fekv@ darazsfalvi (Trausdorf) Esterhazy Boraszattal. Ugyanebben
terileteit folyamatosan hévitette. Elsgként jottek ra az évben érkezett Mérész Sandor, aki azota is a Koria féborasza,
arra, hogy az Etyeki-dombsag talaja és mezoklimaja
nem csak a fehérszél6k szamara biztosit megfeleld lehetdsége-
ket, hanem a kéksz8l6k fekete hercegndjének, a Pinot noir-nak
is. Az Etyek—Budai borvidéken elséként telepitett Pinot nair
sz616b6I készult boraik szamos vilagraszolo elismerést hoztak a
boraszatnak.

lattak neki a boraszat modernizalasanak, amelynek soran kiala-
kitottak a termékpalettat és az Uj arculatot. 2011 Gszén atfogo
modernizalasi és bdvitési munkak indultak el, a cél a nemzet-

kozi élmezdnyhoz vald felzarkdézas és a gazdasagos Uzemméret
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Generaltervezd: Studio Fragment Kft.
I—fpl’tésztervezé’k: Bddi Imre, Frikker Zsolt
Statikus: Szaniszlé Gabor (Tetra-Plan Kft.)
EpUletgépészet: Pitké Attila (Pitfour-Plan Kft.)
Elektromos tervezés: Kreitzer Attila
Kivitelez6: Arrabona Konstrukt Kft.

MUszaki ellenérzés: ITAG Epit6 Kft.

elérése volt. Az épitészeti tervek elkészitésével a Bord Epitész
Studiot biztak meg.

2012. junius 5-én kerUlt sor az Etyeki Kuria Boraszat 0j épule-
tének alapkéletételére, aztan alig tébb mint egy évvel késgbb,
2013. szeptember 19-én tértént meg a boraszat hivatalos atada-
sa, avatasa. A beruhazas eredményeként az épilet alapterilete
a korabbi 220 m2-rGl 1100 m?-re n6tt, am hamarosan kiderilt,
hogy barmilyen esztétikus, célszer( az épilet, beszoritva az
oreghegyi strukturaba, lassan, de biztosan kezdték kindni a
rendelkezésre allg tereket. ElsGként a készaruraktar bizonyult
kicsinek, aztan minden mas terileten egyre jobban érezték, hogy
a sz0kos méretek a fejlddés gatjat képezik.

A tengerszint felett 180-220 m magassagban fekvd dombsag, a
Nagy-Lato-hegy mintegy 11 hektaros teriletén a kétezres évek
elején az elsg Utemben Pinat noir-t, Chardonnay-t, majd Ujabb

terleten szintén Pinot noir-t, tovabba Sauvignon blanc-t és
Szirkebaratot telepitettek. 2012-ben Uj terileteket vasaroltak
az alcsutdobozi Kis-Laté-hegy ddlgin. A fejlesztés harmadik
Utemében, egy Ujabb teriletbdvitést kovet6en még 5 hektaron
Chardonnay, Pinot noir és Sauvignon blanc kerilt az elézéleg
pihentetett talajba.

A birtok elérte jelenlegi, harminckét hektaros teriletét. Az Etye-
ki Koria m@kodésének minéségét a belféldi és nemzetkézi
borversenyeken szerzett szamtalan dijon t0l is szamos egyéb
elismerés, kitintetés jelzi. 2022-ben elnyerték a Magyarorszag
Legszebh Borbirtoka kitintetd cimet, 2023-ban a Busines Tra-
veller Hungary - Business Excellence Legjobb vidéki rendezvény-
helyszin kozonségdijat kaptak meg, 2024-ben pedig az etyeki
kozosségépitésben és marketingben folytatott ergfeszitéseiket
koronazta siker, szintén Business Excellence dijat nyertek, mint a
Legjobb turisztikai desztinacios marketinget folytatd cég.
Barmilyen sikeres a boraszat m@kadése, az Etyek dreghegyi
birtokkdzpontban a dinamikus bdvilés, a sok Uj termék, tovabba
az elmult években jelentdsen felfutd borturizmus és a szdkds
helyviszonyok miatt tul sok kompromisszumot kellett kotniok.
Jellemz8 mutato, hogy az dreghegyi kozponthan a kezdeti 17
ezres évi palackszam a 2020-as évek elejére 300 ezer folé
emelkedett, igy joggal érezték, hogy az adott bordszati épiletbél
kihoztak a maximumot. A pandémia idején volt id§d mindent vé-
giggondolni, frissiteni a hosszUtavy stratégiat és az ezen alapuld

1. KEP: ELOL (JOBBRA) AZ UJ BORASZAT IRODAEPULETE, MOGOTTE (BALRA) A BORASZATI SZARNY
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+ 2. KEP: A GOBOLJARASI EPULETEGYUTTES VAZRAJZA (BALRA AZ
EGYKORI MAGTARRAL).

Uzleti terveket. A kalkulaciék egyértelmden abba az iranyba mu-
tattak, hogy megujulasra van szikség, ugyanis az adott kérilmé-
nyek mar gatjat jelentik nem csupan az eldrelépésnek, hanem a
mindennapi munkanak is. Uj boraszati épiletre van szikség. Erre
a célra a legalkalmasabb helyszin az Etyek-Oreghegy, valamint az
alcsuti sz816k kozott nagyjabdl féluton elhelyezkedd Goboljaras
térsége volt, ahol mar az Etyeki Kuria alapitasakor, 1996-ban
megvették a 19. szazadban épilt monumentalis hatast keltd
magtarépiletet annak korabhi tulajdonosatél, Bathori Tibor-

t6l, aki 1992-ben masodikként kapta meg az ,Ev Bortermelgje”
elismerd cimet.

A hosszltavu stratégia készitésének idején véletlendl derilt

ki, hogy a magtar épiletével szemkazti Ures, fejlesztési tertlet
eladd. Azonnal raéreztek, hogy ez lesz az elképzelésik szamara
tokéletes helyszin egy Uj Gzem létesitésére. Szerencsére a telket
sikerilt megvenniik, igy megkezdddhetett a tervezés. A Studio
Fragment tervezdirodaval mar régdta munkakapcsolatban alltak,
Bddi Imre épitész-tarstulajdonos mar az 6reghegyi birtokkdzpont
épitésénél is kozrem@kodott.

Epitész, illetve épitészettorténeti karskben elismert tény, hogy a
hazai boraszatok a kortars magyar épitémGvészet legmagasabb
fokat képviselik. Ezt tikrozi az a mintegy 75-80 nagy bordszati
kozpont, melyek a rendszervaltastol napjainkig megépilt. Ezek a
boraszatok természetesen nem véletlenil esztétikusak, igényes
kialakitastak. Nyilvanvalo, hogy ott épilhettek impozans bora-
szatok, ahol a legmagasabb mindséget célozzak meg, ott johet
létre anyagi alap is ahhoz, hogy szép és korszer{ feldolgozo épi-
letben folytassak tevékenységiket. Vagyis a legeredményesebb
boraszatok voltak képesek arra, hogy mélto, impozans épiletet
alakitsanak ki. Ezek kozé tartozik az Etyeki Kdria is. 2021 marci-
usaban megvették a telket, oktéberben beadtak a palyazatukat,
mellyel jelentds tamogatast nyertek a boraszat megvaldsitasa-
hoz, 2022 8szén indult a kivitelezés és 2023 nyar végén pedig
mar meg is kaptak az épilet hasznalatbavételi engedélyét. Csak
a parképités és a kertészeti munkak maradtak 2024 tavaszara.
Az 0 boraszati kozpont szamara kijelolt térséget a szemben lévd
domboldalon allg, klasszicista kastélyokhoz tartozé magtarak
formai megjelenésének megfeleld, klasszikus aranyrendszerd,
kvaderkdvekbdl gyényorlen megépitett épilet domindlja. Erre az
épuletre mindenképpen ,felelnie” kellett az 0j létesitménynek.

Ebben a majorsagi atmoszférat arasztd térségben az Uj épi-
letegyUttes a magtarral szemben két, egymassal nyaktaggal
osszekapcsolt témbbdl all. Az elsé, irodaépileti szarnyat a
magtaréval nagyjabol hasonlé paraméterekkel alakitottak ki.
Végsckig leegyszer{sitett formanyelvével valaszol a szemkozti
épulet klasszicista aranyaira, nem akar konkuralni vele.

Az 0, 2700 m?-es alapteriletl épiletegyittes természetes
egyszer(séggel simul bele Gébéljaras urbanisztikai szovetébe.
Az épilet f6homlokzatat az irodarész tombje adja, melynek
szinvilaga megfelel a kozelben lévé saskuti k6banyabol banya-
szott kovekével, melyekbdl a korabeli etyeki és patyi préshazak
éplltek. A fejépulet homlokzati vakolata egy egyedi, hosszas ki-
sérletezés soran kiérlelt huzott, hullamstrukturalt Keim vakolat.
A specialis megjelenés eléréséhez egyedi fogazott mintajo acél
vakoldkanal készilt. A perforalt fémfeluletekkel egyutt az erds
vakolati struktira a régi kfalak és vakolati diszitések vibralasat,
fény-arnyék hatasat és a fold finom rétegzddését kivanja meg-
idézni mai technolégiai lehetdségekkel.

Az irodaépilet takarasaban Iévd boraszati épiletrész antra-
cit-szirke falfeliletét az épiletre felfuttatott vadsz§lék indai,
levelei takarjak, az aktualis évszaknak megfeleld szinezetbe
burkolva, bujtatva az épiletet. A boraszati zem szirke témbjét
nem csak a felfuttatott ndvényzet takarja, hanem a majorsag
meglévé hatalmas termet0, évszazados fai is. Ez a finom 6ssz-
hang azonban mégsem jelent alarendeltséget, az épitmény
elegansan szinesiti a tajat. A meglévd majorsagi épiletek
kornyezetében elssorban rendeltetésével, mkadési elvével, és
nem épitészeti formavilagaval kotédik a tradiciohoz.

Az U boraszati épiletrész alapvetGen nagyon egyszer(, am
tartalommal valo feltdltése és a formai megfogalmazasok tekin-
tetében mar lényegesen dsszetettebb. Elsé ranézésre is eszté-
tikus, ahogy a meglehetdsen tagas, szell@s zoldovezeti térséghe
illeszkedik a két, alsé szintjikon egymasba fizott épilettomb.
Az épiletkomplexum alapelrendezése jol tagolt, egyszerd,
atlathatd. A boraszat formai kialakitasa annak élg példaja, hogy
van olyan méd, ami maximalisan tiszteli a kozvetlen kdrnyezet
anyaghasznalatat, formavilagat, és szinte semleges tud maradni
a kdrnyezetében, csak alkalmazkodik a tajhoz, mikézben nem akar
uralkodni rajta.

> 3. KEP: A KLASSZIKUS ARANYRENDSZER(G MAGTAREPULET

> 4, KEP: A BORASZAT A 21. SZAZAD UZEMI TECHNOLOGIAJAT KEPVISELI

Az Uj épilettémb minden szempontbol megfelel a mai technold-
giai kihivasoknak. Ez a térseg két sz6lGterilet, az etyeki Oreghegy,
valamint az alcsuti kozott van féluton. igy nem kell szél6hegyi
tajhoz alkalmazkodnia, vagyis elsddleges szempont lehetett a
tervezés soran a technoldgia kiszolgalasa. Ez pedig 0gy mikadik a
legtokéletesebben, ha minden jél atlathato, hozzaférhetd, konnyen
mozgathato, szikség esetén atcsoportosithato, gyakorlatilag
minden egy szinten van, ami az Uzemi teendGket illeti.

A hangsulyos portikusszal kialakitott fébejarat nagyvonald, szellés
belmagassagl fogaddteret rejt recepcios pulttal, ahonnan lépcsén
lehet feljutni az emeleti irodakhoz. A foldszinten a termelést
kiszolgalo kisebb helyiségek kaptak elhelyezést, mint a NEBIH elg-
irasainak megfeleld ,fekete — fehér”, férfi és ndi 6ltozdk, a dolgozdi
étkezd, egy korszer( labor, valamint aprabb raktarhelyiségek. Ha-
talmas Uvegfal-Uvegablak elemekkel véltakozva részben semleges
hatast kelt, részben pedig visszatikrozi a kdrnyezetét.

Az emeleten az irodai célokat szolgalé helyiségek nyilnak a
hosszanti elrendezés{ folyosdrdl, a targyald, a fdboraszi iroda, a
kereskedelmi iroda, valamint a pénzigyi osztaly. Az egész épilet
annyira korszer, hogy van egy szamitogépes feligyeleti rendsze-
re, melynek segitségével minden gépészeti eszkdz arrdl kontrol-
lalhato. Errél minden aktualis adat folyamatosan leolvashato,
ellendrizhetd, igy a hGmérséklet, a paratartalom, és minden egyéb
jellemz4. Az energiafogyasztas, vizfelhasznalas, a koézmUvek aktu-

==

tobbek kozott, hogy egy palacknyi bor elGallitasa mennyi elektro-
mos aram és viz felhasznalasaval allithatd aktualisan el6.

Az irodaépiletet nyaktag koti dssze a boraszatnak helyt add épilet-
résszel. Itt a készaruraktar, palackozé és gdngydlegraktar funkciok
mellett természetesen a tartalyos és hordds téré a legnagyobb
terilet, ahol minden kénnyen atlathato, szikség esetén atcsopor-
tosithato. Az izemrészben sorakozik a legkorszerdbb technikai esz-
kozpark, a fGthet6-hGthetd, szamitogéprdl iranyithato acéltartalyok.
A pincészet multispektralis borkészitési filozofigjat mi sem jellemzi
érzékletesebben, minthogy az acéltartalyos és hordos erjesztés és
érlelés mellett a boraszat felszereltségéhez tartozik még négy, mar
kinézetében is hipermodern betontartaly is, melyek a borkészités
terén Uj lehet8séget adnak a borasz kezébe. Az egyenként négy és
fél tonnas tartalyokat Olaszorszaghol szallitottak Goboljarasra. Sajat
laboratdériumukban pontosan tudjak ellendrizni a folyamatokat, és a
palackozast is sajat soron végzik.

A tokéletes hdszigeteléssel ellatott boraszati épilet tetején

160 elembdl all6 50 kW-os napelempark kapott elhelyezést, ami
energiaszikségletik kdzel 60%-at biztositja 134%-os haldzatiener-
gia-visszataplalassal. A napelemek az elektromaos autéknak toltési
lehetdséget adnak, ugyanakkor kiemelten fontos technologiai
elérelépés volt a vizvisszanyerés, mellyel a masodlagos vizet pél-
daul permetezéshez tudjak felhasznalni. Az 0j épilet egy logiku-

mindenben megfelel a mai id6k tamasztotta kihivasoknak.
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MAGYARORSZAG LEGSZEBB
SZOLOBIRTOKA 2024

MEGVANNAK A GYOZTESEK!

A Bor és Piac szakmai magazin a MATE (Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem)
Budai Campusan tartott eredményhirdetésen ismertette a Magyarorszag Legszebb
Szdlobirtoka palyazat 2024. évi gydzteseit és helyezettjeit.

MAGYARORSZAG LEGSZEBB SZOLOBIRTOKA NAGYBIRTOK
KATEGORIABAN:

Frittmann Boraszat (Kunsag)

Masodik helyezett: Feind Pincészet (Balatonfiired-Csopak)
Harmadik helyezett: Dubicz Boraszat és Sz§l6hirtok (Matra)

MAGYARORSZAG LEGSZEBB SZOLOBIRTOKA KOZEPBIRTOK
KATEGORIABAN:

Vida Borbirtok (Szekszard)

Masodik helyezett: Bolyki Pincészet és Szdldhirtok (Eger)
Harmadik helyezett: lkon Boraszat (Balatonboglar)

MAGYARORSZAG LEGSZEBB SZOLOBIRTOKA KISBIRTOK
KATEGORIABAN:

Holtversenyben a Cseri Pincészet (Pannonhalma) és

a Mikléscsabi Pincéje (Mor)

Harmadik helyezett: Fritsch Pince (Villany)

AZ IDEI KIiRAS ABSZOLUT GYGZTESE A SZAVAZAS SORAN
LEGMAGASABB ATLAGPONTSZAMOT ELERT

Frittmann Boraszat lett.

Az Unnepélyes eredményhirdetést kévetéen a zsUri latogatasarol
készilt kisfilmek megtekintése bepillantast engedett a birtoklatoga-
tasokba és mindekdzben a vendégek kostolhattak valamennyi dijazott
birtok borabal. A kisfilmeket Bozzai Attila és Jandd Zsuzsa fotografu-
sok készitettek. A nyerteseknek szivhdl gratulalunk!

A dontdbe jutott birtokokrdl megtekinthetdek a kisfilmek a Bor és Piac
youtube csatorndjan.

A pélyazat tamogatdja:

enartis

A rendezvény megnyittjan Bozzai Zséfia fészerkeszt6 és

Nyitrainé dr. Sardy Didna, a MATE Budai Campus fdigazgato-

ja koszontotte a megjelent dobogds boraszokat, borszakirdkat
és a jelen |évd borbaratokat. Az idei verseny févédncke dr.
Nagy Istvdn agrarminiszter, aki megtisztelte jelenlétével a dijatadot és
Unnepi beszéddel nyitotta meg az eseményt. A palyazat ftamogatéja az
Enartis Kft., képviseletében Sziksz Veronika piacfejlesztési igazgatt szolt
a boraszokhoz.
A kilonboz6 kategoriakat harom zs(ritag méltatta: a nagybirtokokat
Dékany Tibor borszakire, épitész, fotemlvész, a Bor és Piac fémunkatar-
sa, a kozépbirtokokat dr. Csemez Attila tajépitészmérndk, nyugalmazott
egyetemi tanar és a kisbirtokokat Prof. dr. habil Bisztray Gydrgy professor
emeritus, a MATE Sz6lészeti Tanszék nyugalmazott vezetdje mutatta be
részletesen.

DR. NAGY ISTVAN, AGRARMINISZTER

PROF. DR. HABIL BISZTRAY GYORGY, MATE

DR. CSEMEZ ATTILA, MATE

Hattérinformacio a versenyrél:

A Bor és Piac magazin 2012-ben irta ki elsd alkalommal a Ma-
gyarorszag Legszebb Sz6l6birtoka palyazatot, amely idén immar
13. alkalommal kerilt megrendezésre. Ennek kiirasat a borturiz-
mus fellenditésén til az a szandék vezérelte, hogy egyre inkabb
megbecsiltek legyenek hazank szdldvel boritott teriletei, hiszen
a sz816 tajalkotd tényezd, a Pannon taj Iényeges alkotdeleme.
Harom kategériaban kerdlt sor idén is a szavazatok dsszegzésére
a birtokméreteknek megfelelden. A 10 hektar alatti birtokok a
Kishirtak, a 11-50 hektdros szdl8terilettel rendelkezd boraszatok
a Kozépbirtok, mig az ezen feliliek a Nagybirtok kategariaban
indulhattak.

A versenyben résztvevdkre a lap olvasei interneten adhattak le
szavazataikat. Idén majus 31-én zartuk a kdzonségszavazast,
amellyel kialakult a dénté mezdnye. Rendhagyd madon idén
minden dont6be keriilt boraszat kilon borvideékrs| érkezett. igy
Balatonboglar, Balatonfired-Csopak, Eger, Kunsag, Matra, Mér,
Pannonhalma, Szekszard és Villany is egy-egy jeldlttel maradt a
versenyben.

Az olvas¢i szavazatok alapjan dijazasra ajanlott dsszesen 9 sz6l6-
birtokot a lap szerkeszt8ségének tagjaibdl, az el6z6 év elsd helye-
zettjeinek képviseldibdl, valamint a MATE szélészeti és boraszati
tanszékeinek professzoraibél, emeritus professzoraibél allg zsdri
latogatta sorra junius folyaman, hogy a latottakat, tapasztaltakat
kiértékelve, pontozva megszilessen a végeredmeény.
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BORMARKETING

SZERZG: DEKANY TIBOR

A bécsi Ottakringer sorfdzde biztositotta a helyszinét annak a nemzetkozi sajtokonferencianak a YONTEX
szervezésében, ami az idei nirnbergi BrauBeviale témainak felvezetését helyezte a fokuszba.

bécsi Ottakringer sorfdzdében megrendezett kanferen-

cia attekintést adott az idén november 26. és 28. kozott

megrendezendq kiallitas specialitasaircl. A BrauBeviale 2024
hatokore tolmutat a sdriparon, és a borkészitést is fokuszba

helyezi. A bor- és sérfogyasztas paraméterei sok hasonldsagot mu-

tatnak egymassal. Mindkét szektorban emelkedett a fogyasztas nagyjabél
2020-ig, amit a pandémia megallitott és visszavetett. A csokkend trend
megallitasa és visszaforditasa igy egyforman motivalja mindkét iparagat.
Hogy ez miként torténhet, arra szamos lehetdséget fog kinalni a Brau-
Beviale Nurnberghen. A konferencian tapasztaltak kozil itt két tényezdt
szeretnénk elsdsarban bemutatni.

BrauBeviale Nirnbergben

A konferencia egyben alkalmat adott arra is, hogy a résztvevdk meglato-
gassak a sorgyarat. A bécsi Ottakringer sarfézde izemszer{en foglalkozik a
sorkészités folyamatanak bemutatasaval. A latogatasunkkal egy id6ben 3-4
gimnazistakbal allé csoport is cirkalt a gyar teriletén, akiknek ugyancsak
elmagyaraztak vezetGik az egyes technoldgiai folyamatokat. A gyarépilet
sUrdn dekoralt vidam tdvozl6, kiszontd, vagy éppen az italfogyasztassal
kapcsolatos aforizmakat tartalmaza feliratokkal. Vagyis a sorfézde fokozott
gondot fordit arra, hogy a fiatalokat bevanja a sorkészités bivkarébe, meg-
magyarazza a folyamatokat, megismertesse az egyes sortipusok izvilagat.
Legjobb mar ebben a korban megszélitani a fogyasztokat, bevonzani az
egészséges italok mértékkel vald fogyasztasanak vilagaba.

A masik érdekes megfigyelés, hogy kider(lt, a BrauBeviale 2024-en tiztagl
osztrak sérsommellier-csapat fogja népszer{siteni az osztrak soroket. Mig
borsommelierjeink — ha nem is tul nagy szamban —, de azért vannak, am

a kérdésre, hogy vajon hany képzett magyar sérsommelier all ma a hazai
stripar rendelkezésére, egyszer( a valasz: nulla. Sokszor szeretnénk gy
gondolni, hogy kozel vagyunk az osztrak szinvanalhoz, ebbdl is lathatjuk,
hogy bdven van még mit tanulnunk.

BrauBeviale 2024: fokuszban a bor

A kihivasokral, ami el6tt térségiink baraszatai allnak, Mag. Franz Rosner, a
vilag legrégebbi (1860-ban alapitott) Szélészeti-Boraszati Kutataintéze-
tének professzora tartott vitainditd eléadast. Ebben felvazolta a globalis
éghajlatvaltozas miatt a sz6l6termesztés eltt allo kihivasokat. Ennek
egyik része a korai fagykarokkal szembeni védekezés. Mivel a télies id6jaras
id@szaka folyamatosan visszaszorul, ezért a korai rigyfakadas miatt a szgl6
erGteljesebben van kitéve a fagyveszélynek. Rosner professzor bemutatta
a fagykarok elleni védekezési lehetdségeket a helyi t(zrakohelyek kialakita-
satol egészen a sz6l8tablak folotti helikopteres repilésig, melynek soran a
helikopterek Iégcsavarjai leverik a magasabban fekvé légrétegek melegét a
fold kazelébe.

A sz8l6termesztés masik nagy kihivasa a klimavaltozas miatt a kilonféle
virusok, valamint az invaziv kartevgk elleni kizdelem szikségessége. Ennek
egyik legfontosabb eleme a korszer(, iranyitott adatgy(jtés, melynek soran

naprakészen kiderdl, milyen tamadas indul a sz616 ellen, és igy idejében
megkezdhetd a védekezés is. Mint a prafesszor elmondta, az ma mar sajnos
nem m{kadik, hogy a boraszat tulajdonosa, vagy a szélészet vezetdje adott
esetben elmenjen két hétre nyaralni, mert ez az idgtartam pont elegendd
ahhoz, hogy egy Ujfajta kartevd jovatehetetlen madon kérositsa a sz6l6t.
Mara YONTEX altal szervezett sajtokonferencia is szamos fontos, a tovabb-
|épés szempontjabdl nélkilozhetetlen informacit elsajatitasahoz nyujtott
segitséget, igy nem nehéz elképzelni, hogy az idei nirnbergi BrauBevialén
valg részvétel mennyire fontos minden boraszat, sorfdzde, valamint iditd-
ital-készitd szempontjabdl. A mar regisztralt kiallitok portfélieja a garancia
arra, hogy a vasaron kinalt termékek és szolgaltatasok az italgyartas teljes
spektrumat atfogjak a sorfdzéstdl a boriparon at az Uditékig. Az eseményen
jelen lesz minden csomagoldanyagfajta-gyartd is, ahogy az iveg- vagy
zargelemgyartok is, akik orommel szolgaljak ki az Ugyfeleket a boripar teri-
letérdl, és bemutatjak nekik Uj és bevalt termékeiket. A beszallitok karébdl
jelen lesz a technolégiai szektor is. Tovabbi informdacio: YONTEX
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Budajendn idén szeptember 14-én keril
megrendezésre a hagyomanyos Boriinnep.

A lovaskacsis felvonulast, a helyi és kérnyékbeli eldadok
miisorat olyan neves fellépék kdvetik, mint Tath Vera,
illetve a Mistery Gang. Az éjszakaba nyulé tancos mulat-
sagrol a Live Party Band gondoskodik. A Magtar kdrnyékét
lampionfiizérek és fényfestés teszik még hangulatosabba.
A nap folyaman a XIX. szazadi pincesoron a helyi boraszok
remekei mellett az orszag szamos régiojabol érkezd bora-
szatok kinaljak nediiket. A ndtas kedvrdl Sandor Dezsd és
Zenekara gondoskodik.

Na és persze a kézmives portékak vasari forgataga és

a gyerekeknek szol6 programok sem maradhatnak el.
Szeretettel varunk minden kedves érdeklddét telepiileé-
siinkon!
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Kostolja meg dijhyertes borainkat!

Bock Libra 2019

Bock Capella 201 1

webshop.bock‘h_u
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SKODA

Let’'s Explore

Az uj Skoda Kodiagq.
Fedezze fel az élet tagas oldalat!

A nevezett értékek nem egyes jarmivekre vonatkoznak, nem részei a tajékoztatonak, hanem a kilonbozé jarmitipusok 6sszehasonlitasara szolgalnak,
a 715/2007/EK rendelet jelenleg érvényes elirasainak megfeleléen. Ezen értékeket egyes tobbletfelszereltségek, tartozékok, valamint a

vezet6i szokasok és egyéb, nem technikai jellegli tényezdk (pl. kornyezeti feltételek) is befolyasoljak. Az Gj személygépkocsi fajlagos Gizemanyag-
fogyasztasi és CO2-kibocsatasi adatai megtalalhatéak az izemanyag-gazdasagossagi ismertetében, amely ingyenesen hozzaférheté minden
eladasi helyen és a fogyasztévédelmi hatdsagnal. A kép csak illusztracio.

A Skoda Kodiag modellek WLTP szerint mért fogyasztasa: 4,5 - 8,2 1/100 km, CO2 kibocsatas: 118 - 215 g/km @%}))



