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EDITORIAL

Inspiralddjunk a bor altal

szi-téli dsszevont lapszamunk
nyomdaba adasakor mar lathat-
juk, mi mindent hozott az idei
évjarat. Latjuk, hogy a borasza-
ti technoldgia még a természetes
borkészités hivei karében is felértékelddott az
idei forrg nyari sziret kdzben és a feldolgozas
soran. A mennyiség csokkent orszagos szinten,
viszont a mingség a professzionalis szaktudas
és a jol alkalmazott technolégia mellett kiemel-
kedd lett. A boraszokkal beszélgetve azt latjuk,
hogy a helyzet egyre nehezebb a DRS-rendszer
bevezetésével, és igy a borok forgalomba hoza-
tala is nehézkesebbé valt.
Jelen lapszamunkban olyan tavolabbi orszagok-
ra tekintiink ra, mint példaul Gérégorszag, ahol
még az asztali borok mindsége is kiemelkedd,
valamint Horvatorszag egyik legnépszer(bb faj-
tajanak sikertdrténetét is megvizsgaljuk.
Visszatekintink nyari birtoklatogatasainkra is,
és részletesen bemutatjuk a Magyarorszag Leg-
szebb Sz8l6birtoka dontéseit.
Sz6lészet terén a varosi szélGtermesztésre
hozunk példakat, boraszat ravatunkban pedig
a finomseprds érlelés lehetdségeit vizsgal-
juk meg, deritési kalauzunk pedig a kinalat sok-
szin(ségében segit eligazodni. Fenntarthatdsag
rovatunkban a pincészetek dkologiai labnyoma-
nak 6sszetevdit mutatjuk be. Barelemz6 rova-
tunkban szamos kategoriat vettink gorcsé
ala, igy a ,nagy voroshorok” tesztjén a Syrah,
a Pinot noir, a Kadarka, a Kékfrankos fajtakat és
a Kékfrankos alap0 cuvée-ket. Az innepi bor-
tesztiinkén pedig az asz0k, a szamoradnik és
a késdi sziretelést tételek, valamint nagyrészt
tradicionalis és palackos erjesztésl pezsgdk
kerultek a zs(ri poharaba.
Bizunk benne, hogy Borelemz§ rovatunk tam-
pontot nyUjt az Gnnepi asztalra ker{lg borok
magabiztos kivalasztasahoz. Bortesztkéstolo
rendezvényink — melyet rendszeresen megtar-
tunk a MATE Budai Campusan — 6szi alkalmai-
nak ez volt az egyik legfébb célja.
Sikeres régios rendezvényt tudhatunk magunk
modgott, november végén rendeztik meg az
Osszel is Balaton sétald borkostolt, ahol
a Balatoni borrégid borvidékeit hoztuk kozelebb
a latogatokhoz. Az ezt kiséré mesterkurzust
immar harmadik alkalommal rendeztik meg.
Az idei el6adasoknak a fenntarthatdsag volt
a mottdja, amelynek apropgjan kalandoztunk

a borkultora 6000 éves torténetében, és

a balatoni borkultrat parhuzamba allitot-

tuk a ma Ujra divatba jovd 6si narancs- és
borostyanbarokkal. Bizunk benne, hogy jové-
re is talalkozunk vendégeinkkel november 8-an
Balatonalmadiban.

Cimlapinterjunkban az idei Ev Bortermeldje dij-
ra jeléltek kozott szerepl§ Szentpéteri Attilaval
beszélgettink, akinek kdszonhetden kozelebbrdl
is megismerhettik a Néro szgl6fajta torténe-
tét és a beldle készul6 ,gyogybort”. A fiatalabb
generaciot képviseld jeldlt hangsulyozza, hogy
az idlt alkoholizmust nem szabad egy kalap
alad venni a kulturalt borfogyasztassal! Ez uteb-
bira emlit kovetendd példat Portré rovatunk
szereplgje. ,A bor megnyitja az ember agyat,
tisztabba, alkotdva teszi.” Lapzartakor érke-
zett a hir, hogy az idei Bussay Laszl6 emlékdij-
jal Szigethy Gabor Kossuth-dijas rendez6t tin-
tették ki. Beszélgetésunkkor Gabor emlitette,
hogy szamara a bor ihlet- és romforras, nem
pedig bufelejtd. A Kassuth-dijas ird sem gydz-
te hangsulyozni a mértékletes borfogyasztas
fontossagat!

Nagyon halasak vagyunk tamogatdinknak,
hogy ez a lapszam is megjelenhetett. Készén-
juk az Enartis Kft.-nek, hogy egész évben végig-
kisérte a Magyarorszag Legszebb Szdl8birto-
ka palyazatot.

Aldott tnnepeket, boldog karacsonyt,

j6 pihenést kivanunk Olvaséinknak!
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Ifj. Szentpéteri Attila

AZ EV BORTERMELOJE DiJ JELOLTJEI KOZOTT

SZERZG: BOZZAI ZSOFIA, FOTO: BOZZAI ATTILA

A Kunsagi Borvideék jeldltje boraszati filozafiajat a kompromisszumok nélkiili mindségre vald
torekves jellemzi. A fiatal szakember a pezsgétermelésre szakosodott, tizenoét év tapasztalata
all mogotte. A Szentpéteri Borpincérdl a Nérd is sokaknak eszébe jut, amely egy nagy jové
eldtt allo, kilonleges zamatvilaggal rendelkezd rezisztens fajta.

ik a Kunsagi Borvidék erdsségei?

Nagyon sokoldalu borvidék, nagyon drulok, hogy ilyen kénnyd

szerkezet( talajokon dolgozhatunk. A franciaknal Bor-

deaux-ban is vannak hasonl¢ talajok. Ott nagyon biszkék ra
és kiemelik, hogy egyedilallé homoktalajokon tudnak dolgozni.

En is ezt mondom, friss, gyimalcsos reduktiv borokban szinte

nincs is versenytarsunk az orszagban. Ezek a kanny( szerkezet( talajok
alkalmasak a gyimélcsosség kiemelésére. Ugyanakkor vannak komaly
ddilink is a homok alatt, Edesapam volt az, aki a legtabb sz816t telepitette
ezekre a d{l6kre.

Hogy indult a csalad torténete?

Nagypapam habbi szinten kezdett boraszkodni, néhany téke Kadarkaval
kezdte a torténetet, amit 1989-ben telepitett el, ekkor vasaroltak meg a
pincét Edesapammal, akinek az eredeti foglalkozasa novényvédelmi agrar-
mérnok. Iddvel Edesapam megszerezte a masoddiplomajat a Kertészeti
Egyetemen, szdlész-borasz szakmérnak lett. Gyakorlatilag 6 fejlesztette fel

a pincét. Nekem nem volt tul nehéz dolgom, mert mar ebbe sziilettem bele.

A Soos Istvan Boraszati Szakkozépiskolaba jartam Budafokra. Mellette vé-
gig fociztam, sportoltam és majdnem abba az iranyba indultam el, de hala
Istennek, hogy igy dontéttiink. Az egyetemi évek alatt én is a Kertészeti
Egyetemre keriltem, és nem hagytam abba a focit. Nagyon halas vagyok

a sorsnak, hogy volt olyan iddszak, amikor Nagypapam, Edesapam és én,

a harom generacid egyUtt tudtunk dolgozni. Volt egy kis Kadarka parcella,
amit csak mi harman metszettiink, mi szireteltik le és egyitt készitettink
belle bort. Papa mar sajnos nincs veliink, de Apaval visszik tovabb a
torténetet. Jelenleg Edesapam a sz6lészeti, én pedig inkabb a boraszati
részt felugyelem, és Fléra higom is visszatért hozzank.

Milyen téma felé fordultal az egyetemen?

Janki tandr Urnal irtam a szakdolgozatomat 2010-ben a tradicionalis
pezsg@keészitésrdl. Mar akkor szaz palack Sarfehér készilt, a tanar Ur eljétt
hozzank, letltink egy samlira, sosem felejtem el, és igy ontogettik dssze
a hozzavalokat. Ott kezdddott a buborék iranti szeretetem és tiszteletem.

Ezek utan kimentem a Rajna vidékére egy sziretet elvégezni, egy nagyon
j6 csaladi pincészethez, akik egy évben tizféle rizlinget is készitettek. Ott
sokat tapasztaltam, lattam, és hazatérve 2011-ben csatlakoztam a csalad
munkajahoz.

Merre talalhatoéak a dilgitek?

Most 50 hektarunk van, amely Kiskdrdson és kirnyezetében teril el. Pro-
baljuk a terletinket kancentralni, hogy minél fenntarthatébban tudjunk
dolgozni. Hogyha ki kell emelni egy-két dil6t a sok kzl, az a Csabori két
sor nev( dl6, illetve a Remerencid. A remerencié reménységet is jelent,
hiszen —ahogy Nagyapam is mesélte — ez a ddl6 mindig megUszta a

jég- és afagykart. Ezen a két ddilén van eltelepitve a sz6l6iltetvényink
kb. 70 szazaléka. Itt sokkal komolyabb altalajok talalhatek, megjelenik az
Gs-Duna hordaléka, ami nagyon értékes asvanyi anyagokkal gazdagitotta a
talajt. llletve jellemzGek erre a barna, csernozjomos erddtalajok, de vannak
meszes rétegek is, Ugyhogy nagyon gazdag altalajokkal rendelkezik. Sz6l16-
si Mihaly nagy mondata volt, hogy a pince kulcsa a metszdollé. Ezt mindig
elmondom, hogy a kénnyedebb szerkezet{ talajoknal, ha ezt az eszkézt
eldvesszik és terméskorlatozunk, akkor csodakra lehetiink képesek.

Hogyan alakul a fajtaszortimentetek?

A mennyiség nyolcvan szazalékat harom fajta adja, illatosbdl az Irsaira
alapozunk, ezen kivil a Nérg is és a Kékfrankos is nagyon fontosak a
szortimentinkben. Mind az 6tven hektar teriiletink Kiskgroson és kor-
nyékén teril el. Nagyjabol 50-50 szazalék a hagyomanyok tisztelete és az
innovacio kdzdtti megoszlas. Tehat fajtaink fele hungarikum fajtakbol all,

ugyanakkor a tradicio mellett nagyon fontosnak tartjuk a divat kévetését is,

ezért ker{lt be a kérbe a Sauvignon blanc és a Merlot is.

Mi jellemzi a Néro fajtat?

A Nérot 1965-ben nemesitette Csizmazia Darab Jozsef és Bereznay Laszl6,
majd a kilencvenes években kapott fajtaoltalmat, azéta kettds haszno-
sitasu. Rezisztens fajta, keveset kell permetezni, ellendll a gombabeteg-
ségeknek. Nagyon koran érik, minden évben ezzel kezdjik a sziretet. Ha
megnézzik a csaladfat, akkor mindenre fény deril. Szilei az Eger 2 és a
Gardonyi Géza. Az Eger 2 egy amerikai fajtahibrid, innen drokalte a rezisz-

tencia géneket, a masik sz0l6 a Gardonyi Géza, ennek a szilei a Csabagydn-

gye és a Kék Medac (Menair). A Csabagyangye az Irsainal szilgként jelenik
meg, a Néranal nagyszil6ként. A Csabagydngye, mint nagyszilg, egy
halvany muskotalyos vonalat, egy behizelgé gyimélcsdsséget, aromatikat,
intenzitast ad a Nérdnak és innen drokolte a koraisagot is. Ez az egyik
nagyszUl6, a masik pedig a Medoc nair, innen orékalte a fekete szinanya-
gokat, viszonylag vastag héju fajta, festdbort lehet beldle késziteni. A
Neéranak nagyon szép, divatos rézsaszin szinanyagai vannak rozéként, a
voroshora pedig biborvorgs. A régi tankényvek gydgyborként is emlegetik
a borat, mert a gazdag szinanyag miatt nagyon sok benne az antocianin
és a rezveratrol vegyilet, amire az orvosok azt mondjak, hogy a sziv- és
érrendszeri betegeknek is jo egy-egy pohar ilyen vérdshor.

Hanyféle bort készitetek a Nérobol?
A Nér¢ egy nagyon sokoldalt fajta, sok mindent lehet beldle késziteni, a

rozéja a zaszlos borunk, de mar évek 6ta készitiink Nérg Schillert is. Beaujo-

lais tipusy, konny( gyimalcsdsségre hangolt vordshort is, ezen kivil jovdre
keril forgalomba a 2022-es prémium nagy vérosborunk. Es most mar
talan elarulhatom, van egy nagyon j6 pezsgd alapborunk is, és tradicionalis
pezsgdben is meg fog nalunk jelenni. Most még alapbor, kérilbeldl 2-3 év
mulva lesz kestolhato.

Prabaljuk minél tobb oldalat, arcat megmutatni a Nér¢ fajtanak, hiszen
nalunk ez egy nagy szerelem. Edesapam hozta be a Kunsagi Borvidkre,
orszagos szinten elég jol felkaraltuk, mara igencsak elterjedt. Nekiink 2011-
ben volt az elsd forgalmi Nérank, de a 2000-es évek elején mar volt beléle
sz616nk eltelepitve.

Mi jellemzi a Nérd borat?

A Nér¢ olyan, mint egy vadld. Egy kicsit meg kell szeliditeni, mert az Eger 2-
nek van egy jellegzetes ize, egy keményebb izvilaga, j6 boraszati technolo-
giaval ki lehet domboritani a Nérd aromatikajat. A Néro gyimolcsosseége a
rozéban tarol a borversenyeken. A vérdshorara egy nagyon egyedi izvilag
jellemzé, hiszen tovabb van egyitt a héjjal, és azaltal még jobban kioldddik
ez a vadsag, ami nekem nagyon tetszik. A borversenyeken néha egy kicsit
t0l karakteres a biraloknak, de én szeretem a vorosboraban is ezt a kicsit
fanyarkas, erdei gyimalcsos, kékbogyos-gyimalesos vilagot, amiben a
kokény, az afonya és a szeder aromavilaga jelenik meg.

Novényvédelem terén milyen elveket kovettek?
Amennyire csak lehet probalunk vegyszermentesek lenni. Elég hektikus
évek allnak magdttink. Megtanultuk, hogy a kulcs az, hogy alkalmazkad-
nunk kell! Ha nincs tul sok csapadék, akkor a szarazsag az, amivel fel kell
venni a versenyt. Nagyon nagy kihivas a Kunsagi Borvidéken — és mashol
is—, hogy egyre melegebbek a telek, igy kdnnyen attelelnek a kartevék.
Emellett a tavaszi fagyok is megnehezitik a munkat. Az utobbi években lat-
szik, hogy nagyon hamar, mar januar-februarban felmelegszik az idg, 2018
extrém meleg év volt, 2024 is ilyen. Nem normalis, hogy januar-februarban
olyan meleg legyen, hogy beinduljon a sz618 keringése, elinduljon az élete,
és akkor ezutan jonnek a tavaszi fagyok. Idén itt a Kunsagi Borvidéken
harom-négy olyan alkalom is volt, nem egymas utan, amikor minusz négy-
ot fok volt. Ezek nagyon veszélyesek, és nagyon nehéz felkészilni rajuk

és alkalmazkodni hozzajuk. Kiskunhalas iranyaban voltak szaz szazalékos
fagykarok is. Borzasztd volt, Ugy nézett ki, mintha elégett volna a sz8l6. Mi
megUsztuk, nekiink 10-15 szazalékos karunk volt. Az utdbbi években is az a
jellemzd, hogy kevés a csapadék, ha jon is, akkor nem normalis az eloszlasa,
egyszerre nagyon sok lezudul, egyre inkabb a mediterran éghajlat jellemz6
a tersegre.

Milyen megoldast latsz?

Megoldas lehet, ha nagyon erds sz6l6t nevelsz, illetve vannak olyan szerek,
kilonboz6 algakészitmények, amikkel lehet kicsit védekezni, hogyha a fagy
el6tt beszarjuk, de hat 6tven hektarnal esélytelen, hogy végigérjink rajta,
mert egy-két-harom nap a hatasidejik. Itt sdvokban jon a fagy, nem csak
talajmenti, hanem szél altal szallitott fagyok is vannak, idén ez nagyon
jellemz6 volt.

Hogy alakult az idei sziret? Milyen lett az idei évjarat?
Vegyes érzelmek kisérik az idei sziretet. Idén 15-20 szazalékkal kevesebb
lett a mennyiség, viszont ha jél odafigyelink, akkor magas mingségd,
kimagaslo évjarat is lehet.

Hamarabb szireteltiink, a korai fajtak korilbelil két héttel, a késdbbi fajtak
akar 4-5 héttel is eldrejottek, és az volt a nehézség, hogy idében 6sszetor-
lodott és mindent egyszerre kellett sziretelni, prioritast kellett felallitani.
Ugyanakkor a nehézség lehetdség is, mert most eldvesszik a Sauvignon
blanc-t, amibdl tavaly egy reduktiv bor készilt, idén pedig késéi sziretet
készitettem bel6le. Nagyon szép volt a sz616, nagyon magas cukorfokkal,
most mar kierjedt, 13-as alkohol, 60 gramm cukor, édes kategoria lett,
betettik a legszebb fahorddkba, nagyon igéretes bor, kivald aromatikaval.
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Eddig a 2018-as szuret volt a rekord, augusztus elsejei kezdéssel. Idén julius
23-an kezdtik a sziretet a Néroval. Nagyon felkésziltink ra, a hossz0 évek
alatt mar 1atjuk azt a tendenciat, hogy idében kell sziretelni. A szireti
iddpontok meghatarozasa, a laboratérium, a munka, a probasziretek je-
lentdsége megnétt. Nagyon oda kell figyelni, mert az ilyen nehéz, aszalyos
években felértékelddik a beltartalmi tényezd, a sav-cukor arany. Minden
évjarat azonban mas, ezt ki kell hangsulyazni.

Az extrém meleg azt hozta magaval, hogy tényleg nagyon fontos a labar,
mert van olyan sz818, ahol a cukor felszakik, a sav kicsit elég, de hogyha
el6rébb hozzuk a szireti id6pontot, akkor lehet kompenzalni. Viszont sok
sz616nél mar olyan extrém a hésokk, hogy nem égnek el a savak. £z a sz816
mingségére j6 hatassal van, csak a mennyisége csokken mikdzben kiparo-
log a bogydbdl a nedvességtartalom, de megmarad benne koncentraltan a
cukor, a sav és az értékes anyagok, ami azt eredményezi, hogy lesznek nagy
voroshorak, szinanyaghan gazdag lesz az évjarat.

Ez egy nehéz évjarat volt, nagyon koncentralt alapanyagok szilettek. Idén
nem sok valasztott el minket attél, hogy elkezdjink locsolni —a kilterdle-
ten talalhatd Kadarka Ultetvényinknél Nagyapam annak idején kiépitette a
locsoldberendezést —, de még nem hasznaltuk, mert ellenkezik a filozéfi-
ammal, miszerint a sz8lének szenvednie kell ahhoz, hogy mélyre hatoljon
a gyokere.

Milyen borokat kdstoltal a 2024-es évjarathol?

Most voltam egy-két orszagos borversenyen, kostolan, és azt tapasztalom,
hogy a fehérborok kicsit jobban szenvednek, fenolossag jellemzi Gket,
magasabb a fehérjetartalmuk, de ott is azt [atom, hogy akik id6ben Iéptek,
ahol a nagyohb szakértelem és a jd technoldgia talalkozik, ott kimagaslo
borokat tudnak késziteni. A nagy atlag azonban szenved az évjarat negativ
hatasaitdl, és nagyon hektikus a borok mingsége is. Ugy latom, hogy rozé-
ban egy kicsit jobb a helyzet. A varosbdl pedig szerintem vannak nagyon
koncentralt alapanyagok.

Miben érlelitek a boraitokat?

Elsdsorban aszokhorddkban érleliink. Vannak tizenkét hektds hasznalt
hordaink, kilencven szazalékban magyar tdlggyel dolgozunk, zempléni és
mecseknadasdi tolgyekkel. Idén nincs Uj hordénk, de talan nem is feltétlen
kell a nagyon intenziv horddhatés. Két darab 15 hektas flexcube-unk is
van, évek 6ta hasznalom dket, és nagyon jok a tapasztalataink. Valéjaban
annyi a hordo és a flexcube kazotti kilonbség, hogy nem a horddba tesszik
a bort, hanem a borba tesszik a hordét. Maga a manyag mikrooxidaciéra
képes, ezért ugyanUgy fejlédik benne a bor, mint a fahorddban, de jobb a
higiéné. Azt mondom, hogy egy nagyon jo fahordénak nincs parja, de a
flexcube-bal kicsit mas stilushan, azonban hasanldan magas mingségg,
nagyon komoly borakat lehet késziteni. Ez egy kilon szakma, nagyon nagy
lehetdség, sokat lehet kisérletezni a dongakkal.

Hogy késziilnek a pezsgditek?

Tradicionalis pezsgt készitink sajat sz616bdl és hazon belil minden
munkafolyamatot magunk csinalunk. A tradicionalis pezsgékészités nagyon
nagy precizitast és odafigyelést igényel, A-tdl Z-ig mindennek a helyén kell
lenni, mert ha valami elcsuszik, akkor mas lesz a végeredmény. 2010-ben
ebbdl irtam a szakdolgozatomat, majd tiz év szakmai tapasztalat és utaz-
gatas kellett ahhoz, hogy megsziilessen az elképzelésink, hogy elméletben
és gyakorlatban is 6sszealljon a technologia. Nagyon sok borasz baratom-
mal szoktam konzultalni, az eszmecserékbdl, talalkozasokbol altalaban

j6 dolgok sziletnek. Nem szabad pincevaksaghan szenvedni. Jarjuk a
vilagot is, a Junior Boraszok Egyesiletének is a tagja vagyok, szerveztink

Spanyolorszaghan cava-torat. Jartunk Olaszorszaghan, Franciaorszagban,
Németorszaghan, mindenhonnan hoztunk egy kis tletet. Kézben minden
évben kisérleteztem pér szaz palack pezsgdvel. Majd eltelt tiz év, és meg-
sziletett az elsg pezsgénk. A 2020-as Chardonnay brut pezsgénk, amibdl
minddssze 2000 palack készilt, az Orszagos Borverseny Champion dijas
pezsgéje lett.

Mi a titka a jo pezsgdnek?

A tradicionalis pezsg§ lelke az idd, amig hagyjuk az autalizist kibontakoz-
ni, ekdzben megsziletik az élesztds karakter, amit6l szép a tradicionalis
textura, ezek a kekszes, toastos, élesztds jegyek, amelyek akkor alakulnak
ki, amig a seprével egyUtt érik a pezsgd. Szintén kiemelt jelentdségd a
likérozés, amikor a pezsgdd végsé stilusat allitod be. Nagyon sok helyen
kostolgattuk ki, hogy mi lehet az, ami j6. Idén is vannak az expedicids
likérnek uj dsszetevdi. A pezsgdkészitéshez szerintem nincs jobb fajta,
mint a Chardonnay.

Milyen utat jartal be a pezsggiddel?

A 2021-es évjaratban egy cuvée készilt, amit Chardonnay, Generosa és Raj-
nai rizling fajtak alkottak. A visszajelzések alapjan jol sikerdlt, a Vinagoran
Champion dijat kapott. Abbol mar készitettink magnum verziét is, amely
példaul az MTA Bora versenyen aranyérmes lett. 2022-ben is még csak par
ezer palack készilt bel6le, 2023-ban pedig egy nagyobb Iépést tettink és
15 ezer palack pezsgdt készitettink. Idén mar Olaszrizling, Chardonnay és
Kadarka rozépezsg@ is lesz, mindegyikbdl készitek magnum kiszerelést is.
15 év tapasztalat utan latom, hogy a magnumban elegansabban tud fejldd-
ni, ugyanakkor sokkal lassabban. Ezeket leginkabb a ,vajtfildek” keresik, az
éttermek és az edukaltabb fogyasztok.

Jelenleg csak brut pezsgénk van. Ugy gondolom, hogy azzal lehet a leg-
jobban kidomboritani a harméniat, a pezsgd lényegét. A brut nature-t egy
sz0k kor keresi. Olaszrizlingbdl készil majd, mert annak nincsenek nagyon
karakan savai. A Cava turan késtoltunk nagyon sok brut nature-t, nem
véletlen, hogy ennyi készil arra, hiszen ott nagyon meleg van és elégnek a
savak. Ha nagyon élesek a savak, akkor annak jol all egy kis cukorkerekités.

Hogy alakul a borturizmus? Milyen az egyittmikodés
Kisk&roson?

Egyre tobb a helyi rendezvényink, de orszagos szinten is megjelenink, sét,
egy-két kulfoldi megkeresés is érkezik. Nemrég Erdélyben voltunk egy ha-
rom napos turan, amelynek soran minden nap mashol tartottunk késtolat.
De arra is torekszink, hogy megtoltsik a borhazunkat rendezvényekkel. A
boraszatnal otven fét tudunk kényelmesen leiltetni. Szokott lenni tavaszi
nagy borkastol, ahol egy szélesebb szortimentet mutatunk be. Minden év-
ben megszervezzitk a Marton-napi borvacsorankat. Jévd héten, december
14-én egy nagy Unnepi borsétat rendezink. Halk karacsonyi zene, pezs-
gésarok, ahol tbb mint tiz pezsgét mutatunk be, koztik rozépezsgdk,
amelyek nincsenek forgalomban, kisérleti pezsgdk, mindenféle izgalmak.
Lesz Ujborkéstold prémium borokkal, és kint a borhéz el6tt szeretnénk majd
forralt boros hangulatot varazsalni silt gesztenyével. Maga a pincénk kint
van kilterUleten, kicsit hagyomanyosabb formaban, de ott is van egy ke-
menceénk, ott is szoktunk pincelatogatasokat szervezni, ott akar 100 6t is
le tudunk Ultetni j idd esetén. Aztan persze nagyon sok terviink van. Szal-
lashelyekkel szeretnénk majd fejlddni. Folottink a padlastérben is lenne
lehetdség vendégszobakat kialakitani. Elénk a turizmus, Kisk8roson viragzik
a Petdfi-kultusz, hiszen innen két perc sétara talalhato Petdfi szildhaza.
Gydgyviz is talalhatd itt, a kozeli Termalhotellel j6 kapcsolatban allunk.

SZENTPETERI FLORA, AKI VENDEGLATAS-TURIZMUS SZAKON VEGZETT, KIVALOAN BE TUDOTT KAPCSOLODNI A BORASZAT ELETEBE

Az értékesitésetek inkabb belfdld, vagy kilfold felé
iranyul?

Nagyon széles skalan mozgunk, nagyon sokfelé prabalunk eladni. A kdny-
nyedehbb, gyimolcsésebb borak, amik jobban porégnek, azok megtalalha-
toak nagyobb aruhazlancoknal is, ugyanakkor a csucsgasztronémiaban

és a Horeca szektorban is elég széles kdrben jelen vagyunk, tovabba a
kisebb kereskedésekben, valamint a Borhal¢ szakizleteiben is. Helyben
van egy termeldi folydborkimérénk, ahal 13 tartalybol valogathatnak,
frissen megtdltjik a vendégek kanndjat. Szeretnénk kicsit jobban nyitni
klfold felé. Elsésorban olyan borversenyeken indulunk, ahol tudunk bort
is eladni, ilyen példaul a Decanter angol borverseny. Néha érkezik egy-egy
nagyobb megkeresés, f6leg a prémium rozénkat keresték kilfoldrél.
Tobbek kozott egy Michelin-csillagos londoni étteremmel vagyunk
kapcsolatban. llletve a szomszéd orszagokban is vannak prébalkozasaink,
Erdélyben mar tobbszor jartunk és nagyon jo tapasztalatokkal tértink
vissza. Idén Edesapam jart Marosvasarhelyen, Gyergydujfaluban és par
éve voltunk egyUtt Székelyudvarhelyen is. Nagyon sokat fejldddtt a bor-
kultdra, nagyon jo volt a fogadtatas. Ok is fejlédnek, mind a boraszatok,
mind a borfogyasztok.

Milyen a borvidéken belil, illetve orszagos szinten az
osszefogas?

Sokkal tobbet el lehet érni egyitt, mint kilon-kilén. Mind régios szinten,
mind kunsagi szinten. Borvidéki szinten elindult az ,Igazi Kunsag” 6sz-
szefogas, aminek korulbell 20 baraszat a tagja és egyitt kastolgatunk,
otletelink. Orszagos szinten a Junibor Egyesiletnek vagyok az elndke,
ott is probaljuk megtalalni az iranyokat, hogy merre, hogyan gondolkod-
junk egyitt, mi a jd a borkultdranak. Ez manapsag nagyon fontas, mert
mélyen van a borkultdra Magyarorszagon. Nagyon nagy az alkoholellenes
lobbi, ami negativan befolyasolja az eladasokat. Most példaul kitalal-
tuk, hogy nagyon fontos az edukacic, hogy megszolitsuk a fiatalokat,
ezért az egyetemekre jarunk borkéstoldkat tartani. Nagyon nyitottak,
kulturéltak, tényleg a moderalt borkostolas keretein beliil érdekli dket a

borfogyasztas. Az a legrosszabb, hogy az alkaholellenes lobbi keretén be-
[0l az alkoholt a barral azonositjak. A legnagyobb hibaja ennek a negativ
kommunikéciénak, hogy egy kalap alatt emlitik az idilt alkoholizmust a
kultorat borfogyasztassal. Es amivel ez ellen lehetne kiizdeni, az nem a
tiltas, hanem a tanitas lenne, hogy a moderalt borfogyasztas kultorajat
fogadtassuk el a fiatalokkal.

Ezen kivil mi a legnagyobb kihivas szamotokra?

A véltoz6 vilagban fenntarthatdan kell mkadni. A sz8l6mvelést is igy kell
csinalni, és a technoldgiat is eszerint kell alakitani. Nehézséget okoz a val-
tozo klima. Fontos, hogy alkalmazkodjunk az iddjarasi viszontagsagokhoz.
Ez egy oriasi kihivas, mert a technoldgiat meghatarozhatom, kitalalhatom
a bor stilusat, de ha jon egy tavaszi fagy, vagy egy olyan aszaly, hogy alig
terem sz618, akkor abba nincs beleszdlasunk. Nagyon sok a jo borasz
Magyararszagon, kézben viszont sajnos csokken a borfogyasztas, egyre
sz(kilnek a lehet6ségek. A borok professzionalis értékesitése egy kilon
szakma. Az exportban is Iatok lehetdséget és menekilési Gtvonalat.

Jol forognak a boraink, és mi egyébként is hetven szazalékban kannyd,
gyimdlcsds borokat készitink, amik nem is arra vannak itélve, hogy rakta-
rozzuk Gket. Raktaraink a DRS-rendszer és a nyomda leterheltsége miatt
vannak tele. Az eldz8 években ilyenkor mar tobb nagy raktarnyi bort el
tudtunk adni, most emiatt a csUszas miatt nagyon lelassult minden, ezzel
nagyon sokan kizdenek.

Hogy latod a boraszatot tiz év mulva?

Bizakodo vagyok, megsziletett a negyedik generaci¢ is. Az idei Kadarka
sziretre érkezett a kisfiunk, Vince. Kislanyunkral, Izabellarél mar bort is
neveztink el, Bella névre hallgat a pincészet legédesebb desszertbora.
Utanpatlas van, reméljik, hogy 6k tovabbviszik a stafétabotot. Tovabbra

is a mindség lesz az, ami meghatarozza a jovdnket. Torekszink arra, hogy
megmutassuk a Kunsagi Borvidék valadi értékeit, igazi arcat, a mindségi
oldalat, ezért nagyon sokat teszink Apaval az orszagon beldl és kivil is, azt
gondolom, hogy a jévdben is ezt fogjuk tenni.
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THESSZALONIKI
(66ROGORSZAG)

SZOLOTERMESZTES VAROSI
KORNYEZETBEN? MIERT NE!

Elsdre talan bizarrnak hangozhat a gondolat, de ha visszatekintiink a szélGtermesztés
torténelmére, talan mégsem tinik a varosi kérilmények kozott torténd szdlomivelés olyan
killondsnek. Gondoljunk csak azokra a régi feljegyzésekre, amelyek az uradalmak varfalait
szorosan korildleld, gondosan mivelt iltetvényekrdl, illetve a varosok, falvak kézpontjaban is
gyakran megtalalhato kisebb-nagyobb sz6l6krél szolnak.

SZERZGK: BODOR-PESTI PETER, TARANYI DORA, FOTOK: URBAN VINEYARDS ASSOCIATION

borkészités is a telepilések kdzpontjaban zajlott, igy

kdnnyedén eljuthatott a helyi piac pultjaira a frissen

szlretelt sz616 és a kierjedt bor. Az idd eldrehaladtaval
azonban, és a mez8gazdasag dinamikus fejlddésével és
atalakulasaval, a terméteriletek nagy része jellemzden a
varosok szélére szorult, ahol egybefiiggd tablak alakultak ki. A sz§l8-
és boragazatban is talalhatunk még példakat arra, hogy a legtobb
esetben ugyan a sz8l6teriletek a varosok, falvak kilteriletein talal-
hatdak, a feldolgozok még most is a telepiléseken belul helyezkednek
el. Ennek ellenére a varosi kérilmények kazott torténd sz6lGter-
mesztés az utobbi években egyre népszer(bbé valik, mivel a varosok
zolditése, valamint a fenntarthaté mezdégazdasagi gyakorlatok
iranti igény és érdeklddés novekszik. Ez a tendencia nemcsak a friss
élelmiszertermelés lehetéségét biztositja a varosi lakossag szamara,
hanem hozzajarul a helyi 6koszisztémak megérzéséhez is.

1
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HOLLYWOOD CLASSIC WINES, LOS ANGELES [USA)

A varosi sz6l6termesztés lehetséges eldnyei

Féleg kisebb falvak, varosok esetében tekinthetd gazdasagilag el6-
nydsnek a helyi élelmiszertermelés lehetdsége, mint amilyen a varosi
korilmeények kozott torténd szdldtermesztés. igy a varosi sz6160Itetvé-
nyek kézvetlenil a helyi kdzosségek igényeit szolgaljak ki, csdkkentve

a szallitasi koltségeket és a kdrnyezetterhelést. A helyi sz8l8termelés
el@segitheti a kisgazdasagok és helyi vallalkozasok fejlddését, ergsitve a
helyi gazdasagot. A helyben termesztett sz616 ndveli az élelmiszerbiz-
tonsagot, csokkentve a globalis ellatasi lancokkal jard kockazatokat.

A varasi sz616ultetvények hozzajarulnak a varosi zoldfeliletek novelé-
séhez, ami javitja a levegd mindségét és csokkenti a hiszigethatast,
kilonosen a forré nyari hanapokban. A zold teriletek, beleértve a sz616-
Ultetvényeket is, javithatjak a lakossag mentalis egészségét, egyarant
csokkentve a stresszt és novelve a jolét érzését. Tovabba a varoshan
talalhato sz6160ltetvények hozzajarulnak a biodiverzitas noveléséhez,
ezaltal vonz¢ él6helyet teremtve a beporzdk, madarak és mas élglények
szamara.

Mindezek mellett a varosi sz8liltetvények helyszinként szolgalhat-
nak helyi eseményekhez, példaul borfesztivalokhoz vagy kézosségi
osszejovetelekhez, ergsitve a kozdsségi kapcsolatokat. Tovabba remek
lehetdséget kinal oktatasi programok szamara egyarant, lehet6vé téve
a didkok és a kozdsség szamara a mezdgazdasag és fenntarthatosag
alapelveinek megismerését.

A varosi sz6l6termesztés nehézségei

A nagyobb méret{ varosokban a rendelkezésre allg teriletek korlato-
zottak, ezért a sz8l8termesztéshez megfeleld helyszin megtalalasa
kihivast jelenthet. A tetdk, teraszok vagy kizosségi kertek hasznalata
alternativ megoldasokat kinalhat. Ezek mellett a varosokban talalhato
zoldfelileteken mas novények és viragok is versenyeznek a térért és az
ergforrasokért, ami korlatozhatja a sz818 termesztésének lehetéségét
és mértékeét.

A varosi talaj gyakran szennyezett vagy nem megfeleld mingségl a
mezG@gazdasagi tevékenységekhez, ezaltal veszélyeztetheti a sz616
optimalis és egészséges ndvekedését, valamint a terméshiztonsagot. A
talajmindség javitasa érdekében komposztalassal és mas fenntarthatd
mddszerek alkalmazasaval ez a nehézség kikiszobolhetd.

A varosokban uralkodd mikroklima eltérhet a vidéki teriletektdl,

ami hatassal van a sz618 novekedésére, tovabba az urbanizacio altal
generalt hiszigethatas és a szennyezés befolyasolhatja a sz616 érését
és mindségét.

CLOS MONTMARTRE, PARIZS (FRANCIAORSZAG)

BROOKLYN, NEW YORK (USA)

A varosi kdrnyezetben a vizhez valg hozzaférés korlatozott lehet, ami
megneheziti a sz616 megfeleld 6ntozését, amennyiben szikség lenne
ra, valamint a permetezés kivitelezését is. Tovabbi nehézségeket
okozhat az, hogy a varosi kdrnyezetben a sz8lgultetvények gyakran ki
vannak téve kilonféle kartevéknek és betegségeknek, amelyek ellen
nehezebb védekezni, hiszen a ndvényvédelmi lehet8ségek korlatozot-
tak lehetnek.

A varosi sz6l6termesztéshez szikséges infrastruktira kiépitése és
fenntartasa magas kaltségekkel jarhat, valamint gyakran szigoru
szabalyozasok és jogszabalyok korlatozzak a lehetGségeket, igy ezen
tényezdk dsszessége negativan befolyasolhatja a kezdd gazdakat.

(Bezinal® Vineyard Solutions ) g Bekaert
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LUGASBAN NEVELT SZOLOBGL KESZITENEK BORT KIS NYOMASSAL, OXIDATIV SZERZG: KOVACS BARNABAS

ES ADALEKANYAGMENTES TECHNOLOGIAVAL AZ OKORI EGYIPTOMBAN

(Forras: Jarrett A. Lobell: Spirits for the Dead, ArchaeologyMagazine 2020, November/December)

A BOR FENNTARTHATOSAGI
VONATKOZASAI V. —

MIBOL ALL OSSZE A PINCESZETEK

OKOLOGIAI LABNYOMA?

A mezdgazdasagi munkak végét és Magyarorszag masodik patronusat iinnepld,

a tél kezdeteét

feledtetni kivanod Marton nap, borasz és borfogyaszto szemszéghdl is 6rominnep hazankban. Erre a
napra ugyanis elkésziiltek az els6 borok és a munkacsics utan felszabadulnak kicsit a boraszok is. Aki
ilyenkor nem eszik libalakomat, s fogyaszt mellé Ujbort, a népi hiedelem szerint éhezésre itéltetik.

borra vonatkozéan napjainkban a szaraz november intéz-

ménye ezt mar lehet, hogy felilirja és az Ujborokbdl valo

poharazas késébbre tolddik. Korunk szokasainak, elvarasainak
megfeleléen a borok mar palackozva, ennek megfelelgen sta-
bilizalva kerlnek ki a pincékbél sz végére. Szimbélumai lehetnek ezek
a termékek a boraszati technoldgia altal leirt fejlédési gorbének, hiszen
a szirettdl szamitva kevesebb, mint két honapja volt a borasznak arra,
hogy a bor iskolazasat véghez vigye. A technolégiai bravirok sokasaga,
amit az emberiség a tdrténelem soran mind gyorsabb Utemben produ-
kal, tobbnyire felvet fenntarthatosagi kérdéseket is. igy ilyen szemszog-
bél is érdemes — a rovat tematikajahoz is alkalmazkodva — megvizsgalni
a boraszati eljarasokat a szirett6l a palackozasig.

Sziret: az idGpont és a modszer megvalasztasa

A sziret id6zitése napjainkra tdbbnyire eltavolodott attél a ponttdl,
amelyet hiologiai érettségnek (ekkortdl all készen szaporitaképletként
a mag a bogyoban) neveziink és az Ugynevezett technoldgiai érettség
(az a pont amikor a sz618 a borasz szemével alapanyagként a legjobban

hasznosithato) iddpontja mind karabbra csuszott. Ez betudhatd annak,
hogy az elmult évek fogyasztei trendje alapjan tolnyomaérészt a gyimol-
csds, primer aromakban gazdag, reduktiv kézegben készitett boroknak
van a legnagyobb mennyiségben piaca. Az ilyen borok készitéséhez
pedig friss karaktert kolcsanzd, relative magas savtartalomra és ala-
csony pH-ra van szikség a termésben, ami a szireti id6 mind korabbra
idgzitésével biztosithatt a valtozd klimatikus adottsagli magyarorszagi
borvidékeken (is). Fontos azonban ezek mellett az analitikai paramé-
terek mellett az is, hogy a bogyd bdrszdvete milyen kérilményeknek
volt kitéve az érés soran és igy milyen aromakomponenseket képes
biztositani a borkészitéshez.

A cikksorozat korabbi lapszamokban kézélt részeiben mar emlitésre
kerUltek az arnyékolas elényds hatasai, szemben azzal, amikor ez nem
valdsul meg, és igy a napsugarzas okozta stresszre valaszul bérszo-
vet-vastagodas torténik, tovabba a fenolos komponensek feldUsulasa a
klsd epidermisz (bdrszovet) réteghen, a hipodermiszben és a kutikula-
ban, valamint aromakomponensek lebomlasa jellemzi a termést. Egy ko-
zelmUlthan publikalt Nature-cikkben (Hewitt et al, 2023: Impact of heat

> 1. ABRA: AZONOSITOTT GOCPONTOK A HAROM MGVELESI ELJARAS OKOLOGIAI LABNYOMRA GYAKOROLT HATASAIBAN. A BALOLDALI OSZLOP
JELZI A KATEGORIAT, AMI HOZZAJARUL A LABNYOMKEPZGDESHEZ, MiG ATTOL JOBBRA A FEJLECBEN JELOLT MGVELESI ELJARASBAN
A KATEGORIARA LEGERGSEBB HATASSAL BiRO GYAKORLAT SZEREPEL SZAZALEKOS ERTEKKEL.

Hatascsoport

Klimavaltozas (kg CO, eq)

Ozonkarosito képesség
(kg CFC11 eq)

Foldkozeli fotokémiai 6zontermelés

(kg NMVOC eq)

Szérazfoldi evtrofizacio
(mol N eq)

Tengeri eutrofizacio (kg P eq)

Edesvizi eutrofizacio (kg P eq)
Edesvizi okotoxicitas (CTUe)
Savasitas (mol H+ eq)

lonizalé sugarzas
(kBq U-235 eq)

Rakkeltd hatas emberi szervezetre

(CTU)

Nem rakkeltd hatast, emberi

szervezetre gyakorolt karosito hatas

(CTUh)

Szervetlen vegyiletek légzéskarosito

hatasa (betegségek elgfordulasa

kibocsatott PM2.5 kilogramonkeént)

Erdforras felhasznalas: energiahorozok

(MJ)

Erdforras-felhasznalas: asvanyi
anyagok és fémek (kg Sb eq)

Vizfogyasztas (m?)

Teriilethasznalat (Pt)

Konvencionalis magas

erdforrashefektetéssel (W1)

NH,NO, m{tragyagyartas
(22,30%)

Dizel-eldallitas (16,44%)
Gépgyartas és -hasznalat
(24,07%)

Traktorok dizel felhasznalasa
(5,32%)

Traktorok dizel felhasznalasa
(17.78%)

Dizel-elGallitas (27,84%)
Peszticid-felhasznalas (99%)

Ammoniakibocsatas
tragyazassal (95%)

Dizel-el6allitas (10,69%)
Dizel-elgallitas (34,16%)

Dizel-eldallitas (40,95%)

NH,NO, mitragyagyartas
(30,70%)

Kéneldallitas (20,26%)

NH,NO, m{tragyagyartas
(20,27%)

NH,NO, m{tragyagyartas
(57,56%)

Dizel-elgallitas (54,67%)

Okolégiai (W2)

Traktorok dizel
felhasznalasa (29,30%)

Kéneldallitas (37,77%)

Traktorok dizel
felhasznalasa (29,30%)

Traktorok dizel
felhasznalasa (29,30%)

Traktorok dizel
felhasznalasa (29,30%)

Traktorgyartas (26,94%)
Kéneldallitas (32,43%)

Traktorok dizel
felhasznalasa (17,02%)

Dizel-eldallitas (16,48%)
Gépgyartas: traktor és
vontatmany (36,59%)
Gépgyartas: traktor és
metszGgép (47,85%)

Tragyazas: deponalas
kozben (47,59%)

Kéneldallitas (56,71%)
Traktorgyartas (49,21%)
Dizel-elGallitas (16,37%)

Gépgyartas: traktor és
metsz8gép (38,34%)

Forrdas: Litskas et al., 2020: Sustainable Viticulture: First Determination of the Environmental Footprint of Grapes.

stress, water stress, and their combined effects on the metabolism and
transcriptome of grape berries) foglaltak szerint a sz416 termése szignifi-
kansan érzékenyebben reagalt (a szerves és titralhato savtartalomra,
illetve pH-ra gyakorolt hatas alapjan) a hdmérséklet okozta stresszre,
mint a vizhiany okozta stresszre, szemben a levelekkel, melyeknél pont

az ellenkezGjét figyelték meg.

A magas hdmérséklet okozta stressz esetén a csokkend méretd bogydk-
ban a glukdz/fruktoz arany is megvaltozik a kisebb mértékben termelt
glikoz okan, ahogyan az almasav mennyisége is csdkken (Brandt et al,
2019: The influence of temperature and solar radiation on phenols in
berry skin and maturity parameters of Vitis vinifera L. cv. Riesling). A

Konvencionalis alacsony
erdforrasbefektetéssel
(W3)

Traktorok dizel
felhasznalasa (23,35%)

Kéneldallitas (44,67%)

Traktorok dizel
felhasznalasa (34,24%)

Traktorok dizel
felhasznalasa (22,43%)

Traktorok dizel
felhasznalasa (37,17%)

Traktorgyartas (18,61%)
Kéneldallitas (30,53%)
Traktorok dizel
felhasznalasa (16,17%)
Kéneldallitas (32,47%)
Traktorgyartas (28,57%)

Gépgyartas: traktor és
metsz6gép (34,53%)

Gepgyartas: traktor és
metszdgép (35,87%)

KénelGallitas (32,47%)
Traktorgyartas (36,05%)
Kéneldallitas (31,15%)

Dizel-el6allitas (53,22%)

kozkelet( vélekedést, miszerint a magasabb hémérséklet mellett érd
kéksz86k tobb szinanyaggal rendelkeznek, arnyaljak azok a tanulma-
nyok, amik egyértelm{ kilonbségeket mutattak ki e tekintetben az
egyes fajtak kozott. Mig 35°C felett a Carignan fajtanal kevéshé, addig
a Grenache-ben jelentds mértékben gatolt volt a szinanyagképzddés,

és ugyancsak szinanyagcsokkenést figyeltek meg a vilag legnagyobb

feluletén termesztett szGl6fajta, a feketés lila szinnel jellemezhetd
Kyoho csemegesz6lén. Ez utébhinal mar 3 fokos (27-rél 30°C-ra)
hémérséklet-emelkedésnél, mig a Merlotnal 5 fokos (20-rél 25°C-ra)
emelkedésnél 37%-os szinanyagcsokkenést irtak le. Egyes fajtaknal (pl.:
az olasz Valpalicella legjelentdsebb fajtaja, a Corvina esetében) érdemi
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segitséget jelenthet, amennyiben legalabb napnyugtat kivetden jelen-
t6sebb hdmérséklet-csokkenés torténik az Ultetvényben. Ez azonban az
olyan borvidékeken, mint példaul a Balatoni borrégidban elhelyezkeddk,
ahol pont a vizfelilet hémérsékletingadozast-kiegyenlit§ hatasa volt
korabban eldnyként kezelt adottsag, az elsd vonalas, a vizfeliletet

még ,late” terileteknél ez nem tdrténik meg a hdségnapokat kovetd
éjszakakon sem.

A ndvények patogének elleni ellenalloképességben szerepet jatszo
stilbének szintézisének gatlasardl beszamold tanulmany (Pastore et al.,
2017: Whole Plant Temperature Manipulation Affects Flavonoid Meta-
bolism and the Transcriptome of Grapevine Berries) ravilagit arra, hogy
a hémérsékleti stresszt eltlrni kénytelen ndvény, kérokozok szembeni
védekezési képessége (szuppresszivitasa) is csokkenhet. E jelenség
pedig a vegetacios id6szak végére a sz8l6mivel6 gondoskodasanak
kiszolgaltatottabb ltetvényeket fog a fentiek alapjan eredményezni,
ez pedig a zéldmunkan kivil elsésorban névényveédd és -kondicionald
szerek kijuttatasaban tud megnyilvanulni. A permetezések mind a
készitmények gyartasakor, mind a kijuttatasakor jelentés mértékben
névelik a késdbbi palackra vetitett ckoldgiai labnyom méretét. Ciprusi
kutatok 2020-ban végzett, a sz6lGiltetvényekre vetitett ckologiai
labnyom szamitasakor tkologiai gazdalkodas esetén, a legjelentésebb
paraméterként az Uzemanyag-felhasznalast azonositottak (1. dbra).

Mustkezelés
A kornyezetre rott teher fenntarthatdsagi szempontbal megkérddjelez-

hetd mértéke mellett, a beavatkozasok szamanak nvekedése megnehe-

zitheti késdbb az erjesztés soran a borasz dolgat is. A gombadlg szerek
idében megnyujtott alkalmazasa és a szermaradvanyok kockazatanak
novekedése is gondot okoz. Az Eurdpai Uni Elelmiszerbiztonsagi
Hivatala (EFSA) altal 2021-ben publikalt jelentés szerint pédaul, 87

863 vizsgalt feldolgozott élelmiszerminta alapjan ezek 44,3%-aban volt
fellelhetd szermaradvany, ebb6l 26,4%-aban egyszerre tobbféle (ezek
Ugynevezett koktélhatasat a jelenlegi protokollok szerint mar nem vizs-
galjak az emberi egészségre [sem]). A szermaradvanyokat tébbszorosen
tartalmazo élelmiszerek sora a tanulmanyban a borral kezd6dik, majd
amazsolaval és szélélevéllel folytatdadik. A szermaradvanyok mellett
tobb, foleg éppen a kornyezettudatos fokuszu termesztéshen gyakran
alkalmazott készitmény modosithatja a lékinyerés hatékonysagat
(ahogyan a fent leirt modon a kozvetlen napfénynek kitett bogydknal a
sugarzas hatasa is), vagy akar a must jellemzdit is. llyen készitmények
tobbek kdzott a bérszovet erdsitésével a gombas betegségek elleni
védekezést segitdk (pl.: zsurld), vagy a pH emel6, l0gositd hatastak is
(pl.: kdlium-hidrogén-karbonat).

Mar a mustkezelésnél is jelentkezik a turbiditas (zavarossag szamsze-
riisithetd mértéke) alapjan meghatarozhatd, am altalaban inkabb rutin-
szer{en alkalmazott musttisztitas mértékének kérdése. Amennyiben a
valtozo tulajdonsagu bdrszévet miatt a feltaras hatékonysaga médosul,
Ugy a hozzaadott, avagy a terméshen rendelkezésre allé enzimek egy-
ségnyi id6re viszonyitott pektinbontd képességének hatékonysaga is
maédosul, mas lesz a kitlepedd nagyobb fajsulyl rostok és az erjedéshez
rendelkezésre allo tapanyagok mennyisége is. A musttisztitasnal alkal-
mazott derit@szerek ndvényvéddszerszarmazék-eltavolitd képességét
vizsgalta egy szlovén kutatocsoport, és a 2009-ben publikalt ered-
ményeik alapjan az aktiv szénen kivil, — melynek hasznalata draszti-
kusan és nem szelektiv médon madositja az alapanyag borminéség
szempontjabdl fontos tulajdonsagait, igy leginkabb nem egészséges
alapanyag esetén jellemz6 a hasznalata — a tobbi deritdszer tulajdon-
képpen nem volt alkalmas a mennyiségek mddositasara, a borokban
azonos mennyiségeket mértek a kezeléseket kdvetéen. Ugyancsak nem
tapasztaltak kilénbséget a héjon és anélkil erjesztett borok névény-
véd@szer-maradvany mennyiségében. E két megfigyelés alapjan a
narancs- vagy natrborok készitdi megnyugodhatnak, az erjedést nem
befolyasoljak jobban e technolégiai dontések, persze ettdl még ameny-
nyiben van szermaradvany, az tovabbra is elénytelen minden esetben
(a hazai szabalyozas alapjan csak ellendrzott okologiai termeléshdl
szarmaz¢ sz8l6bdl készilhetnek naturborok, igy elsd sorban a réz alapt
szermaradvanyok okozhatnak problémat). Segitheti viszont Dumitriu
és munkatarsai (Management of pesticides from vineyard to wines:
Focus on wine safety and pesticides removal by emerging technologies.
Grapes and wines, 2021) szerint a sz(rés gyakorlata a szermaradvanyok
eltavolitasat azzal, hogy az élesztdk altal végzett erjedést kivetden a
seprd nagy felleten képes felvenni (adszorbealni) ezekbdl, kilondsen
felkeverés (battonage) esetén, és a késébbi élesztémaradvany kiszlrés-
sel ezek is kikeriiInek a borbdl.

A mustoknak a sz616t61 a borkészités megkezdéséig tarto rovid élet-
szakasza mar szamos olyan dontés elé llitja a bort el6allitokat, amely

a végtermék mindségét, egészségre és a létrehozasa, illetve szallitasa
kdzben a karnyezetre gyakorolt hatasat jelentésen meghatarozza. Sza-
mos szubjektiv elem mellett sorakoznak olyanok, amelyek azonban kdzds
termeldi és fogyasztoi szempontok kellenek, hogy legyenek. Mindkét
csoport érdeke, hogy a bor el6allitasa oly médon térténjen, hogy arra a
termeld biszke lehessen, hiszen tevékenysége a lehet6 legkisebb terhet
rotta a kozos bolygo kazos erdforrasaira és terhelést puffereld kapa-
citasara. A fogyasztd pedig nyugodt szivvel veheti le a boros palackot

a polcrdl, hiszen tudja, hogy megvasarlasaval a maga és kérnyezete
szamara is j6 Ogyet tamogat.

+ 2. ABRA: A VIZSGALT BOROK SZERMARADVANY ERTEKENEK OSSZESITETT EREDMENYE (MINTAK EGY KANARI-SZIGETEKI
ES A SPANYOL BORREGIOKAT OSSZEVETH, BOROK SZERMARADVANY ERTEKEIT VIZSGALO KUTATASBOL).

Mintatipus Kanari szigetek Egyéb spanyolorszagi régiok
szermaradvanyok szermaradvanyok szermaradvanyok szermaradvanyok
szama? /minta® szama? /minta®
Fehérbor 23 (n=66) 6.3 17 (n=45) 3.3
Vérashor 21 (n=28) 8.8 14 (n=15) 4.7

®: A talalt peszticid maradvanyok szama.
b A talalt szermaradvanyok atlagszama mintanként.

Forrds: Santana-Major et al., 2023: Food safety assessment of wines commercialised in the Canary Islands by monitoring of pesticide residues from 2017 to 2019.
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Erlelés finomsepron - 2. rss:

A cikk els6 részében tobbszor utaltam arra, hogy a finom seprén tartas — vagy hivhatjuk akar
erlelésnek is, — elsddlegesen egy néhany évtizede népszeriivé valt technoldgiai megoldas.
Tulajdonképpen a barik érlelés elterjedésével lett a boraszati kutatasok figyelmének egyik
fokusza. Arra is kitértem, hogy jelentékeny technologiai, érzékszervi, stabilitasi hatasainak
osszefiggéseit elsddlegesen a fehérborok vilagaban értelmezték, illetve vizsgaltak. A
nyughatatlan kutatok azonban itt nem alltak meg, hanem az alapok megismerését kdvetden Uj
kutatasi iranyokat is megcéloztak. A masodik részben e teriletek néhany kérdeseét érintjik.

armilyen meglepd, a finom seprdn érlelés néhany éve

a vorashorok teriletén is megjelent. A Iényeg itt is

a cikk els@ részében mar vazolt interakcié a sejtfal
poliszaharidok és a polifenol vegyiletek kozott, am
a hatasok elsddlegesen a polifenol strukturajara nézve
eldnyosek, amelyek a vorasborok mingségi és érzékszervi
megitélésében kulcskérdésnek szamitanak. A szint (beleértve
a szinintenzitas mellett annak arnyalatat is!) és a mindséget
befolyasold tényezdk kozil a vorgsborban alapvetd a jelenlevd
polifenal vegyiletek kémiai természete, reakcidképessége. Ezek
képesek tobbé-kevéshé polimerizalodni, reagalni mas vegyiletekkel
(sokkal, poliszaharidokkal, glikoproteinekkel). Mennyiségik és formaik
kilonbozgek, jelentésen figgenek a feldolgozas feltételeitdl, annak
paramétereitdl, s a (szétesd) élesztdk hatasaitadl, melyek mind

kihatnak a szinre, valamint befolyasoljak annak vorgs szinintenzitasat,
s a benne megjelend arnyalatokat (narancsos, barnas, lilas stb.). Az
élesztdk, s persze ezzel a kés@bbiekben alkalmazott finom seprds
érleléshez kotédd jelenségek, tébb oldalrdl fejthetnek ki fontos
hatasokat. igy példaul a sejtfalaik altal adszorbealt antocianinok
révén, valamint erételjes béta-glikozidaz aktivitasuk miatt, ami

a poliszaharidok nagyarany( megjelenése folytan szintén hat az
antocianinokra, az erjedésnél és késdbb a bekdvetkezd autolizis soran
egyarant.

A vonatkozd vizsgalatok szerint a kilénféle éleszték lebomlasabal
szarmazo6 poliszaharidok (és az idetartozo kilonféle vegyuletek
aranyai) torzsenként teljesen eltéréek. A kazismert, boraszati
alkalmazasu S. cerevisiae esetén példaul a sejtfal tartalmaz glikant,
mannoproteineket és kitint. Emlékeztetdil: a mannoproteinek
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kulcsfontossaguak a késéhbi szinstabilitasra nézve! A tanninok,
mint az jol ismert, az érzékszervi jelleg mellett hatnak a szinre is.
Az antocianinokkal (intenziv vorgs szin) vegyilve mélyebb szint
eredményeznek, oxidacidjuk kdvetkezménye pedig az idgsebb
vorosborok sargas-narancsos-gesztenyés arnyalata. A finom
seprds érlelés soran a tanninok vegyilnek az emlitett poliszaharid
makromolekulakkal is, ez pedig a szinre és a hizossag érzetére lesz
pozitiv hatasu. Az érlelés alatt ezek a tannin-poliszaharid katések
gyarapodnak. Bizonyos koncentracié felett pedig ez a kolloid rendszer
hossz0 tavra stabil marad. Ennek kulcsa mindig egy, a procianidin
és a poliszaharid vegyiletek kozotti kapcsolat, ami tehat el6segiti
a szinstabilitas hossz0 tavu biztositasat is.

Egy Dijonban elvégzett vizsgalatsorozat ramutatott, hogy

burgundi vorosborok (ezek zémében Pinot noir-ok lehettek) finom
seprdn érlelése soran nem torténik valtozas az 8sszes antocianin
tartalomban, de ng a lekotdott, tehat stabilla valt antocianin
tartalom. A kolloid allapotu tanninok aranya ezzel parhuzamosan
ugyanigy ndvekedett, s az Un. zselatin index értéke pedig csokkent,
utalva ezzel a huzos izérzet mérséklgdésére. A vorgshorok seprén
tartasa ezért egyre inkabb bevett gyakorlat, mivel a vizsgalatok
szerint mindez javitja a szinstabilitast, és csdkkenti a tanninok hizés
érzetét. A megfigyelések kiemelik az éleszt6 egyes glikoproteinjeinek
szerepét a lejatszadd — polifenclok és a poliszaharidok kozotti —
interakcioban. Egyes vizsgalatok felvetették az élesztészarmazékak

adagolasanak lehetGségét is, példaul élesztéderivatumokkal (tehat
egyfajta mannoprotein ,koncentratum’) a huzos tannin polifenolokkal
szemben. Az autolizis gyorsitasara néhanyan megkisérelték

gomba eredet( béta-glikanaz alkalmazasat is. (A két utobbi
megoldas mindenesetre mindeddig csak kisérleti megkazelités).

Mivel az élesztsejtek lebomlasa soran a barasz szempontjabol
hasznos vegyiletek (mannoproteinek, glutation stb.) mellett mindig
varhato tobb-kevesebb glikan megjelenése is, az egyértelmGen
hasznos jelenségek mellett, mind a fehér-, mind a vorésborok
esetében szamolnunk kell negativ hatasokkal is. Hossz0 ideje jél
ismert, hogy a glikanok megnehezitik a borok tisztitasat, rontjak

a szlirhetdségét. ElsGsorban azzal, hogy féleg a kilonféle lapszdrések,
valamint egyes esetekben a membranszdrések hasznalata soran

a glikanok, hasonléan az egyes aszOboroknal nalunk, a sz(réfelileten
egyfajta ,nyakos” lerakddast, Un. zarofilmet képeznek. Ez lergviditi

az egyébként is igen draga szlrdanyagok kihasznalhatésagat,

ndvelve a fajlagos koltségeket. A felsoroltak miatt célszerdbb tehat
a sz{rést tobb Iépcsdben elvégezni, ha hasznalunk ilyen technikat,
azaz érdemes a régi, jol bevalt kovafoldszGréssel inditani az efféle
borok készre kezelését. Erdekességképpen megemlithets, hogy

e gond kikiszoholése érdekében tobben megprobalkoztak azzal,
hogy kihasznaland¢ a finam seprébdl beoldoda egyes vegyiletek
eldnyds hatasat, a seprdn tartast kereskedelmi béta-glikanaz
enzimekkel kombinaltak (erGteljesebb sejtlebomlast, autolizist
eredményezve). Egy haroméves kisérletben Burgundiaban
autolizatumok adagolasaval a fg cél az emlitett enzim hatasanak
vizsgalata volt, féként a polifenolokkal reagalni képes poliszaharidok
mennyiségére nézve. A vizsgalat soran a (vords)bor erjedés utani
kifejtésekor elvalasztottak a durva seprét, és a kilonféle késéhbi
idépontokban lefejtett, addig finom seprén tartott Ujborokban, -
ezek a leggazdagabbak nitrogénben és semleges poliszaharidokban
— kisérleteket végeztek. Az emlitett tételeket fahordokban
tartottak finom seprdn, mégpedig a batonnage (sepré felkeverése)
alkalmazasaval. (Egy kontroll bor mellé készilt egy-egy tétel 3,
illetve 5 g/hl béta-glikanaz adagolassal is.) A kisérletek eredményei
azonban némileg felemasak: az anotocianinokra nézve a vart
szinstabilizalé hatas és a tanninok érzékszervi mingségére gyakorolt
pozitiv hatasok (hizas érzet csokkentése) fennalltak, de az autolizis

felgyorsitasara adagolt béta-glikanaz enzim ergsen csikkentette
mind a felszabadulé 6sszes, mind a szabad, és a kététt poliszaharid
mennyiséget, s ezzel egyitt, nem meglepd médon, erdsodott a huzos
tanninok mennyisége és csokkent a tannin-poliszaharid kombinaciok
aranya. A béta glikanaz kezelésnek ez a negativ hatésa (n. b.: némi
dngunnyal mondom, a kutatok ,szeretnek” magyarazkodni egy
sikertelen kisérlet kapcsan) valdszinGleg annak tudhato be, hogy

az 8sszes készitmény pektinaz aktivitassal is rendelkezett, mindez
hatranyosan befolyasolta a folyamatokat.

Osszegezve legfontosabb tapasztalatainkat: &ltalanos érvénnyel
mind a fehér-, mind a vorosbarokra vonatkozaan, a napi szakmai
gyakorlatban a finom seprdn tartasnak (ismert francia nevén

a ,sur lie” eljarasnak) tobb pozitiv hatasa is lehet:

1. A borba bejutt oxigén lekotédési sebességének fékezésével,
ezzel mintegy kihasznalva az élesztd ,reduktiv erejét’,
biztosithatt a friss jelleg hosszabb tavi megérzése, és
csokkenthetd az egyéb beavatkozasok (pl. kénezés) mértéke.

2. Az ismertetett autolitikus folyamatok eredménye az elpusztult
éleszt6kbdl nagy aranyban felszabaduld mannoproteinek és
aminosavak megjelenése az Ujborban, amelynek tobb, a borasz
szamara el6nyos hatasa is lehet. igy példaul:

- Egy megindulé (meginditando) almasav bontashoz kivaldak
a feltételek a tapanyagellatas oldalaral.
= Vorosborainkban létrejohetnek a hosszU tavon stabil szint
biztosité antocianin-paliszaharid kamplexek, s velik javul

a bor barsonyossaga is.

Lefékezédnek a bor gyors véniléséhez vezetd oxidacios

folyamatok. A nitrogén tartalmu vegyiletek aranyanak

novekedése pedig a bort testesebbé, kerekebbé,
zamatgazdagabba teszi. Az emlitett folyamatok intenzivebbé
tehetdk azzal, ha a (finom) seprd felkeverését — kezdetben
akar hetente tobbszor is —, tudatosan alkalmazzuk, s ezzel

a bor teljes térfogataban kihasznaljuk az élesztd lebomld

poliszaharidjai, aminosavai és azok szarmazékai altal nyujtott

reduktiv kozeg elényeit.

A dontés, mint mindig, termesztésen a borasz kezében van,

akinek fajtai, bortipusai és piaci lehetdségei ismeretében kell

dontenie a felsorolt eldnyos hatasok lehetséges kihasznalasaral
vagy elvetéseérgl.

STABIL, EROS, MINOSEGI
szalo=lamrar i (

15 EVES TAPASITALAT

FEM 5ZGLO0OSZLOPOK

belsa fidezéase] fsaiar ouiRTMAN

Hullamositott TAMKARO
HUZALOK, huzalfess

Kengyel. szdldkafd kapocs CSIGAK
SZIGONYOK . wego lekitd szettek
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Il BORELEMZO

A BIZOTTSAG

> DR. PASTI GYORGY > DEKANY TIBOR > SZARAZ KRISZTIAN
ny. egyetemi docens fémunkatars, borszakértd,
Bor és Piac borgonista.hu,
magazin WSET Level3

> FERENC VILMOS + SZIKSZ VERONIKA > TRAGER LASZLO
okleveles kertészmérnok, piacfejlesztési vezet6, poharnok, Bor-Schola
szaktanacsadd szakmérndk Enartis

)
B BIZOTTSAG
SZERZGK: BOZZAI ZSOFIA, PASTI GYORGY, SOLYOM-LESKO ANNAMARIA, FOTO: BOZZAI ATTILA

Y 4 Y 4 Y 4
KEKFRANKOSOK ES CUVEE-K | . B
’ 'I :I: i : - 1 : 1..
KA DA R KA K SY R A H - K E S > BOZZAI ZSOFIA > DR. SOLYOM- 5 KUNDERMANNV(;ERGELY > VERTES GABOR
) fszerkesztd, LESKO ANNAMARIA borblogger, Borféldrajz PhD hallgaté, MATE SZBI
Bor és Piac magazin egyetemi docens, MATE BC
PINOT NOIR-OK

Boraszati Tanszék

Izgalmas vorosborokat kostoltunk az 6szi bortesztiinkén a MATE Budai Campusaval egyittmikadve. e ‘ ‘
A mintegy hatvan tételbdl allo sor kiegyensulyozott, harmonikus értékeket mutatott. Koztik olyano- l = _ tomE

kat, amelyeket feltehetden a piac is értékel — ez visszakdszon némelyik tétel araban is. Zagel -y 1\* J‘;,j
-}

cimben felsorolt mez8ny elég tagnak igérkezett, arr6l A Syrah-k mezényében kiemelkedd tételeket kostolhattunk. Tobb
nem is beszélve, hogy bekerilt a sorozatba egy-két mintaban is az aszalt gyimolcsds, érett, mazsolas vonalat fedeztik ; . S
L . . : L . . > BARANYAI PETER > SZABO PETER + GEONCZEOL ATTILA
kakukktojas is. Természetesen nagy éréminkre, fel. Erdekességképpen Somlorél egy Syrah-Cabernet Sauvignon e borész, WSET [ "
hiszen szinesitették a mezényt, némelyet kdziluk be is hazasitas is érkezett. igyvezetd, Garamvari
mutatunk. A versenyen kivli tételek kazil a legmaga- A Kékfrankos alap0 voros hazasitasok kazil némelyik korosabb Sz8ldbirtok

sabb pontszamot egy mendozai Malbec érte el! volt, akar nyolc-kilenc éves is, de akar egy napos szell§ztetés utan
A tesztre érkezett mintakat két bizottsaghan hiraltuk el. elképesztd mélységek bontakoztak ki belgluk.
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KEKFRANKOS ALAPU CUVEE-K
SZENDE PINCE

KARINA CUVEE, 2020

W8 ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos,
Cabernet Sauvignon,
Grenache

AR: 2850 Ft

Gyonyord, mélybordé szin az elsd benyo-
masunk errél a kiemelkedd mindségl bor-
rol, amelyrgl minden biralank elismerden
szolt. Az illat roppant gazdag és komplex,
mindenki talal benne kedvére valat,

a finom gyimalcsosségtdl a szép vanilias
tonusokig. Az izhatas is remek, telt, érett,
s igy eléri az illat altal magasra tett mér-
cét. Jd savak adnak tartast a mintanak,
valamint meg kell emlitenink a nagyszerd,
hibatlan tanninérzetet is. (Hab a tortan:
a hazasitasban egy nalunk igen ritka faj-
ta is szerepel, Grenache-Ultetvényt jelen
sorok irdja utoljara Szekszardon latott,
még az 1970-es években.....)

GUNZER
CSALADI BIRTOK

VILLUS CUVEE, 2016

ATLAGPONT |1
HlNZI
FAJTA: Kékfrankos, Syrah, e

Cabernet franc f—
AR: 8500 Ft

Ritkan ker0l elénk olyan minta, ahal 8

év hatasait dsszegezhetjik. Tébbségink
szerint még a megfeleld pillanatban
kostoltuk, hogy valédi szépségeit érzékel-
hessuk. Gydnyord, a legnemesebb bordoi
stilusra hajaz a tokéletes illat- és zamat-
harmania, benne finom lagy savakkal,
érett, iddsebb vorosbarjelleggel. Ugyan-
akkor egyedi ténust ad a killonleges
aszalt gyimalcsds, — datolya, fige, déli
gyimalcsok —, emellett szilvas karakter
(nyilvan a Syrah hatasa), emlékezetessé
téve a mintat. Igazi ritkasag...

ETYEKI KURIA

KURIA RED, 2021

LEWA ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos, Merlot,
Pinot noir
AR: 2850 Ft

Ha parhuzamot kell vonni, akkor tébbségiink
a ,nagy voroshor” fogalmat leginkabb a bor-
doi stilushoz térsitja. Ez a mintank inkabb

a nagy vetélytarsat, a burgundi stilust idézi.
Szinében kis narancsos szinhatas utal a faj-
tadsszetételre, amelyet aztan tovabb erdsit
az intenziv, még ma is fiatalos illatvilag, az
élénk és elegans savhangsulyos izhatds.
Mind illatban, mind izben gyimalcsok kaval-
kadja tlnik fel: meggy, szilva, vorosafonya,
szép harméniaval parosulva. A torekvés
akannyed, ,jéivasu” stilusra remekl bevalt.

ESZTERBAUER
BORASZAT

,GRAND" JELOLT, 2021

M ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos,
Cabernet Sauvignon,
Merlot

AR: 22 000 Ft

Szinte egydntetd, 2 pont eltérésd volt

a pontozas, —a ,jeldlt” szépen szerepelt.
A legtdbb értékelés a bor sokszinliségét
emelte ki, ami szerencsére egy elegans
harmaniaban cstcsosodott ki, minden tul-
zastol mentesen. Szép, meggybordd szint
lathattunk, amit izgalmas illatvilag kdvet,
gyimalcsok (cseresznye, fekete ribizke) és
keleti fGszerek (anizs) hatasaival. Az izha-
tas kissé tanninosabb érzetet nyujt, talan
a mérsékeltebb test miatt, am karpdtol
minket a finom csokoladés zamat, hosszu
utoizével.

ESZTERBAUER
BORASZAT

BARO STEINER BIKAVER, 2020

ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos,
Cabernet franc,
Cabernet Sauvignon,
Merlot, Kadarka

AR: 4990 Ft

A szinte teljes fajtavalasztékbdl osz-
szeallitott Bikavér egy igazi, a névnek
megfeleld karaktert hordozd barra allt
dssze, némi terméhelyi felhanggal. Az
illat igen szép, egységes es komplex, am
nem a behizelgd bordéi vonulatot kéveti,
hanem kissé dinamikusabb, mondhat-
ni, ,férfiasabb”. Az izhatas ugyancsak
kiegyensulyozott és az illatvilag utan vart
stilust kdveti, jo érzékkel, mértéktarto
madon érlelt, s inkabb a természetes
értékekre helyezi a hangsulyt, b teret
engedve a savak jatékossaganak.

PETRENY WINERY

BIG BAND EGRI BIKAVER SUPERIOR,
2016

ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos,
Cabernet Sauvignon,
Cabernet franc,
Merlot, Syrah

AR: 5950 Ft

Korat meghazudtoldan szépen tartja ma-
gat a bor szinarnyalata. lllataban igen
komplex, elegansan fliszeres (r6zsabors,
fahgj), s mellette picit még gyimalcsos
is. Tanninstrukturaja leszelidilt, a bor
egységessegét pedig biztositja a benne
szépen integralodott fa is. Alkoholtar-
talma, bar 14%, nem t0lz6, efféle bornak
ez dukal. Savai még élénkek, zamataban
granatalma, aszalt gyimalcs bujkal.

A csicspontjat bizonyara elérte a bor, de
hogy meddig marad még ezen a platén,
csak a természet tudja.

Szende Pince webshop

szendepince.hu

MESZAROS PAL
BORASZAT

BIKAVER RESERVE, 2019

ATLAGPONT e
—_—

FAJTA: Bikavér
AR: 3700 Ft

A bor birdlata utan tobbink megjegyez-
te, hogy ez a bor egy szépen megkompo-
nalt osszeallitas, ahol a fg cél a kiemel-
kedd egyensulyra vald torekvés lehetett.
A balzsamos, kissé gydgyndvényes illatok
mellett mar itt feltdnik a kivalé hordé-
hasznalat, az érlelési jegyek hangsulyo-
zasa helyett kellemes, egyedi zamatok
érkeznek, mint példaul a medvecukor,

a vadcseresznye jellegzetes izhatasai.
Osszbenyomasként megallapithatd, hogy
borunk valészinGleg elérte csicspontjat,
el6bb-utobb faradni fog.

PETRENY WINERY

MERIDIAN EGRI BIKAVER, 2020

LR ATLAGPONT

RE

FAJTA: Kékfrankos,

MERIFLY
Cabernet franc, — i
Merlot, Pinot noir
AR: 3950 Ft =

Egy viszonylag iddsebb Bikavért kos-
talhattunk, ahol inkabb az illat nyujtott
tobb élvezetet. Ez az illat ugyan eléggé
diszkrét, de kelléen komplex és minden
hibatsl vagy tolzastol mentes. izleléskor
a bor j6 savszerkezetl, egyensilyos
tétel. Zamatvilagaban megjelenik az
érett cseresznye, a keser( csokoladé és
a konyakmeggy. Kdzepesnél magasabb
az alkoholérzete. A mintat a j6 hordo-
hasznalat jellemzi, de ennek ellenére

a tanninjai kissé szaritanak, s ebben,
—4 év utan —, javulas mar nem valo-
szinUsithetd.

FEKETE BORPINCE

PATIKARIUS CUVEE, 2018

ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos, Kadarka,
Cabernet franc,
Cabernet Sauvignon,
Merlot, Syrah

AR: 4200 Ft

Téglaba hajlé mély rubinszind a tétel.
Illata flszeres, piraspaprikas, zéldpaprikas,
mindemellett animalis jegyeket is tartal-
maz. Zamataban gyimalcsok jellemzik,
koztuk malna, szeder, valamint fiiszeres
jegyek, mint példaul a fahéj. Az alkehol
uralja a tételt, bar tul van a csucsan,

de a savai hatéves koraban is nagyon
élénkek, mindemellett teste vékony.

Sima szerkezet(, konnyen ihatd bar, nin-
csenek benne bantd tanninok. Fogyasztas
el6tt érdemes dekantalni, de mindenképp
varni kell, miutan a poharunkba kerdl.
IdGvel ugyanis egyre szebb lesz, kinyilik

a zamatvilaga. (B. Zs.)
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KEKFRANKOSOK

ESZTERBAUER
BORASZAT

TELIHOLD KEKFRANKOS, 2022

LB ATLAGPONT

i
FAJTA: Kékfrankos in
1

AR: 4990 Ft

Ez a bor nem akar tdbb lenni, mint ami: egy
j0 évjaratbal szarmazo, kivalo Kékfrankos,
felmutatva mindazon jellemzéket, amelytél
e fajtank a kék sz6l6fajtak dominans
szereplGje. Szép, meggyes szinarnyalat
utan gazdag, komplex illattal talalkozunk,
benne tanitani valé madon érzékelhetink
egy behizelgd, kanyakmeggyre emlékeztetd
fajtajelleget. Elegans savak, kivald dsszhang
jellemzi az izhatast, az érleltség pedig pont
elegendd ahhoz, hogy elsédlegesen a fajta
értékei keriljenek eldtérbe.

BIBOK PINCESZET

SZEKSZARDI KEKFRANKOS, 2020

i ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos
AR: 3000 Ft

Iskolapéldaja a nagy mindségl Kék-
frankosoknak ez a minta, bizonyitva,
hogy vezet6 kék fajtank énalloan is
megallja a helyét a legjobbak kézott.
Szép, meggyvoros a szin, kedvezd,
még fiatalos az arnyalat. Az illat nem
marad meg a fajtara jellemzé meggyes
jellegnél, annal sokkal gazdagabb,
picit szilvalekvaros, kissé balzsamos.
Rendkivdl finom a bor harméniaja, amit
elsdsorban a kivalé savegyensulyanak
kdszonhet, amihez kelld, nem tolakodo
érleltség, valamint mérsékelt teltség
parosul.

KURIA SOPRON

KEKFRANKOS, 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos
AR: 4450 Ft

Jol ismerjik mindannyian a termghely
meghatarozo szerepét, ez a minta is
igazolja mindezt: hamisitatlan ,sopro-
ni" jegyek készonnek vissza benne. A
bor mind szinében, mind 6sszes elemé-
ben 6t éves korahoz képest meglepden
friss, ez sokat lendit az értékén. A bar
inkabb savhangsulyos, és a jo testesség
ellenére, ez picit karcsubb dsszhatast
eredményez, de mindez egyaltalan nem
zavar6 a zamatokban fellelhetd, szépen
osszeérett, aromakavalkad lattan,
benne az &fonya dominanciajaval.

STEIGLER PINCE

PREMIUM BIO KEKFRANKOS, 2021

M ATLAGPONT

Stalgle:
FAJTA: Kékfrankos @l/n
AR: 6580 Ft SalE R

ERrmAMED

A bor alapvetd iranya az érettebb, teltebb
voroshorjelleg kihangsulyozasa. Mar

a latvanynal talalkozunk ezzel a vonassal,
nagyon szép, érett rubinvords arnyalato.
Az illatban szilvas — szinte szilvalekvar-
ba hajlé —, ringlés hatasok keverednek
csekély balzsamos, gyogynovényes
(menta?) benyomasokkal. A bor hataro-
zottan hosszU uttizzel rendelkezik, benne
elsédlegesen a fahordos érlelés adta kissé
flszeres, vanilias hatasok dominalnak,

a fajtajelleg kevésbé. A hosszabb érlelés-
nek kdszonhetden a tanninérzet is kellGen
barsonyos.

BODRI PINCESZET

SZEKSZARDI KEKFRANKOS
VALOGATAS ,GUROVICA”, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos
AR: 9000 Ft

Erett bort idéz a megjelenése, a hata-
rozott rubinvérds arnyalatban azonban

mar megjelenik némi barnas reflex, eré-

sebb oxidacids hatasokra utalva ezzel.
Az illatvilag ugyancsak ezt a vonulatot
idézi, itt is el6kerulnek balzsamos
jegyek (pl. eukaliptusz), valamint a
kisfahordds érlelés kedvezd hatasai. Az
izhatasban és a harmoéniaban azonban
a minta nem teljesen éri el az illat
altal nyUjtott szintet, a teltségérzet
mérsékeltebb, a savérzet markansabb
és az utoizben pici oxidacios faradtsag
érezhetd.

HOOP WINES

GEREG, 2021

M0l ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos
AR: 6000 Ft

Elénk biborszinG tétel. Illataban kife-
jez6, hatarozottan gyimalcsds, némi
gombas, avaros felhanggal. Egyen-
sulyaban az alkohol és a savak viszik
a primet, jol ihato, elegans felépiteésd,
szinte légies bor. Tanninjai nem tola-
kodnak, lekerekedett struktirajo tétel.
Szankban hatarozottan friss, roppand
cseresznyeére, ciganymeggyre emlékez-
tetd zamatok kisérik végig a kortyot.
HosszU lecsengés(, egész sokaig
megdrzi meggyes utdizét.

PUKLUSVIN BORASZAT

KEKFRANKOS, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos Hoi
AR: 3490 Ft ke

A vilagos meggybordo szin elGrevetiti

a bor illat- és zamatvilaganak fébb
hangsulyait. Nem is csalodunk, mind az
illatban megjelend hatarozott és igen
harsany meggyes karakter, valamint
ezt kdvetden az izlelésnél a markans,
de elegans savak hamisitatlan és jo
értelemben vett popularis Kékfrankost
adnak fogyasztojuknak (finoman még a
gyumalcs kacsanyanak ize is felsejlik.)
A bar egyensulya is megfeleld, talan
az érleléshél adodo vanilias karakter
lehetett volna paranyit mérsékeltebb.

HETENYI PINCESZET

KEKFRANKOS, 2022

;) ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos
AR:3900 Ft Lifranios! s

Ujfent egy bséges Kékfrankos ka-
raktert felmutaté minta kerilt elénk.
A szinhatast itt is a meggybordds
arnyalat uralja. Elismerésre mélto a
letisztult, a természetességet hangsu-
lyozo, abszolut egészséges és inkabb
kdnnyed illat, ez a bor egyik nagy
erénye. Jo és dinamikus a savhattér, a
zamat intenzitasa is megfeleld, s bar
talan kevéshé komplex, de az afonyas
jellegd érzet igen kellemes. Némileg
ront a pozitiv dsszképen, hogy a bor
tanninjai még kissé érdesek.

DUBICZ BORASZAT

e

ES SZOLGBIRTOK

SARHEGY KEKFRANKOS, 2020

ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos
AR: 5500 Ft

A bizottsag szinte minden tagja a
massziv ezistérmesek kozé sorolta ezt
a mintat, amelynél az értékek mellet
csekély hianyossag is akad. Elisme-
rést aratott a kivalé szakmai munkat
fémjelzd konnyed és fajtajelleges illat,
a meggy és a picit fiszeres, balzsamos
0sszhang. Ugyancsak dijaztuk a bornak
lendiletességet biztositd élénk savhat-
teret, valamint az izhatasha belesimuld
vanilias karaktert is. Kritika egyedil a

Y

kezd6dd farado jellegét érintette.

ESZTERBAUER
BORASZAT

TANYAMACSKA, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos AT

AR: 2290 Ft

lgazi, nagyon joivasu, fiatalos Kék-
frankos ker(lt elénk. Hatarozottan
attraktiv a mélybordos szinarnyalata,
fogyasztasra csabit. Az illat pedig
remekil hordozza azt az élénk és in-
tenziv illathatast, ami miatt ez a fajta
onalléan is igen népszerd. Kellemesen
otvozédik benne a szokasos megy-
gyes hatas némi szilvas arnyalattal,
dinamikat kozvetitve. S az els6 korty
biztositja is ezt a dinamikus, kénnyed,
,nyari vérésbor” hatast, élénk, talan
kissé markans savak, picit karcsubb
test zarja a bort. Jo ez a ,macska”!

Dr. Pasti Gyorgy

tanar Ur tollabodl

F

T Kivételesen

szép sorozatot

biralhatott

bizottsagunk.
9 Visszanéz-

: tem az el6z6

évek hasonlo

tematikajo
=7 ‘- borteszt-
Vi |\ jeit, az idei

sorozatban

fordul el6 eldszar, hogy az elsd tiz helyre
rangsorolt barminta az aranyérmes, 87
pont feletti kategériat megisse. (Pedig
bizottsagunk semmivel nem valt ,lagyabb
sziv(” mint mas esetekben, egyszerGen
kiemelkedé minéségd, jol kezelt borok
kertltek poharainkba.) Ami az eldz6 évek
altalunk végzett hasonlé bortesztjeitdl
erdsen eltért, az a fajtavalaszték volt,

a szamunkra rendelt mintak vagy teljesen,
vagy részben a Kékfrankos fajtara épiltek.
(Korabban elsdsorban hazasitasokkal sze-
repeltek el6ttink a ,nagy voroshorok”)
Sokszor lefrtuk mar, de muszaj megismé-
telni: a Kékfrankos nem véletlenil vezetd
kék szél6fajtank; hosszl ideje meghizhatd
tarsunk a magyar sz8l16- és bortermelésben
a Magyarorszagon legnagyobb terileten
termelt, a Karpat-medence viszonyaihoz
remekil idomult fajta. A teszt soran is

ez mutatkozott meg, amit leginkabb gy
fogalmazhatnék: a Kékfrankas, szemben

a méltan hires és értékes nemzetkozi
fajtakkal, egyfajta jolly-joker, sokféle arccal
rendelkezik, sokféle célra bevethetd, s az
elemzett 23 minta is mindegyik borstilus-
ra szolgaltatott példat. Ha kellett, kdnnyed,
fajtajelleges, élénk savy, popularis, gyors
fogyasztasra szant bort adott szamunkra,
de bdven akadt 3-6 éves, érett stilust
onallé ,nagybor” is a kdstolt valasztékban.
S ha szikséges, a szép hazasitasoknal (f6-
ként Bikavérekben) remek partner volt az
osszeallitasokban, mint gyimolcskaraktert
kidombarit, vagy savhatterével a bornak
hosszU tavra tartast adé komponens,
esetleg az idGsebb, gyakran intenzivebb
fahordos karakter( nagy varésborok harmo-
niajanak kiegyensulyozasara. Summa-sum-
marum: szép élményekkel gazdagodtunk.
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Nagy vorosborok
Bortesztkostoloja
%‘ @ BORTESZT

v/ KOCSTGOGLG

a Bor és Piaccal - 2025
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TUZKO BIRTOK

KEKFRANKOS VALOGATAS, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos
AR: 3000 Ft

Nagyon tetszetds, biborszinbe hajlo
a megjelenése. Az illat talan kissé
zartabb, nyilvan a korral valé dssze-
figgés miatt lassabban nyilik ki, de

a kissé késdbb megjelend telt, érett
és ugyanakkor komplex gyimaolcsillat

(szilva, kakény, afonya) nagyon értékes.

Az utéiz is igen hosszU, a teltség itt
is megvan, viszont a kissé lagyabb
savhattér mar nem ad elég tartast a
bornak. A minta most lehet fejlédé-
sének csUcspontjan, az izlelés végén
megjelend csekély keser( hatas lasse
hanyatlast valészin{sit.

KOCH BORASZAT

KIRSCHNER KEKFRANKOS, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos
AR: 4990 Ft

Nagyszerd, élénk rubinvords arnyalat-
tal talalkozunk a minta kdstolasakor.
Koénnyed és hibatlan, hamisitatlan
Kékfrankos fajtajelleget kazvetit az il-
lata, benne dominansan a frissen érett
meggy jegyeivel. A nem tul bonyolult,
de élvezetes illat utan az iz is Grzi

a stilust, inkabb a kénnyed vorosho-
rok vonulatat érvényesiti az élénk,
(egyesek szerint kissé markansabb)
savvilag, és az izhatashan megjelend
némi kokényes, szilvas érzet. Az érett-
ség is megfeleld, az egyetlen szépség-
hiba egy kevés huzossag a végén.

B BIZOTTSAG: SYRAH-K, KADAR_K/\K, PINOT NOIR-OK — BORLEIRASO

SYRAH

GARAMVARI

27z

SZOLOBIRTOK

PREMIUM SZELEKCIO SYRAH,
2021

Nl ATLAGPONT

FAJTA: Syrah
AR: 4500 Ft

Kivald alapanyagbal készilt kancent-
ralt, tartalmas tétel, sétét biborvéras
tonussal. lllataban balzsamos, kavés,
flszeres, étcsokoladés jelleg dominal,
mely hatarozott hordéhasznalatra utal.
Ez a késtolasnal zomok testességben
érhetd tetten. Mégis egyensulyos, nagy
odafigyeléssel készilt tétel, melyben
tehat a magas alkoholtartalom mégott
komoly bel- és jelentds tannintartalom
ad erds gerincet a bornak.

3

KOFEJTO PINCE

KGFEJTG VOROS, 2022

Nl ATLAGPONT

FAJTA: Syrah, e
Cabernet Sauvignon et

AR:7200 Ft ‘

Szinében biborvéros mélység mellett
rubinpiros fény csillan. lllataban gyu-
molcsos, flszeres-szilvas illat dominal,
tiszta. Még fiatal hazasitas, a zold-
paprikas zamatok iranyaba toladik,
melyet a Syrah érett, mazsolas izjegyei
probalnak ellensulyozni. izében sima,
erGteljes, de j6, nem szaritd tanninokkal.
Nagyon jol ihato, mindenben harmoni-
kus. Végul némi kavés, fustds jelleget
is felfedezhetiink, mely a hordgs érlelés
eredménye.

K: BOZZAI ZSOFIA, SOLYOM-LESKO ANNAMARIA

JEKL PINCESZET

EXCELLENT SHIRAZ SELECTION,
2020

iR ATLAGPONT

FAJTA: Syrah
AR:40 000 Ft

Szinében sotét rubin, egészen viszkozus
konzisztenciaju tétel. lllataban nagyon
hatarozott, de elsésorban a fas jegyek
dominalnak benne. A fajtajelleges illatok
kozul inkabb a vegetalis, zoldfiszeres,
mogyords aromak érezhetdek. Az egyik
leggazdagabb zamattal rendelkezd
tétel, melyben ugyan érezhetden jelenik
meg az alkoholtartalom is, de a mogotte
lévd test ezt konnyedén elbirja. Medi-
terran stilusu, jol beérett alapanyaghol
készilt, szépen érlelt tétel.

BONIS-REITTER
BORASZAT

ZOAN, 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos
AR: 6500 Ft

Az értékeit, dacara az eltelt 6t eszten-

dének, sikerilt jol atmentenie jelenlegi

mintanknak. Az kilon dicséretes, hogy
egyfajta konnyedséget maig Griz a bor,
s a ma is egyensulyos illat fennma-
radasaban nyilvan ennek is szerepe
van. Az izlelés soran érzékelt anizs,
meggy, fekete cseresznye zamatok jo!
megférnek a csekély vanilias, érlelt
jegyekkel, valamint a mérsékelt, nem
tol fejlett tanninokkal, melyek szépen

naos

teljesitmény.

Tekintettél a bor karara, ez nem csekeély

VALIBOR

ORDOGSZIKLA KEKFRANKOS, 2021 -

/NIl ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos
AR: 5900 Ft

Megjelenésében kozepesen intenziv
rubinszinG. Illataban fUszeres, illatgaz-
dag, a fajta klasszikus illatjegyeivel,
valamint egy hatarozott f(szeresség-
gel, amely miatt az egyik biral¢ rejtett
Kadarkanak nevezte a tételt. J6 hordd-
hasznalat jellemzi, struktiraja szépen
dsszeadllt, lesimult benne a fa és egy
kerek, harmanikus tétellé allt dssze.
Elegans, arisztokrata bor, olyan, amivel
szivesen kisérnénk egy véget nem érd
beszélgetést. (B. Zs.)

STUMPF PINCESZET

SYRAH NAGY-EGED, 2020

IR ATLAGPONT

FAJTA: Syrah
AR: 7200 Ft

Szinében élénk bibor, hatarozott,
tekintélyt parancsolé megjelenéssel.
lllata kellemesen zamatos, fdiszerpap-
rikas, csokoladés jelleggel. Késtolasnal
hatarozott savak és tanninok dominal-
nak, melyek a fahordos érlelés hatasait
éppen egyensulyban tartjak. A fustds,
dohanyos karakter jelenleg hangstlyos
a finoman fUszeres, borsos fajtakarakter
mellett, azonban a bor hatalmas poten-
ciallal kecsegtet — tavabhi szép sikere-
ket varhatunk e gyonyérG Syrah-tol!

7 2

KOROZS SZGLGBIRTOK
ES PINCESZET

SYRAH SUPERIOR, 2017

IR ATLAGPONT

FAJTA: Syrah
AR:12 500 Ft

Megjelenésében rubinvérds arnyalat do-
minal, elegansan csillan poharunkban.
lllataban édes, narancsviragos, fiszeres
aroma érezhetd, mely végigkiséri

a zamatot is. A mezdny egyik legszebb,
legtisztabb illatu tétele, melynek
kialakulasaban a helyes hordéhaszna-
lat is szerepet kapott. Teste kdzepes,

s ennek kdszonhetden kellemesen
fogyaszthato, szép bor. Zamatai kozott
a fajtara jellemz6 gyimalcsos, flszeres
jelleg dominal, melyet a hattérben fino-
man kiegészitenek az érlelésbdl fakadd
aromak.

LTC - LES TROIS CHENES

SYRAH, 2022

BNl ATLAGPONT

FAJTA: Syrah
AR: 3000 Ft

Szinében mély bibor, hatarozott koro-
naval. lllataban kitGnik a fajtajelleges
flszeresség fehér bors és bazsalikom
aromaival, s a hattérben szilvara, mal-
nara emlékeztetd illatok is jelen vannak.
izében zamatos, 6l beérett alapanyag-
ra utalé mazsolas, érett gyimalcsds
izekkel. Ezt a bor érezhetGen emelke-
dettebb alkoholtartalma is tikrozi —
kellemes, kiforrott savtartalma viszont
szépen ellenstlyozza a tizességet.
Harmonikus, érett, sima, lekerekedett
tétel, kifejezd fajtajelleggel.
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KOROZS SZGLGBIRTOK
ES PINCESZET

SYRAH, 2017

ATLAGPONT

FAJTA: Syrah
AR:17 000 Ft

Joval a biralat utan valt szamunk-

ra ismertté, hogy ennek a tételnek

a kistestvére” is szerepel a mezényben,
s valeban, hasonldsagot is véltink
felfedezni a két minta kozott. Ez persze
nem véletlen, hiszen hasonlé koncepci-
oval elkészitett Syrah-krol van szg, csak
éppen két egymast kivetd évjaratbal.
NagyszerGen tanulmanyozhato az érlelés
hatasa: a gyimalcses frissesség eltlng-
ben, és a tercier érlelési aromak veszik
at a stafétat a kamplexitast még szépen
mutatd tételben.

VINATUS PINCESZET

SYRAH, 2018

ATLAGPONT

FAJTA: Syrah
AR: 5790 Ft

Szine granatvords, rubinvords csillanas-
sal és mély ténussal. lllataban az érlelé-
si aromak dominalnak, a gyimolcsosség
pedig inkabb érett, mazsolas-konyakos
jegyekkel gazdagitja. izében szépen
lekerekedett savtartalom érezhetd,
egyensUlyos bor, melynek minden
jellemzgje jol beérett alapanyagra utal.
Hossz0 lecsengésd, nagy vordshor,
kesernyés utdizzel. Vastagsaga kellemes
édességet kélcsonoz neki.

FEIND PINCESZET

THE REASON, 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Merlot,
Cabernet franc,
Syrah

AR: 8590 Ft

Szinében a tétel kora hien tukrozddik,
granatvards, téglavoros arnyalattal. llla-
ta vegetalis, z6ld ndvényekre emlékez-
tetd, csalanos. lzgalmas illata mellett
zamatai el6szdr lomhak. Jot tesz neki
egy kis levegdztetés! Finom édeskés,
tulérett, szilvas izvilaga szépen kinyilik,
mely mogott a zoldfszeres savak és

a finoman fanyar tanninok gazdag
zamatokban teljesednek ki. Komplex,
tartalmas, kellemes hazasitas, azonban
hamarosan élete csucsara ér.

AGARDI CSOBOR
PINCESZET

AGARDI SYRAH, 2021

R ATLAGPONT

FAJTA: Syrah
AR: 3500 Ft

Elegans, rubinvords szinarnyalatu tétel,
meély biborlila maggal. lllataban inkabb
vegetalis, csalanas, bazsalikomos flisze-
resség jellemzd, izben viszont kibonta-
kozik egy kedves, kellemes gyimolcsos-
ség is az érleléshdl szarmazo zamatok
mellett. Konnyed, friss, kellemes tétel.
Zamatai kozott szilvas, ribizlis gyimaol-
csdsség érezhetd. Savtartalma lekereke-
dett, szépen érlel6dott. Nem t0l testes,
viszont kiegyensulyozott, harmonikus
tétel.

L. SIMON BORASZAT

SIRALY, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Syrah
AR: 1749 Ft

Elénk biborszind, rubinpiros csillanassal
fénylé tétel. lllata decens, de tiszta,
finom gyimaolcsosség bontakozik ki.
Teste kdzepes, savtartalma karakan.
GyUmolcsds zamatai kozott ribizli,
malna, cseresznye dominal. A hordo-
hasznalat bator, fiszeres csersavakkal
gazdagitja a tételt. Kdnnyed, zamatos
izvilagu tétel, melynek illata ugyan visz-
szafogott, de izében kellemesen érlelt,
tartalmas, a fajtara jellemzd sajatossa-
gokat is magan viseld bor.

AKLAN PINCE

SYRAH, 2020

ATLAGPONT

FAJTA: Syrah
AR: 3000 Ft

Hatarozott rubinvdrds arnyalats tétel.
lllataban kellemes, édeskés, érett
szilvas jegyekkel indit. Késtolasnal friss,
citrusos, meglepéen harapds savakkal
talalkozunk, majd barsonyos tanninok
toltik be a szankat. Zamatai kazott el-
s@sorban az érlelés aromai érezhetdek,
finom fanyarsag és uditGen savanykas
savak dominalnak, a malnas, cseresz-
nyés, fahéjas izek a hattérben bujnak
el. Szépen érlelt, de mar az érezhetden
iddsebb tételek képviseldje.

IKON BORASZAT

FEKETE TULIPAN SHIRAZ, 2022

LER ATLAGPONT

FAJTA: Syrah
AR: 6800 Ft

Elegans mélyborde arnyalatd bor,

viola csillanassal. lllataban vanilias,
tejszines jegyek koszontenek. Ez a jelleg
az izében is felfedezhetd, a fahordes
érleléshdl és az almasav lebontasabal
fakadhat. Szép alapanyag markans
hordéhasznalattal, melyek tokéletesen
kiegészitik egymast. Alkoholtartalma ki-
tdnik, még mindig kicsit nyers, fiatalos
tanninokkal, érlelendd! Fanyarsaga,
meggymagos, fiszeres csersavtartal-
ma karakan tétellé teszi.

PETRANYI PINCE

SYRAH, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Syrah
AR: 8790 Ft

Mély rubinvords, meggypiras arnyalatl
tétel. Tomeény illataban érett sz816-

re emlékeztetd aszalt gyimolesés
jellemzék kaszontenek. Kostolasnal is
a mazsolas, aszalt meggyes zamatok
dominalnak, egyszerre vannak jelen az
érett izek és a kellemes, lekerekedett,
szaftos savtartalom. Egyensulyos sav-
és polifencltartalom jellemzi. Egy kis
levegdzteteés felélénkiti, kibontja kezdeti
zarkdzottsagat, érdemes idét szentelni
a kostolasnak! Beszélgetds bor.

KOCH BORASZAT

SYRAH CLASSICUS, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Syrah
AR: 6940 Ft

Ragyogd rubinvords arnyalat mély
biborszinG maggal. lllataban harsany
gyumolcsok kaszontenek, de a friss,
élénk, narancsos illat mellett meleg vani-
lias jegyek is elbujnak. Kastolasnal féleg
a citrusos, savanykas izek dominalnak,

a hattérben finom kavés, meggyes za-
matok is meghujnak. Kdzepesen testes,
igy az élénk savak elGtérbe helyezddnek.
A korty vége kellemesen fanyar, enyhe
hordehasznalat is érezhetd.

VERSENYEN KivOUL

COLOME

EL ARENAL, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Malbec
AR: 19 690 Ft

Mély bibarszinG tétel szinte tintafekete
maggal. lllata is nagyon gazdag, telt.
Zamatai aszalt gyimalcsokre (féleg
szilvara) emlékeztetnek. Csodalatos
harméniaval, j6 struktoraval rendelke-
zik, de Bnmagaban nehezen fogyasztha-
to, inkabb étel kisérgjeként képzelhetd
el. Ugyan vastag, alkoholban gazdag
tétel keser( csokoladés fiszerességgel,
polifenal strukturaja inkabb nyers, és
tovabbi érlelésre var. Igen nagy potenci-
allal rendelkezik.

BOResPIAC

MAGYARORSZAG
LEGSZEBB
SZOLOBIRTOKA
2025

NAGY-
BIRTOKOK

KIS-
BIRTOKOK

NEVEZZEN
BIRTOKAVAL!
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PINOT NOIR
BELWARD PINCESZET

PINOT NOIR, 2022

LEA ATLAGPONT

FAJTA: Pinot noir
AR: 3500 Ft

Elegans granatvoros megjelenésd bor.
lllata gyimalcsas, fekete bogyas, mal-
nas-szilvas aromakkal, mellette vissza-
fogott édes illathatassal. Kdstolasnal

a fajtara oly jellemzé finom tanninak,
izgalmas fliszeresség, fahéj és kakad
érezhetd a filigran, szikar test mellett.
Szép komplexitassal rendelkezik, gaz-
dagon gyimolcsés aromavilaga mellett
gombas, avaros mélység is felfedezhetd.
Szépen elkészitett, kénnyed, a mai
trendekbe kitdnden illeszkedd tétel,
melyben sorban felfedezhetéek a faj-
ta szerethetéségének okai.

ETYEKI KURIA

PINOT NOIR, 2021

L ¥8 ATLAGPONT

FAJTA: Pinot noir
AR: 5900 Ft

Elegans granatvords arnyalattal hadit.
lllatban fajtajelleges, malnara, cse-
resznyére emlékeztetd gyimalcsosség
dominal balzsamos, narancsos flsze-
rességgel. Kostolasnal inkabb kis testd,
de zamatokban gazdag, élénk savka-
rakterrel rendelkezd — egyszéval tipikus
— Kékburgundi bontakozik ki. Finom
édesség, kedvesség, izgalom kerekiti jol
elkészitett, elegans, egyenesen imad-
nivald tétellé, melyben a fajtakarakter
és az érlelés hatasa egyensulyosan
otvozddik.

STUMPF PINCESZET

NAGY-EGED PINOT NOIR, 2020

:FM ATLAGPONT

FAJTA: Pinot noir u..,-.-.-gc,f
AR: 5500 Ft il

Megjelenésében granatvords, rubin-
vords arnyalatok dominalnak. Illa-

ta intenziv, kedvesen fiszeres, szilvas, s
mellette gombas, avaras érlelt jelleg is
érezhetd. Kdstolasakor finoman édeskés
izek ellensulyozzak a tanninok kesernyés
fanyarsagat. Az érlelés hatasara meg-
jelent egy kellemes csokoladés izvilag

is, mely mélységet, testet ad a tételnek.
Izgalmas, érdekes, dsszetett, ugyanak-
kor fajtajelleges Pinot noir.

KOCH BORASZAT

PREMIUM KADARKA, 2023

LJR ATLAGPONT

FAJTA: Kadarka
AR: 1610 Ft

Rubinvords és granatvords arnyalatban
csillano tétel. Igen szép illata igazi
Kadarka-jelleget sugall, finoman fanyar-
kas fiszerességgel. Kellemes késtolni,
mert gyimalcsds és édeskés, mely
mogott friss citrusos savanykassag is
érezhetd. A meggyes, cseresznyeés, erdei
gyimalcsos zamatok hozzajarulnak

a fajtara jellemzd vékonyabb test igyes
kompenzalasahoz. J6 ivasu, zamatas,
kénnyed tétel, melyet nem érdemes
tartogatni — és valdszinGleg nem is
arra szantak.

MESZAROS PAL
BORASZAT

KADARKA CLASSIC, 2023

LJR ATLAGPONT

FAJTA: Kadarka
AR: 1800 Ft

Intenziv rubinvérds szinarnyalatu bor,
granatvords csillanassal. Fajtajelleges
illataban piros bogyos gyimolcsok,
szeder, malna és meggy dominal. izében
mindez fUszerességgel vegyil. Savka-
raktere friss, Uditd, gazdag izekkel paro-
sul. Az érlelés hatasara vanilias, édeskés
izjegyekkel gazdagodott, a korty végi
fanyarsag finom kesernyésségbe hajlik.
Komplex tétel a fajtajelleg és a tudatos
hordéhasznalat kombinacigjabal.

BODRI PINCESZET

TRADICIO SZEKSZARDI KADARKA,
2023

ATLAGPONT

FAJTA: Kadarka
AR: 8790 Ft

Szine téglavords arnyalaty, rubinszing
fénnyel, fajtara jellemzd megjelenéssel.
lllata finoman fGszeres, decens, elegans.
lllataban kamforos frissesség is érezhe-
td. Kostolasnal kénnyed, laza iz jellemzi,
karakteres savakkal. Kdnnyd, lesimult
strukturdju, kellemesen fogyasztha-

t6 bor finom gyimolcsos-fiszeres
aromakkal, melyben a meggyes-fahéjas
zamatok mellett a fanyarkas tanninok is
jelen vannak.

PETRENY PINCESZET

PINOT NOIR SUPERIOR, 2017

ATLAGPONT

FAJTA: Pinot noir
AR: 8950 Ft

Szine mély téglaba hajlé. lllataban
fiszeres, vegetalis. Zamataban a zold-
did, a kakukkfd, a vanilia, a fahéj és

a keser(csokoladé jegyeivel. Nagytestd,
magas alkoholfoky, tozes bor. Osz-
szességeében harsany, Ujvilagi stilusg,

a fajtajelleg elsdsorban az illataban van
jelen. A hordé az évek soran besimult

a borba, tanninjai lekerekedtek. A savai
kora ellenére még jol tartjak magukat,
de mar kiUresedett a tétel. Ugyanakkor
szépen visszaadja a terroirjegyeket, az
egri karaktert.

KADARKA -
ESZTERBAUER BORASZAT ‘i

NAGYAPAM, 2023

LtHil ATLAGPONT

FAJTA: Kadarka
AR: 3999 Ft

Szine a fajtara jellemzden valamivel
halvanyabb, téglavargses arnyalatu.
lllata kifejez6, fGszeres, malnas, cseresz-
nyés karakterrel. Mindemellett teste vé-
konyabb, elegans, tehat a fajtakarakter
mind a bor illataban, zamataban, mind
szerkezetében kidomborodik. Kelle-
mes, kdnnyed tétel. A valtozdban lévé
fogyasztoi tendenciakba tokéletesen
ill6 bor visszafogott alkoholtartalmaval,
filigran szerkezetével.

KOCH BORASZAT

SELECTION KADARKA, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Kadarka
AR: 2530 Ft

Hatérozott granatvords szinben ragyogg,
rubinpiros fénnyel csillang tétel. Telt
illataban megjelennek az érleltség
meélységei, egyfajta balzsamos, kamfaros,
mentolos fliszeresség. ize valamivel
visszafogottabb — az illata valdban igen
kifejezé —, de tiszta, érett. Csipkebo-

gyo, szilvalekvar és f(szeres fanyarsag
fedezhetd fel az aromai kazétt. Savai mar
kevéshé élénkek, ez is érthetd, hiszen ez
egy fejlettsége zenitjén jaro bor.

VERSENYEN KivOUL

ESZTERBAUER
BORASZAT

MESTERUNK, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Merlot
AR: 7490 Ft

Szinében mély rubinvorgs arnyalatg,
ami biborvords fénnyel csillan. lllataban
édeskés, feketeribizlis, és ez a gyimal-
csdsség a zamataban is jellemzd, malna,
szeder és mas bogyok izével. Kdnnyed,
tetszetds szerkezet0, izgalmas, mozgal-
mas tétel. Tanninjai enyhén szaritoak,
az uteizben finom vegetalis kesernyés-
ségbe hajlanak. Fajtajelleges szine és
illata, tartalmas, édeskés, hordoval
fUszerezett gyimolcsossége harmonikus
borra teszi.

www.meszarosgabriella.com

Ha valédi tudasra és
iranymutatasra van szik-
séged a bor vilagaban,
tamaszkodj harminc év
tapasztalatara.

Kozeppontban a BOR!

Atfogé és naprakész is-
meretek — kivalé borokkal.
Borismereti tréningek
azoknak, akik a borban
nem csak egy alkoholos
italt Iatnak.
Orémszerzd borivas és is-
meretszerzo borkostolas.
Gyakorlat, tudas,
tapasztalat.
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SZERZG: CSILLAG ZOLTAN, FOTO: BOZZAl ZSOFIA (A FOTOK A KTIMA AVANTIS BORASZATBAN KESZULTEK)

DIONUSZ0SZ GYERMEKEI

Annak ellenére, hogy Gordgorszag teriletén mar 4000 éve termelnek bort, a helyi boraszat reneszansza az orszag

1981-es unios csatlakozasat kdvetden kezdddott meg, amikor az elérhetdve valo tamogatasok segitségével, nemzetkozi

iskolakban tanult szakemberek iranyitasaval 0j boraszatok nyiltak és vilagszinvonalt technoldgiakat vezettek be.

gbrog borpiac idén a Statista honlap becslése szerint 207

milli¢ literes volument és 1,5 milliard dollaros bevételt fog

elérni. A mennyiség 72 szazalékat és a bevételek 46 szazalé-
kat az otthoni fogyasztas adja, a fennmaradd rész a vendég-

[atasbdl szarmazik. A gorogok fejenként atlagosan 14,56 liter bort

fogyasztanak el az otthonukban. Ezek a szamok részben nagyon kdzel
allnak a magyar adatokhoz: nalunk a volumen 219 milli¢ liter, a fejenkénti
otthoni fogyasztas pedig 16,32 liter. Amiben nagy kilonbség mutatkozik,
az az 6sszes bevétel (ami nalunk csupan 838 millié dollar, a garog adat
56 szazaléka), illetve ezen belul a vendéglatas részaranya (a bevételek
minddssze 38 szazaléka), annak ellenére, hogy nalunk is csupan a teljes
mennyiség egynegyedét adja a Horeca szektor.

Gorog borok a nagyvilagban

A gorog borexport a hazai fogyasztashoz képest nem t0l jelentds: 2022-
ben minddssze 104 millié dollart tett ki, amellyel az orszag a vilag 25.
legnagyobb borexportérévé valt. A legfontosabb célpiacok sorrendben
Németorszag, az Egyesilt Allamok, Ciprus, Kanada és az Egyesilt Kiraly-
sag. (Az elsd két orszag felel az dsszes bevétel mintegy feléért.) Ugyan-
ebben az évben Magyararszag 131 milli¢ dollarért exportalt bort, amivel
a rangsorban harom hellyel a gorogok el6tt végzett. A mi exportpiacaink

Osszetétele azonban jelentds eltéréseket mutat: nalunk Szlovakia, Csehor-
szag, Németorszag, Franciaorszag és az Egyesilt Kiralysag all a lista élén.
A gorogdk biszkék arra, hogy boraik egyre magasabb aron kelnek el a vi-
lagpiacon: 2023-ban az értékesitési atlagaruk az EU-ban literenként 2,68

& ABANTIL
A RVANTIS

ITORIA

AZ AVANTIS MARA NEMZETKE)Z,IL,EG ISMERT, §IKER,ES,BORASZATTII\
NGTTE KI MAGAT, AMELY TERMESENEK 30 SZAZALEKAT AZ
EXPORTPIACON ERTEKESITI
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eurd, az Union kivil pedig 5,64 eurd volt. A piaci atlag feletti arnévekedést
a mindségfokusszal magyarazzak: a gordg borszektor is atalakuloban van,
Uj boréaszatok szazai jelentek meg a piacon, egyre kedvezdbb a fogadtata-
suk a médiaban, két termeldjuk (a Sclavas és a Domaine Zafeirakis) pedig
a Wine & Spirits Magazine szazas nemzetkdzi toplistéjara is felkerilt,
amely listan Magyarorszagot egyébként a Royal Tokaji képviseli. A gorog
boraszatok a helyi vallalkozasfejlesztési szervezet tamogatasaval nagy
szamban vesznek részt a ProWein kiallitasokon, idén tavasszal pedig 6k
voltak a Vinitaly diszvendégei is. Ez nagyban segithet azon az évtizedes
probléman, hogy a gorog borok altalaban véve nem ismertek a nemzetkdzi
piacon, az Uzletekben gyakran az ,Egyéb” vagy a ,Kelet-eurdpai” polcra
kerilnek a tételeik, ha egyaltalan sikeril bejutniuk egy nagyobb kereskedd-
lanc kinalataba.

A helyi fajtak kavalkadja

A gorog sz8lGultetvényeken tobb mint 300 féle Gshonos, gyakran az
Gkor ota létez6 fajta terem, és a terroirok széles skalaja is izgalmassa
teszi a kinalatot. A piac haromnegyedét hagyomanyosan a fehérbo-
rok teszik ki, melyek kozil a legjelentdsebb fajtak az Assyrtiko és a
vibraléan savas és viragos izjegyekben gazdag Moscofilero, valamint
a gazdag, mégis kdnnyed Raditis, a Kikladok szigetcsoportjan termé,
puha Athiri, a Jon-szigetek kedvence, a Robola, és a legszélesebb

korben termesztett Savatiano. A legnépszer(bb kékszd16fajtak a Neb-

AZ AVANTIS BORASZAT EVIA SZIGETEN TALALHATO ES MAR A
HARMADIK GENERACIO FOGLALKOZIK BORTERMELESSEL. KICSIKENT
KEZDTEK, HARMINC EVE ALAPITOTTAK A MAl BORASZATOT.

biolo kihivéjanak is tartott Xinomavro és a friss boroktél a nagytestd
tételekig sok mindenre képes, vérosbogyas-fiszeres iz{ Agiorgitiko
(masik nevén Szent Gyargy), valamint a Peloponnészoszi-félsziget
északi részén termd és elsdsorban édes borokat produkald Mavrodaf-
ni. Az 1980-as évektdl a gorog termeldk Gj Udvaskéje fehérbarok terén
az Ujra felfedezett Malagousia. Mindezek mellett az elm0lt években

a gordg boraszok is elkezdtek a trendi rozéval foglalkozni, amely jol
illeszkedik a tengerparti nyaresték hangulatahoz. £s nem feledkezhe-
tink el a févaros kdrnyékének hires, bar csak némi rutinnal befo-
gadhato italardl, a fenyGgyantaval izesitett, fehér vagy rozé alapon
készlg Retsinardl sem. Ezt minden latogatéval biszkén kdstoltatjak
meg, ugyanakkor az 1960-70-es években az olcsd, oxidalt borokkal
egyUtt jelentds karokat okozott a gordg bor imazsanak. (Mintha mi,
magyarok is tapasztaltunk volna hasonlat.) A modern gordg borokra
altalaban jellemz6, hogy visszafogott izprofiljuk révén jol illeszked-
nek a helyi konyha fogasaihoz, és relative alacsony alkoholtartal-
muk is kdnnyen ihatdva teszi 6ket. Emellett altalaban véve is jol

egyensulyoznak a friss, gyimalcsos Ujvilagi stilus és a strukturaltabb,
asvanyosabb és savasabb dvilagi megkozelités kozott.

Parhuzamok

A gorog boraszat a magyarhoz hasonldan emberfokuszy, kisizemi és kéz-
mives jellegl, és nagyban épit a terroirra. Kilonbséget inkabb az jelent,
hogy a viszanylag allandé éghajlat és a tenger moderald hatasa kdvetkez-

tében az évjaratok kozotti kilénbség csekély; bar érdemes megjegyezni,
hogy az extrém kdriimények jelenleg a hellén boraszatot is sjtjak: a
2023-24-es szezonban a szélsGséges iddjaras, a betegségek és a sz616-
terlletek csokkenése egyittes hatasara jelentds, mintegy 35 szazalékos
terméskieséssel kell szembenézniik a gérog termelGknek.

Lathatd, hogy a méretek, a korilmények, a torténelmi drokség és a
kihivasok is sok tekintetben hasonléva teszik egymashoz a magyar és a
gorog boragazatot. Azonban elgttink még hosszabb 0t all addig, hogy a
boraink stabilan a 15-30 dollaros (még mindig kedvezd ar-érték aranyinak
szamitd) kategoriaba keriljenek a vilagpiacon. Addig nalunk is a beutazé
turizmusra, a hazai gasztronémiara épithetink, valamint nem adhatjuk fel
sem a kovetkezetes, nemzeti szint( bormarketing-tevékenységet, sem a
mingség folyamatos javitasat és a piaci igények figyelemmel kovetését.

V6R6§BORAIKAT ATLAGOSAN 8 H()NAI:-‘IG ER'LELIK 225 LITERES
HORDOKBAN, EMELLETT AZ AMFORAS ERLELESSEL IS KISERLETEZNEK
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SZERZGK: SZEDENIK BALINT, BOZZAI ZSOFIA, FOTO: SIVADO BRIGITTA

DOMAINE SKOURAS

KALANDOZASAINK A PELOPONNESZOSZI-

FELSZIGETI NEMEABAN

Szeptember elsd hetében szerkesztdségink ellatogatott Athénba, hogy onnan kiindulva fedezzik
fel a helyi borok vilagat. Gérogorszagi borturank elsé allomasa a Domaine Skouras boraszat

volt Nemeaban, a Peloponnészosz szivében, Mikéné mellett. Gorogorszag borpiacan az utobbi
evekben talan ebben a térségben a legaktivabb a fiatal generacid, ezt tamasztja ala, hogy amikor
felkerestilk a boraszatot, Dimitris Skouras, a tulajdonos fia fogadott minket.

Peloponnészoszi-félsziget szivében két jelentds bor-

vidék talalhaté: Nemea, amely az Agiorgitiko (Szent-

gyorgy sz616) és a Mavrodaphné Gshonaos kékszglgk
terroirjait oleli fel, mig Mantineia, amely az ott honos

llyenek az északon fekvg Patra — amely elsGsorban fehérbor-
termd vidék — és a délen talalhatd Monemvasia-Malvasia. A
félszigeten mindig is hatalmas sz8l8terileteket miveltek, és
nincs ez mashogy napjainkban sem. Az id6jaras jelentdsen
eltér a félsziget kilénboz6 részein. Amig a sziget nyugati része
bdséges csapadékot kap, addig a keleti felén inkabb szarazsag
uralkodik.

A gorog bortermelés az eurdpai kultoraval egyitt fejlddott,
hagyomanyai Nemeaban haromezer éves miltra tekintenek
vissza. A két legismertebb gérog sz6l6fajta a Szantorini nevé-
vel egybefonddott Assyrtiko fehérsz4lg és a nemeai Agiorgiti-
ko. Utdbhi nevét a 13. szazadhan kapta Agios Georgios (Szent
Gyorgy) telepUlésrdl és az itt talalhatd, neki szentelt kapol-

Mascofileroral hires. Ezeken kivil jelentds sz816termd te-
riletek talalhatéak a Korinthoszi-6bdl és a Jon-tenger partjain.

narol, a sz818t azonban mar az dkorban mivelték. A legenda
szerint Herkules, tizenkét probatétele kozil az elsg, a nemeai
oroszlan legy6zése és megnylzasa utan ezt a bort itta a
gybzelmét Gnnepelve, amit igy el is neveztek Herkules vérének.
Ugyancsak legenda, hogy Agamemnan kiraly kedvenc bora is a
Herkules vére volt. Napjainkban az Agiorgitiko sz616t Gérdgor-
szaghan kozel 4000 hektaron termesztik, amib8l megkdzelitd-
leg 2500 hektar Nemea régioban talalhato. Nemcsak mindsége
és torténelmi hire, de jo szarazsagtlrése miatt is kedvelt fajta.
A késén sziretelhetd Agiorgitiko valtozatos talajon (agyagon,
homokon, margan, palan is) megél, és alacsony paratartalmu
terileten is b6 hozamra képes.

A tenger kézelségének kdszonhetden Nemea klimajat az eny-
hébb telek és a hGvasebb nyarak jellemzik. Tengerszint feletti
magassaguk alapjan harom jol kdrilhatarolt részre oszthatjuk
a borvidék széléterileteit. Legalacsonyabban a termékeny vo-
résagyag talaj taldlhato, melynek borait a legkevéshé érdemes
hosszan érlelni. A kdzépsé zonaban teremnek a divatosabb,
gazdagahb tételek, ambar ezt nagyon nehéz karilhatarolni,

mert itt is szamos kilonbozd karakter lelhetd fel. A legmaga-
sabb zénaban, 900-1000 méter magassaghan korabban csak
rozé alapanyagot termeltek, de ma mar az elegans vordsborok
alapanyagai is innen szarmaznak.

Latogatasunk a Domaine Skouras boraszatban

Az interjohoz és a borkéstoléhoz Dimitris Skouras, az alapi-
té-tulajdonos fia allt rendelkezésinkre. A boraszatot 1986-ban
alapitotta a helyi, argoszi sziletés George Skouras, aki a csa-
ladban elséként kezdett borral foglalkozni. A burgundiai Dijoni
Egyetemen tanult vegyésznek, ahol elvarazsoltak a hires helyi
boraszok, a helyi sz816fajtak, a Chardonnay és a Pinot noir, igy
a boraszat irdnyaba valtott. Borasz diplomat szerzett, és Fran-
ciaorszag, Olaszorszag és Gordgorszag szamos klasszikus borvi-
dékén tett szert tapasztalatra. A Domaine Skouras az alapitasa
6ta dinamikusan novekvd vallalkozas. George hazatérésekor

az édesapja garazsaban kezdett bort késziteni, és idével egyre

nagyobb térre és tobb szélére volt sziksége. A fényképinkon is
lathato boraszatot 2004-ben épitette fel, idén pedig megvasa-
roltak egy boraszatot Mantineiaban (Tripoli mellett) is, mivel a
foldrajzi eredetmegjeldléshez az ott termelt Moscofilera sz§16t
helyben is kell feldolgozni.

40 hektar sajat mvelés( sz6lével dolgoznak, amit tovabbi

40 hektar tertletrdl, partner sz6lészetekbdl szarmazé sz6l16-
vel egészitenek ki. A birtok latogatasakor szembet@ing volt a
tisztasag és gondossag. A sziretnél 20 kilogrammos szirete-
I6ladakat hasznalnak, kiemelten figyelnek mind a sajat, mind

a vasarolt sz616 mindségére. Kulonbozg érlelési technolégia-
kat alkalmaznak, koracél tankban, akac- és télgyfa hordaban,
illetve amforaban is készitenek bort. Evente 1000 hordé bort
termelnek, a hordék 95%-4at Franciaorszagbdl, 5%-at az USA-
bol hozatjak. Legtobb borukat akdchardéban érlelik, egy hordot

csak harom alkalomal, a tolgyfahordokat két alkalommal hasz-
naljak, miel6tt tovabbadnak dket. Az amforak hasznalata nem
mai talalmany, hiszen az ¢6korban is ebben érlelték, taroltak a
borokat. A mai Gorégorszag teriletén viszont a technolégia

0j, a legtobb boraszatban nem, vagy egyelére csak kisérleti
fazisban van jelen az amforak hasznalata.

A boraszat ,zéaszléshajoja’, a Megas Oenos, az Agiorgitiko
(80%) és a Cabernet Sauvignon (20%) hazasitasaval készul.
Nemcsak Skauras elsé bora, de az elsg bor, amiben egy hagyo-
manyos gorog fajtat nyugati szélével hazasitottak. A korai
években a gorog fajtak kevésbé voltak ismertek, a bor a Caber-
net miatt lett a nemzetkdzi forgalomban is hamar sikeres, s
jelenleg is ez a legnagyobb exporterej boruk. Gérogorszaghan
egyedil 6k alkalmazzak a solerarendszer egy valtozatat, a
Labyrinth fantazianev( boruk készitéséhez.

A palackos bortermelést az 1999-es Megas Oenosszal kezdték
egy nagyméret( tolgyfahordéban. Az elsg években néhany

- N

litert fejtettek le és potoltak az uj sz§lGvel, jelenleg harom hor-
déhan érlelik, és évente 1000 Uveggel palackoznak belgle. Nem
a hagyomanyosan oxidacios eljarast hasznalé solera rendszert
alkalmazzak, a haordék mindig tele vannak.

A gorogorszagi helyi borfogyasztas 80%-at a helyi borok teszik
ki, ezen bel(l az shonos fajtak aranya a helyi termel8k kinala-
taban az utobbi években folyamatosan emelkedett, 80-100%
kézotti szintre tehetd. Dimitris Skouras megitélése szerint

a hazai min6éség évrdl évre javul, amit a helyi és nemzetkézi
borversenyeken elért egyre tobb kivald eredmény is szemlél-
tet. A Domaine Skouras elsésorban nemzeti borkiallitasokon,
versenyeken és magazinokban jelenik meg, de a nemzetkozi
piacon is ismert, kilén cimkét készitenek a hazai és a nemzet-
kdzi piacra. Osszes boruk 50%-at exportaljak, aminek jelentds
részét az USA-ban értékesitik. A klimavaltozas és az egyre
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KEFALONIA
© Robola

O Roditis O Patra

® Mavrodaphne
Nemea

DELKELET-GOROGORSZAG

Mantineias ONaflion

PELOPONNESZOSZ

Kréta, Peloponnészosz, Kefaldnia y

® Agiortiko
O Moscofilero
® Mavrodaphne

A
szélsGségesebb iddjarasi mintak mas térségekhez hasonldan a
Nemea régiot sem kimélik, gyakoriak a szarazsagok, bozotti-
zek, kilénboz8 extremitasok. A legtébb kizdelmik a héhul-
l[amok és a vizhiany miatt van. Ezekre azonnali j6 megoldas
nincs, de prébalnak védekezni tdbb levéllel, takarassal, illetve a

magassagokkal valo jatékkal. Az idei szezon jonak igérkezik, a
sziret a tavalyi évhez képest egy honappal hamarabb indult.

A Skouras borok koéstoldja

ElsGként a birtok Portes (2023) fantazianev{ Moscofilero borat
késtoltuk. A Moscofilero halvanylila héju, illatos fehér szg-

|6, amib6l elsdsorban fehér-, ritkabban rozébort készitenek.
Ahhoz, hogy ne vegyen fel szint, nagy odafigyeléssel nem torik
meg a szemeket, és a must 48-50%-at veszik csak le, préselés
nélkul. FGszeres, illatos fehérbor, melyet 600 méter magassag-
ban termelnek, és nagyon szép, kiugré savtonussal rendelkezik.
A sz818 a Mantineia régiobdl szarmazik, amely szél6iltetvényei
nagy magassaghban talalhatoak, és hegyek veszik 6ket kordl, igy
déli elhelyezkedése ellenére is ez Gorogorszag egyik leghide-
gebb bortermeld vidéke. Ezt a borukat az angol piacra termelik,
s egy 6nalld feldolgozd Gzemet vasaroltak készitéséhez Manti-
neia régidban, hogy a bor eredetvédettségét garantalni tudjak.
[llatabdl kiemelkednek a viragok — példaul a narancsvirag —, a

O Vidiano
® Kotsifali
® Mandilaria
Heraklion @ Liatiko
O ® Syrah

KRETA

muskotalyos aromak és a tropusi gyimalcsok. Emellett a terroir
asvanyossaga is visszakgszon a borban. (10€)

A Salto (2023) ugyanennek a fajtanak egy klénja, amely a
Mavrofilero (garogil a mavro feketét jelent) sz616bdl készul.
Ez kevéshé fiiszeres, ellenben asvanyosabb bor, hangsulyo-
sabb savgerinccel. Kiemelkedden érlelhetd, tesztelték 10 éves
érleléssel is, és egy jo whiskyhez hasonléan nagyon szépen
kidomborodtak a karakterei. A bor karakterében leginkabb

a badacsonyi Zenitre, Olaszrizlingre emlékeztetett minket.

A Santorinin termelt Assyrtiko borokhoz képest gyimaolcso-
sebb aromaju, de hasonloan asvanyos fehérbor. lllatdban az
asvanyossag mellett megjelennek a viragillatok, a rozsa és a
jazmin, a lime és a grépfrit jegyeivel. Kozepes testd, frissitd
savai mellett elsGsorban a séssag dominal. Szép, dsszetett,
tobbrétegl bor. (12€)

A Dum Vinum Sperum (2023) 100%-ban Chardonnay fajtabél
készilt bor, amelyet 250 méter magasan, 1995-ben {ltetett
tékékrdl szireteltek Argolidaban. Tiz honapot érlelték a bort
ugyanabban az 0j barik hordoban, amelyben erjesztették. Kos-
tolaskor a napfény ize kdszon vissza a borbal, zamatgazdag-
saga miatt leginkabb a Seller Birtok Aldozéi KereklevelGjéhez
hasonlitanank. Megjelenésében kozepes intenzitasu, szalma-
sarga szinG, arany csillamokkal. lllataban olyan aszalvanyok,

mint mazsola, datolya és ananasz jellemzik. Emellett fGszeres,
fahéjas, vanilias, érett tropusi gyimolcsokkel. izében hasonlé-
an intenziv zamatvilaggal rukkol eld, kiegészitve az érett sz§18
jegyeivel. Tobbréteg(, nem tulzo, de kell§ savakkal rendelkezd,
testes bor, visszafogott alkoholfokkal (12%). Strukturara leke-
rekedett, szépen kitdlti a szajpadlasunkat. Hosszu lecsengésd,
utoizében némi fenolos kesernyével. (26€)

A Peplo (2023) rozé harom fajta hazasitasabol készitett cuvée.
Harmadrészben héjjan préselt, amforakban érlelt Mavrofilero,
harmadrészben 500 méter magassagban nevelt, acéltankban
érlelt Syrah, harmadrészben pedig 800 méteren sziretelt,
akachordaban érlelt Agiorgitiko. A hazasitas eldtt mindharom
fajtat 4 hénapig érlelik. Ezt a komplex, nemcsak kilonboz6
fajtakbol, de kilonbozé médon is érlelt rozét ajanljak elsdsor-
ban a mediterran konyha ételeihez. A bor jellegzetes, az elsé,

szépen egybealvadd izt a fajtak jegyeit (a Syrah harsanysagat,
rézsaborsos, f(szeres karakterét, a Mavrofilero dsvanyossagat
és az Agiorgitiko piroshogyds gyimalcseit) kilén is megjele-
nitd utdiz kdveti, amiben kiérezhetjik az amfora barsonyas,
agyagos struktUrajat és a hordd tanninos izvilagat is. Gyémbér,
safrany, porhanyos fiszerek jellemzik. Szép egyensuly(, izgal-
mas, rétegelt tétel. (16€)

A Grande Cuvée (2021) egy szaz szazalékban Agiogitikobol
készUlt voroshor, valdszinGleg a kdlt6i szabadsaggal éltek a
termeldk, amikor a ,Cuvée” nevet adtak e bornak. A szG16t
Nemedaban 100 és 1000 méter kozott termesztik, igy igen
valtozatos borok készithetdk belgle mind a magassagi, mind
a lejtdk elhelyezkedésébdl, ddlésébdl szarmazo valtozatossag
miatt. Altalanosan a fajta tanninokban visszafogott, kerek,
szinében a Pinot noir és a Merlot kizé esik, savai frissek.

A sz616t 1000 méter magasan sziretelik az 1991-ben Ultetett

tékeékrdl. Illataban és izében is kellemes, leginkabb Merlot-ra
emlékeztetd voroshor. Ujtdltésd barikhordéban érlelték 12
hénapon keresztil, majd tovahbi hat hénapot toltétt palack-
ban. Illataban fiszeres, tanninos és csokoladés, mindemellett
nagyon gyimalcsds. Kell§ savgerince ropogos cseresznyés izje-
gyeiben mutatkozik meg, emellett szarité tanninok mutatkoz-
nak. Zamataban megjelenik az afonya, a szaritott gyogyfivek
és flszerek, valamint az dsvanyossag is. (19€)

A Megas Oenos (2020) a Skouras birtok elsé bora, Agiorgitiko
(80%) és Cabernet Sauvignon (20%) cuvée. A szGlGket 6-700
méteren termelik és kilon sziretelik, majd 18 hénapnyi kilon
érlelést kovetden hazasitjak dssze. A bor mindkét sz§18
karakterét 6rzi, az Agiorgitiko kdnnyedségéhez a Cabernet

ad tobblet karaktert, tannint és szint, és segit azt kerekebbé,
gazdagabb egységgé tenni. Illatdban bordkabogyas, fiszeres

jegyeket mutat. Poharba kerUlés utan hossz0 id6 — 20-30 perc
- kell, mire megnyugszik és kinyilik a bor. Ekkor a nagy test
mogil erds, de barsonyos tanninok, izgazdagsag, szép struktu-
ra, csokoladés aromak kertlnek a felszinre. (24%€)

A Titanas (2015) desszertbor kis tételben készil 2019 ota. Igen
ritka varianshol készil: az argoszi Mavrostyfo Gorégorszagban
2 hektaron érhetd el, amibdl 1,5 hektar Skouras nevelése, a
sz616t 600 méter magassagban termelik. Az igen sotét, tanni-
nos, gazdag, portéihoz hasonlé bort sziret utan a szabadban
szaritjak, majd egy honapot arnyékhan taroljak. A fermentaciot
kovetden a magas cukortartalom megmarad, a bort 5 éven

at érlelik tolgyfa horddban. Gazdag textUraju, testes, igen
kellemes desszertbor, magas cukortartalommal. Szine sotét,
opalos ibalya, illataban szilva, meggy, fige, meggylikdr, dohany
és bér mutatkozik. izében a cukor, a tanninok és a savak szép
egyensUlya jelenik meg. (42€)
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KORCULA, AZ ADRIAI-TENGER EGYIK TITKOS GYONGYSZEME

SZERZG, FOTO: KUNDERMANN GERGELY

A KICSI KEK TORTENETE
— DALMACIA GYONGYSZEMEI

Svaku lozu hvali, ali mali plavac sadi. (Minden szdlét dicsérj, de Plavac Malit iiltess.)

fenti mondassal illetik a dalmatok a legfontosabb

keksz616-fajtajukat, a Plavac Malit (kicsi kék), amely
jelent6ségét tekintve az utdbbi két évtizedben
erGteljesen feliveld palyat mutat. A fajta moltjaban
kutakodva, képzeletben utazzunk vissza az 1820-as évek
Amerikajaba, ahol George Gibbs Long Island-i kertész tabb alkalom-
mal sz8l8tdkéket rendelt Europabdl, amibél az egyik csomag a Bécs
melletti Schénbrunnbdl érkezett. Ezen a listan a Zinfandel név nem
szerepelt, de az 1830-as évek elején Bostonban mar Zenfendal néven
arusitottak az egyik innen szarmaz¢ szél6tdkét, sét egyesek ,Black
Zinfandel of Hungary” elnevezéssel is emlegették. A sz6l6nek Ma-
gyarorszagrol az Egyesilt Allamokba val kijutasara elég csekély az
esély, de azt mindenképpen érdemes megjegyezni, hogy a torokok eldl
menekild, Szentendrére kltozd racok irasos emlékeiben fellelhetd a
Kratosija (Zinfandel) elnevezés. Elédeink jegyzeteit kétes informaci-
oként kezeljik, hiszen abban az id§ben kdnnyedén 6sszemoshattak a
kilonféle fajtaneveket. A Zinfandelt a 19. szazad kozepéig Eszak-Kelet
Amerikaban, iveghazakban termesztették és a legjobb csemegeszd-
|6k kozé soroltak. Kaliforniaba Frederick W. Macondray tengerészkapi-
tany jovoltabal kerilt 1852-ben.

Zinfandel eredetének kutatasa

A Zinfandel eredetét csak szaz évvel késdbb, az 1960-as években
kezdték el felgdngydliteni, amely kutatas négy évtizedet dlelt at. Az
elsd eredmények a Davis Egyetem professzorahoz, Austin Goheenhez
kotddnek, aki 1967-ben egy németorszagi fitopatoldgiai konferencia

utan a pugliai Bariban meglatogatta Giovanni P. Martelli baratjat.
Martelli a vacsora soran egy Uveg Primitivot rendelt, az amerikai
kolléga a bor izvilagaban pedig egybél raismert a Zinfandel aroma-
vilagara. A hasonlésag hatasara Puglia Ultetvényeirgl Primitivo szg8-
I6oltvanyokat kért a kaliforniai Davis Egyetem részére, majd 1975-ben
Wade Wolfe PhD hallgaté izoenzimes vizsgalatok soran azonossagot
mutatott ki a két fajta kozott. A jelentds felfedezés ellenére a szakem-
berek tudataban voltak annak a ténynek, hogy még nem értékel a
céljukat.

A tisztanlatas érdekében a torténetbe némi pugliai mellékszalat is
belefdzink. A 18. szazad végén Don Francesco Filippo botanikaval
foglalkazd szerzetes Gioia del Colle (hegy oréme) teriletén egy koran
érd, jo minGségl szdldre lett figyelmes. A tdkéit kiszelektalta, majd
1799-ben a primativus (elsd érést) latin szérol elnevezte. A kivald
mingsége ellenére a Primitivo lassan kezdett elterjedni a régiéban.
Manduria varosaban az elsé tékék csak 1881-ben jelentek meg, amibél
az elsd bort 1891-ben Campo Marino néven hoztak forgalomba.

Ezen informacick alapjan nagy valdszindséggel mondhatjuk, hogy a
Zinfandel nem Pugliabol jutott el Amerikaba. A torténet fgszalahoz
visszatérve, a Zinfandel tovabbi kutatasa az Adriai-tenger keleti part-
vidékén, a Jugoszlaviahél USA-ba emigralt Mike Grgich javaslatara in-
dult el, mivel 6 hitt a Plavac Mali génazonossagaban. Ugyan a Plavac
Maliban nem talaltak meg a Zinfandel 6sét, de 2000-ben kimutattak,
hogy a sz616 a Zinfandel és a Dobri¢i sz616k spontan keresztezddé-
sébdl jott létre. 2001-ben a kozép-dalmaciai Kastel Noviban, lvica
Raduni€ negyvenéves szdl6ultetvényében révbe ért a négy évtizedes

MATUSKO BORASZAT

munka. Az egyik t6kéje megegyezett a Zinfandel DNS-ével, raadasul a

kdvetkezd évben még hét ugyanolyan fajtat azonositottak a kertjébdl.

Ezt a sz816t Kastel varosardl, Crljenak Kastelanskinak, vagyis Kasteli
Vorésnek nevezték el. Némi kutatémunkaval hamar raleltek a sz618
15. szazadi Tribidrag, Pribidrag és (Montenegroban) Kratosija elneve-
zéseire, valamint kider0lt, hogy a 15-16. szazadban a karnyék legmeg-
hatarozobb szdl6fajtajanak szamitott. Akkoriban a terilet Velence
fennhatdsaga ala tartozott, igy nagy valdszinUséggel az § kézremd-
kadésikkel juthatott el a fajta Pugliaba, s6t 1488-bdl fennmaradt egy
Splithdl Puglidba tarto Tribidrag borszallitmanyrol szolo feljegyzés.
Kulon érdekesség, hogy amig a gorog nyelvbdl szarmazd Tribidrag sz6
a ,korai érést”, addig latinban a primativus ,elsd érést” jelent.

Plavac Mali Dalmaciaban

Dalmacia legelterjedtebb kéksz6l6jét, a Plavac Malit hozzavetdleg
1500 hektaron termesztik Horvatorszagban. ValészinGleg a Tribidrag
neki kdszonhetden tlnt el a sz6l6ultetvényekbdl, amit vastagabb
héjanak, jo savainak, nagy tannintartalmanak kaszdnhetett. Termel6k
szerint a mediterran gsz heves esdzései sok problémat okozhattak

a Tribidrag furtjeiben, ezért tékéit a gazdak szép lassan levalt-

hattak a jobb minéséget add utadra. A leghiresebb terméterilete

a Peljesac-félszigeten lévé Dingac-dGl6, ami 1961-ben az egykori
Jugoszlaviaban elséként kapott eredetvédelmet, majd 1967-ben ezt
kovette a téle néhany kilométerre [évd Postup. Mindkettd dltetvény a

Ty
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tengerre néz, de a DingaC kitettségével maga ala sopri kisebb tarsat.
Sokan az ott készilt Plavac Malikat a horvat voréshorok kiralyanak
tartjak. A terilet ereje a mészkéves altalajaban, a meredekségében
és az évi 2800 dras napsitésben rejlik, réadasul a mogotte 1évé 400
méteres magassagig emelkedd hegy forré katlant alkot a déli drakban.
Ebbdl adédoan a gyakorta toppedt szemeket tartalmazo sz616bé!
nem ritkak a 16-17%-os alkoholt, s némi maradékcukrot tartalmazé
borok. A di16 megkozelitése sem egyszer(. EIGbb egy 1973-ban, a
kozosség dsszefogasaval épilt 400 méteres, keskeny alagiton kell
atmenni, amit egy nagyon sz{k, 3-4 km hossz0 szerpentin kovet. Az
alagut megépitése el6tt csak egy gyalogos hegyi dsvényen lehetett a
sz616kbe jutni, a sziretek soran pedig szamarakkal, amely allat mara a
Dingat jelképévé valt, hordtak a termést. A kdrnyék szamos hires ter-
meldje kozil a tavaly 100. életévében elhunyt boraszlegendat, Mike
Grgich-et (Miljenko "Mike" Grgi¢) mindenképpen ki kell emelni. A hor-
vat ikon a szakma alapjait Zagrabban tanulta, majd a Tito rezsim eldl
eldbb Németorszagha, majd Kanadaba, végil az USA-ba, Kalifornidba
vandorolt. Elete soran az apr termet borasz hatalmas dolgokat vitt
véghez. Legnagyobb tettét az 1973-as sziretkor, a Chateau Montele-
na boraszaként hajtotta végre, ugyanis ekkor készitette el azt a bort,
ami 1976-ban a Judgement of Paris névre keresztelt, francia-amerikai
borversenyen a legmagasabb pontszammal mindenkit maga mogé
utasitva végzett az élen. Horvatorszagi pincéjét Franjo Tudman hata-
sara a Peljesac-félszigeten Potomjeban alapitotta, ahova nem csak a
borok, hanem a tengerre nézg egyedi kilatas miatt is érdemes ellato-
gatni. A vidék masik nagy ikonja az egykori allami gazdasag, Vinarija
Dinga¢ fdagronémusa, Mato Violi¢ Matudko. Az 1997-es pincealapita-
sa Ota az orszag egyik legkedveltebb boraszava kizdatte fel magat.
Szamos kilonleges tétele kozil a legérdekesebbek a Plavac Malibdl
készilt amforakban érlelddott borai. Egész évben nyitott kapukkal
varja vendégeit, 2000 m?-es pincéjében pedig egy olyan szabadon la-
togathaté bormUzeumot hozott létre, ahol 1000 teli hordo, rengeteg
amfora és megannyi érlelésre szant palack kozott szabadon sétal-
hatunk. Mindenképpen érdemes még kiemelni a karnyék legéregebb,
legnagyobb boraszatat az 1902-ben alapitott Vinarija Dingac-ot. A
hatalmas Uzem az egykori Jugoszlaviat allami gazdasagként élte tul,
jelenleg pedig modern szovetkezetként mékadik. A jo ar-érték aranyu

KORCGULA DELI VAROSKAPUJA
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SKARAMUCA BORASZAT: CSALADI PINCESZETKENT NEKIK VAN A LEGNAGYOBB SZELETUK DINGAC-BAN

borokat kinald cég 330 tagja 293 hektar sz6ldvel bir. A termeldk kozul
kiemelendd még Pijavicino falucskajaban a Skaramuca, Oskorugnoban
pedig a Saints Hills boraszatok. A Dingac és a Postup diiI6k mellett
Dalméacidban szamos tovabbi kivald Plavac Mali terméhely talalhato.
Hvar szigetén nagy tiszteletnek érvend az lvan-Dolac, Bra¢-on a Mur-
vica, kilon kiemelenedd még a szarazféld legdinamikusabban fejlddg,
a Peljesac-hiddal szemben lévg Komarna Ultetvénye.

A Dalmat-szigetvilag két gyongyszeme

A Peljesac-félsziget kozpontja a délnyugati csicskében, a 961 méter
magas, éghe meredd Sveti Ilija fehér sziklai alatt meghuzodo, vira-
gokkal, palmafakkal tdzdelt Orebic. A telepllés a 18-19. szézadban

az adriai hajozas egyik kozpontjanak szamitott, aminek 6rokségét
egy hajozasi muzeum Grzi. Napjainkban a sz616, valamint az olajfa
termesztése mellett a vidék gazdasagi ereje f6leg a turizmusban
rejlik. Kristalytiszta tengerpartja mellett a masik fg latvanyossaga a
hegy oldalaban fekvd, a 16. szazadban épilt ferences rendi kolos-

tor és a Nagyboldogasszony-templom. Abbdl a magassagbal mar
képeslapra illg kilatas tarul elénk az egykori Raguza (Dubrovnik) és
Velence kozti hatarvonalat jelentd Peljesac-csatorna szigetvilagara.
A néhany kilométerre fekvé Korcula, az 6kori gorégoket is lenylgozte,
akik s@r( fenyGerddi miatt fekete Korkiranak (fekete Korfu) hivtak.
Kozpontja, a szigetrdl elnevezett Korula varosa, ami felépitésébdl,
fekvésébdl adodoan Dalmacia egyik titkos gyéngyszeme. A dombra
épilt, halcsontszerGen kialakitott telepilésszerkezetet, zegzugos
utcait, sikatorait, kapualjait, barjait teljesen atszovik a mediterran
mult érokségei. Kilondsen egyedi latvanyt nyujt a leanderekkel,
mandulafenyékkel, éttermekkel szegélyezett tengeri sétanya, amelyre

a karonat a tololdalon magasodo Sveti llija fehér sziklai teszik fel.

A helyiek szerint a kozépkor egyik legnagyobb utazéja, Marco Polo
szlletett itt. Ugyan a velenceiek ezt masként gondoljak, a lakosok
mégis erre alapozzak marketingjiket. A sziget szépsége tobb magyart
is megérintett, igy egykoron Szabg Lrinc, valamint Hamvas Béla is
szivesen tartozkodott itt.

OREBIC, HATTERBEN A SVETI ILIJA FEHER SZIKLAIVAL

HARMINC EVES
A SZERVIN KFT.

Az idei év kilonleges a Szervin Kft. szamara. Ennek alkalmabal
Lehoczki Norberttel és Kuncz Péterrel, a két igyvezetdvel

beszélgettink.

Hogyan tekint vissza erre a
harom évtizedre?

Lehoczki Norbert: Biszkén és halaval.

Az elm0lt 30 év rendkivil eseménydus és
valtozasokkal teli volt. Kezdetben hasznalt
gépek felujitasaval foglalkoztunk, de idével
attértink az 0j gépek forgalmazasara és a
legmodernebb technoldgiak bevezetésére.
Ez a valtas meghatarozta a cég jovéjét. A
fejlddésinkhoz nagyban hozzajarult, hogy
rendkivil stabil csapatunk van, a kollégaink
tobbsége hosszU évek ¢ta nalunk dolgozik.
Ez a szakmai tapasztalat és elkotelezettség
az egyik legnagyobb értékink.

Miben latja a cég legnagyobb
erdsségét?

Kuncz Péter: A specializacionkban.
Kizarolag boraszati és élelmiszeripari
technologidkra dsszpontositunk. Nem
arulunk segédanyagokat, palackokat vagy
tisztitdszereket, hanem teljes mértékben a
gépészeti megoldasokra kancentralunk. Ez
lehetdvé teszi, hogy mély szakértelmet épit-
sUnk ki ezen a terileten. Emellett kiemelten
fontosnak tartjuk a kollégaink folyamatos
képzését. Gyakran kildjuk ket Olaszorszag-
ba, a gyart6 partnereinkhez, ahol nemcsak
a gépek mikodését tanuljak meg, hanem a
gyartasi folyamatokat is. igy olyan szint(
tudasra tesznek szert, amely lehetévé teszi,
hogy sajat er6bél telepitsink és tzemeltes-
sink akar bonyolult gépsorokat is.

A képzésiikon tul hogyan segi-
tik a kollégaik munkajat?

L. N.: Egy lépéssel tovabbmegyink: arra
torekszink, hogy kollégaink ne csak gép-
kezel6ként mikodjenek, hanem a borész
szemléletmodot is elsajatitsak. igy nemcsak
Uzemeltetni tudjak a gépeket, hanem
tanacsokkal is segitik a boraszokat, hogy a
technologia teljes mértékben a termelési
célokat tdmogassa. Ez a hozzaadott érték
egyre nagyobb el6nyt jelent az Ugyfeleink
szamara.

Az innovacio milyen szerepet
jatszik a cég életében?

K. P.: Kulcsfontossagu. Egyrészt folyamato-
san importaljuk Olaszorszaghdl a legljabb
technologiakat és megoldasokat, amelyekkel
a boraszatok Iépést tarthatnak a nemzetkozi
trendekkel. Masrészt sajat fejlesztéseinkkel is
hozzajarulunk a piac fejlddéséhez. Példaul a
boraszati hitdrendszerekhez sajat vezérlése-
ket tervezink és gyartunk. Ezek a vezérlések
nagy sikert aratnak a piacon, mert maxima-
lisan figyelembe veszik a hazai boraszati
igényeket és idgjarasi viszonyokat.

Mik a legnagyobb kihivasok,
amelyekkel szembenéznek?

L. N.: A legnagyobb kihivas a jol képzett
munkaerd megtartasa és tovabbfejlesztése.
Ezért kulon figyelmet forditunk arra, hogy kal-
légaink szamara ne csak munkahelyet, hanem
szakmai fejlddési lehetdséget is biztositsunk.
Emellett egyedilalld szolgaltatasunk, a 0-24
6ras szireti Ugyelet szintén komoly erdforra-
sokat igényel. A klimavaltozas miatt felgyor-
sult szireti idGszakban ez kilondsen fontos,
hiszen ilyenkor a gyors reakcié dontd lehet.
Kollégaink par ¢ran belil az orszag barmely
borvidékén képesek megoldani a felmerld
problémakat.

Es mi a jov6? Milyen iranyban
terveznek fejlesztéseket?

K. P.: Az utdbhi években egyre tobh élel-
miszeripari partnerrel dolgozunk egyitt,
nemcsak a boraszatok teriletén. Az automa-
tizacid iranti igény folyamatosan ndvekszik,
igy a konzerv-, a szesz- és a tisztitoszeripar
terlletén is egyre tobb projektet valositunk
meg. Komoly automatizalt csomagolégépeket
telepitink és Uzemeltetiink, amelyekkel part-
nereink termelési hatékonysagat javitjuk. Az
évforduld kapcsan is inkabb arra fokuszalunk,
hogy tovabbra is magas szinvonalon végezzik
a munkankat. Halasak vagyunk mindazért a
bizalomért, amit az igyfeleinktdl kaptunk az
elm0lt harom évtized soran!

q VIN

PALAU ROUCARTLLU S TR - POHASERTT GLELE

PALACKOZAS
TECHNIKA
ELEMISZER

SZERVIN

Akaszto, Fo ut 1/B
+36 78 451 363
szervinkft@t-online.hu
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Az év legnagyobb bortesztje rendre az év végi, ,Unnepi borteszt”, ahova a legmagasabb
mintaszamban érkeznek a nevezeések, és ahol a legtobb kategoriat teszteljik.

Harom bizottsaghan biraltunk, de egy-egy bizottsag elé tobb kategéria is
kerilt. Kbszonhetd ez részben annak, hogy pezsgdbdl érkezett a legtobb
minta, igy négy stilusban biraltuk el 8ket: tradicionalis, palackos erjesztésd,
,Asti stilusu” és tankpezsgék.

Nagy 6rominkre a pezsgdt kostold bizottsag arrél szamolt be, hogy a tradi-
cionalis stilusu pezsgdk mezdnye kivétel nélkil kiemelkedd volt és niianszok
dontottek arrdl, hogy mely tételek kerilnek be a Borelemzd'rovatba. A tradi-
cionalis tételbdl majdnem harminc minta érkezett, ehhez a szdmhoz képest
joval kevesebb volt a palackos erjesztésd, illetve a tankpezsgd. Rovatunkban

a tradicionalis és a palackos erjesztésd pezsgdt egy mezényben mutatjuk be.

A késdi sziretelést tételek mez8nye valtozatos volt, jégbor, st még
gyimélcshor is érkezett a tesztiinkre, ez utébhit kategorian kivil értékeltik
csakugy, mint a szaraz tételeket, amelyek ugyan késGi szireteléstiek és

A BIZOTTSAG

> ADAM ERIKA EVA » KEMENDY LASZLO
borasz, NPRSZ Kemendy
Tradicionalis

o

Pezsgdm{hely

> DR. PASTI
GYORGY
ny. egyetemi
docens

a késdi szirethdl szarmazd izjegyekkel rendelkeznek, de mivel desszertbo-
rokral, azaz édes borokrol szélt a tesztink, ezeket is csak kategérian kivil

tudtuk értékelni.

A ,tokaji borkilonlegességek” mezényében idén elészor mar nem érkezett
minta ,forditas kategoridban’, — amely a kipréselt asziszemek masodla-
gos felhasznalasaval készilt bor, igy magasabb csersavtartalommal és
alacsonyabb cukortartalommal bir — Ggy tnik, hogy a boraszatok feladtak
e kategariat, csakigy mint a maslast, ami érthetd, hiszen a vonatkozo
rendszabaly értelmében 1 kg sz616bdl maximum 2,2 liter bor készilhet, ami
lehet aszy, vagy akar maslas és forditas is, de ez utobbiak csak az aszubor
mennyiségének csokkentésével készithetdek.
E mezdnyt tekintve komoly valtozas volt az elmult évek tesztjeihez képest,
hogy a szamoradnik szama elérte az aszUk szamat, ez mutatja, hogy

+ SZIKSZ
VERONIKA

piacfejlesztési
vezetd,
Enartis

I:I%II:. 1

> PROF. DR. HABIL
KALLAY MIKLOS
professzor
emeritus, MATE BC
Boraszati Tanszék

> BARANYAI PETER
féborasz,
Ugyvezetd,
Garamvari
Sz616birtok

a szamorodnik presztizse emelkedik és szép lassan atveszi a helyét a korab-

bi 3, 4 puttonyos aszunak, a maslasnak és a forditasnak is.

Sorozatunkban a legkiemelkedébb aszik a 2019-es évjarathdl szarmaztak.

A 2021-es tételek még fiatalkanak mutatkoztak, de az évjarat nehézségei
ellenére néhany beker(lt az élmezénybe. A szamoradnik kozol zommel

B BIZOTTSAG

> DR. SOLYOM-LESKO
ANNAMARIA
egyetemi docens,
MATE BC Boraszati
Tanszék

> BOZZAI ZSOFIA
fészerkesztd,
Bor és Piac
magazin

> DOMINGUEZ-KOCH
PALMA
sz6lész-borasz
meérnok

> DEKANY TIBOR
fémunkatérs,
Bor és Piac
magazin

+ CSiKI SANDOR
gasztronémus

> PESTI ESZTER
kommunikacio
és értékesites,
MARIASY Birtok,
Tokaj

2021-es évjaraty tételek keriltek a legjobbak kozé, bar a palmat egy 2019-es
tétel vitte el. A szamorodnik mingsége egytntetden kivalg volt.

Tesztiink utan az ,Unnepi Bortesztkostolon” a nagykézonségnek is megmu-
tattuk, hogy mi kerilt a szakértd bizottsagok poharaba. Ezzel megrendeztik
az idei év legnagyabb érdeklédésre szamot tarté rendezvényiinket.

> SZARAZ
KRISZTIAN
borszakeértd,
borgonista.hu,
WSET Level3

+ NEMETI SANDOR
borszakeértd, a
WineArtCulture
online magazin
tulajdonosa és
fdszerkesztdje

> TAMAS GABOR
WSET, nemzetkozi
borakadémikus

» FERENC VILMOS
GERGELY WEYEES

+ KUNDERMANN

kertészmérnok,
szaktanacsado
szakmeérnok

borblogger,
Borfoldrajz
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A BIZOTTSAG: PEZSGOK — BORLEIRASOK: PASTI GYBRGY

TRADICIONALIS PEZSGOK
BABITS BORASZAT

.1’3
|

BABITS TOKAJI BRUT FURMINT METHODE
TRADITIONNELLE PEZSGG, 2021

L{tHIl ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 9500 Ft

Tobb birald csettintett a kostolas utan:
ime, egy igazi kamoly pezsgé! A megje-
lenés példas, halovany ezistbe hajlé a
szinarnyalat, sugallva a pezsgd alapsti-
lusat megcélzo eleganciat. Az illat igen
gazdag, 0sszetett, s benne az autolizis
jegyeit érzékelhetjik. Ugyanezt kapjuk iz-
lelésekor is, azonban sokkal kénnyedebb
formaban, amirdl a kivaloan eloszlatott,
apré buborékos szénsavtartalom gondos-
kodik, olvadékony jelleget adva. Jo savak,
tiszta, hibatlan izek, a minta a diszkrét
elegancia j6 példaja.

FEHERVARI BORBIRTOK

BRUT NATURE MAGNUM,
NON-VINTAGE, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 17 990 Ft

Kolénleges a minta mar megjelenésé-
ben is, ugyanis a szinarnylat, valamint
a hab karimaja némi rézsaszines hatast
mutat. Kellemes, noha nem til intenziv,
és hamisitatlan pezsgékaraktert nyUjt
az illat, s benne, mintha csekeély fahar-
dos hatas is feltinne. Megfelel6 mind

a szénsav eloszlasa, mind annak intenzi-
tasa, s az izjegyek is egy tartalmas,
klasszikus stilust igérnek. Picit ront

az 6sszképen az utdizben megjelend
csGppet tapadds, fenolos hatas.

POCZ PINCESZET

CLASSIC BRUT, 2021

L) ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay,
Zold Veltelini
AR: 5500 Ft

Konny( a dolga az értékelést ironak
ennél a mintanal, az egyik legmagasabb
atlagpontszam magaért beszél. Igen
szép megjelenéssel és finom illattal
kdszont be a minta, ahol bar talan az
illat inkabb diszkrétnek mondhato, de
roppant elegans, benne citrusos, lime-os
hatasok érezhetdk. Kiemelkedden jol
allnak a mintanak az élénk, vibrald sa-
vak, s ugyanez érvényesil a szép harmo-
niaban is. Apré megjegyzés: tobb biralo
kicsit tobb szénsavat igényelt volna.

DANUBIANA

BRUT DARGENT PINOT NOIR,
NON-VINTAGE

ATLAGPONT

FAJTA: Pinot noir
AR: 3590 Ft

A szép tradicionalis rozépezsgd nem
kannyG mfaj, de ennél a mintanal

az alkotok megbirkoztak a kihivassal.
Roppant elegans a sok apré buborék-
kal jelentkezd, vilagos rozétonussal
érkez6 megjelenés. Az illat meglepden
kannyed, és féleg gyimolcsos, benne

a szamocas jegyek tdnnek fel, s ez az
érzet majd az izlelésnél is ,visszako-
szon”. A savak inkabb lagy karakterdek,
de a bdséges és jol elnyelddott szénsav
mindezt kivaloan ellensolyozza. Allit-
hatjuk: népszer{ lesz.

MARIASY

PEZSGG BRUT
(CREMANT DE FURMINT), 2021

iR ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 8000 Ft

Szinte az 6sszes biralatban megjelent,
hogy a pezsgd kiemelkedd értéke annak
kimagaslé eleganciaja, valamint 0dité
jelleg frissessége. Kezdésként emlithe-
td a szép vilagos szinarnyalat, majd foly-
tatasként a fajtahoz képest kannyednek
mondhat illat, amiben leginkabb az
autolizis jegyei dominalnak. Uditéleg
hatnak az élénk savak, amit viszont jol
keretez egy kissé teltebb utoiz, s mindez
megfelel§ szénsavhatassal parosul-

va igazi elvezetet nyUjt.

DANUBIANA

BRUT DARGENT CHARDONNAY,
NON-VINTAGE

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 3590 Ft

Nagyon szép a minta megjelenése,
vilagos, picit zoldes ténusaval. Az illat is
rendben van, amellett, hogy a pezs-
gbkarakter jol érzékelhetd, mellette
intenziven atjon a jol megvalasztott
alapbor hatasa is. A szénsav finomsa-
gat, eloszlasat mindenki elismerte, de
tébben annak nagyobb mennyisegét
hianyaltak. Mind az illat, mind az iz
hibatlan pezsgésitésrdl, gondos szakmai
munkarol tanuskodik, az egyetlen
negativ megjegyzés tobbek részérél az
volt, hogy a savak talan kissé lagyabbak
a kivanatosnal a tokéletes élvezethez.

KEMENDY TRADICIO-
NALIS PEZSGOMUHELY

CUVEE BLANC BRUT, 2020

k] ATLAGPONT

AR: 8000 Ft

Aranysargan vibral, és érett jellegre utal
a szinarnyalat. Igen intenziv és nagyon
elegans autolizis jegyeket kozvetit az
illat, a klasszikus pezsgéjelleg hiveinek
nagy 6romére. Egyes vélemények szerint
az illatban feltGnik némi hordods érle-
lésre utald érzet (fust, pici fa), de ez jol
all az illat komplexitasanak. A szénsav
remekil beépdlt a mintaba, bar akar
tobb is lehetne beldle. Nagyon értékes,
egyedi stilusu pezsgd, nem a kénnyed
vonulat kedveldi szamara ajanlhato.

KEMENDY TRADICIO-
NALIS PEZSGOMUHELY

,PINOZEN" CUVEE BLANC SEC,
2019

K] ATLAGPONT

FAJTA: Pinot noir, Zenit
AR: 8000 Ft

Sok tekintetben hasonlit (nyilvan nem
véletlendl) ez a pezsgdminta test-
véréhez, a Cuvée Blanchoz, de talan
szofisztikaltabb annal. Itt is viszonylag
érett, mélyebb a szin, s az illatvilag

is némiképpen hasonlo: gazdag és
kamplex, a pezsgdsités soran nyert
inyenc pezsgékaraktert hangstlyozza.
Az izlelésnél mar mas vilaggal talal-
kozunk, élénkebbek a savak, s ettél
dinamikusabb az 8sszhatas, valamint

a minta teltsége finom harmoniat te-
remt. Nem véletlendl egyre népszer(bb
a Zenit!

FEHERVARI BORBIRTOK

RESERVE BRUT MAGNUM,
NON-VINTAGE

il ATLAGPONT

FAJTA: Furmint,
Chardonnay,
Pinot noir,
Harslevell
AR: 15 990 Ft

Szép és eleganciat sugarzo a min-

ta megjelenése, s ebben kamoly szerepe
van a latvanyosan hossz0 habtartossag-
nak is. Az illat kissé lassabban ,nyilik
ki”, de azutan egyre intenzivebbé valik
egy gazdagon arado, karakteres autolizis
illathatas. Igen komoly érték a markans,
de ugyanakkor finoman érvényesuld
savhattér is (hja, ilyen termdhellyel egy-
szer(...) Kivald a szénsavérzet is, a szép
harmoniat pedig egy meglepden hosszu
utéiz koronazza meg.

GARAMVARI

A

SZOLOBIRTOK

CLASSIC BRUT, NON-VINTAGE

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay,
Furmint,
Pinot blanc
AR: 5290 Ft

Nagy sikert aratott a minta azzal,

hogy szinte minden tekintetben az
elegancia a fd jellemzGje. A szin talan
kissé mélyebb arnyalaty, de a késébb
érzékelhetd teltebb izhatashoz jol illesz-
kedik. Az illat hatarozottan intenziv, s
nagyon impozans a szépen elnyelddott
szénsav gyongyozése. (Egyesek szerint
a szénsav lehetne tobb is.) Finom, oda-
ill6 autolizis jegyek kovetkeznek, szép
savhattérre épitve, kivalé harmdniaban
és hosszu utoizzel.

DANUBIANA

HAUT MOULEYRE (CREMANT
DE BORDEAUX), NON-VINTAGE

k) ATLAGPONT

FAJTA: Merlot, Sémillon
AR: 4890 Ft

Igazi meglepetés a kilonlegessegek
kedvelGinek. Egy fehér- és egy kékszd-
|6-fajtabal (kulandsen, hogy ez a Merlot)
cuvée-t 8sszeallitani komoly szakmai ki-
hivas. Remekil megoldottak. Elegansan
ez(stos a szin, ezt pedig egy kdnnyedre
hangolt illat koveti. Diszkrét, tulzas
nélkili autolizis karaktert érzékelhetink,
valamint remek tartast adé savakat. Jol
simit a likdrozéssel beallitott édeskés
izhatas is, ezzel a minta jo értelemben
vett popularisabb jellegét szolgalva.

KOCH BORASZAT

CHARDONNAY EXTRA BRUT, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 4990 Ft

Kissé mélyebb, halvany aranyszin az
elsé benyomasunk, amit egy tradiciona-
lis pezsgdnél szinte szokatlan, intenziv
és finom gyimalcsillat kovet. Innen
viszont pezsgéjelleg (autolizis) veszi

at az uralmat, érett, fejlett jellegével,
mellette apro, szép buborékokkal.

A szénsaveloszlas is kivalo, a pezsgd
olvadékony, s tulajdonképpen a harmg-
niara sem lehet panaszunk, egyetlen
momentumtal eltekintve. A finom, érett
sajtok izére hajazd, szép, élénk savakkal
rendelkezd minta ,kozepe” az izlelésnél
picit kitresedik, ledl.
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BONA WINERY

SEKT BONA ,48"

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay,
Pinot noir
AR: 22,2 Euro

A minta szinhatasa utal a pezsgé korara,
egy mélyebb arnyalatl sarga szinnel
talalkozunk. Az illat- és izhatasok mind-
végig a klasszikus, tradicionalis pezsgd-
karakter hangsulyozasara térekszenek,
altalaban sikeresen. Az illatot az autolizis
intenziven megjelend, sajatos jegyei
uraljak, az izlelésnél ugyanez a karakter
érzékelhetd, emellé pedig jol elnyel6dott,
megfelel6 mennyiség{ szénsav hatasa
tarsul. Talan a teltségérzet picit tobb a
kivanatosnal.

GONDA BORASZAT

LENA BRUT, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Sargamuskotaly
AR: 6000 Ft

Egyik tapasztalt biralank igy nyilatko-
zott: ez a minta egy klasszikus ezistér-
mes. Azaz alapvetGen minden rendben,
néhany aprobb hianyossag ront csak az
osszképen. Nagyon szép zdld-ezistos

a szinarnyalat, amit egy kissé megle-

pd illat kdvet, azonnal feltGnik, hogy

az alapbor valamiféle illatos fajtabol
szarmazik (ez pezsgdnél elég szokatlan).
Elegans a savhattér, és kivald a szénsav
mennyisége és mindsége is. Az egyetlen
szépséghiba az uteizben felerésadg,
hatarozott kesernyés érzet.

FEHERVARI BORBIRTOK

BRUT ROSE MAGNUM,
NON-VINTAGE

HER:K] ATLAGPONT

FAJTA: Furmint, Chardonnay,
Pinot noir, Harsleveld
AR: 16 990 Ft

Erettebb vilagra utald sargaszold szinar-
nyalat adja az els6 benyomast. Az illat,
ennél a mintanal ugyancsak lassabban
megnyilo, és igazabol egy erételjes, és
valoszindleg érlelt alapborokbdl dssze-
allitott cuvée benyomasat kelti. Az iz-
hatasok is egyértelm@en ezt a vonulatot
kovetik, abszolut ,somldiak”, markans,
j6 tartast ado (Furmintos) savakkal és
mérsékelt, de érezhetd asvanyossaggal,
ahol a szénsav is jol érvényesil. Erett
stilusjegyei miatt inkabb rétegizlést
szolgalhat ki.

CHATEAU DERESZLA

TOKAJI BRUT, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint, Harslevelid
AR: 4000 Ft

A szép, vilagos szinarnyalat j6 inditast
adott a mintanak. A latvanyt tovabb
fokozza a nagyon gazdag, fizérszerGen
aramlé buborékok érzékelése. Az illat
inkabb visszafogott, benne paranyi,
kissé illofenolokra emlékeztetd hatas-
sal. A savak hatasosak, élénkek, de nem
tolzok, benne az érlelt jelleg jol érvenye-
sul. Az 8sszképen (és vele a harmanian)
azonban némileg ront a kellemes hata-
sok utan jelentkezd csekély fanyarsag
érzete, ami picit keserdbe fordul.

GARAMVARI

2 2

SZOLOBIRTOK

LELLEI FURMINT BRUT, 2019

HER:K] ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR:7200 Ft

A pezsgd megjelenése szemet gyonyor-
kodtetd, szép zéldes arnylato szin és
finom apré buborékak jellemzik. Az illat-
ban felfedezhetd némi gyimalcsasseg,
de inkabb visszafogottnak mondhato,
érzékelhetd autolizis jegyekkel. Ez a ha-
tas az izlelésnél mar joval intenzivehbb,
ez komoly értéke a mintanak, kissé
teltebb a vartnal, pici édeskés jelleggel.
Az egyetlen kritika a savérzetet érintet-
te, tébben til savhangsulyosnak itélték
a mintat.

ROKUSFALVY BIRTOK

ROZEPEZSGG BRUT, 2021

/M1l ATLAGPONT

FAJTA: Pinot noir
AR: 7900 Ft

Mintank megjelenése kifogastalan, egy-
szerre mutat a hasonlo tipusu pezsgdkre
jellemzd szint, s mellette a szGldfajtat
jellemzd, kissé sargas-narancsos jegye-
ket. Mind az illat-, mind a zamatvilag
tekintetében azonban érzékelheté némi
bizonytalansag: mi is legyek — pezsgg,
avagy bor? A vorésboros illat mar elsd
benyomasra felfedezhetd, s aztan az
izlelés soran is a stilus picit nehezebb,
fajtajellegesebb. A szénsavtartalom
megfelel6, hasonléan a harménia is.

KEMENDY TRADICIO-
NALIS PEZSGOMUHELY

CHARDONNAY BRUT NATURE,
2018

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 8000 Ft

Idézet ket biralatbdl: ,koranak meg-
feleld” és ,még szépen egyben van”. A
[ényeget emelték ki ezek a megjegyzé-
sek. Mind a szin arnyalata, mind az illat
stilusa az eltelt id6 hatasat igazolja,
szerencsére minden gond, vagy tolzas
nélkil. Az illatban még némi jatékos
parfimas jelleg is bujkal, gazdag finom-
seprds jegyekkel karcltve. A savérzet
inkabb mérsékelt, s jol allnak az érlelt
izek, valamint a kerek harménia, a
mintaban a szénsav mennyisége és
intenzitasa keveés.

CSOBOR PINCESZET

CHARDONNAY PEZSGG, 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 3500 Ft

Az atlagpontszam minimalis szdrast
takar, gyakorlatilag 3 pont eltérés volt
a biralatok kozott. Az eltelt hosszabb
idd szerencsére a megjelenésen nem
hagyott nyomot, az valtozatlanul
elegans. Ugyanakkor az illatban, amely
elsé benyomasra finom, de diszkrét,
késébb megjelenik csekély oxidacios
hatas is. Az izlelésnél szembet(ind

a keményebb savérzet, vélhetGen ez
,tartja még” a mintat életben, amihez
az olvadékony szénsavérzet is hozza-
jarul.

KOCH BORASZAT

CHARDONNAY BRUT, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 4990 Ft

Elénk aranysarga szinhatas az els6 be-
nyomasunk. Az illat megitélése némi-
leg megosztotta a biralokat, akadt, aki
a sz6l6fajta trépusi gyimalcsos, almas
jellegét emelte ki, am masok csekély
bujkald tejsavra gyanakodtak, s ezt
hibaul réttak fel. Egyontetd elismerést
valtott ki a kellemes, autolizisbdl szar-
mazo6 pezsgdjelleg, amit jol kereteztek
a savak. A pezsgd inkabb a teltebb
hatast vonulatba sorolhato, a végére
kissé lustava, kevésbé konnyeddé valik.

BALLA GEZA BORASZAT

CLARUS BRUT, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Magyaradi fehér,
Chardonnay
AR: 7000 Ft

Hatéarozottan mélyebb, sarga ténus
jellemzi a latvanyt. Az illat kapcsan
tobb biralé megjegyzett csekély, de
érzékelhetd fulledtséget, mely csak
lassan szell6zott ki. Az illat-, valamint
az izhatas jellemzden az erételjes
autolizis karakterre épit, az élvezeti
értéket pedig élénk, jo savhattér
alapozza meg. Az izlelésnél némi gyi-
mdlcsjelleg (alma, korte) is feltdnik.
Az egyetelen hianyossagot viszont
mindenki megemlitette: a mintaban
sajnos keves a szénsav.

Dr. Pasti
Gyorgy

tanar Ur tollabdl

Nagyszer( és maradandd szakmai,
valamint kulinaris élményben vaolt
bizottsagunknak része a tradicionalis
pezsgdk biralata soran. (A tagok tébbsé-
ge évek dta részese ennek a munkanak.)
Visszatekintve az elm0lt esztendék
hasonlé sorozataira, az idei pezsgébi-
ralat toronymagasan a legmagasabb
szinvonalat képviselte. A 30 mintabol
talan csak néhany olyan volt, melyek
gyengébbnek talaltattak, de a kozolt 22
tétel barmelyike batran bemutathato

a nagyérdem{ kézonségnek, nem fognak
szégyent vallani. S a legjobbakral is egy
dicséré mondat: ritka az olyan biralati
sorozat, ahol az els@ 10 helyre rangso-
rolt minta mind aranyérmes pontszamo,
vagy attal csak hajszalnyira marad el.

A mintak elsoprd tobbségében kivald
illatvilaggal, gazdag pezsgékarakterrel
(autolizis) talalkozhattunk, s a legtébb
esetben mind mennyiségileg, mind ol-
vadékonysagban példasan megalkotott
szénsavosszetétellel. A termeldk batran
nyUltak néhol szokatlan cuvée kambi-
naciokhoz, ezzel is névelve a kinalat
valtozatossagat. Ugyanez vonatkozik

a stilusokra is. Az igényes fogyaszto,
altalaban elfogadhat6 aron talalhat
gazdag, érett, ,bolcs” és megallapodott
pezsgdt, de ugyanlgy kénnyed jellegd,
,virgoncabb’, és mégis tradicionalis
jegyeket is hordozd mintat.
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PALACKOS ERJESZTEST PEZSGOK
HOMOLA PALOZNAK

FURMINT BRUT, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 7500 Ft

Jo valasztasnak tdnt az a megkozelités,
hogy a tétel ugyan tradicionalis technolo-
giaval készilt, de annak inkabb kénnye-
debb, szikarabb vonulatdt célozta meg. A
minta talan legizgalmasabb dsszetevdit
a meglepden friss, komplex illatok adjak.
Ez a hatas az izlelésnél is el6keril és a
minta 6sszbenyomasaban ez komoly
pozitivum. A kénnyedséget szolgalja a
megfelel§ szint( szénsavtartalom is,
valamint az alapbor savhangsulyos vilaga
is ezt erdsiti.

TANKPEZSGOK

LAPOSA BIRTOK

ROSE BRUT, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos
AR: 5290 Ft

Megjelenésében félbevagott eperszind,
gyors és szép gyongyozéssel, amelyet
finom, apré buborékok jellemeznek. Ka-
rakteres, vidam tétel. lllataban ribizlis,
epres, némi bazsalikommal meghintve,
dsszességében kellemesen megkapo.
izvilagaban rendkivil intenziv, piros
bogyos gyimaélcsds — cseresznye, ribizli,
szamaca — karakterisztikaval bir. Kor-
rekt, kénnyen érthetd és jol fogyasztha-
to tétel. (B. Zs.)

TASCHNER BOR-
ES PEZSGOHAZ

SOPRONI CHARDONNAY BRUT,
2020

k] ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 5900 Ft

Kivalé a minta megjelenése, nagyon
attraktiv a szép zoldes reflex a kissé sar-
gas arnyalatban. Az illat kissé megosz-
totta a biralokat, akadtak, akik egyedi
és pozitiv hatasnak értékelték az érett
sajtokra hajazo pezsgdillatokat, masok
ezt sokalltak. Mindenki kiemelte viszont
az erételjes, de mégis a harmaniaba jol
illeszkedd savakat és a hosszu utéizt is.
Ezt a mintat valdszinGleg csicspontjan
biralhattuk.

ETYEKI KURIA

CHARDONNAY BRUT,
NON-VINTAGE

M ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 4750 Ft

Megjelenésében halvany szalmasar-

ga szinG, sGrd buborékképzddéssel.
Decens, citrusos illataban trépusi
gylmalcsok, maracuja, mango, 6sziba-
rack, ananasz aromaja érzédik finoman.
Kdstolva kerek, testes, dus, feszes szer-
kezet(, buborékjai aprok, kellemesek.

A likérozés pont kellemes, a szandék
valészinGleg csak annyi volt, hogy tar-
talmasabba, disabba tegye az izérzetet,
de az édes érzet elenyészd. Barmely
alkalomra, legyen az killénleges, vagy
csak hétkaznapi. (S.-L. A.)

TORLEY
PEZSGOPINCESZET

GRANDE CUVEE BRUT

M0l ATLAGPONT

AR: 2989 Ft

Halvany szalmasarga szinarnyalatu
tétel, megjelenésében finoman eloszlo
buborékok szabadulnak fel. Illataban
kellemes zoldfszeres, mentas karakter
dominal a gyimalcsés, mangos-kortés
aromak mellett. Késtolasnal kelleme-
sen betdlti a szdjat, szép testes, finom
buborékokkal, kellemes likGrozéssel.
Elegans, kedves pezsgé. (S.-L. A.)

ASTI TiPUSU PEZSGG

ETYEKI KURIA

ETYEKI KURIA SAUVIGNON BLANC
BRUT N.V.

{JE:l ATLAGPONT

FAJTA: Sauvignon blanc
AR: 4750 Ft

Szinarnyalata finom, halvany, elegans
pezsgdszinG. A finom citrusos, naran-
csos illatok mellett tobzddik a fdszeres
izgalmakban: zellerszar, sparga, szeg-
flszeg, fahéj érezhetd benne. Az izben
Ugyszintén: az Gszibarack édeskés za-
mata mellett kis fanyarsag, kesernyés-
ség ad keretet az izeknek. Hatarozott
koncepcio érezhetd: fiatalos, gyimalcs-
gazdag aromak, precizen kimért, feszes
tartalommal. (S.-L. A.)

DERITESI KALAUZ,
AVAGY HOGYAN NE VESSZUNK EL

AZ EGYRE BOVULO
KINALATBAN?

deritést gyakran elavult gyakorlatnak tekintik, amelyet a bor-
mindség megkimélését figyelembevevd, kifinomult boraszati
technoldgiakkal helyettesiteni lehet. Annak ellenére, hogy
ez részben igaz, a derités néha az egyetlen igazan hatékony
megoldas a bor stabilitasanak és érzékszervi egyensulyanak
elérésére. Az utabbi években a kutatasok a hagyomanyos, dllati eredet(
deritGszerek helyett a borsé-, illetve burgonyafehérie alapU alternativak felé
iranyultak. A cél olyan magas mindség{ borok készitése, amelyek megu-
gorjak a hagyomanyos technikaval készilg termékek mércéjét, ugyanakkor
kielégitik az egyre nagyobb szamban el6forduld vegan és vegetarianus
fogyasztok igényeit is. A megfeleld deritGszer kivalasztasa és a megfeleld
adagolas garantalja, hogy a bor mindsége valtozatlan marad. Ehhez azon-
ban tudnunk kell, hogy mit és miért szeretnénk “eltavolitani” a borunkbdl?
1. Abortisztasag, tukrosség javitasa érdekében eltavolitandok a zavaros-
sagot okozd szuszpenzithan lév{ szilard részecskék, melyek lehetnek
szlretkor a mechanikai roncsolas kévetkezményeként sz6lémaradva-
nyok, a bor erjedéséért felelds élesztdk, vagy a szennyezddését okozd
baktériumok. Tovabba olyan borvegyiletek, példaul sok, polifenolok
és fehérjék, amelyek kémiai reakciok soran a kicsapadashoz elég nagy

méretd aggregatumokat képeznek.

2. Aborok szirhetéségének javitasa érdekében fontos a lathatd és latha-
tatlan részecskék eltavolitasa. Az el6bbiek eltavalithatok a bor tisztasa-
gat javito deritéssel, amint azt a fentiekben emlitettik, vagy kozvetlendl
sz(iréssel, a megfeleld porozitasy és feluletd sz{ranyag kivalaszta-
saval. A lathatatlan részecskék a szdrés igazi ellenségei. Az alacsony
zavarossagot félreérthetd madon a szlirhetdség szinonimajanak tekintik,
de a gyakorlatban sokszor nem ugyanaz a két dolog. A bor gazdag olyan

enarkis

Inspiring Innovation,

SZERZG: SZIKSZ VERONIKA
A CIKKET AZ ENARTIS KFT. TAMOGATJA

3. Aderitészerek felhasznalhatdk olyan alkatéelemek eltavolitasara, ame-
lyek a palackozas utan zavarossagot és Uledékképzddést, vagy érzékszer-
vi hibakat okozhatnak, és a borok értékvesztését és vasarlai reklamaciot
okozhatnak. Az alkalmazott derit8szer kivalasztasa az instabilitasi
tényezd jellegétdl figg. A helyes dozis meghatérozasa laboratériumi
probaderitéseket és specifikus vizsgalatokat igényel, igy tervezhetdvé
valik a kezelés kimenetele.

4. Tudomanyos ismereteink gyarapodasaval, a fogyasztok egészségének
védelme érdekében egyre szigoribb szabalyok vonatkoznak a borok 6sz-
szetételére. Manapsag kdztudott, hogy az ochratoxin A (OTA) és a biogén
aminok olyan mennyiségben lehetnek jelen a borban, amelyek negativ
hatéssal lehetnek az emberi egészségre. A jovében tovabbi, 0j anyagok
kerilhetnek a nemkivanatos vegyiletek listajara. A deritGszerek hozza-
jarulhatnak e veszélyes anyagok tartalmanak csékkentéséhez, elgsegitve
a torvényi hatarértékek betartasat.

részecskékben, Ugynevezett kolloidokban, amelyek elég kicsik (1 nm és 5. Manapsag a bor érzékszervi tokéletesitése kevéshé invaziv madszerek-

1 pm kazott vannak) ahhoz, hogy lathatatlanok legyenek, de szamos
mechanizmuson keresztil képesek kolcsanhatasba Iépni a szlrémemb-
rannal és eltémiteni azt. Alacsony zavarossagy, magas kolmatacids

kel, élesztd poliszacharidok és tanninak segitségével térténik. Ennek
ellenére a legsulyosabb estekben tovabbra is a deritdszerek hasznala-
ta a legjobb megoldas.

indexd bor esetén a probléma a poliszacharidokbdl, fehérjékbdl és kolloid ~ Milyen eszkdztarunk van a szelektiv deritdszerek bdséges tengerében? Fontas

formaban talalhato szinvegyiletekbdl adodik. A bor szliréshez valé
megfeleld elkészitése, kiléndsen a keresztaramu crossflow sz{rés és

a mikrosz{rés esetén, a kolloidtartalom csékkentésére iranyuld deritést
igényel, a membran szennyez6désének megakadalyozasa érdekében.

BORASZATI CELKITUZES

Tisztitas
Fémmaradvanyok (Fe, Cu) csokkentése

Barna szinG polifencl vegyuletek (A420)
cstkkentése

Osszpolifenol/katechin eltavolitasa
Fanyarsag (Al index) csokkentése
Keser{iség eltavolitasa
Mikrobioldgiai kantroll

kiemelni, hogy az erjesztés utani idészakban inkabb gyagyité, mintsem meg-
eldz6 kezelésekrdl beszélhetink. Az alabbi tablazat segitségével a derités
céljatol fuggden kivalaszthato, hogy milyen lehetdségek allnak rendelkezésre
hagyomanyas, illetve az allergenméntes névényi alapt deritdszerek kozil.

HAGYOMANYOS DERITOSZER NOVENYI DERITOSZER

Vizahdlyag, Tojasfehérje, Zselatin
Claril HM (PVI/PVP)

Enoblack Perlage (szén)
PVPP Kazein

CLARIL ZW, CLARIL AF
PLANTIS PQ, PLANTIS L/PLANTIS AF-Q

PLANTIS L/PLANTIS AF-Q, CLARIL AF
COMBISTAB AF

PVPP, Enoblack Perlage (szén) CLARIL AF, PLANTIS AF-Q, COMBISTAB AF
Tojasfehérje, Zselatin PLANTIS PQ, CLARIL ZR

Zselatin CLARIL QY

S0,, Sorbosal (Kalium szorbat) STAB MICRO M, HIDEKI
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B BIZOTTSAG: DESSZERTBOROK — BORLEIRASOK: SOLYOM—LESKO ANNAMARIA

GROF DEGENFELD

ATS CSALADI ,
TORNAI PINCESZET .

2 27

TOKAJ-HETSZOLE KALLAY KURIA

SOPTEI PINCESZET

DESSZERT, 2020

1M ATLAGPONT

FAJTA: Sarga muskotaly
AR: 8500 Ft

Erett sz6l6re utald aranysarga arnyalat
csillan a poharban. lllata mély, érlelt,
tartalmas. A bar stilusa férfias a maga
dids, mazsolas izjegyeivel. J6 értelemben
vett oxidativ tipusu bor karakan savakkal,
melyek ugyanakkor szépen belesimulnak
a nagy testbe. Harmanikus, szépen érlelt,
nagy beltartalmi értékekkel rendelkezd
bor finom, mézes, akacviragos fajtajel-

leggel.

PINCESZET

CUVEE, 2022

VA ATLAGPONT

FAJTA: Furmint, -
Sarga muskotaly, L
Harslevell :

AR: 5000 Ft

Fiatalos, lendiletes megjelenésd citru-
sos szinarnyalattal, szalmasarga csil-
lanassal. lllataban szaftos, savanykas
Gszibarack dominal, de mellette finom
harsmézes, birsalmas illatok mutat-

jak a tétel érleltséget. Kostolasnal
kiegyensulyozott sav-cukor aranyokat
érezhetiink, azaz a tetszetds savak igen
szép keretet adnak a késdi szireteléshdl
visszamarado jelentds maradék cukor-
tartalomnak. Egyensulyos, friss, kerek,
szofisztikalt tétel.

KESGI SARGA MUSKOTALY, 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Sarga muskotaly
AR: 5900 Ft

Szinében friss, reduktiv tipust, késdi szo-
retelés( bor benyomasat kelti. Illataban
az elsddleges aromajegyek, a sz8l6bdl
érkez( akacra, bodzaviragra, jazminra,
loncra emlékeztetd kimondottan viragos,
mézes karakter dominal. izben is mézes
zamatok érezhet@ek, mikozben kellemes
savassag teszi teljessé az élményt.

Pici kamfaorossag, harsfaviragos zamat
csempész fiszerességet az aromak kozé.
Fiatalos, gyorsan megszerethetd tétel,
szinte kelleti magat.

TOKAJICUM BORHAZ

TOKAJI SARGAMUSKOTALY,
KEsS1 SZURETELEST, 2023

1) ATLAGPONT

FAJTA: Sarga muskotaly
AR: 1990 Ft

Megjelenése visszafogott, halvany
szalmasarga arnyalattal. lllata elsddleges
sz6lGaromakat vonultat fel, rozsavizre,
viragokra emlékeztetd fajtajelleges illatot
érezhetink. izében a frissesség dominal,
mely nem csupan a citrusos, savanykas,
gymadlcsos izekben nyilvanul meg,
hanem jelen van egy, a reduktivitast
tukrozo kellemes élesztds — kelt tésztara
emlékeztetd —aroma is. Feszes techno-
logiaval, nagy odafigyeléssel elkészitett
tiszta tétel.

DOBOGO PINCESZET

MYLITTA, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint,
Sarga muskotaly
AR: 4900 Ft

Megjelenéseében az érleltséget tikrozi
a mélyebb aranysarga, borostyan-
sarga arnyalat. lllata tiszta, enyhén
észteres, gyimalcsos, almara, kortére
emlékeztet. izében a polifenolok szarito,
fanyar mivolta elGtérbe keril, mutat-
va a tétel komoly beltartalmi értékeit,
a j0l beérett alapanyag sajatossagait.
Kellemesen édes, savtartalma hattérbe
is szorul, de kellemes, valodi desszert-
bor harsviragos, mazsolas, birsalmas
zamatgazdagsaggal. Egyensilyos bor,
mely a gyimolcsos fajtajelleg mellett

a hagyomanyos tokaji stilust idézi meg.

BORBELY CSALADI
PINCESZET

BADACSONY| ZEUS KESGI SZURET,
2021

ATLAGPONT

FAJTA: Zeus
AR: 6500 Ft

Megjelenésében halvany szalmasarga ar-
nyalatd, fiatalos szind tétel. lllataban
citrusos savanykassag fogad, mellette

a fekete tea fUszeressége is megjelenik.
Az aromak kozott Gszibarackos gyimal-
csos jelleg is érezhetd. Finoman fanyar,
kellemes a savtartalom és az édesség
kozotti egyensuly. Szépen kezelt, az alap-
anyag sajatossagait kiaknazo technologi-
aval elkészitett harmonikus tétel.

ARANYKONNY, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Zeus
AR: 3400 Ft

Szinében elegans aranyszind arnyalat
uralja a megjelenést. Izgalmas aromavila-
gaban ugyanugy helyet kapnak a viragos,
rozsavizes illatjegyek, mint a mézes,
datolyas, édes izek. A hattérben fanyar
polifenolok is megesillantjak fiszeressé-
giket, tovabbi rétegeket csempészve az
érzékszervi tulajdonsagokba. Mindez a jol
beérett, tartalmas, magas beltartalmi
értékekkel rendelkezd alapanyagra utal,
melyet a technoldgia gondosan megdr-
z0tt.

GRAND TOKAJ BORASZAT I

TERROIR SELECTION LATE
HARVEST CUVEE, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint,
Harslevell
AR: 2700 Ft

Megjelenésében az érett tonusokat jelzd
aranysarga és borostyanszinG szinarnya-
latok dominalnak. Illataban a tulérett
sz616 mazsolas, datolyas aromaja fogad.
Nem tul harsany, inkabb finoman meghu-
vo illat. izérzetében a finom savtartalom
kissé hattérbe szorul a lehengerld édes
izérzet mellett. Tartalmas, koncentralt,
kerek tétel.

SZOLOBIRTOK

TOKAJI ORGANIKUS LATE HARVEST .
,FORTISSIMO", 2023

ATLAGPONT &
FAJTA: Harsleveld, Furmint ,J'g;
AR: 3750 Ft =]

Szinében decens, egészen halvany szal-
masarga, platinafény csillanassal. llla-
ta sem tolakodo — kifejezetten elegans,
de tiszta, sargahUs0 gyimolcsckre,
Gszibarackra emlékeztet. ize valamivel
hatarozottabb. Fszeres fekete tea jele-
nik meg az aszalt gyimalcsds (mazsola,
pekandio, harsméz) zamatok kazott,
szép kerekség, testesség, cserfes savak
jellemzik. Osszességében — a kezdeti
szégyenldsséggel egyttt — harmonikus,
zamatgazdag, intenziv iz{ tétel.

GROF DEGENFELD

SZOLOBIRTOK

TOKAJI LATE HARVEST
LANDANTE", 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 9900 Ft

Megjelenésében erds, hatarozott
szalmasarga arnyalat dominal. lllataban
a gyimalcsos, észteres, aszalt gyimal-
csokre, datolyara emlékeztetd illatok
mellett a fekete tea finom fiszeressége
is megmutatkozik, izgalmat csempészve
az illatjegyekbe. Kdstolasnal a trépusi
gyimalcsok édes, szaftos zamata tolti
be a szajat, papaja, maracuja, mazso-

la és dszibarack dominal. Kellemes,

j6 harméniaban megfogott savak és
edesseég, friss, flszeres tolgyfazamatok
adjak a bor kerek egészét.

SIMON JUDA KESGI SZURETELES{
CUVEE, 2023

'8 ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 4000 Ft

Elegansan csillano, érett alapanyagra uta-
16 aranyszinG megjelenés. lllata élénk,
savanykas, acélos. Kostolasnal az édesség
egy kicsit el6térbe kerdl, ami meglepd az
illat fényében, de egészséges, tiszta, friss.
A tulérésben szedett alapanyag saja-
tossagai sorra megjelennek a tételben,

de maga a bor még igen fiatal, néhany
hénapas pihenés gémbalyiteni, kerekiteni
fogja az izeket. Finom fanyarsag, kellemes
mazsolas, mézes zamatok mutatjak a szép
beltartalmi értékeket.

GONDA BORASZAT

TOO LATE, 2023

CER ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 4000 Ft

Finom, decensen szalmasarga arnyalat0
bor. lllata is visszafogottsagot tikroz, as-
vanyos, krétaporos, acélos jelleg dominal
benne. izében savanykas gyimolcsok,
narancs, egres zamata érezhetd. Kénnyed,
kellemesen fanyar, izében is visszafogott,
elegans, filigran tétel. Az édes izérzet
kellemesen betdlti a szajat, mellette ide
savak teszik harmonikussa a kortyot.
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POCZ PINCESZET

KOKAS-HEGY| SARGAMUSKOTALY,
2022

CER ATLAGPONT

FAJTA: Sarga muskotaly ;.'*f

AR: 3000 Ft -

Halvany aranyszing, szépen érlelt

barra jellemzd a szine. Finom illataban
viragos, mazsolas karakter dominal,
gyonyord fajtajelleget tukroz. Jazminra,
teaf(ire emlékeztetd aromak. izében
mézes zamatok fogadnak. Finoman
kesernyés polifenclok adnak hatteret

a kellemesen édes izérzetnek. Kénnyed,
kecses, filigran tétel tde illattal, finom
fajtakarakterrel.

MYRTUS PINCE

TOKAJ BOTRYTIS CUVEE, 2018

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 6500 Ft

Szine hatdrozott borostyansarga,

szinte rozsas arnyalatu. lllatban észteres,
gyimolcsos, aszalt fugére, mazsola-

ra emlékeztetd mézes-viragos illatok
érezhetdek. Az édesség hatarozottan
dominans, a savak kicsit megbujnak a hat-
térben. Koncentralt, intenziv tétel magas
beltartalmi értékekkel, a késgi sziretelésd
alapanyag mézes karakterével.

GRAND TOKAJ
BORASZAT

SPEAK EASY SWEET LIKE..., 2023

ATLAGPONT

FAJTA: Sarga muskotaly
AR: 2700 Ft

Decens, halvany szalmasarga tétel. llla-
ta is visszafogott, de tiszta, inkabb a friss,
citrusos, kelt tésztas karakter dominal,
ami nem is annyira a fajtajelleget tikrozi,
mint inkabb a tulérésben, toppedésben
sziretelt szemek beltartalmi értékeit.
Kellemes a savtartalom és az édes izérzet
aranya, 6sszességében friss, acélos, szikar
tétel.

MYRTUS PINCE

CUVEE, 2020

ATLAGPONT

FAJTA: Zéta, Kovérszols
AR: 4500 Ft

Megjelenésében elegans, aranyszin{
tétel, érlelt bor benyomasat kelti.
lllataban gyimélcsos, aszalt korte és
mazsola dominal, s mellette egyfaj-

ta konyakos fiszeresség, savanykassag
is megjelenik. izben is ez az izgalmas
kombinacid keretezi az édes izérzetet.
A likéros, konyakos tizesség a szajban
is jelen van.

JEGBOR
KOCH BORASZAT

JEGBOR, 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Rajnai rizling
AR: 5240 Ft

Megjelenésében egészen rdzsas, téglavo-
roses arnyalats tétel. lllataban konyakos,
meggyes gyimolcsosség dominal, melybe
izgalmas fUszerességet csempész az
érlelésho eredd fistosség. izében szépen
rimel az illatokra, Gjabb anizsos, szegf(-
szeges rétegekkel gazdagitva a fiszeres
zamatokat. Kellemesen édes, és az érlelés
hatasa — az id6 mulasa —immar egyre
nagyobb mértékben veszi ki részét a bor
jellegének alakitasaban.

GYUMOLCSBOR

MOKOS PINCESZET

MEGGYBOR, 2023

ATLAGPONT

AR: 3850 Ft

A poharba toltve gyonyor( meggypiros
szinarnyalatot lathatunk, kifejezetten
élénk, elegans szinG bor. lllata teljesen
tiszta és persze le sem tagadhatna: ez
bizony meggybor. izben is jellegzetes,
a meggy sajatos, keserdmandula-

ra is emlékeztetd zamataval. Kellemes
a savtartalom és az édesség aranya,

a testességet finom polifenolok biz-
tositjak, kellemesen fogyaszthatéva,
kannyen megszerethetdve teszik a tételt.
Hibatlan, tiszta gyimalcsbor.

BORBELY CSALADI
PINCESZET

BADACSONYI| OLASZ RIZLING
KESGI SZURET, 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR: 5500 Ft

Megjelenésében igencsak Ude, halvany
citromsarga arnyalatu tétel. Intenziy,
citrusos gyimolcsoket idézd illata friss
és tiszta. Kostolasnal kellemes sav—
cukor-arany érezhetd, de az acélos savak
mellett valamivel kevéshé testesnek
érezhetd. Zamatai kozott a birsalmasajt
egyszerre krémes és savanykas fsze-
ressége dominal. Kellemes, filigran tétel,
hdvas eleganciaval.

SZARAZ, KESGI JEGYEKKEL |
BORBELY CSALADI
PINCESZET

BACS-HEGY BADACSONYI OLASZ
RIZLING, 2021

LIl ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR: 4900 Ft

Szinében mélyebb szalmasarga ar-
nyalatd, megjelenése tisztan csillan.
lllata decens, kedvesen gyimalcsds,
mangos, dszibarackas, kortés aromakkal.
izben a visszafogott savak miatt kifeje-
zetten kdnnyed, konnyen fogyaszthata.
A testesség kozepes, mely mellett az
alkoholtartalom enyhén hangsulyossa
valik. izében, zamataban a késdi izje-
gyeket hordozza, de egyébként komoly
beltartalmi értékkel rendelkezd, szaraz
tétel.

KALLAY KURIA

TOKAJI FURMINT KESGI
SZURETELEST, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint r
AR: 3500 Ft =

Szinarnyalata mély aranyszinG, az

érett alapanyagot tikrozi. lllataban a
tolgyfahordds érlelés kaszont, késdbb
birsalmasajtra, flszeres almakompotra
emlékeztetd meleg illatok bontakoznak
ki. A karamellas, kortés édes izérzet igazi
desszertborra teszi, gyimolcsos édes-
ségek mellé kivalo valasztas lehet. Az
érlelési technoldgia dominansan jelenik
meg az egész tételben, a tovabbi érlelés
soran ez vélhetden szelidilni fog.

HA AJANDEK,
AKKOR TOKAJI.
F
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C BIZOTTSAG: SZAMORODNIK, ASZUK — BORLEIRASOK: BOZZAI ZSOFIA
TOKAJI BORKULONLEGESSEG SZAMORODNIK
ROYAL TOKAJI

BORASZAT

ROYAL TOKAJI EDES SZAMORODN],
2019

L{tHIl ATLAGPONT H{A

FAJTA: Furmint
AR: 4500 Ft

Halvany aranysarga szinG. lllataban
hivas, zoldfiszeres jegyek uralkodnak,
mint a bazsalikom, az anizs, a menta és
mindezt szép botritisz és a hordébol
eredd vanilias jegyek kisérik. Nagyon gaz-
dag beltartalmaban is, az édességerzet
egy kedves mézes, nektaros karakterben
jelentkezik. Az alkaholhangsuly mellett
az édes izhatas dominal a borban, de

a floralis, vegetalis vonal helyettesiti

a hianyz6 savakat és eleganciat kdlcso-
ndz a szamorodninak. Mindemellett némi
asvanyossag, s6ssag teszi még izgalma-
sabba a kortyot.

ROZSA PINCESZET

EDES SZAMORODNI, 2021

W ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 4500 Ft

Megjelenésében tiszta, halvany
aranysarga szinl. Izgalmas illatvilaggal
indit, amelyben dominans szerepet kap

a propolisz, a szegfiiszeg és a gyimal-
csos — kozte almas — karakter. Jol eltalalt
egyensuly jellemzi magas cukorfokkal

és kellg savakkal. Karakterében lagy,
krémes, vajkaramellas, herbas, vajas.
Csodalatos utdizek, mazsolassag, aszalt
birs, birsalmasajt, citrusok, sassag kiserik
a kortyot. Filigran, elegans, kedves tétel,
amely idGvel egyre szebb arcat mutat-

ja majd. Nagyra értékelte a hizottsag,
hogy kifejezetten egyedi tétel, szamos
megkiilonboztetd jeggyel.

GRAND TOKAJ
BORASZAT

TERROIR SELECTION
EDES SZAMORODNI, 2021

I8 ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 3500 Ft

Megjelenésében aranysarga. lllataban
megjelenik a botritisz, a magas savak-
ra utalo citrusossag, a vajas krémesség.

Gazdag beltartalom jellemzi és az ebbdl,
valamint az alacsonyabb savtartalombgl

fakado kerekség miatt itatja magat.

Zamataban sok minden megjelenik a vi-
ragméztél a vajassagon és citrusokon at
a karamellaig. Ez a behizelgé szamorodni
egy krémes, vanilias, lagy iranyt képvisel,

ami miatt némely borbira madartejhez
hasonlitotta ezt a bort.

HANGAVARI BORASZAT

TOKAJI EDES SZAMORODNI, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 7500 Ft

Szinében mélyebb arany. lllataban
izgalmas, szibarackos, z6ldf(szeres,
gydgyndveényes, herbalias jegyekkel.
Strukturajaban a test uralkodik. izében
a cukor mogott ott vannak a magasabb
savak, ami a gasztronémiaban ddvos,
az ételekhez jol tarsithato. Zamatat

a birsalmasajt, a tropusi gyimolcsos
aszalvanyok uraljak. A hordés érlelés
miatt egy picit sok benne a fa. Karakte-
resebb szamorodni, amely az egyedisége
miatt terrairbornak tekinthetd.

SAMUEL TINON

TOKAJI EDES SZAMORODNI,
2015

ATLAGPONT

[T
FAJTA: Furmint i
AR:12 500 Ft J'!E’.?E-‘.‘.’l'

Borostyan szinében visszakészon
érettebb kora. lllataban anizsos,
zoldflszeres, rozmaringos és bazsa-
likomos jegyekkel. izében is nagyon
komplex, harmonikus, telt tétel. Egy igazi
csoda kerdlt a paharunkba, kifejezden
batritiszes jegyekkel. Egy klasszikus stilu-
sU, érett, oxidativ szamorodni, amelyet
hosszasabban érleltek hordéban. Mindez
dids, karamellas vilagaban kaszon vissza,
fUszeres sit6tokre jellemzé karakterisz-
tikajaban. Egy arnyalatnyit magasabb
savakat is elbirna. Sokrétd, vibralo tétel.
Gazdag, harmonikus, kiegyensUlyozott
szamorodni.

ANGYAL BORASZAT
ES SZOLOBIRTOK

L,SZERETET" EDES SZAMORODN],
2022

[l ATLAGPONT

FAJTA: Furmint, Harsleveld
AR: 2450 Ft

Megjelenésében halvany aranysarga.
lllataban nagyon dsszetett, fiszeres,
selymes, filigran, egy kevés botritisszel,
bamulatosan gazdag izvilaggal, aszalt
gyimadlcsokkel, barackkal és datolyaval.
Krémes, kézepes testd, elegans, gyi-
molcsds, friss, harmonikus bor, amelyet
lendiletben tartanak a savak. Utdizében
mazsolas jegyekkel.

KALLAY KURIA

TOKAJI EDES SZAMORODNI, 2021

VA ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 6000 Ft

Megjelenésében aranysarga. Komplex,
propoliszos, foldes, egyszoval eléggé szé-
les spektrumd illatprofil jellemzi. izében
karakan savak, mellette hatarozott édes-
ség jellemzi, mindez egy picit szogletes
struktorat alkot. Enyhén oxidalt, animalis
tétel 4zott szénara jellemz6 jegyekkel.
Zamatvilagaban anizsossag, medvegyo-
kér talalhato, mindezt karamelltolsuly ko-
veti. Szép strukturajaba nem integralod-
tak a savai, az dsszképet elegans vibralas
kiséri. A biralok egyetértettek abban,
hogy egy nagyon kilonleges, izgalmas
bor kerilt a poharunkba.

KVASZINGER
BORASZAT

TOKAJI EDES SZAMORODNI, 2021

M0l ATLAGPONT

FAJTA: Furmint ‘
AR: 5900 Ft

Mély aranysarga szing. lllataban az édes-
ség dominal, gydgyndvényes és herbas
jegyekkel fiiszerezve. izében a vibralo sa-
vak mellett megjelennek az aszalvanyok,
mint a datolya és a mazsola, emellett

a puspokkenyér és a pemetef(. Egyensu-
lyos tétel, amelyben kisebb szerepet kap
a botritisz. A krémesség, a magasabb
extrakttartalommal dvezett test is
megjelent benne. Utdizében picit soknak
tUnik az Gjhordg, intenziv lecsengésd, sok
gylmolccsel.

2 2

TOKAJ-HETSZ6LE

o7

SZOLOBIRTOK

TOKAJI EDES SZAMORODNI,
2020

FAJTA: Furmint
AR: 7600 Ft

Megjelenésében halvanyarany szinG.
[llataban botritisz, zamataban krémes,
telt izjegyek, a gyimadlcsdk mellett némi
vajkaramellas jelleg is jelentkezik. Jo
egyensulyaval itatja magat. Utéizében
nagyon szép aszalt gyimélcs, mazsola,
szép egyensuly fedezhetd fel. Elegans
tétel, amely egy kicsivel magasabb
savtartalmat is elbirna. A botritisz miatt
kesernye jelenik meg az utdizében.

ANGYAL BORASZAT

o7 7

ES SZGLOBIRTOK

,VONZAS" SZARAZ SZAMORODNI,
2022

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint, Harslevell
AR: 2200 Ft

Szinében halvanyarany. lllata szamorod-
nira jellemzd, oxidativ, botritiszes, kis
kénes tulsullyal. Szép fajtajelleges zama-
tok jellemzik, a gyUmalcsosség — tulerett
almak jegyei — mellett megjelennek

a tercier aromak is. Picit vékony testtel
rendelkezik, amit elegancianak is nevez-
hetink. Filigran, alacsony savakkal, kicsit
még nyers savszerkezettel, egyszer(,

j6 egyensullyal rendelkezd bor. Fiatalos
lendiletet adna neki, ha magasabb
savtartalma lenne, dehat 2022 j6 meleg
évjarat volt...

P4aTRrRICIUS

T O KA |

www.patricius.hu
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TOKAJI BORKULONLEGESSEG ASZUK

PATRICIUS BORHAZ

6 PUTTONYOS ASZU, 2019

ATLAGPONT

AR:18 990 Ft

Mar megjelenésében is lenygdzéen
mélyarany szinG tétel kerilt a poharunkba.
Olyan szépen dsszeértek benne az alkotée-
lemek, hogy méltan végzett a mezény élén.
Illatabdl melegség arad, és mély illatjegyek,
mint a birsalmasajt, érett, néhol aszalt
tropusi gyimolcsok, did és batritisz. A bor
tokéletes egyensulyban van, a tartalmas
test, a jo szerkezet( savak, a magas cukor,
az Bsszetett aromavilag és az ezt arnyald
botritisz mind festdi harméniaba kerdltek.
Zamatvilagaban a tisztasag, meleg,
barsonyos, simogatd textura jellemzi. Ez az
asz0 visszaadja Tokaj csodajat, a természet
béjat. HosszU lecsengését kesernyés utdiz
kiséri.

BABITS BORASZAT

TOKAJI 6 PUTTONYOS ASZU,
2019

FAJTA: Sarga muskotaly,
Furmint, Harsleveli
AR: 8890 Ft

Megjelenésében aszihoz képest egy
halvanyabb aranysarga szinarnyalat
jellemzi. lllataban a sarga muskotaly
parfimdssége dominal és egy kis kapros
jelleg. Némi botritisz érezteti velink,
hogy aszut kdstolunk, mindezt egy
mentas hangulatvilag kiséri. Hatarozott,
vibrald savai mutatjak, hogy nagyon

él a bor és még hosszu idd all eldtte.
Egyensulyabal kiugrik hangsulyos édes-
sége. Zamataban mély sargabarack,
sargabaracklekvar és fige aromak kisé-
rik a hattérben levd vegetalis vanalat.
Tiszta, korrekt, gazdag tétel.

FULEKY PINCESZET

TOKAJI ASZU, 6 PUTTONYOS, 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint,
Harsleveld,
Sarga muskotaly,
Kabar

AR: 22 000 Ft

Szinében kozepesen mély, aranysar-

ga szin{ tétel. lllataban propoliszos vo-
nalt, zamataban markansan megjelen-
nek a mineralis, hGvos, koves karakter,
valamint birsalmas, digs, viragmézes
és vegetalis karakterjegyek. Lehengerld
aromavilagu. Vibralé savai remekil
ellentartanak magas cukortartalmanak.
Gondosan elkészitett, komplex, szép,
érett tétel. Kifejezetten hosszU lecsen-
gési és utoizében még sokaig jelen
vannak a kortés, sargabarackos, mézes
gyimalcsos aszalvanyok jegyei.

TOKAJ CLASSIC
BORASZAT

TOKAJI ASZU, 6 PUTTONYOS
,QUINTESSENCE", 2018

ATLAGPONT

FAJTA: Sarga muskotaly, /
Furmint | -

3

AR: 49 000 Ft fam

Megjelenésében ragyogoan vilagos arany-
szinG. Nagyon hatarozott, ritka illattal
jelentkezett be, amely els6sorban a Sar-
ga muskotaly sajatja, sargabarack-, illetve
fugelekvarra asszocialtunk réla. Egyensu-
lyabol némiképp hianyoztak a savak, de
mindezt feledtette velink az aszikban
rendkivil ritkan megjelend egyenes vona-
0, parfimadsen édes illat- és izkavalkad.
Koncentralt tétel, amelyben a viragmézes
aromak dominalnak. Edességérzetre akar
egy aszUesszencia is lehetne. Megjelenik
benne a botritisz, de nem harsany, nem
ugrik ki beldle. Ritkasagértéke egyedlalld.
Kinai ételekhez, esetleg kaprostiros-rétes-
hez, Rakdczi tiréshoz ajanlanank.

GRAND TOKAJ BORASZAT .

TERROIR SELECTION 5 PUTTONYOS
AszU, 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint, Harsleveld,
Sarga muskotaly,
Zéta, Kabar,
Kovérszdld
AR:7800 Ft

Megjelenésében kozepes intenzitast
aranyszinnel rendelkezik. lllataban eld-
szor az izgalmas fehér viragokkal, fehér
husu gyimalcsokkel talalkozunk. Majd
zamatabdl el6kerilnek a mélyebb jegyek,
tobbek kozott a birsalmas aromavilag.

A botritisz épphogy megjelenik benne,
de cseppet sem harsanyan. Textdrdja kré-
mes. Ujhullémos bor, amely citrusosan
filigran, vibralo, gyégynovényes, fiatalos
a korahoz képest. Tiszta, egyenes vonalu
aszU, amely egy kerek egészet alkot.

IRIS PINCESZET

SZAZHOLDAS TOKAJI ASZU,
5 PUTTONYOS, 2013

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint, Harsleveld,
Sarga muskotaly o
AR: 8900 Ft

lllataban megjelennek az aszUs jegyek.
Zamataban végig a vilmoskérte vezeti,
valamint zéldflszerek, mint a pemetefd,
a borsmenta, ezen kivil megtalalhatoak
benne a naspolya és a hirsalma jegyei is,
valamint egy mézes, karamellas vonal

a hattérben. Egy picivel tobb savval
frissebb, élénkebb arcot mutatna. Oxida-
tiv jellegével a klasszikus stilust aszk
taborat erdsiti.

ANGYAL BORASZAT
ES SZOLEBIRTOK

CSODA 6 PUTTONYOS ASZU, 2018

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 9500 Ft

Megjelenésében halvanyabb arany-
sarga. Tradicionalis stilusu aszy,

amely komplex hordgs érlelést kapott,
érleltsége azonban nem ment at tulzott
oxidaciéba, megtartotta a szépen érlelt
jellegét. Savai markansak, iddvel egyre
szebben 6sszeérnek majd. Mar azonban
most rendkivili médon kamplex és kerek
jellemzdkkel rendelkezik ez az aszit. Or-
namentikajaban aszalt gyimaélcsokkel,
tobbek kozott datolyaval és sargaba-
rackkal jelentkezik. Utoizében rendkivil
sokaig megmaradnak a kifinomult
mazsolas, datolyas és naspolyas jegyek.

HANGAVARI BORASZAT

TOKAJI ASZU 6 PUTTONNYAL,
2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 40 000 Ft

Pl v

Szinében kdzepesen mély aranyszing.
Mondhatjuk, hogy még csitri, fiatal

tétel, ezt bizonyitjak élénk savai is,
amelyek még az illataban is hatarozot-
tak. lllatvilagara jellemzd a fehérhuso
Oszibarack, a gyégynovények — pemetefi
—, a zoldflszerek és a zolddio jelenléte.
Emellett az édes flszerekkel egyitt — va-
nilia —a hordd is erételjesen megjelenik
a borban, valamint a Iépesméz vilaga is.
Zamataban az aszalt gyimalcsok ural-
kodnak, birsalmas, mézes, barackos tétel.
Izgalmas karakterisztikajaban felbuk-
kannak az asvanyos jegyek is. Komplex,
j6 savu tétel, amelyet filigran teste tesz
még izgalmasabba. Kivancsian varjuk
érését az elkovetkezd években is.

ATS CSALADI
PINCESZET

TOKAJI ASZU, 6 PUTTONYOS, 2017

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint,
Sarga muskotaly,
Harslevell
AR:18 000 Ft

i-_& S g

Az asz0k mezdnyében mar nem a leg-
fiatalabb versenyz@. Szinén is latszik

a kara, mar mélyebb arany tonusu.
Zamataban herbas, vegetalis jegyek-
kel, birsalmasajttal, mézzel, valamint

a pisztacia és a sitdtok fliszerességével
jelentkezik. Krémes struktoraju, sima,
|ekerekedett test( aszu, némi botritisz-
szel. Arnyalatnyit vékonyabb test, leg-
alabbis légiesség, egy simasag fut végig
ezen az aszun, a hordé mar tokéletesen
integralodott a borba, kénes jegyeknek
nyoma sincs. Az egészen egy elegans
selyemlebegés érezhetd. Unikalis.

PALKO BOROK

6 PUTTONYOS TOKAJI ASZU, 2019

ATLAGPONT

AR: 15 450 Ft 4

Tiszta megjelenésd, szinében mélyebb
aranysarga. lllataban a tdppedt, aszalt
tropusi gyimalcsok mellett megjelennek
a gyogyfives, a zsalyas és a levendulas
jegyek is. izjegyeiben a viragok dominal-
nak és komplexitasaban eldbukkannak

a fahordds jegyek is. Harmanikus, kerek,
egyensulyos tétel, amely kbzepesen telt
testével enyhén a cukor felé billen és
egy kicsivel magasabb savat is elbirna.
Hossz0 lecsengésd, rusztikus aszu.

MARIASY

TOKAJI ASZU, 5 PUTTONYOS,
2018

M0l ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR:12 000 Ft

i F
v
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Modern aszy, kevés botritisszel. Szép,
tiszta illathatas, 6szibarackas, sarga-
baracklekvaros jegyekkel. izhatasban

a savak dominalnak, élénkek, jl keretezik
a bort. Zamataban az aszalt gyimaéleso-
ké a fdszerep. A bizottsag egyetértett
abban, hogy jobban tetszene neki a tétel
érleltebben, kevesebb kénhasznalattal,
mert igy megjelenésében az elsddleges
bogyobol szarmaza karakterjegyekre épil
—egy szép késdi sziretelést tételhez
hasonlit -, s nem az aszu jellegére.

TOKAJICUM BORHAZ

TOKAJICUM ASZU, 5 PUTTONYOS,
2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint,
Harslevell, Zéta,
Kovérszdlé

AR: 4590 Ft

Megjelenésében tiszta, kézepesen arany-
szind. lllataban visszafogottabb, vékony,
zoldes karakterd, a citrusok uraljak, de

a hattérben megjelennek a sz616vira-
gos és a kdporos illatjegyek is. izében
vékonyka hatasu, de egy kevés botritisz
iranyba helyez minket. Zamatvilagat

a gyimélcsosseg — narancs, korte —,

a narancslekvaros, mézes, licsis, lanolinos
jegyek uraljak, egy kevés kesernyével ki-
egeészitve. Kozepes test( tétel, melynek
alkoholfoka egy arnyalatnyit magasabb,
savtartalma alacsonyabb, egy kevés
oxidalt jelleggel.
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A Ml MUNKANK
A BORASZATOK

SZERZG: POCSIK ATTILA, FOTO: SZANTO GYORGY
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ESZTERHAZY KAROLY KA'I'DI.II{US EGYETEM

KERDESEIRE VALASZT TALALNI"

A szdlészeket, boraszokat leginkabb foglalkoztaté kérdések, a legfrissebb hazai és nemzetkozi kutatasi eredmények,

és persze a talalkozas, a parbeszéd — ezek jelentik a 2025. januar 31. és februar 1. kdzott megrendezendd Eger Wine

Meetup esszenciajat. A hazigazda Eszterhazy Karoly Katolikus Egyetem altalanos rektorhelyettese,

Dr. Vaczy Kalman Zoltan 20 éve vesz részt a meetup elddjének szamito szdlészeti és boraszati konferenciasorozat

szervezésében, igy ha valaki, 6 pontosan tudja, hogy milyen fontos a tudas atadasa és megosztasa a széltermesztdk

és boraszok kozosségével. Az egyetem agazati szerepvallalasarol, a most zajlo projektekrdl és persze a nemzetkozi

konferenciardl kérdeztik.

i ,J: ” . -~
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Milyen terileteket fed
le az Eszterhazy Karoly
Katolikus Egyetem
agazati szerepvallalasa?
A sz6lészeti-boraszati oktatas-
nak és kutatasnak évszazados
hagyomanya van Egerben. A
boraszati képzések és kutatasok
teriletén 0j lendiletet hozott
2016-ban az egyetemmeé valas, a
Sz8lészeti és Boraszati Kutato-
intézet egyetemiinkhoz kerilése,
és egy 2017-ben indult projekt, melynek segitségével létrehozhattuk
a Sz816-bor K+F Kivalasagi Kozpontot, ami az elmult évek soran a
legeredményesebb hazai sz§lészeti kutatas-fejlesztési mihellyé valt
az orszaghan.

Ez alapozta meg az Uj palyazati idGszak elsd sikeres nagy projektjét:
a Nemzeti Kutatasi, Fejlesztési és Innovacios Hivatal Tématerileti
Kivalésagi Programjaban tébb mint egymilliard forintot fordithatunk

szBlészeti-boraszati kutatasokra. E munka elsésorban a sz616- és
bortermelés versenyképességének és kornyezeti alkalmazkoddkeé-
pességének javitasat szolgalé kutatasokat és fejlesztéseket helyezi
kozéppontba.

Az Eszterhazy Karoly Katolikus Egyetem e csodas adottsagokkal és
hagyomanyokkal birg kérnyezetben, kimagasld infrastrukturaval,
észak-amerikai és nyugat-eurépai egyetemek képzési portfélidja alap-
jan, a hazai el6irasoknak megfelelve kinal lehetdséget mindazoknak,
akik a sz816-bor teriletén tervezik a jovGjiket. A képzés erds gyakorla-
ti hattérrel rendelkezik, amit a Kglyuktetdn elhelyezkedd, mintegy 20
hektaros Ultetvénnyel rendelkezd Kisérleti SzGl6ultetvény és Boraszat
biztosit. Az intézet sajat szél6feldolgozdval és pincészettel rendel-
kezik, ahol az Uzemi méret{ borkészités folyamatai is bemutathatok,
megismerhetdk.

Minden hallgato ,kap” egy sor szGl8t, és a metszéstdl a szireten

és a feldolgozason at a sajat bor elkészitéséig — oktatoi feligyelet-
tel — minden lépést elsajatitanak, sdt az elkészilt nedlket meg is
mérettetik egymas kozott. A borbrandépitéssel pedig az egyetem

0j Academia borcsaladjaval valé munkan keresztil ismerkedhetnek
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meg. A megszerzett tudas nemzetkozi szinten is versenyképes,

az egyetem franciaorszagi partnerein keresztil kettds diploma is
szerezhetd: a hallgatoknak lehetéségik nyilik egy évig egyebek
mellett Bordeaux-ban tanulniuk, gyakorlati ismereteket, tapasztala-
tokat pedig tobb borvidéken, példaul Burgundiaban is szerezhetnek.
A képzések kiegészitik egymast, igy tanulmanyaik végén magyar és
francia oklevelet is szerezhetnek. Nem véletlen, hogy az Egerben
végzett hallgatek mar az utolsd szemeszterben biztos allashellyel
rendelkeznek.

A 2025-6s mar a harmadik Eger Wine Meetup
lesz, de a sz6lészeti és boraszati konferencia
tobb mint két évtizedes hagyomannyal bir a
varosban. Miben tamaszkodnak az 6rokségre, és
miben torekednek valtozasra?

Batran kijelenthetjik: torténelmi lépték( eseményrdl van sz¢, ez a
legnagyobb multra visszatekintd sz8lészeti-boraszati konferencia

Magyarorszagon, hiszen 1999 ¢ta — a pandémias idGszak kivételével —

minden évben megrendeztik Egerben.

Az elmult esztenddkben megUjult a név, az arculat és természetesen
a tartalom is, ugyanakkor az is igaz, hogy visszatekintve az elmult
20-25 évre, a siker kulcsa a folyamatos megUjulas volt. A konferencia
nem lett volna fenntarthaté és eredményes, ha figyelmen kivil hagy-
tuk volna a sz616-bor gazat, a szakma igényeit, és nem a megfeleld,
aktualis kérdéseket vetettik volna fel.

A mindennapi munkank soran alapvetés, hogy olyan kutatasi kér-
désekre keressik a valaszt, olyan célokat tdzzink ki, amelyek mind
elméleti, mind gyakorlati szempontbol jelentések, eredményesen
hasznosithatdk, és ugyanilyen fontos, hogy az agazati szerepldkkel
dsszhangban, velik parbeszédet folytatva szdlészeket, boraszokat
foglalkoztatd aktualis kérdésekkel foglalkozzunk. Ez a gondolat az
ilyen Unnepi alkalmakon, mint az Eger Wine Meetup természetesen
hatvanyozottan igaz.

Az elmult évek szellemiségét folytatva — s talan ez a legfontosabb —a
fokusz ezuttal is a talalkozasokon lesz. Célunk, hogy az Eszterhazy
Karoly Katolikus Egyetem legyen az a hely, ahol az agazat képvise-
6i, a sz6lészek, boraszok, a kutatdk, az oktatok és a piaci szerepl6k

talalkozhatnak, Uj ismeretekre, olyan tudasra tehetnek szert, ami
megkonnyiti a mindennapjaikat, és tovabbfejlddési lehetdséget
biztosit az agazatnak.

Ezek szerint az egyetemen zajlo kutatasokban is
megjelennek az itt megfogalmazott kérdések?
Sok olyan eredmény, sok olyan szép torténet van az Egerben zajlé sz6-
|észeti-boraszati kutatasban és képzésben, amire biszkék vagyunk;
fontos, hogy ezeket id6rél id6re meg tudjuk mutatni az egyetemi
polgaroknak és az orszag bor irant érdekl&dé kazvéleményének is. A
januar végen, februar elején megrendezendd esemény természetesen
nem kizarélag az Eszterhazy Karoly Katolikus Egyetemrdl szél, hanem
azokrol a kérdésekrdl, gondolatokrol, problémakrél, amelyeket mi is
fontosnak tartunk. Jo példa erre a 2021-ben indult Tématerileti Kiva-
|6sagi Program. A projekt célja a sz616-bor agazat versenyképességét
tamogaté munkakon til az éghajlatvaltozashoz kapcsoldde kérnyezeti
valtozok kutatasa, valamint az agazat alkalmazkodaképességét segitd
kutatasok és fejlesztések megvaldsitasa. A kutatok 6sszefuggéseiben
vizsgaljak a sz6lészeti-boraszati kihivasok megoldasi lehetgségeit

a telepitéstél a novényvédelmen keresztil a mingségi bor elgallita-
saig. Komplex megoldasi javaslatokat fogalmaznak meg a fajta- és
klénhasznalat, a névénykérokozok, valamint a boraszati technoldgiak
tekintetében is.

A munka egyik alappillére a szél6fajta-szerkezet és a klonhasznalat
Ujraértékelése, a Karpat-medencei sz616fajtak genetikai variansa-
inak értékvizsgalata és szelekcitja. Az Egerben mar rendelkezésre
allé Karpat-medencei szél6génbank fejlesztésével, kidnszelekcios

és ngvényvédelmi kutatasokkal azt szeretnénk biztositani, hogy a
jelenleg ismert és termesztett magyar sz§lgfajtak hasznalataval
évtizedek mulva is kivalo borok kerilhessenek a fogyasztdk asztalara.
A ndvényvédelmi kutatasi teriletet érint6en a szakmai programban
szerepel a sz818 korokozoinak vizsgalata, ngvényvédelmi technolégia-
és termékfejlesztés is. Térinformatikai és bioklimatikus modellek ki-
alakitasaval vizsgaljak kutatdink a lehetséges éghajlati szcenaritkat,
igy a termeldk felkészilhetnek a kozeljgvében bekavetkezd klimatikus
valtozasokra, tudatosabban tervezhetik a jovd gazdasagos, fenntart-
hata és hosszabb élettartamy szglGultetvényeit. (X)

EGER WINE MEETUP

— EGER, BOR, TALALKOZAS —

Eger - 2025. januar 31 - februar 1.

Www.egerwinemeetup.hu
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FEHER CSEREPEK
A FEHER EPULETEKEN

SZERZG: DEKANY TIBOR

Tondach

w) wienerberger

A CIKK A WIENERBERGER ZRT.
TAMOGATASAVAL JOTT LETRE

Megszoktuk, hogy az ég keék, a fii zold, mint ahogy nyaranta a szdldiltetvények is, mig a szdloben allé préshazak

fala fehér, teteje meg barna vagy bordo. Am az idék valtoznak, amit az ember hosszo évtizedeken, évszazadokon at

allandénak hitt korabban, az nem biztos, hogy holnap is gy lesz. igy van ez a tetdfedéssel is. Am a zsuptetd, a nadtetd

szine is folyamatosan valtozott, hiszen amikor feltették, még aranyokker volt, idével sotétedett, bebarnult. Ha meg ra

esett a ho, hat fehér lett. Ujabban pedig megjelentek azok a tetéfedd elemek, amelyek akkor is fehérek, ha éppen nem

fedi dket ho. Ezek a tetdk a Tondach Planoton 9 fehér tetdcserepével fedettek.

sz6l6kben allé préshazakat minden borvidékinkén az
ott fellelhetd anyagokbol épitették. Amely teriletnek
gazdag volt a fadllomanya, mint példaul Zalaban, ott bo-
ronafaly préshazakat épitettek, ahol sok volt a k&, mint a
Kali-medencében, ott helyi kébdl. Ahol egyikbdl sem volt
sok, ott valyogbol vagy téglabol. Az épiletek fedésével hasonld volt
a helyzet. A vizkdzeli térségekben naddal fedték a tetdt, ahol ez nem
volt elérhetd, ott zsUptetGt készitettek a learatott rozs szalmajat
felhasznalva. Mindkét hagyomanyos tetéfedési eljaras hdszigeteld
hatasa kiemelkedd, ami kijléndsen napjainkban nagyon hangsulyos.
Am persze mindkettdvel van egy kis nehézség, folyamatosan karban
kell Gket tartani, pétolni, javitani kell a vihar altal megrongalt részeit.
Egy zsUptetd, vagy nadtet addig él, amig a gazdaja. Ha nincs, aki
karbantartsa, vagy javittassa, akar egyetlen szezon alatt is tonkre-
mehet. Ha egyszer a tetd beazik, akkor az épilet is menthetetlendl
elpusztul. Napjainkra szél6hegyeinken szinte mar csak a memléki
védettség alatt allg épiletek fedettek ezekkel a hagyomanyos

tetdfedd anyagokkal, elsdsorban a déli-délnyugati hataraink mentén,
vagy a Balaton kornyéken.

Az iddtallésag szempontjabdl a cserépfedés valt meghizhatova,

és egyre inkabb elterjedtté. A cserepek szinvilagat kezdetben a
terrakotta természetes égetett anyagszine hatarozta meg, napjainkra
viszont a kinalati spektrum folyamatosan bévil ezen a téren is. A
Foldkozi-tenger medencéjében példaul erdsen karakterformalé a cse-
répfedés, amelyet meghataroznak az egymasba illesztett, terrakotta
kupcserepek. Ebben a foldrajzi nagytajban, amit Mediterraneumnak
ismerink, nemigen talalunk ettdl eltérd fedésmodot. Az évszazadok
alatt kiallta az id6k probajat mind praktikum, mind a forma, megjele-
nés tekintetében. Jellegadova valt e taj karakterében.

Mi hatarozza meg azonban egy-egy régio tajkarakterét? Az adott
térség természeti és antropogén elemeinek kamhinacigjabol
kialakuld jellemz8k mintazatat, a tajakat megkilonboztethetdvé,
egyedivé tevd észlelhetd sajatossagainak egyittesét jelentia
tajkarakter. Ez 6nmagaban nem érték, minden tajnak, a degradalt

banyavidéknek is van karaktere, amely valtozik a taj alakulasaval.

Lehetnek pozitiv és negativ dsszetevdi, ergteljes egyedi vonasai,
vagy kilonlegesség nélkili jellemzdi. Vannak erds karakterd

és jellegtelennek nevezhetd tajaink. Az, hogy mit tekintink
értéknek a tajkarakter elemeibdl, mit kivanunk megérizni, azt a
helyi embereknek, gazdalkodéknak, épittetéknek és épitdknek,
valamint a szakembereknek és a hatésagoknak egyittesen kell
eldonteni.

A taj tipikus vonasait alapvet8en a természeti adottsagokbal
nyeri (pl. mészkéfennsik, 1oszsiksag), amely sajatos domborzati
formakat, vizrajzot, talajt, helyi klimat alakit ki és ezen jonnek
létre az él6helyek, a novény- és az allatvilag. Az ember ezeket az
adottsagokat atalakitja, féként felszinboritast és épitményeket
emel a tajban. Az épitészetnek kiléndsen erds hatasa van a t3j
karakterének formalasara a teleptlésmintéazat (pl. szérvany vagy
kompakt), a telepiléstipusok és az épilettipusak, valamint azok
jellegzetes formai, anyaga, szine, témegaranyai altal.

A sz8l6hegyi épitmények kialakitasaval kapcsolatban az utdbbi
idékben Ujabb szempantok jelentek meg. Napjaink gondolkodas-
madjat athatja az a szemlélet, hogy probaljunk meg minél kisebb
tkoldgiai labnyomat hagyni magunk utan, mikdzben alkalmaz-
kodnunk kell a glohalis felmelegedés altal okozott kihivasokhoz.

igy aztan mar nem elég a tetécserepek irant korabban megfo-
galmazott kritériumrendszer sem, melynek f6 szempontjai a viz
at nem eresztése és a tartossag voltak a praktikus elemméretek
mellett. Az Gjabban felmer(l§ szempontok Iényege az urbaniza-
[6d6 térségekre jellemzd hészigetképzddés elkerilése. Amig a
sotét szin{ tetdcserép napsugarzas hatasara kannyen forréso-
dik, addig a fehér szin visszaveri a fényt, és kevéssé melegszik
fel. A fenntarthatdsagi szempontoknak tovabba fontos része a
természetes anyagok hasznalata. Ezért is népszerGek az égetett
agyaghdl készilt keramia tetdcserepek is. (Mint a Tondach kera-
mia tetdcserepek).

Fehér tetdvel kialakitott pincészet hazankban elsé alkalommal
Badacsonyban épilt, a Kis Péter altal tervezett Laposa boraszat,
amely azdta tulajdonosvaltason esett at, és Patzay Borbirtok
lett belGle. Ezen a sz6lGhegyi épileten tapasztalhattuk eldszor
a fehér a fehéren — high key — hatast. Ehhez a fehérre 6ntétt
szalcementtel fedett épilethez képest komaly el8relépést jelent
a Tondach fehér tetdcserepeinek alkalmazasa, Iévén, hogy a

cserép természetes anyag. Ugyanakkor mar itt, Badacsonyban
figyelemmel kellett lenni arra, hogy a fénynek, igy a visszavert
fénynek is novekedést csokkentd hatésa van. Extrém esetekben
ez a levél napfénynek kitett oldaldnak az arnyékos fonakkal
szembeni lassUbb ndvekedését eredményezi, ami miatt a levél
pondoradik. Am ezzel a levél fonakjan elhelyezkedd gazcse-
renyilasok a fénynek jobban kitettek lesznek. A fény hatasara

a gazcserenyilasok felnyilnak és a névény parologtatni kezd.
Mivel a megnévekedett fényviszonyok megnévekedett hdvel is
jarnak, a ngvény egyre jobban parologtatna, hiszen ezzel hiitené
a szervezetét. Ha ehhez nincs elegendd viz a kornyezetében,
akkor a ndvény anyagcseréje, a fotoszintézis és a parologtatas
érzékeny egyensulyu folyamatai felborulnak. A levél pedig nem
csak pondorodik, hanem a levél csucsatol a levélszélek mentén
haladva szaradni kezd.

Az Uttdréként megjelent badacsonyi boraszat utan most a
szlovakiai Kirt kozség szél6hegyén jelentek meg fehér tetdvel
boritott préshazak. De merre is van ez a Kirt? A folyok kilomé-
ter-szelvényezését mindig a torkolattdl kezdik, igy van ez a Duna
esetében is, és onnan értelmezzik a jobb-, illetve balpartot.
Esztergomtdl nagyjabal Komaromig balkéz feldl hizadik a Duna
mentén az Aszar-neszmélyi borvidék, jobbra pedig a Dél-Szlo-

vakiai borvidék. Ha a torténelmi Magyarorszag szempontjahal
nézzik a borvidékeket, akkar ez a felvidéki csupan egy szerény
adottsagyl, északi elhelyezkedésd térség, szegény rokon len-

ne, mivel azonban a nagyhatalmak akaratabdl ez a lakossag
szempontjabdl egységesen magyar népességl terilet a korabbi
Csehszlovakiahoz, mara pedig Szlovakiahoz kerilt, ebben a hely-
zetében privilegizalt térség lett, Szlovakia legdélebhi borvidéke,
a szlovak borvidékek kozott kiemelkedd jelentdségl. A sz616

itt olyan szépen beérik, hogy az északabbra fekvd térségekbdl,
igy féleg a Nyitrai Borvidékrdl, a Kis-Karpatok borvidékérél is
ide jarnak felvasarolni a termést mingségjavitas érdekében.
Raadasul a kéksz816 egész Szlovakiaban egyedil itt érik be olyan
mindségben, hogy abbdl nemzetkozi mércével mérhetd voroshor
készilhessen. Ezért aztan a nagyszer{ borokat ad6 fehér szg-
I6knek osztozniuk kell a terileten a koran érg kékszglé-fajtakkal,
elsdsorban a Pinot noirral, a Kékfrankossal, ezen kivil a Szent-
I6rinccel meg az Alicante Bouschet és a Cabernet Sauvignon
keresztezésével létrehozott Alibernet-vel.
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A Dél-Szlovakiai borvidék szgl6hegyei a Duna korabbi medrei
altal kialakitott hordalék I6szdombok déli, vagyis Duna feldli
oldalan alakultak ki. Ezen a dombvidéken talan a legjelentésebb
sz6l8hegy a kirti. Kurt (Strekov) jelentGsége azért is hangsulyos,
mivel itt rendezik minden évben a térség legnagyobb kozosségi
eseményét, a Kirti Borfesztivalt. Mondhatnank ugy is, hogy

ez a telepllés nétte ki magat afféle ottani Etyekké, ahol 6ssze
kivanjak fogni a térség vezetd boraszatait, hogy bemutassak a
nagykézonség szamara produktumaikat, biszkeségeiket. Kurt
tobb szemponthal is alkalmas egy ilyen kozponti szerep betélté-
sére. Hozzajarul ehhez a hagyomany, hiszen itt korabban is sz6-
vetkezeti kozpont létezett, melyben Korpas Andras tevékenysége
meghatarozod volt a helyi fajtak kivalasztasaban, nemesitésében.
Az dltala elterjesztett fajtak kozé tartozik elsdsorban a Palava, a
Devin, a Morva muskotaly, az André, a Dunaj és az Alibernet.

A kirti sz6lGhegyen épult fel a Vinarstvo S névre hallgato bora-
szat, melynek tulajdonosa a pozsonyi Jozef Stranak épitémérnok,
vallalkozo, a 'S HZDS (Néppart — Demokratikus Szlovakiaért
Mozgalom) tisztviselGje, a Szlovak Kaztarsasag Orszagos Népi
Kongresszusanak volt tagja, aki neves migy(jté is egyben. A
boraszat kialakitasa nyolc éve kezd6détt a terilet megvasar-
lasaval, a tervezési munkak beinditasaval. A Vinarstvo S-hez 6
hektar szgl6terulet tartozik, melynek felét a Korpas Andras altal
nemesitett kéksz§l6, a Dunaj foglalja el. A fennmaradé teriletbdl
2 hektaron Olaszrizling terem, mig a maradék fél-fél hektaron a
Rajnai rizling osztozik az ugyancsak Korpas Andras altal nemesi-
tett kékszdldvel, a Nyitra folyoral elnevezett Nitria-val.

A Vinarstvo S a helyi terroir gazdagsagat kivanja boraiban
tukrozni, ami nem is csoda, hiszen szerencsére ezen a téren van
mit! A természeth( bor csak a természet és az ember kdzvetlen
egyUttélésébdl, csak tokéletes szGlészeti munkaval és a pincé-
ben gyakran hasznalt adalékanyagok teljes kizarasaval johet
létre — valljak. Ennek megfelelden példaul a Dunaj fajtat is Ugy
kezelik, hogy egy teljes éven keresztil kénmentesen tartjak, és
csupan a palackozas el6tt adnak hozza minimalis mennyiséget.

A talajadottsagoknak megfelel§en a kirti borok magas sav-, és
asvanyianyag-tartalommal rendelkeznek, és hosszan érlelhetéek.
A helyi viszonyok egyik kilonlegessége, hogy minden harmadik
évben aszUsodik a termés, méghozza nem szemenként, hanem
ilyenkor a teljes furt botritizalddik. Ez teszi egészen kilénlegessé
a kirti szortimentet.

A boraszat megjelenése a sz§l6hegyi kirti tajban egészen
egyedi. Mivel a tulajdonos, Jozef Strafiak jelentds mégydjtemény-
nyel rendelkezik, a boraszat koril egy komoly szoborpark kapott
helyett, mikozben az épiletek belsd terében jelentds mennyiségi
festmény dekoralja a falakat a kortars szlovak mivészet képvi-
sel@inek anyagaibol. A boraszat tervezése soran az épitészeti
kialakitashoz a tervez6garda messzemendgen alkalmazkodott a
sz8l6hegy kialakult képéhez, nem kivantak egy hatalmas épit-
ménnyel megbontani az apré préshazakkal beépitett hegyoldal
esztétikumat. Az egy nagyobb épilettomb helyett igy 6t kisebb
épitmény alkotja a gazdasagi egyittest, amibél két hasonlé
tomeg( épilet a voltaképpeni boraszat, melyek teljes egészében
alapincézettek, foldalatti 6sszekottetéssel. Az utrdl csatlakozo

épitmény a bemutatdterem, kastolatér, rendezvénykdzpont funk-
cidkat elégiti ki, felol a manzardban apartmanszobakkal.

A leghatul elhelyezkedd két épilet gazdasagi célokat szolgal, az
egyik készaru raktarként, mig a masik garazsként zemel. E két
épilet tetejének déli oldalat napelemtelepek boritjak.

Az épuletek falai fehérek, nyilaszarai a tradicionalis népi épi-
tészet hagyomanyaira hajaznak patkoives kapukkal, ajtékkal,
valamint kerek pinceablakokkal. Az épiletek tetejét a Wienerber-
ger cégesoporthoz tartozé Tondach hosszU idén at kikisérletezett
fehér cserepei boritjak. A cserepek a napfény nagy részét vissza-
verik, a tapasztalatok azt mutatjak, hogy messze nem meleg-
szenek annyira fel, mint a szinesek. Ez az egyedilallé Planoton 9
FusionProtect fehér szinG tetdcserép, melynek létrehozatalat a
varosi hészigetek kialakulasanak egyre inkabb vilagméret(vé vald
problémaja ihlette. Ez a cserép megfeleld valasztas azoknak, akik
ragaszkodnak a keramia tetécserepekre jellemzd magas mingségi
kovetelményekhez, keresik és kedvelik a stilusos és fenntarthaté
megoldasokat.

A boraszat épitészeti egyittesét nem lehet a kérnyezetében
lév8 szoborparktél elkilonitve szemléini, az egész egy komplex
vizualis élményt ny0jt. Vagyis a létesitmény egyrészt boraszat,
masrészt egy komplett mGvészeti park, melyben a szobrokhoz
nyUjtanak teljesen fehér hatteret a boraszat épiletei. Ennek
megfelel@en a fehér tetdk is a mdalkotasok hatasat kontra-
pontozzak. igy szemlélve a boraszati egyittessel koritett
szoborparkot, vilagos a tervezék szandéka, miszerint a hazikdk
makettszerGek legyenek, és Ugy idézzék meg a hagyomanyos
kirti préshazak archetipusat. A Tondach megértette az idgk
szavat, és megadta a lehetdséget azoknak, akik ily madon akarjak
kénnyiteni a belsd szigetelésik megoldasat, és a kézvetlen
térség melegedését is csokkentik. A makettszer( épiletek mint

a szoborpark kérnyezete, kedvesek és kulturaltak. A tajhoz valé
illeszkedésik nem direkt modon torténik, a meglévd épitmények
szolgai masolasaval, mivel minden beilleszkedés a léptéken
mulik, és ez ebben az esethen tokéletesen rendben van.

A hajdani szlogen, miszerint ,jo bornak nem kell cégér’, mar

rég a multé, napjainkban megszamolhatatlan italfajta létezik,

melyek mindegyike dibérgd reklamhadjaratot mikadtet, és ha
ebben valamilyen médon a borszektor nem hallat magarél, akkor
elveszett. A legtdbh bordszat felismerte azt az alapigazsagot,
hogy legjobb bor a helyben eladott bor. Ennek érdekében mit
lehet tenni? A boraszatnak ma mar nem elég j6 bort produkalnia,
hanem élményt is kell nyGjtania, hogy minél tobben felkeressék,
és minél tobb bort esetleg helyben el is fogyasszanak. Ezért le-
hetdleg alyan boraszatot kell 1étrehozni, ami rendezvénykdzpont,
illetve adott esetben kortars mivészeti kiallitotér is egyben.

igy aztan az épitész feladata ma mar nem mindig az, hogy a taj-
ban szerényen megh(zddd épiletet tervezzen, hanem épp, hogy
valami meghokkentd 0j formavilag krealasaval hivja fel magara
afigyelmet. igy a latogatok ne csak azért menjenek oda, hogy a
borokban gyénydrkddhessenek, hanem azért is, hogy kilonleges
élményben részesuljenek egy kilonleges épitészeti-mivészeti
attrakcio felkeresése révén. Kiorton a Vinarstvo S tokéletesen
megfelel a korszellem kihivasainak, mindségi boraszat m{vészi
kornyezettel. A Vinarstvo S boraszat, Kirt 6nkormanyzata, vala-
mint a Kirti Hegykozség 6sszefogasaval a boraszati épitmény-
egylttes még egy 13 méter magas kilatoval fog kiegészilni, ami
nyilvanvald turisztikai vonzerdvel fog rendelkezni, és Magyaror-
szagrol is csahitani fogja a jo borok és szép alkotasok, valamint
lenygdz6 panorama irant érdekldddket.

Tondach

(w) wienerberger

A Tondach Planoton 9 FusionProtect fehér keramia tetdcserép
a prémium mindség és az id6tlen elegancia tokéletes dtvoze-
te. Természetes alapanyaghdl készil, mely tartds és kornye-
zettudatos megoldast kinal. A FusionProtect feliletkezelés
nemcsak a cserép kiemelkedd ellenalldsagat biztositja az
idGjarasi hatasokkal és szennyezddésekkel szemben, hanem
egyedi fehér szinét is hosszu tavon megdrzi. A fehér szin
kivaléan visszaveri a napsugarakat, igy a tetd kevésbé meleg-
szik fel, hozzajarulva az épilet hiivésebb klimajahoz. Modern,
letisztult dizajnja idealis valasztas a kilonleges megjelenést
keresd boraszatok szamara is, ahol az esztétikum, az energia-
hatékonysag és tartossag kulcsfontossagu.
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A PALYAZAT TAMOGATOJA
AZ ENARTIS KFT.

enartis

Inspinng inngvatien

2012-ben kerilt sor eldszor a ,,Magyarorszag Legszebb Szdlébirtoka” palyazat megrendezésére. Szerkesztdséginket
az a szandék vezette, hogy bemutassuk, a sz416 tajalkotd tényezd, a szdl6hegyek a Karpat-medencei taj meghatarozo
elemei, melyek emelik a kornyezet esztétikai értékeit. Sajnos széldteriileteink egyre fogynak, igy féltd gonddal
fordulunk a hazai borvidékek értékdrzé képességeinek fenntartasa felé. Szeretnénk, ha szdlghegyeink szépségének
megdrzése kultuszt teremtene. Munkank, mozgalmunk fontossagat osztja dr. Nagy Istvan agrarminiszter is, aki idén

s

elvallalta palyazatunk fovédnokségeét, és részt vett a MATE Budai Campusan megrendezett eredményhirdetésiinkén is.

z évben tizenharmadik alkalommal kerlt sor Magyar- a palyazat fészponzora, az Enartis Kft. képvisel§jébdl allg zsdri
orszag Legszebb Sz6l6birtoka palyazatunk kiirasara. latogatta sorra junius folyaman, hogy a latottakat, tapasztaltakat
Ahogy ezel6tt, idén is harom kategariat jelgltunk ki a bir- kiértékelve, pontozva megszilessen a végeredmény.
tokméreteknek megfelelGen. A 10 hektar alatti birtokok a Mindsitési szempontjaink természetesen valtozatlanok maradtak.
Kisbirtak, a 11-50 hektaros szdl6terilettel rendelkezd boraszatok a Hat kategoriaba sorolva 6sszesen 50 féle szempont alapjan értékel-
Kazépbirtok, mig az ezen feliliek a Nagybirtok kategdriaban méret- tik a birtokokat 100 pontos rendszerben. Az iltetvény éllapotara
hették meg esztétikumukat és mingség iranti elkotelezettségiket. 20, a pincére 20, a borturizmus szinvonalara 20, a borok minéségé-
A mar j6l bevalt metodikank szerint kategérianként az internetes re 10, a kommunikaciéra 10, mig a harméniara 20 pont volt az ad-

szavazas 3-3 legtobb voksot kapott boraszatat emeltik be a legjob-  haté maximum. Az idei vetélkedés kilonlegessége, hogy rendhagyo

mddon minden déntdbe kerilt boraszat mas és mas borvidékrdl
érkezett. igy Balatonboglar, Balatonfired-Csopak, Eger, Kunsag,

bak kdzé, igy eleve olvasaink hataroztak meg az érmesek mezg-
nyét. Olvasdink a Facebook-profiljaik segitségével kozvetlendl és
egyszer(en tudtak leadni szavazataikat. Az ilyen madon dijazéasra Matra, Mar, Pannonhalma, Szekszard és Villany egy-egy jellttel
ajanlott 3x3 szélGbirtokot szerkesztdségink tagjaibal, az eldzé év volt versenyben. Az eredményhirdetésre a MATE Budai Campusan
elsd helyezettjeinek képviseletébdl, a MATE szdlészeti és boraszati ker0lt sor dr. Nagy Istvan agrarminiszter, valamint Nyitrainé dr.
tanszékeinek professzoraibdl, emeritus professzoraibél valamint Sardy Diana, a Budai Campus f6igazgatdjanak részvételével.

Olvasaink internetes szavazataikkal a
KISBIRTOK verseny elsd fordulojaban Kisbirtok kate-

z goriaban a kévetkezd birtokokat juttattak
KATEGORIA a harom legszebb kozé: Cseri Pincészet
(Pannonhalma), Fritsch Pince (Villany),
Mikléscsabi Pincéje (Mér).

A zsiri dontése alapjan Kisbirtok kategdriaban
Magyarorszag Legszebb Sz§l6birtoka holtverseny-
ben Cseri Pincészet (Pannonhalma) és Mikléscsabi
Pincéje (Mar)

CSERI PINCESZET (Pannonhalma)

Latogatasunk a Pannonhalmi Borvidéken talalhatd NyUlra vezetett.
Mar vartuk az alkalmat, hogy visszatérhessink Cseriékhez, hiszen
szerkesztdségiink mar tobb alkalommal jart naluk. Legutdbb 2021-
ben, a Dunavin Projekt kapcsan, amelynek részeként a Duna menti
boraszatok 6sszefogasat eldsegitd kisfilmben is szerepeltek. Valamint
a 2020-as Magyarorszag Legszebb Sz616birtoka palyazatunk kereté-
ben is felkerestik ket, hiszen fogyasztoik a dontdsok kozé szavaztak
a pincészetet.

Ismeretségiink azanban 2013-t6l datalhato a Cseri Pincészettel.
Szerkesztdségink az év nyaran latogatta meg el6szor az akkor még
nehezen megkazelithetd pincéjiket a ny0li szurdikokban felfelé
kanyarogva. Ekkor egy nagy vadgesztenyefa allott a mai borteraszuk
helyén és az arnyékabdl paratlan panordmaban gyénydrkodhettink.

A birtok abban az id6ben még csak alakuléfélben volt, de boraik mar
akkor jelezték, hogy Cseri Norbert elkdtelezettje a minéségi borkészi-
tésnek. Bar mar akkor érzékelhettik torekvésiket a kiugré minéség
elérésére, arra mégsem mertink volna gondolni, hogy ez a kis csaladi
birtok belathate idén beltl a hazai fehérborkészités csucsaira tor.
Pedig igy tortént, amit bizonyit, hogy 2022-ben fehérbor kategéridban

a legjobbak lettek a Magyar Borszakirdk Kare (MBK) dantése alapjan.
Szaraz fehérbor kategdriaban a pannonhalmi Cseri Pincészet Septimus
Rajnai Rizling 2019 bizonyult a legjobbnak. Jelen latogatasunkkor a
gesztenyefat napernydvel ellatott asztalok valtottak, és finomabbnal
finomabb barkorcsolyakat izlelhettiink meg, amelyek Cseri Eszter
kreativitasat dicsérik. Epplgy, ahogy az izlésesen kialakitott terasz és
enteri6r. A panorama pedig ugyanolyan csodalatos maradt.

Nem kis teljesitmény egy csaladi pincészetnek a cscsra keriIni egy
ilyen nagy, az egész orszagot atfogd megmérettetésen. Ebbdl is

jol lathato azonban, hogy a kévetkezetes munka képes meghozni a
gyUmolcsét. Kulonos orominkre szolgal, hogy a kezdetektdl nyoman
kévethettik a boraszat fejlédését.

Cseri Norbert Gydrben sziletett, am édesanyja pannonhalmi lany volt,
az Apatsag alatt laktak Norbert két éves koraig. 2005-ben Norbert
visszatért Pannonhalmara, és az Apatsagi Pincészetnél kezdett el
dolgozni azzal a céllal, hogy megtanulja a szakmat. Késébb fél évet a
Konyari Pincénél taltott el, hogy kitanulja a vérosborkészités fortélyait
is. 2007-ben kezdett sajat terileteket vasarolni. 2010-hen telepitette
elsé sz8lgjét, amely 2012-ben termdre fordult, igy ettdl kezdve mar
csak erre koncentralt. Onallg boraszként az motivalta, hogy Pannon-
halma tobb figyelmet érdemel, meg kivanta mutatni, hogy ezen a
borvidéken szamos érték rejlik.

2012-ben az elsG Utemben telepitett 3 hektar fordult termdre, amiben
Rajnai rizling, Savignon blanc, Pinot blanc, Merlot, valamint Cabernet
franc kapott helyet. A masodik telepitési Gtemre 2011-ben kerilt

sor, amikor Ujabb 3 hektaron Rajnai rizling, Savignon blanc, Tramini,
Merlot, valamint Cabernet franc kerilt a foldbe. A harmadik Utemmel
2013-ban be is fejez6dott a telepités, amikor mintegy 3 hektaron a
Rajnai rizling és a Pinot blanc mellett mar a kéksz3lGé lett a fészerep
a Merlot-val, a Cabernet franc-nal és a Kékfrankossal. Mintegy 6000
tdke/hektar elrendezéssel, sz0k térallassal telepitették a tékéket, és
1,5 kg/t6ke terheléssel mivelik a sz816t. Mindebbdl jol latszik, a birtok
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f6 fajtaja a fehérek kdzil a Rajnai rizling, amibdl jelenleg 6sszessége-
ben 3 hektaron, a kéksz616k kozul pedig a Merlot, amibdl 2,5 hektaron
terem a sz818. A sz816t természetkdzeli médon mdvelik, gyomirtdszert
nem hasznalnak, hanem kapalnak. Guyot m{velést alkalmaznak, annak
is egy egészen Uj agat, amiben — nemzetkdzi tapasztalataikat felhasz-
nalva — hazankban ottordk.

Jelenleg 10 hektar sajat sz616jik van, ezen kivil tovabbi 4-5 hektarrol
vasarolnak fel, 6sszesen 15 hektar terményét dolgozzak fel. A kdnny(
fehérektdl egészen a testes vorosokig terjed a szortimentjik. Sze-
retnének teriletben és palackszamban is ngvekedni, mivel mindkét
gyermek ezzel foglalkozik a csaladban. Kizarélag palackozott borokat
forgalmaznak, jelenleg 80-30 000 palack az éves eladasuk.

Id6kdzben a feldolgozas terén is lépni kellett, bar a mintegy 50 méter
hosszu pincéjik stabil alapot jelentett a bortarolashoz. A pince el6tti
régi épiletet 2013-ban bontottak le, és Simon Beatrix gydri épitész
tervei alapjan megkezdték az Uj feldolgozd épitését, amit 2014-ben a
sziretre mar munkaba is allitottak, sdt ugyanabban az évben mar a

Marton-napi Ujbor Unnepségének is helyt adhattak benne. Az 0j épilet
alapterilete 140 m?, melynek 75 m?-es Uzemrésze a régi pincéhez
csatlakozik.

A masodik generaciot képviseld Cseri Barnabas fél évet toltott
Németorszagban a Dr. Loosen Pince féborasza mellett, ahol sikerilt
eltanulnia néhany mesterfogast, ennek koszonhetden allt 6ssze a hét
tételes Rajnai rizling sorozatuk. Amellett, hogy atfogé képet kapott a
boraszat mkodésérdl, megismerte, hogy épil fel a Rajnai rizling mind
sz8l6ként, mind borként. 2015-16-ban dolgozott naluk, majd amikor
hazatért, megalkotta sajat Rajnai rizlingjét, a Secundust, ami ekkor
kerilt be a Rajnai rizling sorba.

A Cseri Pincészet gyonytrien mutatja be a Pannonhalmi Borvidék
értékeit, azon beldl is elsGsorban azt, hogy a Rajnai rizling hazank bor-
vidékei kdzil a jelek szerint talan itt érzi magat a legjobban. Komaly
értéke a pincének, hogy a masodik generacit teljes egészében részt
vesz a boraszat életében. A csaladi boraszat jovdje igy hosszutavon
biztositott.

MIKLOSCSABI PINCEJE (Mér)

Palyazatunk idei kiirdsaban a dontésok kozé elsé alkalommal ke-
rilt be olvasoink szavazatai alapjan egy mori boraszat. Nagyon
vartuk, hiszen a Csoka-d{l6 adottsagai nagy minéségd borok
készitésére adnak lehetdséget, lévén, hogy itt adott hékiegyen-
lit6 tényezdként a Vértes mészkd-dolomit kézete, valamint a
biotit csillamtartalmabél szarmazoéan magas kalium tartalmo
altalaj hozzajarul a borok asvanyossagahoz. Tovabbi el6nye a
délnyugati kitettség és a szélcsatorna szarité hatasa, amivel
ossze is all a kép, remek természeti adottsagai vannak ennek a
kis borvidéknek.

Miklos Csabinak nyolc hektar terméterilete van 6t ddI6ben,
kilenc sz6l6fajtaval, valamint az élménykdzpontu borértékesi-
téssel ové az egyik legfelkapottabb mori pincészet. A rendszer-
valtast kovetd bizonytalan id6szakban, amikor teljesen kilatas-
talannak tdnt a mez8gazdasagra alapozni, és amikor egyaltalan
egyetlenként szélGteriletet kért szileitdl ajandékba. Amig kor-
tarsai kozott a Marrdl valo kirajzas volt a dominans gondolat, 6
bizott abban, hogy sajat kdrnyezetébdl tud kincseket felmutat-
ni. A hit, a bizalom és a lelkesedés meghozta eredményét, nap-
jainkra az 6vé az egyik legdivatosabb pincészet, borait exkluziv

borboltok arusitjak. Csucsbora a Csoda £zerjé, ami megmutatja a
Csoka-d{l8 minden szépségét.

Az Ezerjé mellett Chardonnay, Zold veltelini, Kiralyleanyka, Rajnai
rizling és kékszd16k is szinesitik a boraszat palettajat. Kézepes
test( fehérborok a kedvencei, melyeket nem akarmilyen mddon,
élménykdzpontl borértékesités formajaban mutat be személye-
sen a vendégeinek. Jomagunk is megkdstolhattunk szamos tételt,
majd a feldolgozé és érleld — feltjitott vagy atalakitott — patinas
pincerészeken vezetett végig hazigazdank. Miklgs Csabi produktu-
mai blikkfangos etikettjeivel, megjeldléseikkel hivtak fel magukra
a figyelmet, mint Demi Mér, Roger Mar, vagy Marilyn Mérrél. Most
azonban eljott a trendvaltas ideje. Tobb mint 20 éve foglalkozik
sz@l6termeléssel, idén mar 48 éves lett, igy megérett benne

az elhatarozas, hogy megvaltoztatja a boraszat arculatat. O is
felngtt, technikai tudasa is szintet Iépett, amit az 0j cimkecsalad-
nak is tokroznie kell. Felkérte ezért az Unger & Partners irodat,
ahol elkészilt az 0j dizajn. Az Uj cimkecsalad a bordeaux-i cimkék
vilagara hajaz, am van bennik egy csavar. Mindegyik egy-egy
személyes torténetet mesél el, vagyis az eredeti Miklds Csabi-féle
Uzenetek nem maradnak el.

Miklds Csabi az Ezerjé utca 3. szam alatt talalhato pincét 2003-
ban vette. (A mai pince egyik részén akkor még egy diafa allott.)
Majd elGterében egy borbart nyitott, ahol a falakon minden
négyzetméter felilet a felmend elédakkel, a mori hagyomanyok-
kal, a borasz korabbi életének emlékeivel, vagy az aktivan segitd
baratok alkotasaival ismerteti meg az idelatogatd borkedvel6
vendéget a hatalmas borkinald tabla mellett. A boraszati, sz8-
lészeti teenddk sem szorulnak hattérbe, ugyanis a borbar csak a
hétvégén tart nyitva, a gazda a tébbi munkanap a sz618t szolgal-
ja. Miklas Csabi ars poeticaja a mindségi sz416- és bortermelés,
valamint vendéglatas. El§szor szélésznek tanult Kecskeméten,
majd Kaliforniaba kerilt traktorosnak. ,Kalifornia nem a traktoro-
zas miatt volt nagy dolog szamomra, hanem a szemlélet miatt.”

A hézigazda a borbarban fogadta a csapatunkat is. Mint tapasz-
talhattuk, Mdron példaértékd a boraszatok kazotti dsszefogas,
amiben Miklgs Csabi a kovasz. Ennek egyik megnyilvanulasa a
,We love Mar” egyesilés hat fiatal borasz kézrem(@kodésével,
akik 2023-ban 6t alkalommal tartottak ,We love Mor” fesztivalt.
Miklés Csabi ezen kivil a Divino borbar franchise alapitotagja és
egyik tarstulajdonosa. Zaszléjukra tdzték ki, hogy fiatal boraszo-
kat segitenek a piacra jutashan.

A szabadtéri programokat kedvelék ellatogathatnak a sajat
tulajdonaban 1évé egykori méri kdbanya aljaban a borasz-tulaj-
donos altal megalmodott és megépitett, tobb szaz f§ fogadasara
is alkalmas borteraszra. Lélegzetelallit¢ kilatas, a kbanya
sziklainak monumentalitasa, a természet kdzelsége, meleg
hangulatot arasztd tajba illesztett épiletegyittes fogadja az

ide kirandulot. Az aktiv kikapcsolodas szerelmesei via ferratan
feljuthatnak a k6banya tetejére is! A borteraszrél lepillantva
feltlinnek a boraszat gondosan mivelt szél8sorai. Kérbetekintve
pedig északon a Vénhegy, a Vértes peremén a Csoka-dil6 és a
Kéhalmi-d{lg, délen a 225 méter mélyen fekvd Latéhegy-dilg és
a Cserhat lathato. Mindegyik terilet a vdlgy déli illetve nyugati
lankajan talalhato. A volgy aljan inkabb dntéstalajok vannak
Uledékes kdzetekkel, homok, homokkd, 165z, mészké alapon pici
agyaghemosddassal, fent pedig mészkd alapon barna erdétalaj-
jal dolgoznak.

A Mikloscsabi Pincéje boralkoté munkaja irant érdekl&dék részt
vehetnek d(l6turakon, s6t workshopokan is, ahol aktiv koz-
rem@kodd munkaval szerezhetnek ismereteket a borkészités,
szGlémivelés tudomanyaban. Sz6l6jében sétalva is mindenitt
megnyilvanult az a végsdkig fokozott igényesség, ami tevékeny-
ségét jellemzi. A legkisebb részletekig minden egy egységes
koncepcio altal kidolgozott holisztikus szemléletmédot tikroz
Miklds Csabi birodalmaban.

Kisbirtok kategdriaban harmadik helyezett,
igy bronzérmes

FRITSCH PINCE (Villany)

A villanyi f6utca mentén kiépUlt pincesor szinte az egyetlen
az orszaghan, ahol a torténelmi muoltban kiépitett esztétikus
pincéket Uj tartalommal és funkcioval megtoltve egy ma is
€18, vendégeket vonzo negyeddé tudtak alakitani. A villanyi
féutca pincéi, elsésorban hétvégenként, tele vannak élettel,
jo borok, j6 hangulat, helyenként kellemes zenesz¢ vonzza a
borturistakat. Ezek kozé a sikeresen m{kodd pincészetek kozé
tartozik a Fritsch Pince is a mai nevén Baross Gabor utca-
ban. Az épulet funkcidvaltasa nagyszer(Gen sikerilt, a fehérre
meszelt falak jatékosan beiktatott téglafrizekkel a fehér és a
meleg szinek, a mélybarnak és bordék esztétikus harménia-
javal hivogatnak. BelUlrgl a kemencével és a prés elemeibél
kialakitott pulttal kifejezetten otthonos légkort biztositanak
a betéréknek. Péntektdl vasarnapig Horvath Attila szinteti-
zatorral kisért énekei szinte minden nap telt hazat vonzanak.
Sikeres vendéglatasuknak kdszénhetden a legtébb borukat
helyben értékesitik.

A Fritsch Pincészet, — ahogy annyi mas csaladi pincészet ese-
tében, — hobhibdl indult. Horvath Sandor karrierjét soférként
kezdte, altalaban nagybuszokat vezetett. A kérnyezet viszont
- Villany sz6l6sorai és a csaladi drokség — beldle is eldcsalta az
amatdr boraszt. 25 évvel ezel8tt 3 hektaros teriletrdl indult a
torténet, sok-sok munkaval. Birtoképités, pinceatalakitas, viz-
betdrések elharitasa az also szinten, mindez rengeteg energiat
igényelt. Am Horvath Sandort nem olyan fabol faragtak, hogy
bedobta volna a torilkéz6t. A birtok folyamatosan bévilt nap-
jaink 10 hektaros méretére, mintegy 6 hektar a Jammertalban,
csaknem 1 hektar az Orddgarokban, tovabbi 3 hektar az Unter
dem Harsanyer Weg dGlében. A feladatok egyre inkabb teljes
embert igényeltek, a sok buszozas melletti kevés szl6munka
aranyrendszere folyamatosan valtozott, amig végil a sz616mU-
velés kiszoritotta a buszvezetést, és egyeduralkodova valt.

A Jammertal Villany belteriletétdl indul a kézvetlenil felette
hozédo domboldalra. A falu kertes szerkezete, utcahalézata laza
atmenettel fut felfelé a gerinc iranyaba, a hazhelyekhez tartozé
sz8l8skerteket fokozatosan valtjak fel az egyre nagyobb egy-
befiggd teruletekkel rendelkezd sz&l6tablak. A Jammertal egy
haromszéghoz kozeli mértani forma, melynek délkeleti oldalat a
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varos belterilete, északi oldalat a Templomdomb, (amit a hely-
beliek Kalksbergnek neveznek), valamint a Sommsich d{l6, mig
nyugati oldalat a Sterntal, vagyis a Csillagvolgy hatarolja. Verti-
kalisan a tenger felett mintegy 100 méteren épilt telepiléstdl a
Jammertal d@1§ hozzavetdlegesen 300 méter magassagig tart
a felette emelkedd 341 méter magas dombtetd oldaldban. Talaja
vegyesen mészkd, voros agyag és 16sz. A Jammertal a legna-
gyobh presztizsd villanyi ddlé.

A birtok fajtadsszetételében természetesen a kékszGl6 dominal:
Portugieser, Kékfrankos, Merlot, Shiraz, Cabernet franc. A fehérek
kozott a Cserszegi fliszeres viszi a primet. A rozé-, valamint a
fehérborok reduktiv eljarassal készilnek, mig a vorosborok hordot
is kapnak. A borkészités terén nagy elGrelépést jelentett, hogy

a tulajdonos fia, Fritsch Agoston is belépett a csaladi gazdasag
mikadtetésébe, fiatalos dinamikéja nagyot lendit a boraszat

fejlddésén. A mennyiségi fejlddésre jellemzd, hogy teljesitményik
a 2003-as 6000 palack/évrél napjainkra 25 000 palack/évre
ugrott, mig a mindségi fejlddést a rendszeressé valé aranyérmes
borteszti eredmények jelzik. Villanyban nem egyszer( kiemelkedd
eredményeket produkalni, hiszen ez az a borvidékink, amely 6t Ev
Bortermeldjét adott hazanknak. Ezt a nagy 6tost lepipalni egy-egy
borversenyen nem kis teljesitmény, a Fritsch Pincészet eseté-

ben ez mégis megesik. A 2021-ben kapott aranyérem a 2020-as
Agoston rozénak és a 2020-as Portugiesernek, valamint a 2023-
ban kapott aranyérem a 2022-es Agoston rozénak csak egy kis
indikatora a sikereknek. A hirre, hogy 2019-es Cabernet franc-jukkal
2022-ben Champion dijasok lettek a Franc du Monde-on, mar sza-
mos borszakértd megemelte a kalapjat. Ez az eredmény is jelezte,
hogy a pincészet mara végleg maga mogott hagyta kezdeti amatdr
jellegét, és belépett a nagyok kazé.

Olvasdink internetes szavazataikkal a verseny
elsd forduléjaban Kozépbirtok kategériaban

a kovetkezd birtokokat juttattak a harom
legszebb kozé: Bolyki Pincészet és Szdl6birtok
(Eger), Ikon Borészat (Balatonboglar), Vida
Borbirtok (Szekszard).

BIRTOK

KATEGORIA

A zsUri dontése alapjan Kozépbirtok
kategoériaban Magyarorszag Legszebb Sz6l6birtoka:

VIDA BORBIRTOK (Szekszard)

Vida Péter a rendszervaltas utani iddszak nagy boraszdinasztia-ala-
pitdinak egyike. A Magyar Bor Akadémia 2011-ben valasztotta meg az
Ev Bortermel§jének. Bar az 6sszes szekszardi boraszrol elmondhats,

hogy nagy lelki mélységekbdl taplalkozik munkalkodasa, mégis Vida
Péter az, aki a boraszatot egészen kildnleges, szent hivatasnak tekin-
ti. ,Nem borgyart¢ kisiparos akarok lenni, hanem kijlénleges értékek
elémozditéja, hiszen a bor isteni csoda, ami az élévilag és az egész
emberiség diadala” — nyilatkozta 2009 decemberén lapunknak (Bor és
Piac 2010. évi 1-2. szam). A birtok jelenleg 23 hektaraos, melyben min-
dig van 2-3 hektar tartalék. Eves palackszamuk 120-150 ezer darab.
Vida Péter fia, Péter, mintegy 10 éve érkezett haza, hogy részt val-
laljon a csaladi birtok munkaiban, mig Zsuzsa lanya 4 éve koltozott
vissza, ami Uj lendiletet adott a birtok fejlesztésének. A pincéjik
elgtt elkészilt a feldolgozd bdvitése, ahol esztétikus kdrnyezetben
sorakoznak a kéracél tartalyok, 1200 hektoliter tartalykapacitassal.
Vida Péter Ugy véli, fontos, hogy a legkarszerbb médon tudja feldol-
gozni a termést. A magot folyamatosan vizsgaljak, annak érettsége

alapjan allapitjak meg a sziret iddpontjat. A sziret kézi erével
torténik, a termést manyag ladakba gy(jtik, amelyekbél az 2 6ran
beltl feldolgozasra kerdl.

Vida Péter minden boraban a harmaniat keresi. igy nem donti el elg-
re, hagy mennyi ideig érik a bor horddban, majd palackban. Minden
fajta, évjarat, d016 6nall¢ életet éI. A borasz feladata megteremteni
kdzottik az 6sszhangot, ami nem mas, mint hagyni megszdlalni, hat-
ni, kiteljesedni, éIni a bort. ,A bor el6bb megnyugszik, azutan kezd el
megjelenni benne a harménia” — mondja.

Birtoklatogatasunk alkalmabadl alaposan kérbejartuk a teriletet. Elsd
allomasunk a félhektaros botanikai érdekesség, az évszazados Kadar-
ka-Ultetvény volt, ahonnan a pincészet Bonsai markanev( Kadarkaja
szarmazik. Es valdban, nem csoda, hogy az onnan szarmazo bor
névado japan turistaja extazisba kerdlt megpillantva az Ultetvényt.
Ezek a tékék, melyeket sz8ldmUvelék szazai farigesaltak olyanna,
ahogyan most kinéznek, ezekben benne van a természet minden
ereje, minden szentsége.

Ebben az dreg szGl6ben a Pécsi Kutatéintézet genetikailag feltérké-
pezte az Ultetvényt és 17 féle Kadarkat kilonboztetett meg benne.
Ezek kozil hetet kivalasztott, megjelélt és évente 4-5 alkalommal
idejon és figyelemmel kiséri 6ket, régziti bizonyos paramétereiket.
Ezek kisebb furtd, kisebb bogyoju egyedek, vastagabb a héjuk, igy
nemcsak a szinik sotétebb, de a botritisznek is jobban ellenallnak.
Mésodik allomasunk a Hidaspetre d(18 volt, a maga 12 hektarjaval

ez a legnagyobb birtoktest . A ddl6 2,6 dreg Kékfrankosa mellé 2014
tavaszan a d016 északnyugati felébe 3 hektart, mig keleti felébe 2,8
hektart telepitett még Kékfrankosbal 2,5 x 0,80-as térallassal. 2013
tavaszan kerilt a foldbe tovabbi 1 hektar Syrah, 1,6 hektar Cabernet
franc és 2,3 hektar Cabernet Sauvignon. Itt a sz8l6ket észak-dé-

li iranyba pozicionaltak, hogy a nap kdrbejarja a tékéket. A déli,

legnagyobb melegben pont felette van a nap, ekkor a sz616 védelmét
a sajat maga arnyéka jelenti.

A Baranya-volgy alja 125 méteres tengerszint feletti magassaghol
indul, a teteje pedig 260 méteren van, ez a magassag azonban mar
az erd@savban van, a sz8lével mivelt legmagasabb szint 225 méter.
A vilgyet patké alakban erdd dvezi, ennélfogva bar topografiailag a
volgy elhelyezkedése emlékeztet a villanyi Ordggarokra, azonban en-
nek egészen masok a mezoklimatikus viszonyai. Amig a Baranya-vél-
gyet koszoruzo erddsav hivos leveg6t juttat a volgybe, addig villanyi
rokona egy tipikusan meleg d(16. A hlvésebb éjszakak biztositjak a
volgyben termett szGl6nek a magas savkoncentraciot, mikdzben az
évi 2100 korili napos 6raszam a déli kitettséggel a biztos beérést.
Vida Péternek is egyik kedvenc terilete a Baranya-vdlgyi birtok-
teste, amely tele van madarfuttyel. A teraszos Ultetvények itt déli
fekvés(ek, a talaj is kimondottan véréshoros dildnek predesztinalja,
mar reggel 6 6ratol fényben furdik a terilet, igy a hajnali harmat vil-
lamgyorsan eltlnik, a beindulé szélmozgas felszaritja az Ultetvényt,
tavol tartja a betegségeket. Vida Péternek a Baranya-volgyben 1,5
hektaron Cabernet franc, mig 0,5 hektaron Kékfrankos Ultetvénye
van.

A Viraghegyen aztan kiderilt, hogy ez Vida Péter szive csiicske. Egy
gyonyor( erdGvel dvezett Merlot-tabla, melynek igazi esztétikuma
leginkabb a légi felvételeken mutatkozik meg. A Merlot egyenld a
szeretettel Vida Péter szerint, olyan a bora, mint egy nagy dlelés.

Es valoban, ezt meg is tapasztalhattuk, lévén, hogy a pincészet
cstcshora, a La Vida alapanyaga 80-90%-ban innen szarmazik, ahol
azért Kadarka is terem. ,Kilénleges, semmihez nem hasonlithato,
igazi hungarikum a Kadarka, a borok vilagaban & a hercegnd. A ma-
gyar gasztronémiaban megtalalja igazi helyét példaul egy halaszlé
mellett.” - dllitja a borasz.
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Kozépbirtok kategoriaban masodik helyezett,
igy ezistérmes:

BOLYKI PINCESZET
ES SZOLOBIRTOK (Eger)

A véros egy kilénleges részén, a Losonczy-volgyben talalhaté a
Bolyki Pincészet és Szélhirtok kdzpontja. Hihetetlendl draszti-
kus valtas, ahogy Eger urbanus kérnyezetében Iévd, a varos egyik
f6 Utderének tekinthetd Kistalyai 0ttél északra alig 100 méterre
olyan vadregényes kdrnyezethe érkezink, melyet magasha
emelkedd sziklafalak 6veznek. Itt, ebben az egyedi, megalitikus
hangulatu egykori kéfejtd udvarokban alakitotta ki boraszatat a
Bolyki Pincészet.

Valaha régi, kézi fejtésG kdbanya allt a terileten, ahonnan szin-
tenként termelték ki a kovet, amelyekbdl késdhbb egri hazakat

és az egri varat épitették. A pincészet 2002-ben indult, amikor
Bolyki Janos az egymashoz kozeli négy banyaudvart megvette

a benne Iévd hét pincelakdssal egyitt, és ezekbdl kiindulva el-
kezdte kialakitani a pincerendszert. Eredetileg ebben sorakoztak
a savalle acéltartalyok, valamint itt kerilt elhelyezésre a nagy

borok érlelésére szolgalé aszaksor is.

A boraszat Uzemszer{ termelésének biztositasa, s a legmaga-
sabb minéségl borok elérése érdekében 2018 tavaszan indult
meg ugyanitt, az also kdfejté udvarnal egy nagyszabasu, 1100
m?-es borfeldolgozo Uzem kivitelezése. A tervezési cél és feladat
egy Uj, a kornyezetbe ill§, korszer§ boraszati izem kialakitasa
volt Ugy, hogy alkalmazkodjon az egykori banyaudvar funkci-
onalis rendszerébe. A boraszat kozvetlen kérnyezete annyira
egyedi és dominans, hogy az épitész legfontosabb feladata

az volt, hogy az épilet ne torje meg a kérnyezet megalitikus

atmoszférajat, és mintegy kiegészitse a meglévd tereptargyak
altal nyUjtott 6sszhatast. Az Uj épilet részévé valt, mintegy
kiegészitése lett a toredezett vonalvezetés( tufafalaknak. Meg-
formalasat azoknak a tordelt, figgéleges sikjai inspiraltak.
Csaknem szaz jelentkez@ kozil valasztottak ki Teller Orsolya
épitészmérnokot a feladat elvégzésére, aki azt tokéletesen ol-
dotta meg. 2020-ban teljesen atkdltéztek az 0j Gzembe, s azéta
nem hasznaljak a hagyomanyos riolittufa pinceagakat. Az épilet
kilsdleg travertin kdburkolatot kapott, ami nagyon szépen simul
kornyezetének sziklafalaba. Jol segitette a tajhoz vald illesz-
kedést, valamint a klimaigény csékkentését is, hogy az épilet
zoldtetdvel |étesilt. A teljes taroldkapacitasa 3082 hektaliter,
amelynek tartalyos része hiithet6 és f(thetd, hordds érleléteré-
ben 400 hektoliter tarolasara van jelenleg lehetdség. Az épilet
2020 szeptemberében kerUlt atadasra, igy a sziret idejére mar
fogadoképes volt a teljes technolégia. Bolyki Janos mar egészen
fiatalon is a legambiciézusahb, legelkotelezettebb egri boraszok
kozé tartozott. Elsé generacios boraszként 1998-ban kezdett
sz§l6vel foglalkozni. Boraszati palyaja egy, a szileitdl kapott,
majd sz8l6vel betelepitett tizenegy hektaros tertletrél indult,
amit karpotlashol visszakapott foldek telepitésével bévitett. A

2002-es Ujabh telepitéseknek kaszénhetden mara harminchek-
taros hirtoka kilenc dGl6ben helyezkedik el a Fertd, a Kerékkotd,
a Marinka, a Kézépbérc, a Hatarrajaro, a Kistibrik, a Sik-hegy és
az Oreghegy dil6kben. Ezek kdzott is a pincészet legnagyobb
borait az egri Sikhegy ddl6tél, valamint a verpeléti Oreghegy
dd16tél varja. 17 fajtaval foglalkozik, a borok harmada rozé, har-
mada fehér és harmada vords. Szinesitik a kinalatot a pezsgék,
s6t a késdi sziret édes neddi is, de természetesen nem hianyzik
a Bikavér és az Egri csillag sem. A legjobb minéségl borok supe-
rior és grand superior kategériaban kerilnek palackba.

A Bolyki Pincészet egy elvarazsolt vilag. Kilonleges az elhelyez-
kedése, mint ahogy egyedi barcimkéinek vilaga is. Dominalnak
rajta a jatékossag mellett a kénnyed, vicces, mesés elemek, am
a lazan egymashoz kotddd cimkék mégis zart egységet alkotnak.

Mindegyik bornak megvan a sajat térténete, mégis egy egész
sztorit mesélnek el egyitt. A sorvezet az Ordéngds Nyol, 6
kalauzol végig a pincészeten, mutatja be a borokat, torténeteket
mesél, és véleménye van mindenr6l, ami Bolykiéknal torténik.

Kozépbirtok kategoériaban harmadik helyezett,
igy bronzérmes:

IKON BORASZAT (Balatonboglar)

A Dél-Balaton kival¢ fekvésd dombjai kozétt meghizddd Rad-
puszta sz6l8terilete évszazadokaon keresztil a Tihanyi Apatsag
egyik nagy becsben tartott birtoka volt. Itt épilt fel a pincészet,
amelynek markajat az alapito és a 2008-ban az Ev Bortermeldje
kitintetd cimet elnyeré Konyari Janos tette rangossa. A boraszat
folyamatosan a vilag élvonalahoz tartozo borokat adott piacra,
amit bizonyit, hogy a Hegykdzségek Nemzeti Tanacsa, a Magyar
Borakadémia, valamint a Magyar Sz616- és Bortermelék Szovet-
sége altal alapitott Ev Pincészete dij gy6ztese 2013-ban az Ikon
Boraszat lett. 2021-ben termel& kategdridban a Magyar Sommeli-
er Szovetség Par Excellence dijat is kiérdemelte.

A boraszat mindségi termelése toretlendl folytatddott azt kove-
tden is, hogy az iranyitast az apai drokséget folytatva Konyari
Borbala, majd napjainkra Kvak Emil birtokigazgaté vette at. DGlgik
kivételes fekvésének koszanhetden egyedi stilust csucsborokat is
készitenek, amelyekkel tohb jelentés nemzetkozi verseny aranyér-
mét nyerték mar el.

Az Ikon Boraszat épilete egy homaokbanya, a szél§je pedig a
mogotte 1évd kukoricafald helyébe kerilt. ,Botorsag lett volna
kihagyni ezt az esélyt. Amit a taj nyUjtani tud, azt kdtelességink

kihozni bel§le” — mondta annak idején Konyari Janos birtokala-
pito, és ebben minden benne van. Nem lehet kérdés, hogy az ott
termett sz816b6l készilt bor mennyivel fenségesebben érzékelteti
a taj Iényegét, mint ha a helyén egykoron termesztett ndvénybél
készitett pattogatott kukoricat majszolnank. A boraszat létreho-
zasat kovetden nem kellett sokaig varnia a sikerre és népszerd-
ségre, az lkon Evangelista Cabernet Franc 2007 kapasbol csicsborra
emelkedett a Pannon Bormustran. Ezzel a boraszat nagy voros-
boranak régtdn az els@ évjarata brand lett, ami altalaban, (bar
nem minden évjaratban) a dominans Cabernet franc mellett 10%
Cabernet Sauvignont is tartalmaz.

Az Ikon Boraszat vezérmotivuma a tajhoz valé tokéletes illeszke-
dés lett. Maga az épilet kapcsolja dssze funkcionalisan a tajban
meglévd tereplépcsét, az épilet eldtti alsé szintet a negyedik
szint vonalaban [év§ felsd szinttel, ami egyben az épilet mogott
emelkedd szGlGhegy alsé szintje. A bordszatban a tradicié és a
modernitas egysége parosul a természet paratlan szépségével
és a badacsonyi tanthegyekig elnyulé kilonleges panoramaval.
A Radpusztan talalhato latvanypincét Konyari Janos koncepcigja
alapjan tervezte meg Benza Gyorgy épitészmérndk, valamint
Csanyi Laszld villamosmérnok. A feldolgozéizem és érleldpince
a harmonikus kérives megaldason tol azért is egyedilallé, mert
az orszaghan elsdként alkalmaztak benne szivattyzas helyett
gravitacids technologiat a feldolgozas soran.
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2002-ben és 2003-han telepitették a szGldket a boraszat kordl
talalhato egybefiggd negyven hektaran: Cabernet franc-t, Caber-
net Sauvignont, Merlot-t, Pinot noir-t és Syrah-t. Ezekbdl sajnos
négy hektart ki kell vagniuk az Esca miatt, amire a Cabernet franc
nagyon érzékeny, de a Merlot-t elkerdli. A fehérszélgjiket a Latranyi
tertletrdl vasaroljak fel, valamint a Kecskés di16bél 25 hektarrol:
Chardonnay-t, Rajnai rizlinget, Sauvignon blanc-t és Zold veltelinit.
A feldolgoz¢ kézponti elhelyezkedés(, igy az Ultetvény barmely ré-
szérGl hisz perc alatt beérkezik a sz616. Jelenleg kézzel sziretelnek,
de terveik kdzott szerepel, hogy nagy részét gépesitsék.

Egy fehér és egy rozé gyongyoz4 csalad elkészitését tervezik. Tobb
fehérbort is készitenek, Z6ld veltelinit és Sauvignon blanc-t, két éve
kezdték az Irsai Olivért is forgalmazni, ezek mind sikeres termékeik
lettek. A boraszat azonban nyolcvan szazalékban vérésbort termel
Konyari Janos filozaofidja alapjan, aki hitt abban, hogy itt el lehet
késziteni a kivalé vorgsbort. Sajnos a piac valtozik és a Janos altal
megalmodott kékszdlGkre épil6 fajtavalaszték borainak elada-

sa évrdl-évre nehézségekbe Utkazik. A fajtavaltast egyébként a

klimavaltozas miatt is tervezik, de tovabbra is kitartanak a vorgsbo-
rok mellett, amelyek létjogosultsagat elsésorban a gasztronémiaban
latjak, de jelentdségik az antioxidansoknak készénhetden élettani
szemponthél sem elhanyagolhaté.

Ertékesitésik a kinai — akik a legolcsébb és a legdragabb borokat is
keresik —, a japan és a kanadai partnereknek kaszonhetden stabil
alapokon nyugszik. A hazai piacon ugyanakkor komoly nehézségekbe
Utkdznek. Itt ugyanis inkabb a prémium boruk fogy, a Cabernet franc
és a Tulipan. E két tételt latogatasunk soran volt szerencsénk meg-
kostolni és egyontetden elnyerték a zsdri elismerését, Konyari Janos
alma itt is megvaldsult. A 2020-as évjaraty Cabernet franc tiszta,
gyimolcsos, 14,5 szazalékos alkoholfokaval egy igazi nagyagyl. A
2019-es Tulipan rendkivil koncentralt, tartalmas bor, harapni lehet a
tanninjait, mindemellett gyimalcséssége is az elGtérbe kerdl.

Kvak Emil birtokigazgaté a borfogyasztas visszaesése és a fehér-
borok divathullamanak ellenére optimistan tekint a jévGbe és bizik
benne, hogy a sz816- és borkultura fenntarthaté alapokon nyugszik,
igy hossz0 tavon is fennmarad.

Nagybirtok kategoriaban a dontébe jutott:
Dubicz Bordszat és Szdl6birtok (Matra), Feind
Pincészet (Balatonfured-Csopak), frittmann

NAGY-
BIRTOK

KATEGORlA Bordszat (Kunsag).

A zsGri dontése alapjan Nagybirtok
kategdriaban Magyarorszag Leg-
szebb Sz616birtoka:

FRITTMANN BORASZAT

(Kunsag)

Frittmann Janos a hazai boraszat egyik kimagaslé egyénisége.

0 az elsé alfoldi borasz, akit elismertek a legrangosabb hazai
boréaszelismeréssel, 2007-ben & lett az Ev Bortermeldje. 2015-
ben pedig testvérével egyitt kaptak meg az Ev Pincészete dijat.
A Kunsagi Borvidék elntke, a Magyar Bor Akadémia volt alelndke
volt, valamint jelenleg a Hegykdzségek Nemzeti Tanacsanak
(HNT) elngke. 0 az, aki mar az Allami Gazdasagok és TSZ-ek
vilagaban volt annyira bator és magabiztos, hogy 1982-ben 8nal-
l6sitotta magat, magangazdaként kemény politikai és gazdasagi
ellenszélben egymaga termelt és értékesitett. Talpon tudott
maradni, ami azokban az években példanélkili volt, és batyjat is
meggydzte arrél, hogy érdemes a borral foglalkozni, lehet sikere
egy kozos vallalkozasnak. igy jott létre a Frittmann fivérek bora-
szata Soltvadkerten.

Munkajuk, példajuk mintat és reményt ad a kérnyezetiknek, ezért
munkassaguk messze t0lmutat a szken vett sz8lészeti-borasza-
ti tevékenységen, egy-egy kivalo bor elkészitésén. Megjelenésik,
boraik stilusa, szerepvallalasuk déntéen befolyasolja Soltvadkert,
a borvidék és a borrégio életét. Frittmann Janos vitathatatlanul
a Duna borrégid vezéregyénisége. Tekintélyét példamutatasaval,
szorgalmaval, a konfliktusokat is felvallalé kdvetkezetességével
és magas minéség( boraival vivta ki.

A Frittmann pincészetbe érkezve a tipikus mediterran atmoszfé-
ra az elsd, ami megfogja az embert. A nyers téglaburkolat, az
éplletek tetejének kUpos cserepei, de mindezek mellett a kert

mediterran novényei, a rozmaring és a levendula aradd illata is
ezt az érzést erdsitik a latogatdban. A kapu mellett egy mediter-
ran palota bastyajara emlékezteté hengerforma épitmény igen
szellemesen csigavonalban vezet le a belsé kdstolotérbe. Ennek
elGterében csaladias atmoszférat nyujtanak az 6sokrél készitett
fotdk és festmények, alattuk az egykori kozésségteremtd csaladi
paddal.

Frittmann Janos — [évén a HNT elndke — atlatja a hazai és euro-
pai boraszat teljes horizontjat. Amikor pincészetének jelenlegi
helyzetét értékelte, altalanos kérképet adott a vilagtendenciakrol
is. Jo volt értesilni arrél, hogy boraszata stabil [abakon all, sgt
az egész térség, a Kunsagi borvidék termékei, borai altalanosan
keresettek, és meglepGen élénk a kereslet kilfoldon is jo ming-
séglinek tartott borai irant. Az persze mar annal aggasztobb,
hogy a vilagtendencia a borfogyasztas visszaesését mutatja.
Fontos azonban, hogy éppen az itt termelt, kénnyed, joivasu,
gyimolcsds borok szamitanak jelenleg trendinek vilagszerte az
ifjusag korében.

A Frittmann testvérek boraszata 60 hektar sajat szGlgvel
rendelkezik, a felvasarlasokkal egytt mintegy 100 hektaron
termd sz616bdl késziti borait. Ebbdl nagyjabdl fele-fele a
fehérsz816 és kékszG16 aranya. Alapvetéen magyar fajtakkal
foglalkoznak, mikdzben azért természetesen a hattérben ott
vannak a vilagfajtak is. A Cserszegi f(szeres, a Generosa, az
Irsai Olivér és az Ezerjo tartoznak a favoritjaik kazé a fehérek,
a Kadarka és a Kékfrankos pedig a kéksz6l6k kozul. A Rajnai
rizling persze mindségre olyat tud, hogy azt kar lenne kihagyni
a fajtavalasztékbol.

A Frittmann testvérek 2013-ban készitették el elsg pezsgé-
juket, méghozza azt is hazai fajtabol, az Ezerjobdl. Ez a fajta
annyira bevalt, hogy azdta folyamatosan készitik tradicionalis
eljarassal ezt a pezsgdjiket. Az Ezerjo egyébként Soltvadkert
g fajtaja, amelyhdl szilethet reduktiv, fahordds, amennyiben
azonban az évjarat engedi, akar késdi sziretelésd tétel is.
Birtoklatogatasunk sorén az dltetvényre mar a masodik gene-
racio, Frittmann Tamas és Péter vezette ki stabunkat. Senkit
nem lepett meg, amikor példasan apolt széldsorokban sétalva

szemlélddtink. Katonasan sorakozo tékesorok, igazi mintagaz-
dasag a Frittmann-birtok. Es mindezt tukrozik az eredmények
is. A HNT idei borversenyén a Cserszegi fszeres, a Generosa, a

Rajnai Rizling, az Irsai Olivér Selection aranyérmet, az Irsai Olivér
Frisecco aranyérmet és a legjobb gyongyéz8bor Champion dijat
nyerte. Kell-e ennél tobbet mondanunk?

Nagybirtok kategdriaban idén masodik helyezett,
igy eziistérmes:

FEIND PINCESZET

(Balatonfired-Csopak)

Feind Lajos 1995-ben hozta Iétre a 14 hektarral induld sz§lészetét-
boraszatat a Balaton kozelében. A mindségi borkészités megszeret-
tette a nagykdzonséggel a csaladi pincészet termékeit, igy mod nyilt
arra, hogy a Balatontél mintegy 10 kilométerre fekvd fékajari birtok
harom évtized alatt 130 hektar teriletlre néjjon az Aligan, Akaraty-
tyan, Vilagoson és Fireden talalhato kisebb terméteriletekkel.

Ezzel a régid egyik legnagyobb, meghatarozé boraszati tényezgjévé
valt. 2019 januarjaban a birtok alapitdja, Feind Lajos Ugy dontott,
itt az ideje a generaciovaltasnak, atadta a stafétabotot fianak, Feind
Zoltannak. Ugyanakkor felkérte Bacskai Istvant, hogy vallalja el a
birtokigazgatoi posztot.

Istvan és Zoltan egyarant szeretnek rendszerben gondolkodni. Az
0j paros remekdl kiegésziti egymast, hiszen a dinamikusan iranyité
0j tulajdonos a mUszaki, mérnoki végzettségd birtokigazgatoval
egyitt gondolkodva megtaldlta az optimalis lehetéséget a gyo-
keres atalakulas iranyaba. 2019 év elején a boraszati értéknoveld
palyazati kiirasoknak kdszonhetden két projekt is megvaldsult. Az
egyik palyazat keretein belil felépilt az Uj boraszati Gzem. A masik
projekt a birtokkdzponti épiletek — vinotéka, borbar és egy irodahaz
—elkészilte és a telephelyen meglévd régebbi épiletek feltjitasa

volt. Ezaltal nem csak generacio-, hanem egy komoly Iéptékvaltas

is tortént. Ezzel parhuzamosan a csapatot is Ujra kellett tervezniik,
az Uj igényeknek megfelel létszamu és megfeleld szakképesitéss
emberre volt szikségik.

2020 tavasza utan elindult az 0j boraszati beruhazas Balatonfdkajar
hataraban, kozel a 71-es és a 710-es féutak korforgalmi csomépontja-
hoz, ami logisztikailag joval el6ny6sebbé tette a boraszat helyzetét.
Itt, egy régebbi telephelyen egy 1700 m?es kapacitashévitést célzd
Uzemfejlesztés kezdddatt meg. Az Eurdpai Unids forras igénybeveé-
telével négy és fél hanap alatt megépilt a legmodernebb techno-
l6giaval ellatott feldolgozéizem, ami igy 2020 augusztusaban mar
be tudott kapcsolddni a szireti munkalatokba. Ezaltal az egykori kis
csaladi pince kikoltozott a telepilés szélére.

A féhomlokzat erés hangsUlyaival, a bejarat jol megoldott részleteivel,
a homlokzat latvanyaba épitett hordésorral ikonszerGien témériti az
épulet funkci¢jat. A posztmadern formanyelv otletesen jelentkezik az
épiletben a funkcionalitast, a konstruktiv témeg- és homlokzatmegol-
dast illetGen. A két kockat az épilet festése is segiti értelmezni azzal,
hogy a foldszinti rész fehér, mig az emeleti szirke tonust kapott. A
belsd terek hasznalata a féldszinti vinotéka-borbar vonatkozasaban
racionalis, és belsGépitészetileg igen dekorativ, megragadja a tekinte-
tet. Az emeleti szinten irodai helyiségeket alakitottak ki, ahonnan —a
térbeli csavarnak kdszonhetéen — vanzé teraszok nyilnak.

A Feind Pincészet Uj boraszati komplexuma a mar bemutatott koz-
ponti épileten kivil még harom Uzemi létesitményt foglal magaba.
A vinotéka és borbar kozvetlen kdzelében 2021-ben készilt el az U]
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boraszati Gzem és palackozo, mely a legmodernebb winescan beren-
dezéssel elldtott sajat laboratériumot is tartalmaz. £z a Iétesitmény
egy szendvicspanel technoldgiaval kialakitott hatalmas, 1700 m?es
hangarszer( épitmény, 13 000 hektoliteres tarolékapacitassal. A
jarvanyiddszakot ugyanis a boraszat arra hasznalta fel, hogy létre-
hozzak a pezsgdizemiket is. Franciaorszagbal érkezett féboraszuk,
Maxime Belrepayre iranyitasaval klasszikus Champagne-technold-
giaval készitik pezsggjiket Chardonnay - Pinot noir - Pinot blanc
hazasitassal, sajat berendezéssel. A pezsgdizemet egy koradbban
meglévé csarnok kannyGszerkezetes feltjitasaval alakitottak ki, ahol
még a készaru raktar is helyet kapott. A harom egységhen dsszessé-
gében 24 000 hektoliteres tarolékapacitas all a pincészet rendelke-
zésére. Erre sz0kségik is van, hiszen a tavalyi 6szi sziretben 22 000
hektoliter bort allitottak eld.

Bacskai Istvan birtokigazgatd iranyitasa alatt az eredeti bazist

az illatos fehérborok és a rozék képezik, ami mellett a vorgsbor
kategdridban is a csucsot ostromoljak. Két rezisztens széléfajtat is
telepitettek osztrak alanyokrdl, a Johannitert, valamint a Hibernat

fajtakat, felkészilve az EU el@irasainak teljesitésére. Azért is fontos
ez, mivel az 8koldgiai szemlélet a vartnal lassabban halad hazank-
ban, a certifikacié még jelenleg is csak 2%-os, igy kiemelt fontossa-
g0 a szemléletvaltas, amiben a Feind boraszat példaad¢ szerepet
vallalt. A kdrnyezet mérgezésének, szennyezésének megallitasa,
visszaszoritasa egyre fontosabb feladat, ha nem akarjuk felboritani
Foldink érzékeny egyensulyat. A Feind boraszat mara a borkészités
teljes spektrumat atkarolja, hiszen a Balaton-bortol kezdve a pezs-
gdn at a csUcsvoros The Riesenig mindenben a legjobbak kézatt
vannak. Balaton-boruk a regionalis borzs{ri déntése szerint a leg-
jobb lett a kategériaban. Voros csucsboruk, —ami 45% Merlot, 45%
Cabernet franc, 10% Syrah 6sszetételd — ugyancsak a legnagyobb
mingséget képviseli. A Feind Pincészet kézponti épilete a vinotéka-
val szép példaja annak, hogyan lehet egy esztétikailag kiemelkedd
épuletet ugy megfogalmazni, hogy abba beles(risodjon, megtes-
tesiljon boraszati filozofiajanak lényege, ami a valtoztatasok terén
idejében megtett Iépéseket jelenti. Az elérelépés, a mozgas az
allandosagban.

Nagybirtok kategdériaban harmadik helyezett,
igy bronzérmes:

DUBICZ BORASZAT ES SZOLO-
BIRTOK (Matra)

A Matrai Borvidékhez szoros szalak fizik lapunkat. 2021-t81 két
éven keresztil a borvidék birtokairél szolt a SzdlGhegyek zélden ra-
gyogva cim@ rovatunk. 2013-ban rendeztik meg a Matrai Borvidék
kézos budapesti bemutatkozd eseményét a Larus Rendezvénykoz-
pontban, ami fontos mérféldké volt a borvidék szamara. A Matrai
Borvidék hazank boraszataban egy valadi kincsesbanya, amibél

Ujabb és Ujabb meglepetések keriinek eld. Ezért nagy 6romink-
re szolgalt, hogy idén is bekerilt a legjobbak kdzé egy matrai
boraszat.

A filoxéravészt lezardan az orszaghan elsgként, 1906-ban, Gyon-
gyoson jott |étre boraszati szdvetkezet a lendiletes Ujjaépités
jegyében. igy épilt meg a mai Borpalota a fold alatt mintegy

1 kilométer hossz0 pincerendszerrel és a fold felett kétszintes
boraszati kozponttal. Ez az épiletkomplexum jelenleg a Dubicz
Boraszat kdzpontja.

Konnyebb zdldmezds beruhazasként egy Uj boraszatot felépiteni,
mint egy ilyen hatalmas, de leharcolt borbirodalmat a 21. szazad
igényeinek megfelel@en atalakitani. A tulajdonba vételt kévetden

els@ |épésként bevezették a reduktiv technolégiat, aztan 2010-
ben létrehoztak a feldolgozérendszert, izembe allitottak a sajat
palackazoé gépsort. 2014-ben a pincében Iévd, szobanagysagu,
Uvegcsempézett betontartalyok szétverése kovetkezett, hogy
ezekben a helyiségekben barik pinceagakban érleldhessenek a
tételek. Persze teendd még van bdven, lévén, hogy a Borpalota
épiletének feltjitasa kivulrgl-belulrél jelenleg is folyik, 2025-re
tervezik az atadasat.

Egy tébb mint 100 éves pincerendszer tokéletesen steril dllapotba
hozasa embert probalé feladat, lebilincseld az a hatalmas igye-
kezet, lendilet, amivel a pincészet Ujjasziletése a szemink el6tt
végbemegy. A boraszat legljabb biszkesége az a winescanner, ami
30 masodperc alatt elemzi ki az adott borminta kémiai paraméte-
reit. Ezzel az eljarassal folyamatosan tisztaban vannak azzal, hogy
melyik tartalyban, melyik hordéban éppen milyen stadiumban van
az abban érlelddé bor.

A birtokhoz 6sszesen 108 hektar terilet tartozik és ezzel a nagy-
birtokok kozott is kiemelkedd méret(. Az 6sszesen tiz birtoktag
kozétt nagyobb tavolsagok talalhatoak. Boraik harom termék-
kategoriaban helyezkednek el, ezek a legmagasabb mindséget
képviseld Sar-hegy, a Prémium sorozat és az alapszéria, a Matra.
Borcimkéikrél konnyedén felismerhet8ek palackjaik, a Sdr-hegyet
leszamitva fekete-fehér modern vonalakkal és kilonféle geometri-
ai mintazatokkal diszitettek.

A Sar-hegyen 9,85 hektar 2004-es telepitésd szél6terilet
taldlhato, ahol a teljes terilet AKG m{velés alatt all és a nap-
szamosok kizarglag 1adas kézi szirettel szedik a sz6l6t. A birtok
teriletén emellett folyamatos fejlesztés és gépesités folyik. Ott
jartunkkor — junius kézepén —az 6todik permetezésen voltak

tol és mikozben tombolt a borvidéken a lisztharmat, a Sar-hegy-i
Ultetvények makkegészségesek maradtak. A Sar-hegyr6l sziretelt
sz616 minéségére gondosan Ugyelnek, hiszen innen sziletik a két

csucskategarias boruk, mindkettd délgszelektalt, a barik Olaszriz-
ling és a Kékfrankos.

A boraszati Uzem latogatasunk elétt két héttel telepilt at vég-
leges helyére, Ecséd hataraba. Itt egy 0j 3400 négyzetméteres
csarnok épilt, ahol gyimalcsfeldolgozd Uzem is lesz, tobbek
kozott almalevet gyartanak majd. Folyamatosan fejlesztenek és
gépesitenek a boraszat terén is.

A boraszat f6 profilja matrai birtokként a fehérborok készitése.
5000 mazsa sz316t dolgoznak fel éves szinten, amibdl altaldban
500 mazsa a kéksz4l6. A Sar-hegyen termesztett fajtakon kivil
Irsai Olivért, Muscat Ottonelt, Chardonnay-t és Pinot noir-t ter-
mesztenek. Ezen kivil két és fél hektaros Pinot blanc Ultetvényik-
rél a jovében pezsgdt szeretnének késziteni. Jelenleg buborékas
borként két gydngydzdbort termelnek, egy fehéret és egy rozét,
amelyek Zsizsi név alatt futnak és egy kevés maradékcukrot
tartalmaznak. Legtobb tételiket gyors forgalmazasra szanjak,

leszamitva a Sar-hegyi fahordoban erjesztett és érlelt boraikat.
Osszesen négyszazezer palack bort termelnek, de a céljuk az
egymillié palack eladasa, valamint az, hogy ne keljen eladniuk a
szG16t, minden termésukbél bort tudjanak késziteni. A Dubicz-
borok Magyarorszagon nagy népszer(ségnek drvendenek, igy a
fg értékesitési piacuk a belfoldi. Exportpiacuk jelenleg kevésbé
jelentds, elsGsorban a Benelux allamokban értékesitik boraikat.
Azért, hogy a boraszat altal elGallitott termékeket folyamato-
san teszteljék a vilagszintéren, boraikat rendre bekuldik Berlin,
Bordeaux, London, Périzs, Verona és Hongkong nemzetkozi
borversenyeire, ahonnan folyamatosan érkeznek a visszajelzések
aranyérmek, nagyaranyak formajaban. Dunai Agnes elhivatott
hozzaallasaval a magyar borkultira egyik nagyasszonyava valt, aki
tagja a Magyar Bor Akadémianak. Sajat pincészetének sikereivel
az egész Matrai Borvidék, és végsd soron egész hazank borainak
elismeréséért dolgozik kitartéan.
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gyetemista koromban szinte soha nem ittam bort,

mert az 1960-as években Pesten nem lehetett jo

borhoz jutni, talan vidéken mar akkor is volt.

Az 1980-as évek elején feleségem édesanyja, Ruttkai
Eva Egerben jatszott, s az egyik proba utan kimen-
tink a Szépasszony-vélgybe. Ott ittam eldszor jo Egri Bikavért,
olyat, amely szazszor volt jobb, mint amit Pesten lehetett kapni.
Amikor Ruttkai Eva odaért a pulthoz, a borasz kivette a kezembél
a poharat, és Ujratéltdtte, az a Bikavér mar ezerszer volt jobb.
Akkor jottem ra, hogy a bor — ahogy Vida Péter mondja — valéhan
isteni csoda, és igenis van nagyszer( magyar bor, csak nem az,
amit a kozértben lehet kapni. A kilencvenes évek utan keriltem
kozel a boraszok tarsasagahoz. Tanarkent, iréként hivtak meg,
irtam az atélt élményekrdl, és akkor jottem ra, hogy milyen
fantasztikus a vorosborok, fehérborok vilaga. Felfedezésre varo
birodalom, amiben érdemes tobbszdr is korulnézni. Szamtalan
boraszt ismertem meg akkor és azéta, akiknek mast kdszénom,
hogy nekem itélték a dijat. Remélem azért, mert tetszik nekik,
amit réluk irtam. A dij névadoja, Bussay Laci — azt nem mondom,
hogy jo baratom volt, de tébbszér taldlkoztunk — vendégem volt
a budavari Marai Szalonban. Az is megtortént, hogy egy egyete-
mi oramrol elkéstem, mert a vele készilt riportot hallgattam a
Kossuth Radigban.

Bevallom, most jobban meg vagyok hatédva, mint amikor a Kos-
suth-dijat kaptam. Az egy nagyszer{ elismerés, egyszeri csoda.
Talan a koromnak is kdszonhetem... Ezt a dijat viszont a borasz
szakma adta nekem. Azoktol kaptam, akiket becsilok, akiknek
iszom és szeretem a borait, és akiknek a borairél irok, akik a
barataim. Tehat nekem ez a dij aggastyanként azt jelenti: ez a
sok draga borasz érzi, hogy szeretem dket, és nagyra becsilém a
boraikat.

Szamomra a bor ihletforras. Amikor az ,Egy korty magyar bor”
cim@ konyvet irtam, akkor példaul Julival, a feleségemmel, azt
talaltuk ki, hogy Figula Misi hat dGl8szelektalt, azonos évjaratl
Olaszrizlingjét isszuk harom egymast kovetd este és elmeséljik,
milyen mdvészi élményt idéztek fel bennink. Julinak festéket,
festményeket, nekem koltéket, verseket. Esténként, amikor

dolgozni kezdek, ledldk irni, az elsé dolog, hogy kezem Ugyébe ké-

SZIGETHY GABOR A
BUSSAY LASZLO EMLEK-
DiJ IDEI KITUNTETETTJE

SZERZG: BOZZAI ZSOFIA
FOTO: JANDO ZSUZSA

Varatlan és oromteli meglepetés ért: a dij felvezetésekor nem fedték fel
f%a dijazott nevét, de amikor az életut ismertetését azzal kezdték, hogy

a dijazott 1960-ban diszletmunkas volt a Vigszinhazban, mar gyanakodtam,
és a 82 év emlitése is arulkodo volt.

hinni, hogy amikor tollal a kezemben elkezdem réni a sorokat, a
bor segitségével olyan dolgok jutnak eszembe, amelyektél jobb
és tohb leszek, és az irasomtol talan az olvasok is jobbak, tobbek,
talan boldogabbak lesznek.

Ha borrol van szo, akkor Marai Sandort, ha nem borrél van sz,
akkor Krudyt olvasok, 6t azért kedvelem, mert 6 a borrél is, és az
életrdl is mesél. Ha nem Krudyt és nem Marait, akkor barmilyen
meglepd, legszivesebben Vérosmartyt, Arany Janost, Jozsef
Attilat, Adyt, Babits Mihalyt...

Természetesen vannak kedvenc boraim, de nagyon sok van bel6-
lUk. A dolog Iényege — és mindenkinek mindig ezt tanacsolom —,
hogy az a boldog borive, aki tudja, milyen alkalomra milyen bort
kell inni. Van uzsonnabor, van beszélgetdbor, van karacsonyi bor,
van munkabor...

Példaul én, ha lellok az irasztalomhoz, akkor a legjobban — tel-
jesen elfogult vagyok! — Vida Péter ,Bonsai” nev( borat szere-
tem. Nem terheli az agyat, nem sUlyos bor, kellemes, kénny(, iga-
zi Kadarka. Pontosan tudom, hogy ez év karacsonyan Tiffan Ede
2012-es Grand Selection-jat fogom inni, mert az Gnnepi bor. Azt
nem szabad hétkdznap délutan kinyitni, csak kivételes alkalmak-
kor szabad inni. Ha délben ebédre a feleségem lencsefgzeléket
f6z kolbasszal, akkor egy konny( Kadarkat iszom, Vesztergombi
Jaskaét. A sor valtozatos, valtozo és végtelen.

Kossuth-dijas magyar szinhaztorténész, rendezd, egyetemi ta-
nar, iré. 1962-t81 1967-ig az ELTE Bolcsészettudomanyi Karanak
magyar-népmivelés szakan tanult. 1962-t6l 1963-ig a Nemzeti
Szinhaz statisztaja. 1966—-67 kdzott olasz lektor. 1972-93 ko-
z6tt egyetemi adjunktus az ELTE-n. 1975-ben doktoralt. 1993-
tol 1997-ig a Veszprémi Petdfi Szinhaz rendezdje. 1989-2004
kozott a Ruttkai Eva Emlékszoba igazgatoja. 1999-t6l tobb
évig a Szinhaz- és FilmmU{vészeti Egyetem és a Pazmany Péter
Katolikus Egyetem oktatdja. 1999-2003 koézott a Duna Televi-
zioban készitett tobb dokumentumfilmet. 2021-t61 ismét tanit
a Szinhaz- és Filmm{vészeti Egyetemen. 2006-ban elinditja a
nagysiker Marai Szalont, ahol kilénleges személyeket mutat
be a hallgatdsagnak. 2012-ben a Magyar Erdemrend Lovag-
keresztjével, 2019-ben Kossuth-dijjal tintették ki. Idaig tébb
mint 30 6nall¢ kotete jelent meg. 2023-ban megjelent az ,Egy

Megjelent 328 oldalon, az
Eusebius Kft. gondozasaban
Dlusztus Imre

és Dékany Tibor: l
A magyar bor aranykonyve
cimii szines album. |
A konyv atfogé képet ad
Magyarorszag
Ev bortermel6irél,
Ev pincészeteirdl,
valamint
a Magyar Bor Akadémia
életmiidijasairol.
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szitsek egy palack bort. Szeretném hangsulyozni, hogy soha még
spicces sem voltam. A bor 6romforras és nem bufelejté. A bor
megnyitja az ember agyat, tisztabba, alkotova teszi. Szeretném
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foto dekany.tibor@gmail.com e-marll c1me’|1

korty magyar bor” cim@ konyve, amelyben borokral, boraszokral
mesél emelkedett hangnemben.
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a HEDONE Italszalon iizletében, 6726 Szeged, Széregi-ut 44. Tel.: +36 70 751 936

.

BOR ES PIAC | 2024/5-6. SZAM




SKODA

Let’'s Explore

Az uj Skoda Kodiagq.
Fedezze fel az élet tagas oldalat!

A nevezett értékek nem egyes jarmivekre vonatkoznak, nem részei a tajékoztatonak, hanem a kilonbozé jarmitipusok 6sszehasonlitasara szolgalnak,
a 715/2007/EK rendelet jelenleg érvényes elirasainak megfeleléen. Ezen értékeket egyes tobbletfelszereltségek, tartozékok, valamint a

vezet6i szokasok és egyéb, nem technikai jellegli tényezdk (pl. kornyezeti feltételek) is befolyasoljak. Az Gj személygépkocsi fajlagos Gizemanyag-
fogyasztasi és CO2-kibocsatasi adatai megtalalhatéak az izemanyag-gazdasagossagi ismertetében, amely ingyenesen hozzaférheté minden
eladasi helyen és a fogyasztévédelmi hatdsagnal. A kép csak illusztracio.

A Skoda Kodiag modellek WLTP szerint mért fogyasztasa: 4,5 - 8,2 1/100 km, CO2 kibocsatas: 118 - 215 g/km @%}))



