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EDITORIAL

Tel van?

Ult héten egy somléi sz8lésze-
ti témaju konferencian hazigaz-

dank t8bbszor is elmondta megnyi-

t6 beszédében, hogy ,tél van’. Nem

véletlen, hiszen a sz8l6tablai mellet
mar viragzott a mandulafa, ugyanakkor még tar-
tott a februar.
Azonban alighogy bekdszon a tavasz, marci-
us elején immar tizenharmadik alkalommal
inditjuk el Magyarorszag Legszebb Sz618birto-
ka palyazatunkat, amelyre egész hanapban var-
juk a nevezéseket.
Februar végén szamos — elsésorban a vilag-
piaci trendekrdl sz6l6 — konferencian vettink
részt, amelyekrdl tobb cikket tettink kozzé
a honlapunkon.
Négy évszakas téma a mesterséges intelligen-
cia térnyerése, a cstkkentett alkoholtartalmu
és az alkaholmentes borok eléretdrése, illet-
ve a masik véglet, a natur- és narancsbarok tér-
hoditasa. Mind-mind olyan terilet, amely mel-
lett nem haladhat el sz nélkil a hazai sz616- és
boragazat. Olvasdink valoszinleg nem szivle-
lika ,nolo alcohol” (alkaholmentes vagy csok-
kentett alkoholtartalmu termékeket), de ezzel
esetleg egy Uj piacot nyerhetnek a bortermeldk,
olyan fogyasztokat, akik valami (pl. betegség,
aldott allapot vagy éppen autévezetdi pozicio-
juk) miatt nem fogyaszthatnak alkohalt.
E termékeknél, —azon tul, hogy fenntarthatosa-

gi szempontbol extrém nagy az dkologiai labnyo-

muk, — Ugy tlnik, hogy érzékszervi szemponthal
arendelkezésre alld technoldgia mellett mégis
értelmezhet@ a pozitiv valtozas. A Borkonferen-
cian kostolt illatos borbol készilt alkoholmente-
sitett bor, némi illatos fajtara jellemzd jegyeket
mutatott, egy masik tétel a magas savai miatt
verjus-re emlékeztetett. Kérdem én, miért ne
fogyaszthatna ,verjus™t az, aki valami oknal fog-
va nem fogyaszthat alkoholt, és e kérdés neves
bortermelékben is felmerlt a Borkonferencian.
Atiszta bio- és natrborokra, a fenntarthatdsag-
ra mint hivoszdra érdemes odafigyelni. Jelenleg
megkerilhetetlen tendencidk, ezért is inditunk
Uj rovatot Fenntarthatdsdg témaban, engedjék
meg, hogy itt is bemutassam dr. Kovacs Barna-
bas egyetemi adjunktust, boraszt, a rovat veze-
téjét. Magyar boraszként, borfogyasztoként

arra is szeretnénk nagyobb hangsulyt fektetni,
amivel kitinhetink a vilag mezdnyébdl, ilyenek
a vulkanikus term@tajaink, és a hazai vulkani-
kus borok. A Karpat-medence geoldgiai droksége
a vulkanikus teriletek szempontjabal is izgalmas
kalandot jelent. Jelen lapszamunk Borelemzd

rovataban a vulkanikus borok témajat jarjuk kor-
be tabb kategariaban is. A beérkezett mintak
szama alapjan Ugy tlnik, igen pozitivan reflektal-
tak a termel8k erre a lehetdségre.

Lapzartakor érkezett a hir, hogy idén ram esett

a Magyar Sommelier Szévetség valasztasa és Par
Excellence dijat kaptam barszakird kategdriaban.
Nagy megtiszteltetésként ért a dij, ezUton is
koszonetet mondok érte. Kdszonom szépen szi-
leimnek, hogy tamogatnak a palyamon, és cik-
keinket kivale fényképeikkel illusztralhatjuk.
Koszénom kollegaimnak is, hogy a maguk eszka-
zeivel segitik a Bor és Piac magazin mikodését.
Nagyon szép hivatas és nagy 6rom szamomra,
hogy lapunkban irhatunk az 4gazat fejleménye-
ir6l, torténéseirdl. Kulondsen igaz ez, amikor
olyan kiemelkedd adottsagu birtokokra jutunk

el, amelyek bekeriilnek Magyararszag Legszebb
Sz6l8birtoka dontdsei kozé, vagy amikor a szak-
mai hizottsag altal megkostolt és nagyra érté-
kelt borakral irhatom meg az értékelést. Nagyon
orilok e megerdsitésnek, mert 2019-ben, amikor
erdre kapott a gazdasag, nagy reményekkel indi-
tottuk az 8nalldan csak e divizidval — sz616-bor
agazattal —foglalkozd Bor és Piac Kft.-t. 2024-
ben, akkari alapitétarsam elhagyta a kapita-

nyi fedélzetet. Koszonom dr. Szakacs Laszlonak,
hogy témagatott eddigi palyafutasom soran,
sokat tanultam téle Ujsagirasrol, szerkesztésrdl,
cégvezetésrdl.

Koszonom, hogy 2024-ben is olvasoink kozott
koszonthetem Onéket, kivanom, hogy szerezze-
nek hasznos, Uj ismereteket idei elsé lapszamunk
olvasasaval.
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2024. aprilis 14. és 17. kozott rendezik meg az 56. Vinitaly Nemzetkozi Borkiallitas és Vasart.
Mathiasz Janina a Veronai Vasar (Veronafiere) nemzetkozi osztalyvezetdjeként évtizedeken
keresztiil szervezte a Vinitalyn zajlo kilfoldi izletemberek talalkozoit és a kapcsolodo
programokat. 2022 dta a vasar magyarorszagi képviseletét latja el, és tovabbra is sziviigye a

magyar bor képviselete.

2024-ben a Magyar Bormarketing Ugynékség tamogatasaval lesz magyar kozosségi stand a
Vinitalyn. Ennek 2017-es és 2023-as megszervezésében a Bor és Piac magazin is partnerséget

vallalt.

Janinaval arrdl beszélgettiink, hogy miért fontos a magyar kiallitoknak egy kozosségi standon
megjelenni a Vinitaly Nemzetkozi Pavilonjaban, ahol a kézds mottdjuk akar a ,Volcanic
Hungary” lehetne. Nagy megtiszteltetés érte hazankat azzal, hogy idén el6szor egy kilfoldi
orszag, mint Guest Country kapott bemutatkozasi lehetdséget a Vinitaly and the City
kisérérendezvényen, ahol a vasar magyarorszagi képviseletének kdszénhetéen a valasztas
Magyarorszagra esett. A Vinitaly programjaban ezen kivil nagy hangsulyt helyeznek a bio-, a

narancs- eés a naturborokra is.

ilyen fejlgdési iranyt vett a Vinitaly Nem-

zetkozi Borkiallitas és Vasar?
Az elmult tiz évben a Vinitaly (www.vinitaly.com) fg
célkitizése az volt, hogy egyre inkabb professzionalis B2B
eseményként mikadjan. Mindezt szakmai programok, cstcsdeguszta-
ciok és mesterkurzusok szervezésével értik el. A f6 hangsuly tovabbra
is a kiallitok és a szakmai latogatok kozotti Uzleti kapcsolatok el6moz-
ditasa, ezért szervezi a Veronai Vasar mar tobb, mint 10 éve a Taste &
Buy programat, mely a Vinitaly legjelent8sebb Uzletember-talalkozé
esemenye.

Hogyan épilnek fel ezek a B2B programok?

A Veronai Vasar nemzetkozi képvisel6haldzatan keresztil valasztja
ki a nemzetkozi szinten is legfontosabb buyereket, azaz borfelva-
sarlokat (importdroket, HORECA-szakembereket, disztribitorokat),
majd tamogatja megjelenésiket is. Ez azt jelenti, hogy a vasar fedezi
az utazasi és a veronai tartdzkodasi koltségeiket, 6k pedig cserébe
vallaljak, hogy részt vesznek a Vinitaly altal 8sszeallitott legalabb
két napos programon. Ezaltal egy 6sszefoglalé képet kaphatnak a
Vinitalyrél, ami abban is segiti 6ket, hogy céliranyosabban, kénnyeb-
ben el tudjak végezni a munkajukat. Ez hatalmas lehetdség szamukra,
hiszen a vasar gigantikus méreteinek kdszénhetéen — mintegy 4200
kiallitéval -, ha valaki felkésziletlendl érkezik, az kdnnyedén el tud
veszni az informaciorengetegben. A buyerek egyébként nem egyeddl
érkeznek, az importdr cégek altaldban csoportosan jelennek meg,
ahol mindenkinek megvan a maga profilja. igy tudnak négy nap alatt
atfogé munkat végezni.

Mit takar a Taste & Buy esemény?

A Taste and Buy program tiz éves multra tekint vissza. Erre a
programra barmelyik Vinitalyn kiallité bortermeld jelentkezhet. Az
elgzetes igényfelmérés sortan a kialliték meghatarozhatjak, hogy ki-
vel szeretnék felvenni a kapcsolatot. Faldrajzi terblet szerint (példaul
eurapai, amerikai, délkelet-azsiai) vagy profil alapjan is valaszthatnak

import6rt, HORECA-ban dolgozat, vagy mas tevékenységid buyert is.
Majd a profiljuk alapjan még azeldtt, hogy személyesen talalkoznanak,
torténik egy ,matching”, azaz a buyer és a barasz profiljanak, azaz

a keresletnek és a kinalatnak az 6sszeegyeztetése. Ezutan fél orat
kapnak a parosok, hogy bemutatkozzanak egymasnak, ami magaba
foglalja 3-4 bor megkdstolasat is. Elegendd szokott lenni erre harminc
perc, hiszen korabban papiron mar megismerték egymast a felek. Na-
gyon népszer( ez a harom napon keresztil tartd program, 2023-ban
tobb mint 120 buyer vett rajta részt.

Melyek a legfontosabb célpiacok?

Mindig vannak célorszagok, amelyek mindenki szamara kiemelten fontos
piacot jelentenek, gy mint az Egyesilt Allamok, Délkelet-Azsia, ezekrdl
a teriletekrdl kiemelten sok buyert hivunk meg. Mar két évvel ezel6tt
érezhetd kiesést okoztak a habory miatt kimarado oroszorszagi felvasar-
16k, akik korabban kiléndsen a luxus kategoriaban jelentettek bevételt.
Ennek potlasara Argentinabdl és Braziliabol szdlitottunk meg tébb nagy
felvasarldi csoportot, ahol szintén keresett a luxus kategéria. Az utébbi
években olyan borivo afrikai orszagokbal is kivalasztottunk felvasarlo-
kat, ahol ennek nagyobb tradicidja van, elsésorban a volt portugal és
francia gyarmatokrol, példaul Kamerunbdl, Angolabél, Mozambikbal és
Kenyabél. Minden évben dsszesen 700-800 kérili a tamogatott buyerek
szama az ICE/ITA (Italian Trade Agency) szponzoralasaban. Ez nem
jelenti azt, hogy csak ennyien jonnek, de ezek azok a buyerek, akiket a
Veronai Vasar és az ITA hiv meg, valamint tériti a kaltségeit.

Mi a helyzet az olasz borfelvasarlokkal?

Természetesen olasz buyerek is jelen vannak a kiallitason. A Taste and
buy programok mellett egy kilonteremben az olasz nagykereskedék
szamara szintén szervezink B2B talalkozokat. Olyan ismert cégek,
mint a Metro, a Tesco és a Carrefour borszakemberei jonnek el. A
korabbi években olyan is eléfordult, hogy ezek a nagykereskedések
mas orszagokbdl is meghivtak a borral foglalkozo kollégaikat, példaul
a Metro haldzaton belil.
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Milyen aranyban jelennek meg az olasz, valamint a
kilfoldi borbeszerzdk?

2023-ban a Vinitaly négy napja soran korilbeldl 140 000 latogato
fordult meg, kézuluk 80 000 volt kulfsldi, a tobbiek olaszok. Na-
gyon sok egyéni szervezés( buyer és latogatd is érkezett. Ugyan-
akkor minden kulféldi képviseld felhasznalja az ingyenes belépd
nyUjtasanak a lehetdségét, igy az altala képviselt orszagokhan
fidelizacio és kapcsolatépités céljabol ingyenes belépét ajanl fel a
szakembereknek. Emellett a Veronai Vasar is megkérdezi a korabbi

évek latogatditdl, hogy szeretnének-e részt venni Ujra a kiallitason.

Ez egy szép gesztus, hiszen 120-150 eurt lenne egy négy napos
belépdjegy ara.

Hany orszagban képviselteti magat a Veronafiere?

Osszesen hatvan orszagban dolgozunk, tobb olyan képviselénk is van,
akik tébb orszaghan is mékadnek, ilyen példaul Montenegrd, Koszov,

Szlovénia, Horvatorszag és Szerbia, valamint a Délkelet-Azsia-i
képviselet is. Ezaltal mintegy hatvan orszégba jut el a Veronafiere a
képviseldi lancon keresztiil. En 2022. junius 1-t8l latom el a Veronai
Vasar magyarorszagi képviseletét.

Mik a tervek a Vinitaly 2024-es
magyar standjanak megvaldsita-

séra? CSODALATOSAN ELEGANS
PROGRAMROL BESZELUNK,
AMI VERONA BELVAROSABAN,
LEGSZEBB TORTENELMI

Terveink kdzott szerepel egy korulbelil
hatvan négyzetméteres stand kialakitasa a
Nemzetkdzi Pavilonban a Magyar Bormarke-
ting Ugynokség tamogatasaval. Azt gondo-
lom, hogy ez a ,D" Pavilon, azaz a Nemzet-
kozi Pavilon a legmegfelelébb helyszin a
magyar kozosségi stand szamadra a vasaron
belil, hiszen itt szamos olyan szolgaltatast

TEREIN ZAJLIK. EZ EGY OLYAN
SZABADTERI ESEMENY SOROZAT,
AMELY MINDEN BORSZERETO
VENDEG ELOTT NYITVA ALL.

nyUjt a Vinitaly, amit mashol nem tud biztositani. Ezeket a szol-
galtatasokat azért fejlesztette ki a Veronai Vasar, hogy minél tobb
nemzetkozi kapcsolodas jojjon létre.

Ebben a pavilonban van ingyenes jégszallitas, poharmosas és mind-
egyik kiallitoi csoportnak lehetdséget biztosit a Veronai Vasar arra,
hogy egy szakmai B2B borbemutatét tartson. Tavaly is ¢riasi sikere
volt a magyar borok bemutatejanak. Két boraszat, az Eszterbauer Bo-
raszat és a Grand Tokaj vett részt a Bor és Piac szaklap altal moderalt
és levezetett borbemutatén. Az esemény telthazas volt, mintegy 45
fd jelentkezett be. Ezek fizetds mesterkurzusok, igy a jelentdségét
fémjelzi, hogy még a vasar utolsé napjan is szivesen megvasarolta ez
a 45 fg a belépdjegyét a degusztaciora. Reméljik, hogy idén is nagy
sikere lesz ennek a programnak. Idén egy Ujdonsaggal is készilink,
amit hatalmas izgalommal varok. A Vinitaly legfontosabb kisérgren-
dezvényén, a Vinitaly and the City (VAC) eseményen a vendégorszag
Magyarorszag lesz.

Kérlek mondj egy par szét a Vinitaly and the City
programrol!

A Vinitaly and the City (www.vinitaly.com/eventi/vinitaly-and-the-
city) B2C eseményt a Veronai Vasar immar 10 éve rendezi meg, ami
a Vinitaly legnépszer{bb kisérd eseményévé
valt. 2023-ban mintegy 300 olasz borasz
mutatta be legUjabb termékeit és mintegy
45000 latogato vett részt a szabadtéri
rendezvény harom helyszinén, mely Verona
legszebb kdzépkari tereit foglalja magaba.
Ezeken a tereken kostold asztalok allnak,
ahol sommelier-k segitségével kilonbozé
régiokbol érkezett kivalé termelék borait
kostolhatjak végig a latogatok. A harom
torténelmi téren a hangulat fokozasa végett

nemcsak bort lehet késtolni, hanem egy-egy koncertet is meghall-
gatni. Mindezt hatalmas sajtavisszhang kiséri, tobbek kdzott az egyik
leghallgatottahb olasz radidallomassal is megallapodast kot a Veronai
Vasar és folyamatos kozvetitések, interjuk zajlanak a rendezvény
idején.

A VAC létrejottének kivaltd oka az volt, hogy a Veranai Vasar egyre
inkabb szakmai rendezvény kivant lenni, ezért az altalanos borked-
vel@ latogatdk kiszorultak a vasarrol. Az § szamukra szervezik meg

a Vinitaly and the City-t, amely aprilis 12-15. kdz6tt keril megrende-
zésre. Az esemény négy napja alatt a programok minden nap késé
délutantal éjfélig tartanak.

Csodalatosan elegans programrol beszélink, ami Verona belvaro-
saban, legszehb torténelmi terein zajlik.
Ez egy olyan szabadtéri eseménysorozat,
amely minden borszeretd vendég elgtt
nyitva all.

Hogyan képzeljik el azt a magas
presztizs(i B2B mesterkurzust,
ahol Magyarorszag lesz a diszven-
dég?

Ebben az évben a szabadtéri B2C rendezvény mellett néhany zart
helyszinen lehetdség nyilik magas szinvonal( B2B események meg-
rendezésére. A helyszinek egyike a Loggia di Fra Giocondo épilete,
amely Verona egyik legszebb torténelmi terén, a Piazza dei Signorin
talalhaté.

Ebben a XV. szézadban épilt reneszansz palotaban, mely napjaink-
ban a veronai jaras székhelye, talalhatd a Sala del Consiglio terme,
mely a VAC rendezvény alatt ad otthont az exkluziv mesterkurzu-
soknak. Természetesen a magyar mesterkurzus B2B esemény lesz

a 30 meghivott (olasz és nemzetkozi buyerek, Ujsagirék) szamara.
A Veronai Vasarral egyittmgkodve olyanokat hivunk meg, akik a
jovBben a magyar bor partnerei lehetnek. Erre az eseményre aprilis
14-én, vasarnap este kertl majd sor. Nagyon dekorativ, csodalatosan

NAGYON DEKORATIV,
CSODALATOSAN KIVILAGITOTT
TORTENELMI TERROL

LEPHETUNK BE A PALOTABA,
AMELYNEK A RENESZANSZ
TERMEBEN ZAJLIK MAJD

A MAGYAR BORBEMUTATO.

kivilagitott torténelmi térrél Iéphetink be a palotaba, amelynek a
reneszansz termében zajlik majd a magyar borbemutaté.

Az esemény egyediségét tovabb noveli, hogy az elmult tiz évben
csak olasz boraszok vehettek részt a VAC-on, mig ebben az évben a
Veronai Vasar magyarorszagi képviseletének kérésére a szervezdk
megnyitjak ezt a rendezvényt a magyar borok szamara. Ez az ,els6
alkalom” pompas lehetéséget ad Magyarorszag mint vendégorszag

Melyek azok a piaci trendek, amelyekre reflektal a
Vinitaly?

A tovabbiakban is fontos szerepet jatszanak az autochton sz418-
fajtakbal készilt borok, elsésorban ilyen
tételeket lehet kdstolni mind az olasz, mind
a Nemzetkdzi Pavilonokban.

Nagy sikere van a vulkanikus boroknak, ez
is egy olyan trend, amit érdemes kovetni.
Ezen a téren Magyarorszag is sok mindent
felmutathat, ezért reméljik, hogy a magyar
kozosségi standon is meg fognak jelenni
ezek a borok.

A nemzetkozi szinten toretlen népszeriségnek érvend a pezsgd, az
olasz piacon tovabbra is nagyon keresettek a desszertborok. Minden
olasz régio felvonultatja a sajat édes borait is, hiszen ez szamukra
kiemelked§ jelentdséggel bir. Az olaszok a vacsorat ugyanis desz-
szerttel és egy hozza ill§ desszertborral szoktak zarni.

Egyre nagyobb népszeriségnek drvendenek a naturborok. A Vinitaly
tobb éve megszervezi a bio szekcigt, amelynek immar egy kilon pa-
vilonja van. Négy-6t éve indult el a narancsbor szekcio, ami az utob-
bi években nagyon divatossa valt. Egy napon keresztil kostolhatoak
a kilonbaz6 orszagok narancsborai professzionalis krnyezetben
—egy sétalé borkastolé keretén belil —, ahol szamos informaciot

is kaphatnak réla a vendégek. Tovabba vezetett degusztaciokat is
tartanak a témaban.
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A Vinitalyval parhuzamosan tobb kiallitas is zajlik,

a Sol&Agrifood és az Enolitech. Mit tudsz ezekrdl
mondani?

A Vinitaly tulajdonképpen egy eseménysorozat, ami tébb, egymashoz
kapcsolodo kiallitast magaba foglal.

Az Enolitech (www.vinitaly.com/verona/aree-tematiche/enclitech) egy
kiallitas, a boraszati innavaciok, felszerelések, eszkozok bemutatja, ahol
szinte valamennyi borkészitéssel kapcsolatos technoldgiat és kiegé-
szitd tevékenységet felsorakoztatjak. A gyartas eszkézeit, a magatdl
értetddd palackozogépektdl kezdve a kevésbé evidens takaritogépeken
at a mlvészi kialakitasu palackzaro és -nyitd eszkazokig. Megjelennek

a legUjabb csomagolastechnikak, dizajnok, kilonbdzé formaju poharak,
palackok. Az Enolitech azért is nagyon sikeres kiallitas, mert latogatoi a
Vinitaly kiallitéi, akik szabadidejikben végignézhetik az innovaciokat.

A Sol&Agrifood (www.solagrifood.com) kiallitdson minden évben
felsorakoztatjak a legjelentdsebb olasz mezGgazdasagi termékeket,
tobbek kozott kilonboz6 olajbogyokat, oliva olajokat, balzsameceteket
és kulonféle allati eredet élelmiszereket is.

Borok és ételek kéz a kézben jarnak Olaszorszagban.
Mekkora szerepet kap a gasztrondmia a kiallitas ideje
alatt?

Tudjuk, hogy az olasz bor vilagsikere nagyrészt annak kdszonhetd, hogy

a bor és a gasztrondmia husz-huszonét évvel ezel6tt egyitt indultak
Utnak a vilag minden tajara, elsésorban az Egyesilt Allamokba, Japanba
és Délkelet-Azsiaba. Az olasz gasztrondmia segitett abban, hogy az olasz
borok ismertté valjanak szerte a vilagon. Ez az enogastronomia, ahogy
Olaszorszagban nevezziik, azaz a bor és a gasztrondmia szimbiézisa.
Emiatt a Vinitaly soran tobb gasztropontot is létrehoznak. Mindezek
kazil kiemelkedik a Ristorante dAutore, azaz a Szerzd Etterme, a Vinitaly
négy napja alatt Michelin csillagos sztarséfeket hivnak meg Olaszorszag
kilonbdz6 régicibol, akik az aznapi menit celebraljak, megjelenve a
vendégtérben és par széban bemutatva azt. Mindehhez kivalogatjak az
illg borokat, a pezsgdktdl az édes borokig. A négy nap alatt két tengeri és
két szarazfoldi konyha keriil bemutatasra. A masik nivos gasztronémiai
esemény ugyanez kicsit fiatalosabban’, a Jeunes Restaurateurs d'Eurape,
azaz a fiatal fenegyerekek, akik még nem Michelin csillagos séfek, de nagy
esélyuk van ra, hogy azza valjanak. Ez az étterem énkiszolgalé médon
m{kadik, mikdzben Michelin szinvonal menit kinl.

Ezen kivil szamos bisztra és étterem Uzemel a Vinitaly teriletén.

Sok helyen, ahol driasi a regionalis megjelenés, maguk az olasz régiok
épitenek a standjukra éttermeket. A Vinitalyn sokan prébaljak a gasztro-
nomiaval egyUtt eladni a borukat. Miutan Piemonte mellett Verona az

egyik legfontosabb rizstermd vidék, Verona minden délben elgrukkal egy
kellemes rizottdval és ahhoz allitja fel a borsort. Verona egyik kilénleges
rizsfajtaja a vialone nano, amely egészen picike szemekbdl all¢ rizs,
sajatossaga, hogy nem f6 el, ennek készonheti, hogy a rizottd alapjava
valt. Az egyik legtipikusabb rizotto Veronaban a Risotto al vino Amarone
(Amarone vordshorral készitett rizotto), mely tokéletesen egyesiti Vero-
na két fontos termékét a rizst és a bort.

A Sol&Agrifood (www.solag-
rifood.com) kiallitas harom
részbél all.

SOL — Nemzetkozi Olivaolaj
Kereskedelmi Vasar. Kivalo

mingségd sz{z és extra sz(z
olajok, olajbogyok, olajos pastétomok, izesitett olajok és olaj

alapu kozmetikumok széles skalajat bemutaté vasar.

B/OPEN — Tanusitott Bio Elelmiszerek Vasara. Ellendrzott
okoldgiai gazdalkodashol szarmaz¢ olasz és kulféldi élelmisze-
rek gazdag kinalatat vonultatja fel. Kivalo séfek és élelmi-
szer-bloggerek fdzési show-ja, kdstoltatasok teszik lehetdvé a
termékekkel valé személyes ismerkedést.

XCELLENT BEERS — Sorok, Kézmives Sorok Vasara. Szakmai
kostolok, B2B rendezvények, a vasarra érkezd kulfoldi beszer-
z6k folyamatos jelenléte néveli a bemutatasra kerdld kivald
termékek nemzetkozi ismertségét.

fotd: Sol&Agrifood

Tavaszi metszes:

HATEKONYSAG EGY GOMBNYOMASRA

A gyimoélcsfak metszése az egyik legmunkaigényesebb tavaszi feladat. A Bosch Pro Pruner
professzionalis akkus metsz6ollojaval azonban kénnyeden és hatékonyan vaghat neki, hiszen
egyetlen feltdltéssel akar 4500 vagast is végezhet vele.

A gyimdlcsosokben a kora tavaszi idészak legfontosabb teendéje a metszés.
Amennyiben jol csindljuk, megalapozhatjuk a bé termést, gondoskodhatunk
faink egészségerdl vagy disan viragzo bokroknak érilhetink. Ilyenkor kell gon-
dolnunk a szép, praktikus és a legnagyobb gyimélcshozamot igérd forma kiala-
kitasara, ami komoly hozzaértést igényel. Ha méretesebb gyimalcsost méve-
nk, éridsi segitség egy olyan hatékany, elektromos metszollg, amely atveszi
télink a feladat nagyabb erdkifejtést igényld részét.

A Bosch j Pro Pruner akkus metsz8ollgjanak minden részletét gy tervez-
ték, hogy még hatékonyabba tegye a kerti munkat. Pengéi éles és tartas, rozs-
damentes anyaghdl késziltek, intenziv hasznalatra. Specidlis ivelésiknek
koszdnhetden a vagas a lehetd legpontosabb lesz. A gép markolata erganomi-
kus kialakitasu, raadasul a silya minddssze kb. 3 alméaénak felel meg, igy akar
egész napos, folyamatos munka mellett is kényelmes hasznalni.

Az iparbol kélcsonzott technologia

A metszdallot egy Uj, szénkefe nélkili mator hajtja, amely kénnyedén meg-
birkdzik az akar 25 mm vastagsagl agakkal is. Ez a motorfajta azonban nem-
csak a teherbiras miatt el6nyds, hanem azért is, mert sokkal kevesebb karban-
tartast igényel, mint a szénkefés motorok, hosszabb élettartamu, kdnnyebb,
kompaktabb és hatékonyabb energiafelhasznalast teszt lehetdvé. Ennek és a
nagyteljesitmény( akkuvezérlg technolégianak koszonhetd, hogy egy feltéltés-
sel akar 4500 vagast is végezhetink. A szerszam allapotat a rajta 1évg LED-ki-
jelzdn kisérhetjik figyelemmel. Nem mellékes, hogy a 12V-os ipari akkumulator
kompatibilis az azonos fesziiltségosztalyon beliili mas Bosch ipari gépekkel és
toltSkkel, igy kdnnyen beilleszthetjik meglévé kéziszerszamaink soraba.

Mivel nagy igénybevételre tervezték, a metszdolldba tabb védelmi funkcict is
beépitettek a biztonsagos munkavégzés és a tartossag érdekében. Tulterhelés

és tllmelegedés elleni elektromos védelemmel Iattak el, hogy sokaig hasznos
darabja legyen a szerszamosladajanak. A Bosch ezt 3 év ingyenes kiterjesz-
tett garanciaval is tamogatja, amelyet a vasarlok akkor érvényesithetnek, ha a
metszdoll6t a vasarlastol szamitott 4 héten belil regisztraljak az online garan-
ciaoldalon. (X)

BOR ES PIAC | 2024/1. SZAM

BOR ES PIAC | 2024/1. SZAM



12

SZOLESZET

CLEMENS —

SZOLESZET | 13

SZERZG: SZABADI GABOR, BARTIFARM KFT.

BARTIFARM

( CLEMENS

A SOKOLDALU GYARTO

Kedves Olvaso! A Bartifarm Kft. mar tobb mint két évtizede meghatarozo szerepld a hazai sz616-
és gyimolcsmivel6 munkagépek piacan. Folyamatosan bovild kinalatunkbal ezittal a német
CLEMENS gyarto munkagépeit mutatjuk be réviden, toméren.

Céguink 2017 dta hivatalos magyarorszagi forgalmazadja a CLEMENS
termékeinek. A német gépgyarto ekkor még csak talajmiveld gépeket
készitett. A stahil konstrukcionak, a mindségnek és a folyamatos
innovacionak hala hamar ismertté valt a szakmaban. 2022-ben nagy
lépés tortént a cég életében. A gyarto- és a tervezdkapacitas nagy-
léptékd bévitésével biztositottak a sz616apold gépek gyartasanak
lehet@ségét is, tovabb ndvelve a gyarto cég részesedését a szglg- és
gyUmolcstermesztés gépesitésének tortajabol.

A talajm{vel6 gépek kozil harom kilonbozd kultivator vaz létezik.

A Hexagon vazra merev kultivatorszarakat (szarnyas kapakkal), a
Teractiv vazra ,C" rugds kapakat vagy aktiv allithat¢ erdsségl rugos
kapakat (ludtalpkapakkal) rendelhetink.

A Teractiv Duo egy kilonleges vazszerkezet, melyet a valtott mévelés
soran hasznalhatunk. A fives sorban a kultivator keretét felemelve
haladunk, igy a kultivator kései a gyepet nem sértik fel, de kdzben a
kétoldali t6kozmUvel6k tovabbra is dolgoznak. A sorbal kiérve pedig a
mivelt sorban a kultivator késeit leenged;jik a talajba, ahol tovabbra
is dolgozik a tékézmaveld is.

A Hexagon vazakra ivelt mélylazité késeket is szerelhetink, de
2022-t81 |étezik egy kulon mélylazitasra tervezett Bison elnevezés(,
rendkivil stabil mélylazite keret!

A talajok megfeleld apolasahoz A TK Vitis és a TK Ascot forgéboronak

CLEMENS TERACTIV DUO

hasznalhatéak, melyekre igény szerint raszerelheté egy pneumatikus
flmagvetd rendszer.

Kilonboz6 munkaeszkozok rogzitéséhez a mechanikus kitolasu AR
tipus és a hidraulikus kitolast SB Compakt, valamint az SB2 vaz

érhetd el. Ezekre a vazakra lehet felszerelni a RADIUS soraljm{veld
fejegységeit.

A Radius M egy teljesen mechanikus vezérlésd — hidraulikat nem
igényld — sorm{veld, mellyel a mar ,bedllt” Gltetvényeken, laza talaj-
szerkezet mellett dolgozhatunk.

A Radius SL a régj, jol bevalt hidraulikus mikodtetésG tékozmveld
fej, amire haromféle késméretet szerelhetink.

A Radius SL Plus fejre mar aktiv m(kadésd adaptereket épithetiink
(késes forgaborona, hajtott dupla tarcsa, kasza).

A legljabb Radius D fej pedig mar oda-vissza hidraulikusan mékad-
tetett hidraulikaval készul. Erre a fejre mar csatlakoztathato egy
kiszanto ekefej is, mely a nagyobb bakhatakhoz és a régota feltoret-
len talajokhoz alkalmas.

CLEMENS RADIUS D

A tkek, tovek kozatti mechanikus gyomtalanitashoz tobbféle eszkozt
kinalunk.

A gorgds tarcsa és az ujjas kiforgato tarcsa kombinalt hasznalata az
utdbhi évek slagere lett. Munkasebessége akar a 10 km/h-t is elérheti.
A tovek kozotti gyomfléra damilos zizésahoz a Multiclean tiszti-
torotort ajanljuk, melynél a 9 mm-es tisztitéhuzalok specialis, gumis
anyaghdl készilnek, igy joval kiméletesebbek a tékékhez.

A Clemens 2022-t61 a sz6l8apold gépek teljes palettajat kinalja.

A majus kdzepén szikségessé valo torzstisztitashoz a fentebb emli-
tett Multiclean rendszert hasznalhatjuk.

Majus végetdl kezdddhet a hajtasok felemelése, kotozése. Ehhez nyUjt
segitséget a Clemens Easyfix hajtasbef(zé gépe. A lelogd hajtaso-
kat egy széles, szévetbetétes, ricskos felemeld szalag segitségével
felemeli és azokat két balamadzag kozé emelve manyag kapoccsal
rogziti.

CLEMENS EASYFIX

Junius kozepétdl a legfontosabb munka a firtzéna elgtti levelek
eltavolitasa, a tokéletes novényvédelem hiztositasa céljabol. Ezt a
munkat batran végezhetjik a Clemens lombszivé gépével, melynél az
elszivo levegd mennyiségét és a levéltépd henger fordulatszamat is
kulon allithatjuk. A géphez célszer§ még egy eldvagot is hasznalni.

A nyari iddszakban kévetkezik a csonkazas/tetejezés fazisa. A
Clemens csonkazoéi 400 mm-es ,S" vagy ,csillag” alaku késekkel
rendelhetdk. A gépek fel vannak szerelve biztonsagi elcsuklassal,

a fuggbleges és vizszintes vagosikokat kilén-kilon mozgathatjuk
minden iranyban.

CLEMENS CSONKAZO

A sziiret utani gépi munkahoz el6szor a Clemens eldmetszd gépet
érdemes eldvenni. A késtarcsak élezésének formaja hiztositja, hogy a
drétot laza rendszer esetén sem vagja el! A kések nyitasa automatiku-
san torténik barmilyen oszloprendszer esetén is.

CLEMENS ELGMETSZ0

Ne feledjik, hogy a Bartifarm Kft. tovabbi kitng nev( gyartokkal dol-
gozik. Kinalatunkban tovabbra is elérhetdek a LOCHMANN, FISCHER,
MS és a LIPCO Magyarorszagon mar hizonyitott gépei. 24 éves
tapasztalatunkkal tudjuk segiteni a vélasztast. A mindennapi életben
is igy van ez: kinek a pap, kinek a papné! (X)

BOR ES PIAC | 2024/1. SZAM

BOR ES PIAC | 2024/1. SZAM



SZOLESZET | 15

SZERZGK: TARANYI DORA, BODOR-PESTI PETER FOTO: BODOR-PESTI PETER

A TALAJEROZIO HATASAI
A SZOLOULTETVENYEKRE

Magyarorszagon a mezdgazdasagi terilleteken a talajerdzio jelentds problémat okoz. Ennek oka
tobb tényezo dsszessége, beleértve a domborzati sajatossagokat, a talajmivelési gyakorlatokat
és az éghajlatvaltozast. A talajerozio karos hatasokat gyakorol a terméfdldre, a vizmindségre,

a biodiverzitasra és a gazdasagra is. A megoldasok kozé tartozik a talajtakaras, a talajmivelési
gyakorlatok modositasa, az erddtelepités és az 6kologiai tervezés. A talajerozio kezelése
létfontossagl a fenntarthaté mezdgazdasag és a kdrnyezetvédelem szempontjabal is.

Mit is jelent a talajerozio vagy talajromlas fogalma?

A talajerozie egy olyan folyamat, amely soran a talaj felszini rétegei
elmozdulnak vagy leromlanak a viz, a szél vagy az emberi tevékenység
hatasara. Ennek soran csékken a termétalaj, ami szamos problémat
okoz a mezGgazdasaghan és a kdrnyezetvédelemben.

Talajerozio okai a sz6l6Ultetvényekben

Alapvetden tobb tényez6 kilon-kilon és egyittesen is hozzajarulhat
a talaj leromlasahoz a szgl6ultetvényekben. llyenek lehetnek pél-
daul a hazai domborzati sajatossagok. Szamos magyarorszagi sz6-
IGultetvény dombvidéki terileten talalhato, ahol a meredek lejt6k
novelik a talajerdzio veszélyét. A hirtelen lezGduld eséviz gyorsan
lefolyik a lejtdkrdl, kdzet- és talajdarabokat szallitva magaval, ezal-
tal sok esetben jarhatatlanna és mivelhetetlenné téve a terméteri-

letet. Egyes sUr(in elvégzett talajmGvelési gyakorlatok is ndvelhetik
a talajok leromlasat, mint példaul a szantas vagy a boritas. Fontos

megemliteni, hogy a sziretelést végz6 kombajnak, traktorok a nem
megfelelden el6készitett talajokon szintén novelhetik a talajok
leromlasat az Ultetvényekben. Az éghajlatvaltozas eredményeként
az extrém idgjarasi események, példaul a heves esdzések gyako-
ribbak és intenzivebbek lehetnek. Ez szamos esetben zaporokhoz
és aradasokhoz vezethet, ami névelheti a talajerozio kockazatat,
valamint egyes talajtipusok szintén érzékenyebbek lehetnek erre.
Az eruptiv, vagy mas néven vulkanikus kézetek (pl. bazalt, riolit,
granit) ellenallébbak az erézidval szemben, mig az iledékes eredetl
kdzetek (pl. mészkd, dolomit) kevéshé.

Aloszalapkézettel ellatott teriletek a legérzékenyebbek a talajero-
zi6s hatasokra, mivel a talaj mar kis mennyiségd viz hatasara is
konnyen iszapolédik, a kdzetet alkotd részecskék szintén a viz ha-
tasara elvalnak egymastdl. Ennek kdvetkeztében az érintett 16sz6s
terileteken kdnnyen alakulhatnak ki nagyméret( arkok, szakadékok,
melyek gyakorlatilag ellehetetlenitik a mGvelhetdséget.

P

> 1-2. KEP: A SULYOS TALAJEROZIOS KAR HATASARA A SZGLG GYOKEREI AKAR A FOLD FELSZINERE IS KERULHETNEK,
iGY A Viz FELVETELENEK LEHETGSEGE MEGSZUNIK

Talajerozio hatasa a szgl6iltetvényekre

A talajer6zig szamos karos hatassal jarhat a szél8iltetvényekre
nézve és az azt korilvevé kornyezetre egyarant. Az egyik legnyil-
vanvalébb hatés a termétalaj vesztése, ami csokkenti a sz6160l-
tetvények terméshozamat és mingségét. Kulfoldi szakirodalmak
arrél szamolnak be, hogy a talajer6zi¢ soran a talajok pH-értéke
modosulhat, mely hozzajarulhat ahhoz, hogy a szél6ben talalhato
iz- és zamatanyagok megvaltozzanak, mely a késdbb készil6 borban
is felfedezhetd. A termdétalaj elvesztése a sz6lGszemek méretének
és izUk intenzitasanak csokkenését okozhatja. A kiesd terméfold
potlasa kdltséges és idGigényes folyamat. A talajerdzid soran a
talajban talalhato vegyszerek, példaul mtragyak és névényveds
szerek a felszini vizekbe kerilhetnek, rombolva a vizmindséget és
karositva a vizi dkoszisztémakat. A talajerozio miatt a talaj viztarold
képessége is csokkenhet, ami noveli a sz§l80ltetvények kiszarada-
sanak kockazatat. Nagyon gyakran a talaj vizmegtarto képességét
érg valtozas vagy romlas hatasara szarazsagstressz |éphet fel az
Ultetvényekhen, hiszen a fenoldgiai fazisok zavartalan valtako-
zésahoz és lefolyasahoz szikséges vizmennyiség nem elérhetd a
tékék szamara, s6t a kell6 mennyiség( tapanyag sem, hiszen vagy
tapanyagban szegény talajok alakulnak ki, vagy a viz hianya miatt a
felvételik gatolt lesz. A talajerdzid tovabba hozzajarul a héstressz
kialakulasahoz, ami rontja a sz6l8szemek minéségét. A talajerdzié
miatti termésveszteségek és a szikséges helyreallitasi intézkedések
koltségei jelentds gazdasagi veszteségeket okozhatnak a sz616-
termesztdknek. A talajok leromlasa akar csokkent méretd lombozat
kialakulasat is eredményezheti. Ezen kivil olyanra is lathatunk
példat, hogy a sz816t8kéken a rugyfakadasi arany is csokkend ten-
denciat mutat.

Fontos megemliteni, hogy a sz816ultetvények a telepités iddszaka-
ban kulondsen érzékenyek lehetnek a talajerozidra. Ez kuléndsen
olyan terUletekre igaz, ahol nem végeznek a sz§l6t6kék — gyomok
okozta versengés nélkili — erds inditasat eldsegité talajmunka-
latokat. A fiatal tdkék nem alakitanak még ki megfelel§ méret(
lombozatot, amely felfogna a csapadékot, mieldtt az elérné a talaj

felszinét. igy tehat elengedhetetlen, hogy mar a telepitést megeld-
z6en gondos figyelemmel legyink a talajok szerkezeti adottsagaira,
és az Ultetvény megtervezésekor akar vonjunk be talajvédelmi
szakembert is. Erdemes megfigyelni a vizaramlasi mintakat és a
vizgazdalkodasi problémak lehetséges megoldasait, valamint meg-
fontolni, hogy a kancentralt vizaramlasu terileteken szikség
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esetén akar szalmabalakat alkalmazzunk a vizaramlas megszakitasa
érdekében.

Mi jelenthet megoldast?

Szamos, hazankban és kilfoldon is alkalmazott megoldast hasz-
nalhatunk a talajerdzio problémainak kezelésére, melyek kozul
példaul a talajtakaras egy koltséghatékony és kénnyen igénybe
vehetd lehetdség. A talajtakaras alyan gyakorlat, amely soran a
sz616ultetvények sorai kozott hagyjak a ndvényi maradvanyokat,
példaul a venyigét vagy szalmat. Ez a ndvényi boritas hozzajarulhat
osszetartani a talaj felsé rétegét.

A sorkozok é16 novényzettel val¢ belltetése szintén segithet a ta-
lajerdzié mérséklésében. A sorkdzok boritasa torténhet idészakos
vagy allando takarondvénnyel, ami lehet vetett vagy természetes
egyarant. Azaltal, hogy a takarénovény gyokérzete a talaj felsd
rétegét megfogja, és a ndvények a lehullott csapadékot elvezetik,
a mddszer nagyban hozzajarul az erézié mérsékléséhez. A sz§-
|6ultetvényekben hasznalt sorkéztakard novények kazé tartozik
példaul a lucerna, a véréshere, a borage és a kakukkfd. Ezek a
novények nemcsak a talajvédelemre és a fenntarthaté gazdalko-
dasra jok, hanem esztétikailag is hozzajarulnak a sz618ltetvények
vonzo megjelenéséhez. A sorkdztakard névények kivalasztasa a
helyi kdriIményektdl és a szgl6fajtatol is fugghet. Segitenek meg-

segitik a talajvizszint fenntartasat. A talajm(velési gyakorlatok
modositasa, példaul a szantas és a boritas elkerilése, valamint a
talajmiveld gépeknek a talajvédelemre 8sszpontasito hasznalata
segithet a talajer6zié minimalizalasaban. Az 6kologiai dvezetek
kijelolése és a dombvidéki terileteken a domborzati sajatos-
sagok figyelembevétele a tervezés soran segithet a talajerdzio
altal veszélyeztetett teriletek védelmében. Az erdgk telepitése
vagy megtartasa a szél8ultetvények koril segithet a talajerézio
csokkentésében, mivel az erdds teriletek stabilizaljak a talajt és
csokkentik az erdzio veszélyét.

Ultetvenyszerkezeti elemek gondos megtervezésével és kivitele-
zésével szintén javithatjuk vagy megelézhetjik a talajok erodalo-
dasat. Célszer( a meredek lejtést szGl6teriletek telepitése soran
teraszolast alkalmazni, mely soran tereplépcséket hoznak létre.
Lehetéség van még tamfalak, valamint vizelvezet6 arkok épitésére
is, megakadalyozva a lezdduld viz hatasara kialakulo arkok, szakadé-
kok létrejottét. Ezek a vizelvezetési csatornak vagy arkok lehetdvé
teszik a viz szabalyozott elvezetését. Erre lathatunk példat a
Somloi borvidéken.

A talajerdzio komoly problémat és kihivasokat okozhat a magyar
sz@l6Ultetvényekben is, ami sulyos gazdasagi és kérnyezeti
hatasokkal jar. A megoldas kulcsa a tudatos és fenntarthatd szg-
I[6mdvelés, valamint a talajvédelemre dsszpontositd gyakorlatok
bevezetése. A szlGtermelGknek egyarant fontos az eredményes
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A tavaly év vegi szerkesztdsegi értekezleten felmerilt, hogy idén a rovatban jarjuk kérbe
néhany borkezelési mivelet (derités, sziirés) alkalmazasanak, szerepének aktualis kérdéseit.
Eldszor tiltakoztam, mivel tudom, hogy itt nem csak szakmai, hanem sok esetben ,borfilozéfiai”
szempontok is érvényesilnek, s ez gyakran sarkos ellenvéleményeket szil a vitak soran, de a
szakmai diskurzus kedvéeért hagytam magam meggydzni.

» 3—4. KEP: A HIRTELEN LEZUDULO CSAPADEK HATASARA A SORKOZOK JARHATATLANNA VALHATNAK

akadalyozni a talajeroziot és az ebbdl adodé tapanyagveszteséget.
Arnyékolé hatasuk megévja a talajt a kiszaradastol és a tolzott
héhatastol. A sorkéztakaré névények kiszoritjak a gyomnévénye-
ket, igy csokkentik a gyomirtészerek hasznalatanak szikségességét
is. Tovabba segitenek fenntartani a talaj nedvességét, valamint

gazdalkodas és a kdrnyezetvédelem, amelyek megfeleld intézke-
dések és szakmai tamogatas segitségével 6sszeegyeztethetGek.
A talajerozid problémajanak kezelése elengedhetetlen ahhoz, hogy a
sz6l6mQvelés hosszu tavon fenntarthate legyen és a borok mingsé-
ge tovabhbra is magas szinvonalon maradjon.

obb mint 6t évtizedes szakmai palyafutasom soran

szamos fogyasztoi izlésvaltozast, ha Ugy tetszik, Ujabb és

Ujabb divatos borfogyasztasi trendet tapasztaltam meg.
A1970-es években jelentek meg és arattak sikert egyes,
akkoriban yj illatos fajtak (Tramini, Rizlingszilvani stb.), ezt
kovette vilagszerte, majd kis késéssel nalunk is a varosborok iranti kereslet
ugrasszer( novekedése az 1980-as években. Uj jelenségként ennek az
évtizednek a végén valtak egyre keresettebbé a barik (avagy kisfahordas)
érleléssel készitett borok, aztan az ezredfordulé tajara mindent elsopré
madon eldbb a fehérborok, majd mostanaban a vérgshorok vilagaban
is keresettebbek, jobban eladhatébbak lettek a kénnyedebb stilusy,
gyimélcskaraktert hangsulyozo, alacsonyabb alkohaltartalmy, esetleg
szénsavval disitott termékek. Az utebbi kategariak értelemszerden az
oxidacios hatasokat elker0l6 reduktiv technoldgiakat igényelték, azaz
példaul iranyitott erjesztést, savallo acéltartalyok hasznalatat, gyors keészre

kezelést és forgalmazast az Ude, élénk illat- és zamatvilag megdrzésének
érdekében. Idehaza kivald példa erre az ,Irsai érzés’, amikor a mas stilusu
technoldgiakhoz nehezen felhasznalhatd bor (a fajta alapadottsagait
kihasznalva) orszagosan sikeres lett, s sok ,kezdd” borfogyasztd e

fajta segitségével kezdett ismerkedni a borok vilagaval. A jové fogyasztdinak
nevelése érdekében ez rendkivil fontos, épp ezért kar fanyalogni azon,
hogy az ilyen borok — sokszor viszonylag olcsén is — sikeresek, mert ez
piacot, megélhetést és egyfajta edukaciét is jelent. Erre a fogyasztoi
stilusiranyzatra valaszként jelentek meg olyan, az oxidativ hatasokat
erdsen hangsUlyozd, a bevett boraszati gyakorlattal szoges ellentétben
allé megoldasokat alkalmazd bortipusok — narancsborak és tarsaik —,
amelyek gyakran régmault idék technoldgiaihoz (pl. hosszu tarkélyén tartas
fehér boroknal is), Gsi taroldedényekhez (pl. amfora, kvevri sth.) nydlnak,
valamint célul t0zik ki a borkezelési m@veletek minimalizalasat vagy

akar teljes elhagyasat. A jelenség mogott a borok piacanak telitettsége,
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a fogyasztokozonség vilagszerte tapasztalhatd sz0kilése all. Tovabba az
alkaholos italokkal szemben erételjes propaganda zajlik, s a mai fogyasztoi
izlést, az — &ltalaban nem feltétlenil tajékozott — atlagfogyasztat kiszolgald
termelSk kozt 0j tertletekrdl is megjelentek szereplgk (pl. Dél-Amerika,
Ausztralia, Kina stb.). Rdadasul olyan termékrél van sz¢, ahol altalaban az
igazi jovedelmezdséget a nemzetkozi vagy regionalis szinten bevezetett,
gyakran a presztizsfogyasztasra alapozo, tradicionalis szerepl8k érik

csak el. llyen helyzetben egy Uj belépd szinte teljesen esélytelen, kivéve,

ha talal egy piaci rést. Ehhez kinalt lehetéséget az §si modszerekhez valé
visszatérés divatja! Ahhoz az iddszakhoz, amikor még nem ipari méretekben
készitettek borokat, nem hasznaltak mindenféle ,gyanus’ technologiai
beavatkozast, amikar a borok fejl§dését a természetre, kizarélag annak
hatasaira biztak. igéretesen hangzik, nem igaz? Ma, a kornyezettudatossag,
a természetes taplalkozas és életmad amuigy is jol csengd fogalmak, igy
azok, akik vallaltak a kockazatot és ebbe az iranyba indultak, kiilfoldon

és itthon is egyarant tagadhatatlan sikereket érhettek el. Ertelmetlen
kérdés azon vitazni, hogy a piacon elstprd tébbségben levd konzervativ”
technoldgiakra (azaz borkezelésekre) épité borok mindsége jobb-e, vagy az
alternativ technoldgiakkal készitett boroké. Mindkét barstilusnak van helye
a nap alatt, s végsd soron a fogyaszta dont. (Aki ugyan ki tudja, hogy milyen
megfontolasbdl all egyik vagy masik taborba, azonban ez nem tartozik jelen
cikkonk témajahoz.)

Tulajdonképpen mit is jelent a borkezelés? Egyaltalan, melyik iddszaktol
beszélhetink a multban olyan tudatos beavatkozasokrél, amelyeket

a mai szakemberek ide sorolnak? Mikar jelent meg a fejtés, a derités és
a sz(rés a boraszok eszkoztaraban? A kezdetek a homalyba vesznek,

de az bizonyos, hogy hossz0 évszazadokon keresztil a kierjedt

Ujborok sajat tledékikan (seprdjikan) maradtak, igy fogyasztottak

L O

el Gket. A spontan tisztulasi folyamatok (kicsapadasok, kémiai
atalakulasok, ezzel a kolloid részecskék lathatd tartomanyba kerilése
és Ulepedése) az iddnek (és a gravitacionak) kaszonhetden zajlottak,
s a bor megtisztult. Legalabbis szemre mindenképpen, s az akkori
fogyasztonak ez nyilvan elegendd is volt. A jelenséget az is segitette,
hogy a barok jo része ,|élegzé” taroléedényekben pihent, ez is

a spontan tisztulas hatasait erdsitette. (A hossz tavo stabilitas
értelemszer{en nem volt cél, az esetlegesen megjelend kivalasokat
természetesnek fogtak fel. Az pedig, hogy a szakadatlan oxidacio
mély nyomokat hagyott szinen, illaton, izen, nem volt szempont,

a bort ilyennek ismerték, mondhatnank, ez volt a kozizlés.)

Ha végiggondoljuk az Uledék, a seprd (a kierjedt bor 3-7%-a) dsszetevdit,

azonnal vilagossa valik, mi az oka annak, hogy a piacon talalunk
bdven olyan ,Uj irdnyzaty” borokat, ahol a deritést vagy a sz{rést
deklaraltan elhagytak, de olyannal nem talalkozhatunk, ahol a fejtés
elhagyasaval biztatjak fogyasztasra a nagyérdemt. A durva seprd
z0mét az elhalt élesztdk sejtmaradvanyai, kicsapadott borkd,
palifenolak, fehérjék stb. alkotjak, melyek kézott béven talalhatdk
olyan komponensek, amik a késébbiekben bomlasnak indulhatnak
(pl. kéntartalmu sejtalkotok, egyes fehérjék atalakuld szarmazékai)
és penetransan biddsseé, élvezhetetlenné tehetik a bort. A multban
a lélegzd edények (amfora, fahorda stb.) hasznalata jelentdésen
tompitotta ezt a kellemetlen hatast, de azért kivancsi lennék egy mai
borfogyaszte arckifejezésére, amikor egy ilyen madon készilt bort
kastolna, amit példaul egy verembdl (ami elterjedt megoldas volt!)
mernek ki szamara. (Természetesen a lebegésben levd finom seprd
megitélése és mai hasznalata — 1asd a sur lie technolégiat — egészen
mas, a kisfahordos érlelésnél bevett gyakorlatta valt, a gazdagabb,

teltebb izhatas, a krémesehb teltségérzet, az igy adszorbealhaté tolzo
fas jegyek eltavolitasa érdekében, de ez egy kilon vilag.) Azzal, hogy

a kierjedés utan néhany héttel ettél a veszélyes érzékszervi hatasu
Uledéktdl az Ujbort elvalasztjuk, egyrészt elharitjuk a lehetséges
seprébomlast, valamint a m{velettel jaré mozgatas, a folyadék
ataramoltatasa tobb-kevesebb levegd (vele oxigén) felvételét teszi
lehetdvé. A levegdzés hatasara tovabbi spontan tisztulasi-stabilizalasi
jelenségek indulnak be az arra érzékeny Gsszetevdk (elsésorban kolloid
részecskek, példaul fehérjék) kzott, valamint a bor veszit ,nyers’,
szénsavdus Ujborjellegébdl, fejlettebb érzetet nyUjt. Azt mar a bor
stilusa, a piaci igények, a boraszat technikai szinvonala donti el, hogy
ez az atmozgatas (az elsd fejtés) milyen mértéky levegézéssel jarjon
egyUtt, hiszen a klasszikus, s még ma is t0Inyomoérészt hasznalt nyilt
fejtés mellett valaszthatjuk az Un. félig zart megoldast, vagy valamilyen
védgaz (szén-dioxid, nitrogén) alkalmazasaval a zart fejtést.
Hozzateszem, hogy a multbéli boraszati kezelések ismerték a masodik,
néha a harmadik fejtést is az idében késgbbi, a bor tarolasa, érése
soran képz6dd (joval csekélyebb mennyiség(i) Uledékek eltavolitasara.
Ugy gondolom, hogy az els6, s fontos szerepét maig megdrzé
borkezelési mveletnek, a fejtésnek, ahol mint lathatd, semmiféle

a természetestdl” idegen, vagy Un. mesterséges beavatkozas

nem torténik, sét, a borfejlédés meginditasaban kulcsszerepe van,
valtozatlanul jelentdsége lesz minden boraszati technolégiaban.

A dokumentumok szerint a borkezelés Iépéseit elGszor francia és német

borvidékeken kezdték alkalmazni a 17. szazad végén, a 18. szazad elején.

Hozzénk néhany évtizedes késéssel jutott el, az elsd szakird, aki mar
hangsllyozta a boraszati (és pincebeli) higiénia fontossagat, s jelezte,
hogy a bart ,nem szabad magara hagyni’, azaz kezelni kell, Nagyvathy

Janos (Georgikon, Keszthely) volt a 18. szazad végén. A késébbiekben
tobbek kozott Prénay Pal, illetve Schams Ferenc a nyugati
tapasztalatokra hivatkozva ajanlotta a hazai bortermel6knek ezeknek
az Ugymond korszer( elveknek a bevezetését és alkalmazasat, s6t még
Széchenyi Istvan egyik-masik munkéjaban is talalhatd ilyen jelleg(
utalas. igy aztan — persze hosszabb idd alatt — a fejtés hazankban

is altaldnossa valt. A borkezelés Gjabb miveleteként megjelend
derités is ebben az id6szakban kerilt elGszor a kdztudatba, amikor az
emlitett szerz6k, majd Entz Ferenc is beszamoltak olyan nyugaton
terjed ,bortisztitd” mdveletekrdl, mint példaul a borok spanyolfolddel
(agyagfold), vagy tojasfehérjével valo kezelésérgl.

A kévetkezd lapszamban innen folytatjuk.

Szolot telepit?
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SZERZG: CSILLAG ZOLTAN

VULKANTURA A VILAG KORUL

A vulkanok mindig lenyligdzték az emberek képzeletét, és megtestesitették a kiszamithatatlan
természet kétarcusagat, amely ugyanolyan kegyesen képes adni, mint hirtelen pusztitani is. A
vulkanikus borok egyedi stilusaban is megjelenik ez a vadsag, kiszamithatatlansag és gazdagsag.

vulkanikus teriletek a Fold felszinébdl elfoglalt részese-
désikhoz képest kiemelten fontosak a szélészetben és a
boraszatban. Még ha nincs is aktiv vulkani tevékenység
(marpedig szamos termGterileten ma is szamitani lehet
kitorésekre), az egykori tGzhanyokan komoly kihivast jelent
a sz6l6mivelés a lejtds, kaves, a vizet alig megfoga talajon. A verej-
tékes munka és a fenyegetd veszély ellenére egyaltalan nem Ujkeletd
a vulkanikus borok készitése: mar Pompejiben is termeltek sz416t,
amelybél az idésebb Plinius leirasa alapjan tizéves érleléssel valt kivalo
bar. Az eréfeszités napjainkban is megéri, hiszen kilonosen gazdag
borok szilethetnek ezeken a terileteken, melyek raadasul a jelenleg
uralkodé fogyasztoi trendekkel is 6sszhangban allnak, mint a terroir
és a kézmives jelleg kiemelkedd szerepe, a hagyomanyak és a helyi,
kulonleges fajtak.
A vulkanikus talajok jellegzetessége, hogy a csapadékvizet gyorsan
elnyelik, gazdagok asvanyi anyagokban, ugyanakkor természetes madon
korlatozzak a hozamot is. Az eredmény kisebb, magasabb savtartalmu
és ritkan tulérett sz616, amelybdl koncentralt, aromakban gazdag,
de altalaban nem tulsagosan nehéz vagy sir( bor készithetd, amely
szintén rezonal a kortars fogyasztok igényeire. A vulkanikus talajokan
gyakran sajat gyokerukan tenyészd helyi sz6l6fajtakat termesztenek,
ami részben annak is kdszonhetd, hogy a baratsagtalan kérnyezetben a
filoxéra sokszor nem tudott elterjedni.

A vulkanikus borok ezer arca

Lemnosz szigetén, amely a tlz és a vulkanok istene, Héphaisztosz
otthona is volt, a savas és jd strukturaju Limnio kékszgl8bdl, valamint
a viragos Alexandriai Muskotalybol készitenek borokat, mig Szantorini
a vilag talan legasvanyosabb bora, a fehér Assyrtiko hazaja. Az utebbi
alapanyagaul szolgalé sz8l8t8kéket a szarazsag és a szelek elviselése
érdekében jellemzden kosarformaban, spiralisan futtatjak. Szantorini
specialitasa tovahba a roppant koncentralt desszertbor, a Vinsanto,
amely Assyrtiko, Athiri és Aidani fajtak hazasitasabol készil. Erjedés
el6tt a szGl6furtoket hagyomanyosan a napon aszaljak, majd hordés ér-
lelést kap a bor, amely kiegyenstlyozottan édes és savas, aszalt barack,
fuge és karamell izjegyekkel.

Olaszorszag is hires a vulkanjairél, és nekik is megvannak a helyi
specialitasaik. A Vezlv kozelében a fiiszeres és sir( Taurasi DOCG
az Aglianico fajtabal készil, de az Olivella és a Pidirosso is kivald
voras- és rozéalapanyag. A fehérsz6lék kozil a Forasterabal és a
Biancolellahél dinnyés, lime-os, loncos izvilagl borok készilnek, de
remek cuvée-ket adnak a Volpe, Verdeca, Falanghina és Greco fajtak
is. Szintdl fuggetlendl a terileten termd, bizonyos alkoholtartal-
mat elérd borok megkaphatjak a Lacrima Christi (Krisztus Kénnye)
elnevezést is. Az Etna kozel kilométeres magassagha nyul¢ lejtéin
gyakran évszazados tdkéken terem a Nerello Mascalese, amely
vilagosabb szin{, de kifejezetten aromas borokat ad. Ezt a Nerello
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Cappuccidval hazasitva kapjuk a hires Etna Rosso borokat, de a
Carricante révén fehérborok is sziletnek az Etnanal. Végil Soave
specialitasa az elegans és egzotikus gyimalcsok izjegyeiben gazdag
Garganega.

A Spanyolorszaghoz tartozd Kanari-szigeteken is talalunk fehér- és
kekszgldket a forr észak-afrikai szelektdl védd vulkani kraterek
hamuban gazdag talajan: a Listan Negro kézepes testd, viragos és
borsos vérgsbort ad, a Malvasia Volcanica pedig sés és kénnyed fehéret.
Portugalia is a szigeteire ,szervezte ki" a vulkanikus borok készitését:
az Azori-szigetek legfontosabb fajtéja a Verdelho, és a f6 csapasirany

a testes és fiszeres fehérborok elGallitasa; azonban a szubtrépusi
éghajlat miatt a savak és a frissesség megtartasa kihivast jelent, ezért
a legtobb borukat brandyvel erdsitik és stabilizaljak.

Az Ujvildgban a kaliforniai Sonoma- és Napa-vélgy, tovabba Lake
County, valamint az oregoni Willamette-vélgy egyes részei is élvezik

az egykori vulkani tevékenység aldasait, de ott — érthetd okokbol -
elsGsorban a vilagfajtak (Cabernet Sauvignon, Pinat noir, Pinot blanc)
dominalnak.

Mozgalom a vulkanikus borokért

A kanadai Master Sommelier, John Szabo 2016-ban irt atfogd konyvet

a vulkanikus borokrdl Volcanic Wine: Salt, Grit, and Power cimmel,
amely abban az évben a legjobbnak bizonyult az André Simon Etel-Ital
Konyvdij Ital kategorigjaban. A személyes hangvétell és gazdagon
illusztralt kotethez napjainkban egy kisebb vagyonért lehet hozzajutni.
Szabo is hangsulyozza, hogy a vulkanikus borok piaca rendkivil sokrétd:
a legtohbb jelentds bortermeld orszag és tobb szaz fajta osztozik rajta.

A szakember mar harom alkalommal szervezte meg New Yorkban a
Nemzetkazi Vulkanikus Bor Konferenciat, azzal a céllal, hogy mozgalmat
inditson a kategdria népszer{sitésére, valamint lehetévé tegye a terme-
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SZGLGTERMESZTES A KANARI SZIGETEKEN.

|6k kozotti tapasztalateserét. (2019 végén Magyarorszagon is indult
egy hasonlé kezdeményezés, a GoVolcanic Vulkanikus Csucstalalkozo, de
annak 2020-t6l mar értelemszer(en nem lehetett folytatasa...) A 2023.
évi rendezvényen Magyarorszagot a Grand Tokaj képviselte, mig osztrak
szomszédainkat a Krispel Boraszat. Nem csupan a konferencia részt-
vev@inek listajat bongészve, de a nemzetkdzi oldalak borajanleit vagy
az import6rok listait is attekintve altalanossagban elmondhato, hogy a
magyar vulkanikus borok ma még inkabb csak egyes borszakirdk figyel-
mét keltették fel, pedig a nemzetkézi trendeket tekintve a kivalé hazai
termékek a nemzetkozi piacon is megtalalhatnak értd kozonségiket.
Ebben a szegmensben raadasul nem is indulnanak akkora hatrannyal

a hazai borvidékek — Tokaj, Soml¢ és Badacsony —, mint a tdmegborok
piacan, ahol a nagy felvev@piacok dltal elvart volument gyakran nem
tudjak biztositani. Itt a marketingmunka javat az érdekl6dé fogyasztok
és az Gket kiszolgald, specializalt kereskeddk, illetve vendéglatohelyek
megtaldlasa jelenti. Természetesen a kommunikaci¢ is fontos, amely-
ben egyel8re nem éllunk fényesen a nagynev{ versenytarsakhoz képest,
de mar megjelentek olyan ,elsé fecskék”, amelyekre hivatkozni lehet.
Kristian Kielmayer, a Budapesten él6 német szakember irdsa mar a vilag
élvonalaban emliti a Matrat és a Balatont. A Nyugat-Londoni Boriskola
2020-ban kétfelvonasos virtualis kdstolot szervezett balatoni és tokaji
szakemberekkel és tételekkel, amelyrgl Jancis Robinson, brit borkriti-
kus oldala is beszamolt, de a The Wine Key borkereskedés révén még
Szingapurba is eljutott a magyar vulkanikus borok hire.

Sajnos az arak tekintetében itt is megfigyelhetd, hogy a magyar
portékakat egyeldre jelentds mértékben az ismertebb terméhelyek
borai ald drazzak, de egyrészt igy is tisztességes dsszeg kérhetd el
egy-egy palackért, masrészt a magyar bor nemzetkdzi ismertségének
és elismertségének ndvekedése ezen a terileten is valtozast hozhat
magaval.

SZOLOTERMESZTES A VEZUV LANKAIN.
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VULKANOK NYOMABAN

Az idei els6 lapszamunkban a hazai vulkanikus iltetvényeken termett szdldk borait kostoltuk
végig. Azt gondoljuk, hogy a szamos vulkanikus terilet az, ami egészen egyedivé teszi
Magyarorszag sz6l6- és borkultorajat.

Els6sorban a Tokaji, Egri, Matrai, Soml¢i és Badacsonyi Borvidékekrdl
érkezett nevezés. Osszességében elmondhatjuk, hogy kivalé ming-
ségl borok keriltek a paharunkba. A fajtak tekintetében rendkivil
széles volt a spektrum, a legnagyobb mennyiségben Olaszrizling

és Furmint érkezett a tesztre. A Badacsonyi Borvidékrdl leginkabb
Kéknyel§ és Rozsakd fajtakat neveztek, Somlérdl pedig Juhfarkot.

E legnépszer(hb fajtakon kivil szamos masikat is megkdstoltunk,

amiket egy kalap ala vettink. Kozos jellemz6jik a sés-asvanyi vonal
megjelenése volt, amely még az illatos fajtaknal is meghuzodott.
Vérésborokbol is szép szamban érkezett minta. Osszesen sokkal tébb
bort teszteltink le, mint amennyit lapunk hasabjain be tudunk mu-
tatni, ezért szokasunkhoz hiven bizottsagonként a 20-20 legjobban
szerepld tételrél kdzlunk leirasokat.

A BIZOTTSAG

> DR. KOVACS
BARNABAS
egyetemi adjunk-
tus, MATE, WSET
Level 3

+ BISZTRAY > FIDERMAN
GYORGY DENES SZABOLCS
Prof. Emeritus, Ugyvezetd,
MATE BC sz6lész-borasz,

> BOZZAI ZSOFIA
fészerkesztd,
Bor és Piac
magazin

5 HAJDU FERENC
munkatars,
Bor és Piac
magazin

Sz6lészeti Tanszék N3 Borm{hely
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> DR. SOLYOM-
LESKO
ANNAMARIA
egyetemi docens,
MATE BC
Boraszati Tanszék

> DR. PASTI
GYORGY
munkatars,
Bor és Piac
magazin

> BABARCZI
ZSUZSANNA
borasz, Babarczi
Sz6l6birtok és
Pince

> SZARAZ
KRISZTIAN
bortanacsads,
borgonista.hu,
WSET Level 3

> FEHER DANIEL
SOMA
borszakértd, WSET
Level 3

> SZABO PETER
borasz,
WSET

> EMBER SANDOR
sz6lész-borasz
szakmérnok,
IN=)

[

> DOMIAN EMESE
nemzetkozi
borakadémikus,
WSET

+ ADAM ERIKA EVA
marketingelnok,
MBOSZ
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A BIZ0oTTSAG: KEKNYELU, ROZSAKO, FURMINT — BORLEIRASOK: BOZZAI ZSOFIA, HAJDU FERENC
! t..

KEKNYELU, ROZSAKG
BORBELY CSALADI

PINCESZET

BADACSONY! KEKNYEL( SELECTION,
2021

N ATLAGPONT

FAJTA: Kéknyeld
AR: 6500 Ft

Mar illataban lehengerld, precizen és
hatarozottan kibontakoz6 karakter.
Megjelenik benne az érleltebb, z6ldfd-
szeresebb — lestyan, bazsalikom — jegyek
mellett a mézes vonulat is. Zamataban
asvanyos jegyekkel tGzdelt, mindemellett
viragos, gydgyndvényes, mandulas és
citrusos. Telt, komplex, kiemelkedd, fajta-
jelleges bor kozepes testtel és alkohollal.
Erlelése soran szépen integralodott a
,fa". Megfelelen élénk és gazdag sav-
szerkezete tUkrdzi, hogy nem egyféle sav
talalhatd meg benne. Jol érlelhetd, szilaj
bor, hossz0 lecsengéssel. (B. Zs.)

SZORENYI CSALADI ,]
PINCE

BADACSONYI KEKNYELU, 2022
8 ATLAGPONT

FAJTA: Kéknyeld
AR: 3000 Ft

Illata komplex, 8sszetett, viragos, megje-
lennek benne az érett gyimolcsok jegyei,
mint a nektarin és az alma. Mindezt
némi vanilias karakter egésziti ki. izében
ugyanezt a vonalat hozza, hatarozott,
élenk savakkal kisérve és a tizes,
vulkanikus talaj karakterével kiegészitve.
Osszességében a fajta egy markansabb
képviseldje. Telt, komplex izjegyek,
magas alkohol, nagy test jellemzi. Jol
érlelhetd, visszafogott tétel, amely még
teltebbé valhat az idé soran. Egyensu-
lyos, kevés fanyarsaggal és asvanyos
utaizzel kisérve. (B. Zs.)

2

BORBELY CSALADI
PINCESZET

BADACSONYI ROZSAKG SELECTION,
2022

ATLAGPONT

FAJTA: Rozsakd
AR: 4700 Ft

Gyumadlcsos illatok és izjegyek jellemzik

e kulonleges fajta borat. Izgalmas, érett
aromakban gazdag tétel, vajas, grillazsos,
élesztds karakterisztikaval, édes viragje-
gyekkel és fiszerekkel, gyimaolcsokkel az
izében. Megjelenik az asvanyossag is és a
hordo6 faja szépen integraladott. Osszes-
ségében szerethetd tétel. Fajtajelleges
Rozsakd, jellemzd ra, hogy behizelgdbb,
mint egy Kéknyeld. Visszafogott savak és
alkohol jellemzik, ezekhez képest pedig
nagyobb test. (B. Zs.)

LAPOSA BIRTOK

LAPOSA KEKNYEL{ 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Kéknyell
AR: 4950 Ft

Halvany citromsarga szing, tiszta tétel.
lllataban rétegzett, gyimalcsos, édes,
viragos, vanilias és asvanyos vanasokkal.
Kozepes savak, leheletnyivel vékonyabb
test, mint gondolnank. Joivasu tétel,
KéknyelGhoz képest a savak és az érlel-
hetdségi potencial tekintetében inkabb
filigran bor, és egyben egyedi. Kortyban
a kozepe lehetne tartalmasabb, de nincs
benne kivetnivalg, kellemes, egyensulyos
bar, hordojegyekkel, asvanyossaggal,
szép savszerkezettel, elegans, friss, de
nem tolakodo illattal, végén pici keser-
nyével. (H. F)

7z

CSENDES D{L0 Sz6L6-
BIRTOK (BADACSONYORS) |

KEKNYEL(, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Kéknyeld, Rozsakd
AR: 5400 Ft

Halvany citromsarga szinG tétel, friss,
gyimalcsds, viragos, asvanyos, zoldfl-
szeres illattal. Savai vibralok, nem tulzok,
szép egyensulyban allnak a vékonyabb
testtel és az alacsonyabb alkohollal.
Osszetett izvilagaban gyimélcsok,
citrusfélék, asvanyossag, vajas és érett
jegyek mellett, utéizében kesernyésseg
is eldkerdl. Laza, karcsu, kannyed, harmo-

nikus, kedves tétel, sokat igérd illattal,
sszetett izzel, asvanyos jegyekkel. (H. F)

TRIO PINCE

BADACSONYI ROZSAKG, 2020

ATLAGPONT

FAJTA: Rézsaké .

AR: 4600 Ft

Megjelenésében tiszta, kifejezetten
halovany citromsarga szin{ bor, illataban
és izében is a citrusossag dominal, a kel-
lemes hivos fiszeresség, a koménymag
és az anizs jegyeivel. Vékonyan meg-
jelenik e borban az asvanyos karakter

is. Felbukkannak benne a fajtajegyek

is, utoizében szép kortés, gazdag érlelt
izvilaggal. Froccsnek ajanlanank vibrald
savdominanciaja miatt. (B. Zs.)

FURMINT

GRAND TOKAJ
BORASZAT

GRAND TOKAJ TERROIR SELECTION
MESZES FURMINT, 2021

M ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 5500 Ft

lllataban és izében az izgalmas, édes,
fUszeres jegyek dominalnak, mellette mé-
zesség, kremesség es érett gyimolcsok
érz6dnek, mogotte megjelenik az asva-
nyossag is. Erett, csonthéjas gyomolcsok
kdszonnek vissza az aromatikajaban.
Elegansan eltalalt hordds érlelést kapott
a bor, ennek kdszonhetéen nem telepszik
ra a borra a ,fa". Egyensulyos, j¢ ivasy,
harmanikus, elegans, szép, a maradék
cukor miatt behizelgé, hosszu lecsengés(
tétel. Utdizben porkoltes, mogyorés
vonallal készon el, amelyet asvanyossag
kisér. (B. Zs.)

HOSSZUHEGY! SOLTESZ
PINCESZET

TOKAJI SZARAZ FURMINT, 2022

N8 ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 2030 Ft

lllataban melegség, rendkivili komp-
lexitas, tizkovesség, kavakavesseg,
hatarozott asvanyossag jelenik meg. Ez a
vonal végigkiséri az egész bort izében is.
Sés karakter(, zamatos tétel, dinamikus
savszerkezettel. Osszetéveszthetetlenil
megjelenik benne a tokaji terroir, az asva-
nyok kavalkadjaval. A finomseprds érlelés
miatt alakulhatott ki a komplexitasa,
teltsége. Nem is annyira a fajtajegyek,
inkabb a talaj dominal a borban. Mély,
komplex, 6sszetett, elegans tétel magas
potenciallal és komoly érlelési jegyekkel.
(B.Zs.)

ARVAY CSALADI
PINCESZET

TOKAJI PADI-HEGY FURMINT,
2016

1A ATLAGPONT

FAJTA: Furmint ——

AR:14 900 Ft
ARVAY

Szinében borostyanas, mély szalmasarga
arnyalatu. lllataban petrolos, kéromvi-
ragra emlékeztetd jegyekkel. Krémes
izvilagy, vanilias, mazsolas, érett gyimal-
csds izjegyekkel. Zamatokban gazdag,
megjelenik benne az asvanyossag. Telt,
szép test, friss savak, szép savszerke-

zet jellemzi. A terroir asvanyossaga
hatarozottan megjelenik benne. Ez a
tétel komoly hozzaadott értéket képvisel.
Elegans tétel, egy igazi ,english man”.
Gazdag, kifinomult aromatikaja miatt k-
[dnleges, a gasztronémiaban is megallna
a helyét. (B. Zs.)

MUNDI GABOR/
MARTON PINCE

SOMLOI FURMINT, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 5200 Ft

Kdzepesen intenziv szalmasarga szind
tétel. lllataban gyimolcsésséggel,
valamint a narancshéj jegyeivel. izében
krémes, mézes, gyimaélcsos, citru-

sos, egyensulyos tétel némi zoldteas
karakterrel. A hordds érlelés nem tulzo,
nem uralja le a bort. Testben, alkoholban
erds, ezaltal szépen ellentart az erGteljes
savaknak. Hosszu lecsengésd, elegans,
kesernyés tétel, kocsanyos utoizzel és
minimalis asvanyossaggal. (B. Zs.)
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WEBSHOP:

https://wineshop.borbelypince.hu
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GRAND TOKAJ BORASZAT

GRAND TOKAJ TERROIR SELECTION -
KBVAGO FURMINT, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 5500 Ft

Megjelenésében halvany szalmasar-

ga. lllataban visszafogott, eluralkodik
rajta a hordg, az erételjesen vanilias,
édeskés aromak dominalnak benne. Friss,
élénk, feszes, gazdag savai kellemes
Udeséget, ellenpontot adnak az illatnak.
Mindezt izében f(szeres aromak, tobbek
kozott vanilia és egy kevés maradékcukor
kiséri. A bor 9sszességében elegans.
Hosszu lecsengés, kacsanyos utdizében
enyhén megjelenik az asvanyossag is.
(B.Zs.)

PANNON TOKAJ
PINCESZET

TOKAJI SZARAZ SZAMORODNI,
2020

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 1900 Ft

b -

Egy tipikus szaraz szamarodnit késtol-
tunk, amely sajat kategariajaban teljesen
rendben van, a kdzépmezdnyt képviseli.
llataban a tipikus szamorodnis jegyek
mellett almas, barackos jegyekkel, érett
citrusokkal és némi petrolossaggal indit.
Filigran, kénnyed tétel, kicsit vékonyabb
testtel, magasabb savakkal és emellett
alacsonyabb alkoholfokkal. Mindez 8sz-
szességében egy elegans szamorodnit tar
fel elgttunk. Megjelenik benne a terroir
karaktere, enyhe asvanyossaggal. Jol
érlelhetd, harmonikus tétel. (B. Zs.)

TORNAI PINCESZET

NAGY-SOMLOI PREMIUM FURMINT,
2022

M ATLAGPONT i

FAJTA: Furmint
AR: 2700 Ft

Megjelenésében halvany szalmasar-

ga szin0. Zamataban 6sszetett karakte-
rg. Edeskés, viragos, asvanyos, citrusos és
mandulas, krémes, tejsavas, élesztds je-
gyekkel. A tanninok miatt hosszu a korty.
Friss, asvanyos, jo egyensuly, jl ihatd
bar, amelyben megjelennek a fajtajegyek
és emellett enyhén a vulkanikus terroir
karakterisztikja is. Még fiatal tétel, kicsit
kesze-kusza, de nagy potencial rejlik ben-
ne. Savai hatarozottak, de még érniik,
fejlddnitk kell. A bizottsag értékelte e
tételben a potencialt is. (B. Zs.)

SZASzI BIRTOK

BIO BADACSONYI FURMINT 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 5100 Ft

Kdzepes citromsarga szinG, bontas utan
levegdztetést kivano tétel. Ezt kovetden
vajas, krémes, karamelles, vanilias és
gyimalcsos jegyeket fedezhetiink fel
illataban, valamint krétas jelleget. Ele-
gans tétel, gazdag, érlelésnek teret adg,
élénk, hatarozott savakkal. A korty végén
egy nyersebb, kesernyés, kacsanyosabb
izvilaggal talalkozhatunk, illetve kitarto
savassaggal — mindez az érlelési poten-
cial és a kivalo ételhez parosithatdsag
mellett szol. Osszességében elegans,
vékony, némi vulkanikus karaktert is
megmutato tétel. (H. F)

GRAND TOKAJ BORASZAT |

GRAND TOKAJ TERROIR SELECTION _'
FURMINT 2021 ¢

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 2300 Ft

Halvany citromsarga szing, tiszta,
illatban rendkivil dsszetett: asvanyos,
krémes, mézes, vanilias, erett gyimal-
csokkel, némi petrolossaggal. izében
kevéshé dsszetett, inkabb a gyimalcs
és vanilia fedezhetd fel benne, illetve
szépen bemutatja az asvanyos karaktert.
Emellett tanninokkal talalkozhatunk,
illetve hatarozott, citromos, gazdag
savakkal, valamint erds alkohollal. Meg-
mutatkozik a hordds érlelés is, testben
mégis lehetne erdsebb. Lecsengésében
szintén megjelenik a citromos savhatas.
(H.F)

ROYAL TOKAJI

ROYAL TOKAJI SZENT TAMAS
FURMINT 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR:7600 Ft

Kdzepes szalmasarga szind bor, ami
illataban vaniliat és redukalt jelleget hor-
doz. izjegyeiben enyhén oxidalt, lehetne
benne tobb zamat, azonban megjelenik
benne az asvanyossag, illetve a hordos
(vanilia) jegyekre tudunk még tamasz-
kodni. Savszerkezete korahoz képest
ergs, de mar nem annyira hatarozott.
Osszetett, érlelt, fas tétel, ami asvanyos-
sagot, sok hordokaraktert, és némi mézes
benyomast is hordoz. (H. F)

MADI A BORBIRTOK

MOMENTS

'8 ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 3000 Ft

)~
E- 5

Kozepes citromsarga szing, illat- és izje-
gyeiben érett, édes gyimalcsok (mazsola,
birskdrte, papaja) érezhetdek. Kastol-

va ellentmondasos: kinek a savai voltak
bantdan erdsek, citromosak, kinek a cu-
kor adott nyulésabb érzést. Ugyanakkor
egyeseknek elegans, egyensulyos, gazdag
élményt nyujtott, szép testtel, hosszu
lecsengéssel. Egyetértés sziletett a szép
hordehasznalat, a fajtajelleg hianya, és
az érlési potencial megléte szempontja-
bal. (H. F)

TOKAJ-OREMUS SZ6L6-
BIRTOK ES PINCESZET

OREMUS MANDOLAS FURMINT 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 8900 Ft

Halvany citromsarga szin{, visszafogott,
vajas illatu, asvanyos karakter( tétel.
AlapvetGen szép és dsszetett, testben
és alkoholban kdzepes, izvilagaban
finomseprds aromakat hoz a citrom és

a citrancs mellett, am a vaj, a vanilia,

és a hordd egyéb jegyei uralmuk ala
vonjak mind a terrair, mind a fajtajelleg
képességeit. Savban tilzo, és lecsengé-
sében is a citrusok keser( és savanyu izei
jelennek meg — kivalo érlelési potenciallal
bir. (H. F)

HANGAVARI BORASZAT

FURMINT 2020

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 7500 Ft

Kdzepes citromsarga szind, vajas,
krémes, tolérett 6szibarackos, élesztds,
édeskés, vanilias illattal. izben gyimolcs-
levesre emlékeztet. Alapvetden elegans
tétel, élénk, s6t kiugrd savakkal (sok
citromizzel), amit némi maradékcukor
igyekszik ellenstlyozni. Az asvanyossag
tetten érhetd benne, jo érlelési potencial-
lal rendelkezik, viszont lehetne fajtajelle-
gesebb. Savai magasak, amikkel szépen
inditja a kortyot, testben kicsit kevés,
hosszan hat¢ utdizében pedig fanyarsag
érzédik. (H. F.)

HEGED{S-SZABO
PINCESZET

HEGED{S-SZABO FURMINT 2022

N ATLAGPONT l_

FAJTA: Furmint
AR: 3000 Ft

Kdzepes szalmasarga szind, petrolos,
vajas, almas, barackos, érett citrusos
illatjegyekkel. izben hozza a szép illatot,
am a savak és az alkohol mégott tobb
test, magasabb glicerin jobban mutatna.
Még nyers, fiatal, kannyed, mégis szikar.
Utdizében kesernyés, fanyarkas, illetve
halvany aszalvanyos jelleggel biro tétel.
Kistest(, kemény, asvanyos bar, aminek
mar illataban is jellemz6 az alkohol, min-
denesetre kanny( és jél ihat, tulajdon-
sagai okan tobb éves érlelési potenciallal
rendelkezik, illetve ételekhez sem utolse.
(H.F)
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B BIZOTTSAG: OLASZRIZLING, JUHFARK, RAJNAI RIZLING — BORLEIRASOK: SOLYOM-LESKO ANNAMARIA

OLASZRIZLING
LAPOSA BIRTOK

LAPOSA APUKAM VILAGA, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR: 5950 Ft

Szelid szalmasarga arnyalats tétel,
zdldes csillanassal. lllata kellemes,
osszetett, melyben a gyimolcsds aromak
mellett a tolgyfahordas érlelés finom je-
gyeit is felismerhetjik. A ,fa" egyaltalan
nem harsany, s6t! Szépen kiegésziti a bor
testes, tartalmas mivoltat. Savai ugyan
szikarak, a testesség viszont hatarozott
hatteret ad az izeknek. Qlyan, mint egy
megzaboldzott makrancos paripa — erg-
teljes, hatarozott, mégis konszolidalt.

SZASZI BIRTOK

BIO SZENT GYORGY-HEGYI
OLASZRIZLING, 2021

¥ ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR: 4150 Ft

Megjelenésében elegans halvany
aranysarga tétel. lllataban a citrusos
gylmolcsosség kdszont narancsos,
grépfrutos aromakkal, mellette a hordds
érlelésre utald kellemes, meleg vanilia is
érezhetd. izleléskor lekerekedett savak
kdszontenek, gyonyorden belesimulnak
a krétaporas, tizkoves szikarsagba.
Zamatai kozott ropogds alma és mézes
korte fedezheté fel. Tartalmas, gazdag
izvilagy.

SZASZI BIRTOK

BI1O BADACSONYI OLASZRIZLING,
2022

13 ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizlingg
AR: 2900 Ft

Platinafény( aranyszing tétel. llla-

ta decens, de aromai savanykas, hisitd
aromaju, finoman fiiszeres gyimaolcsokre
emlékeztetnek. Késtolaskor meglepd
édes érzet fogad, pedig a bor egyértel-
mien szaraz, igy glicerinre, élesztd-au-
tolizisre asszocialunk. Ennek a krémes-
ségnek koszonhetden kellemes izvilagu,
kénnyen fogyaszthate, mégis tartalmas,
fajtajelleges tétel hatarozott, de lesimult
savkarakterrel.

BARATH BORMUHELY

BIRTOKBOR, 2020

ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR: 4950 Ft

Szlirés és derités nélkil kerilt palackba,
igy kénnyedén elsiklunk a finoman elosz-
16, épphogy csak megjelend opalossag
felett. Szine egyébként aranysarga. llla-
ta elsdre kicsit el6térbe helyezi a hordés
érlelés aromait, de késdhbb kibontakoznak
a savanykas citrusok is. Késtolasnal
kimondottan tiszta iz, nagyon szép
savszerkezet tartja meg a bort, gazdag
aromai teltté, tartalmassa teszik.

ILLES BORASZAT

BADACSONYI OLASZ RIZLING,
2022

TN ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling 0
AR: 2900 Ft = "

Tetszetds szalmasarga megjelenésd.
llata visszafogott, de szellgztetéssel ki-
nyilik. A decens aromak féleg gyimalcsos
jelleg(ek, Oszi- és sargabarack édeskés
illata érezhetd. Kostolasnal szén-dioxid
fogad, ami kénnyeddé, jatékossa teszi az
amugy izében is gyimalcsds, reduktiv
aromakban gazdag tételt. Jo példaja a jol
beérett alapanyag és a helyes technolo-
gia otvozéseének. Tiszta, kecses, filigran
lanyka.

SZORENYI CSALADI
PINCE

BADACSONYI OLASZRIZLING,
2022

ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling i
AR: 3000 Ft J

Szinében hatérozott szalmasarga,
aranyszinG fénnyel. lllata zéldalmara és
rezedaviragra emlékeztet. Kastolasnal
vastag, tartalmas tétel bontakozik ki, és
az illattal harmaniaban itt is megje-
lennek a fajtajelleges aromak. Kostolas
soran a bor kinyilik és megmutatja érté-
keit: kellemes savtartalmat, testességeét,
izgalmas zamatvilagat. Onmagéaban és
ételek kisérgjekeént is remekil megall-
ja a helyét.

TRIO PINCE

BADACSONYI OLASZ RIZLING,
2020

ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling , T

AR: 2400 Ft

Szine szalmasargan csillan. lllata krétas,
citrusos iranyu, és kostolasnal is megle-
péen szikar. Ugyanakkor vastag és tartal-
mas, ami stabil hatteret nyujt a bornak,
ennek is kdszonhetd, hogy minden to-
vabbi nélkil tébb mint harom év utan is
dsszeszedett képet nyUjt. Ez valészinGleg
a vulkanikus talajon tokéletesen beérett,
magas extrakttartalmu alapanyagnak
koszonhetd. Osszességében kellemes
egyensulyt alkot a friss savas karakter és
a vastag, hatarozott testesség.

ILLES BORASZAT

BADACSONYI OLASZRIZLING, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR: 3450 Ft

Kedves, szalmasarga megjelenés(
tétel. lllata hordas érlelésre utal finom
vaniliaaromaival, de megjelennek benne
a gyimolcsok is, mint a banan és az
alma. Késtolasnal szépen kivilaglik

a helyes hordéhasznalat, az amugy is
tartalmas, szép savakkal megaldott alap-
anyagra nem telepedett ra a ,fa’, hanem
inkabb csak a hattérben maradva emeli
ki a bor sajat értékeit. Tokéletes egyen-
suly a nagyszer( alapanyag és a helyes
technolagia kozott.

BORBELY CSALADI
PINCESZET

BACS HEGY BADACSONYI
OLASZ RIZLING, 2021

X ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR: 4900 Ft

Megjelenésében kedves szalmasar-

ga arnyalat dominal. Citrusgyimolcsckre,
passidgyimaolcsre emlékeztetd illatat
koncentralt, krémes, enyhén vanilias izek
kévetik. A hordos érlelés hatasa ugyan
egyértelm@, mégsem nyomja el a faj-
tajelleget, az alapanyag hatarozottan
képviseli az Olaszrizling nagyszer{iségét.
Elegans, tartalmas tétel élénk savakkal,

a korty végén finom kesernyésséggel.
Igazi remekm, amely a fajtajelleget és

a terrairt is kifejezi.

BORBELY CSALADI
PINCESZET

KAROS BADACSONYI OLASZ RIZLING
LIMITED SELECTION, 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR: 9900 Ft

Megjelenésében mély szalmasarga szinl
bor. lllata mézes, viragporas, mazsolas,
egyértelm@en tolérett alapanyagra utal.
Késtolasnal viszont sokkal szikarabb,
savasabb arcat mutatja, bar az érett
termés aromai itt is megfigyelhetck.

Ez az ellentét jo eséllyel a terméhely
adottsagainak kdszonhetd, masrészt

a bor négyéves mivoltara is visszavezet-
hetd. Mar 6nmagaban ez a szép kor is
tiszteletet érdemel.

KOFEJTE PINCE

KGFEJTG CUVEE, 2019

ATLAGPONT

e . L8]
FAJTA: Olaszrizling, Furmint, s

Harslevell, Juhfark et
————

AR: 5200 Ft

-
Ez a mintank a kénnyed, popularis, ,nyari
bor” vonulatot képviselte. Tegyik hozza,
méltoképpen. Az Olaszrizling fajtajelleg
mind illataban, mind izében talan halo-
vanyabb volt a mintaban, ugyanakkor az
igen élénk, hangsulyos savhattér kivaléan
eltalalt, tovabbi fogyasztasra csabitd.
Mindezt segiti a z6ldalmas, picit viragos
illat és a kellgen telt, am inkabb a frisses-
séget el6térbe allitd dsszhatas. Egy kevés
kesernyés utoiz tinik fel a korty végén.

LAPOSA BIRTOK

LAPOSA 4HEGY, 2022

CER ATLAGPONT

FAJTA: Olaszrizling
AR:3990 Ft

Szalmasarga szin{ tétel zoldes fénnyel.
Intenziv, hatarozott illata fajtajelleges,
mély, megjelennek benne kilénbozd
gyUmalcsok aromai, mint a mandula és
a sargabarack. Karakteres izvilagaban

a savak adjak a gerincet, ami mogott
viszont megfeleld testesség is jelen van.
gy sszességeben kerek, telt, intenziv
zamatu bor, hatarozott savtartalommal.
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JUHFARK

MUNDI GABOR /
MARTON PINCE

SOMLOI JUHFARK, 2021

I ¥8 ATLAGPONT

FAJTA: Juhfark
AR: 5200 Ft

Szine elegans szalmasarga. lllata elsé be-
nyomasra zarkézott, szinte palackbukés,
de Ugyesen kinyilik és tiszta, savany-
kas-citrusos aromakkal 6rvendeztet meg.
Kdstolasnal szépen rimelnek az izek erre
az illatra, a fajtajellegnek megfeleléen
hattérbe huzédnak, de azért érzékel-
hetGek a gyimalcsos izjegyek. Szikar
krétaporos zamat is megjelenik. Kedves,
kellemes Juhfark.

o T A

FEHERVARI BORBIRTOK -
SOMLO g |

FEHERVARI BORBIRTOK
GRAND RESERVE JUHFARK, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Juhfark
AR: 4999 Ft

Ez a bor megtestesiti azt, amit a Juh-
farktal, egy altalanosan nem tul testes,
inkabb szikar, és savakban gazdag
borokat add sz616fajtatdl elvarhatunk —
amennyiben azt a helyes technoldgiaval
keészitik el. Kimondottan fajtajelleges:
illatban és izben is jelen vannak ugyan

a gyimolcsos jegyek, a bort mégis inkabh
savai hatarozzak meg. Remek bor, hozza-
értd technoldgiaval elkészitve.

KANCELLI:\R BIRTOK
SOMLO

KANCELLAR PREMIUM JUHFARK,
2020

M@ ATLAGPONT

FAJTA: Juhfark
AR: 4990 Ft

Ragyog6 aranysarga szind. lllata jol
beérett alapanyagra utal, kifejezetten
gyimolcsos (barack, mangd). Kostolasnal
szaftas, husos izek fogadnak, eszinkbe
juttatta a physalis gyimalcs izét is,
nagyon kellemes izélményt nyujtva.

A savak élénkek, ugyanakkor az édeskés,
tartalmas izérzetet biztositd testesség

is megvan, igy rendezve nagyszer( 6ssz-
hangba a bortételt.

RAJNAI RIZLING
VESZPREMI ERSEKSEG

1277 RAJNAI RIZLING, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Rajnai rizling
AR: 6950 Ft

Szine tetszetds, szalmasarga arnyala-
t0. lllataban azonnal kibontakozik az
egyértelm{ Rajnai rizling fajtajelleg,
amit késdbb viragos jegyek is kisérnek.
Savanykas-citrusos illatara szépen
rimelnek az élénk savak. Szaraz, szaritd
érzetet nyUjt az amugy kiegyensulyozott
alkoholtartalom. Term8helyi sajatossag-
ként némi krétaparos illat is felfedezhe-
t6. Ertékes, tartalmas tétel.

VESZPREMI ERSEKSEG

MANDORLA RAJNAI RIZLING,
2022

ATLAGPONT

FAJTA: Rajnai rizling
AR: 3990 Ft

Megjelenésében visszafogott szalma-
sarga szind. lllataban az Gszibarack édes
aromaja mellett megjelenik a fajtajelleg
kdolajos vonulata is, mellyel egyértel-
mden beazonosithato a Rajnai rizling.
izben is hasonléan gyimélcsos, kerek,
viszont tizes. Felfedezhetd egy finom
fUszeresség is. Savtartalma karakteres,
hatdrozott, a bor mégis sima, lekereke-
dett, elegans — mindez dsszességében

jol beérett, igy magas extrakttartalmo
alapanyagra utal.

TORNAI PINCESZET KOFEJTE PINCE

Tevikenységlnk egy komoly jSwSkép meghatarozdsawal indult,

_ i melynek szenes része voll egy sojdt csalddi pincédszet

Domlnlum kiolakitasa ponzigval, rendezvdnyhelyszinnel, bor-  és

grilterosszal, A mali nopra nemcsak, hogy mindez

megvaldsult, honem mar =ojat pop-up  borfesztival
sorozatunkkal is biszkélkedhetonk,

TORNAI PINCESZET

SOMLOI TOP SELECTION
ARANYHEGY JUHFARK, 2021

NAGY-SOMLOI PREMIUM JUHFARK,
2021

KGFEJTG JUHFARK, 2021

- ra Fd L
54 JTI PINcészet s Panzil o v s oo . vt

nyitia meg kapult o borrajongdknak 2024, jilivs 25-27. kot

[P e Természetesséo. mindses. odaad:is. Panzidnkban 8 minden komforttal felszerelt szobank pedig
FAJTA: Juhfark FAJTA: Juhfark FAJTA: Juhfark | 8 8 teljesértékd kikoposolddast nyljt mindazoknak, akik szeretnék
AR: 5400 Ft AR: 2700 Ft AR: 5200 Ft - festdl kdrmyeazetben felfedezni a borvidék rejtatt kincsait.

- Csaladi  pincészetink  filozdfigjo  elsddlegesen o
termeszetesseg kordl forog, Mind o szolotermesztasben,
mind o borkészités folyamatdban ebben lGtjuk a jovit,
amit pincészetink repertodrjaban taldlhatld tételeink is
haden tokrSznek.

A Deminium Pincészet és Panzid egész évben szeretattel varja
a kikopcsolodni vogyokat, o jegyesparokat, okik eskiwdjiket
egy kilénleges helyszinen tartondk, s&t (zleti ezemények
lebonyolitdsdban s teljeskérd szolgditotdst nydjtunk Gjennan

Szinében friss szalmasarga arnyalat
elkészilt konferenciatermink segitsdgdvel

dominal. Jellegzetes, karakteres jegyek
bontakoznak ki az illatéban, zoldalmas,

Szine szalmasarga. lllata kedves, viragos,
ami kevésbé emlékeztet a fajta tipikus
jegyeire, de azért igy is szép, tetszetds.

Friss arnyalaty szalmasarga bor.
lllata decens, porgetésre krétaporos
aromak nyilnak meg friss citrusossaggal.

savanykas frissesség mutat iranyvonalat.
Késtolasnal élénk, mégis lekerekedett,
lesimult savtartalom fogad, ami kellemes
citrusos izélményt biztosit, szaftossa
varazsolva a kortyot. Kdnnyed, elegans,
finom bor a Juhfark jellegzetes tulaj-
donsagaival: nem t0l testes, hatarozott
savkarakter, finom zamatok.

Késtolasnal a hordos érlelés jellemzéi is
jocskan szerepet kapnak a bor zamatai
kozott, ugyanakkor szép savszerkezete,

a fajtajelleg eldtorése kellemes élménnyé
teszik. Zamatgazdagsaga izgalmas, nagy
teste, hossz0 lecsengése mutatjak a bor
potencialjat.

Késtolasnal érezzik, hogy az alapanyag
neutralis jellege miatt a fahordds érlelés
kissé el6térbe kerilt. Persze azonban
itt is érezhetéek a narancsos izjegyek,
illetve a kedves viragossag is eldkerdl

a bor izjegyei kozott. Kellemes, kdnnyed
izvilagu tétel, lesimult savakkal.

weww dorminivrmwing, com
« 56500 570 5849 m info@dominiumwine com |
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C BIZOTTSAG: VEGYES FEHER FAJTAK, ROZE, SILLER, VOROSBOROK — BORLEIRASOK: DR. PASTI GYORGY

VEGYES FEHER FAJTAK

DOMAINE EDEGGER

PINCESZET

JAKOB, 2020

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 5600 Ft

A fajtakaraktert még ennyi év utan is
szépen 6rz6 borminta remek élményt
nyujt fogyasztéjanak. A megjelenés
elegans, az illatban pedig az emlitett,
még ma is frissnek hato fajtajelleget
még inkabb kiemeli a mértéktartd és jo
harmaniat biztositd kisfahordos érlelési
hatas. Kellemes, kissé vajas aromak, va-
lamint élénk savak tartjak egyensulyban
a bort, igy biztositva egy feszes
dsszbenyomast. Talan egy csdppet

lehetne hosszahb, de ez csak egy paranyi

szepld a kivald osszképen.

KANCI;:LLAR BIRTOK
SOMLO

KANCELLAR NAGY-SOMLOI CUVEE,
2020

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint, Olaszrizling, |
Harslevell
AR: 2990 Ft

Egyik biralonk igy irt: ,ez mar valami!”"
lgaza volt, sorozatunkban ez volt az egyik
igazan értékes, hosszU nagybor. Az érett,
sargas szinarnyalatot remek és tisz-

ta Furmint illat kdvette, melyet jol ,szine-
zett” a Harsleveld kedvesebb illathatasa.
Telt és gazdag a zamat, a termétaj
ismeretében pedig szinte elvarhato volt
a markans, férfias savhattér, ami viszont
a tart6ssag, az id6tallo 6sszhang zaloga.
A mineralis s6s-asvanyos hatasok pedig
ebben a hattérben kivaldan érvényesil-
nek, élményt nyuojtanak.

DERESZLA PINCESZET

TOKAJI DRY, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint, Kabar,
Harslevell
AR: 3500 Ft

Gyonyord, élénkzoldes arnyalataval egy
frissebb, élénkebb stilust igér a minta,
és nem is kell csalddnunk. Az illatvilag
elsédlegesen finom gyimalcsillatokat
hordoz, s ezt a kénnyedebb hatast jol
ellenpontozza egy mértéktarto érlelési
jelleg, csekély és finom fahordos jegyei-
vel. Er6teljes, de nem banta savak adnak
a bornak dinamikat, s ebben a hattérben
kilonlegesen szépen érvényesilnek

az asvanyos tonusok, valamint a szép
teltségérzet. Kulon érték a gazdag, s igen
hossz0 utéiz is.

GRAND TOKAJ BORASZAT jmmy
1

GRAND TOKAJ TERROIR SELECTION
MUSCAT BLANC, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Sarga muskotaly
AR:2300 Ft

A manapsag igen divatos illatos fajtakat
nem elsésorban termdhelyik miatt
tartjuk szamon. ime a példa, hogyan
lehet egyedi karakter(, a fajta finom-
sagait felmutato, ugyanakkor nemcsak

arra épitd bort alkotni. Szép, elegans szin

az elsd benyomas, majd a fajta diszkrét,
nemes és nem tolakodo illata jelenik
meg. Az izhatashan még jol fellelhetd

a sz6l6bogyo héjanak zamata is, kevés
citrus jelleggel kiegészilve. A termghely
a harmoniat, a telt, sszetett jelleget
biztositja szép savaival.

(RN | TOHAL

KANCI;ZLLI:\R BIRTOK
SOMLO

KANCELLAR NAGY-SOMLOI
HARSLEVELG, 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Harsleveld
AR: 2900 Ft

Ismét egy tipikus, a hagyomanyos somloi
stilusvilagot idéz6 érlelt bar, amely
szamos dicséretes értéket tud felmutat-
ni, de egy arnyalattal kevesebbet nyujt,
mint a birtok mar fentebb elemzett bara.
(Nagy-Somloi Cuvée) A mélysarga szin
remek latvanyt nyUjt, s ezutan egyaltalan
nem meglepd az elsédlegesen az érlelt-
séget, valamint a tajjelleget hangsulyozé
illat, de tobben az elGbbhit kissé soknak
iteltek. A kemény, élénk savak utan szép
asvanyossag jelentkezik, de a bor innen
kissé roviddé valik, mintha tartasa csok-
kenne.

FEHERVARI BORBIRTOK
SOMLO

FEHERVARI BORBIRTOK
GRAND RESERVE TRAMINI, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Tramini
AR: 4999 Ft

Koztudott, hogy a Somle egyik hagyoma-
nyos fajtaja volt a Tramini, amibdl nem
sok maradt mara. Igazi ritkasag tehat ez
a szép, aranyle szinG borminta, amelyben
optimalis esetben a fajta sajatos jellege
otvozddik a termdhely adottsagaival.
AlapvetGen nem is csalddunk, az illatban
ott a finom rézsaolajjelleg, de izben ez
mar nem igazan jon el azt elsdsorban

a mineralis hatasok uraljak, s ezzel az
egyébként telt hatasu borban el6térbe
kerul a terrair, kissé ,férfiassa” valik.

PANNON TOKAJ
PINCESZET

TOKAJI DOMINIUM HARSLEVEL{
SZARAZ, 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Harsleveld
AR: 2650 Ft

A hagyomanyok drzése fontos dolog, bar
ez a mara mar kissé elfeledett stilus-
vilag inkabb csak a hozzam hasonlé

kor0 borfogyasztdkat bivali el. Szép,
mélysarga szine a bor érett jellegét hang-
sllyozza, az illat pedig intenziv, kissé
mézes, gyermekkorunk ,medvecukrat”
keretezik az izhatast, benne hatarozott
érlelési jegyekkel, de ez az érzet viszony-
lag rovid ideig tart. Nagy valészinGséggel
a bor a csUcspontjan jar, csépp oxidacio
mar érzékelhetd.

DOMINIUM PINCESZET

ADEL, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay,
Furmint
AR: 9000 Ft

Kissé formabontd hazasitas, de az
eredmény az alkotokat igazolja. A két
fajta kdzil a Chardonnay maig érvénye-
sl gyimolcsosséget, a Furmint viszont
j6 savakra épit6, férfias tartast biztosit
a bornak. A megjelenéshen attraktiv

az erett sarga szin, amit egy intenziv

és hatarozott illat kovet. Az emlitett
gyimolcsjelleg azonban kissé hattérbe
szorul az illatban, s késébb aztan az
izben is, mert mindkét esetben a fahordo
hatasa dominal. igy a j6 harménia, telt
érzet mellett az 6sszkép kissé egysikubb
lett.

KANCELLAR BIRTOK
SOMLO

KANCELLAR IRSAI OLIVER, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Irsai Olivér
AR: 2200 Ft

Kissé merész vallalkozasnak tint ezt az
igen népszer(, de egészen mas stilust
képviseld fajta bort ebben a sorozatban
inditani, de az eredmény a termel6t iga-
zolta. Zdldessarga arnyalatl szin a kezdd
benyomas, majd egy komplex illattal
talalkozunk, melyben kellemesen vegyil
az Irsai jellege a vulkani terméhely
asvanyos-sos hatasaival (not bene az
Irsai illat finom, nem tulza!) Ezt a szintet
az izben mar nem kapjuk maradéktalanul
meg; a telt érzet mellé kissé érdes savak
tarsulnak, keményitve kicsit a harmoniat.

TOTH FERENC
PINCESZET

EGRI CSILLAG SUPERIOR, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Harsleveld, :
Olaszrizling, Leanyka,i: :
Rajnai rizling =

AR: 3990 Ft

Az érett szinarnylatot kdvetd telt illatha-
tast a biraldk mindegyike kiemelte, hang-
sllyozva, hogy a gazdag és intenziv illat
nyilvanvaldan a tobb sz6l6fajta szinergia-
inak pozitiv eredménye. (A pontszamaink
gyakorlatilag 1,5 ponttal szortak csak.)

A terméhelyi adottsagok is megmutat-
tak magukat, nem intenziv, de azért jol
érzékelhetd asvanyossag is megjelent

az izlelésnél. Megfeleld a testesség és

az alkohol egyensulya is, kar viszont az
utaiznél érzékelhet6 kis fenolos keser@isé-
gérzetert.

ICELLAI

DIJNYERTES BOROK
A SOMLO HEGYROL

KANCELLAR BIRTOK
SOMLOJENO

info@kancellarbirtok.hu | +36 70 276 5268
kancellarbirtok.hu
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ROZE

KANCELLI:\R BIRTOK
SOMLO

KANCELLAR KEKFRANKOS ROSE,
2023

ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos
AR: 2200 Ft

Kifogastalan, a jo ivast rozéborok
minden jellemzgjét felvonultaté mintaval
talalkozhattunk, amit jo szivvel ajanlha-
tunk mindenkinek, akar napi, akar étkezés
utani fogyasztasra. Elegans, csillogo rozé
szinnel, majd igazan sokrétl, gazdagon
arado gyimadlcsillattal talalkozhattunk.
Elénkek és frissek a savak, mindezek pe-
dig jol szolgaljak a fiatalos stilus érvénye-
siléset. Azaz, ez a bor a maga tipusanak
tokeéletesen megfelel, am a terméhelyi
hatasokbol csak némi teltségérzetet tud
felmutatni.

SILLER

SZORENYI CSALADI
PINCE

CABERNET SAUVIGNON SILLER,
2022

ATLAGPONT

FAJTA: Cabernet Sauvignon el

AR: 2500 Ft

A szin hatarozottan elegans, tokélete-
sen megfelel a bor kategdriajanak, az

a fajta fogyasztasra csabitd, étkezés
utani 1-2 pohar kitoltésére 6sztondz, ami
a sillerborok sajatossaga évszazadok ota.
Az illatban az intenzitas kozepes, a ming-
ség is inkabb annak mondhaté, de mar itt
feltGnik a csekeély, de érzékelhetd faradt-
sag. A savak dominansak, egyaltalan nem
bantd jelleglek, de a tovabbiakban csak
azt regisztralhatjuk, hogy a tanninérzet
szerencsere rendben van, picivel gazda-
gabb zamatnak 6riltink volna.

VOROSBOROK
DOMINIUM PINCESZET

GRAND FEKETELEANYKA, 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Feketeleanyka
AR:19 000 Ft

Uj tronksveteld ,halgy” jelent meg
vorosharaink kozott. Ez a bor példa arra,
hogy a nalunk eddig szinte ismeretlen
fajta adottsagait egy erre alkalmas bor-
vidék érté termeldi ki is tudtak aknazni.
Kiemelkedd minéségd, a természet
adta gserét felmutato bort alkottak.
Mély tanusu, biborba hajlg, szinte fekete
a szine, amit szilvara, szederre, meggyre
hajazo illat kivet, némi szegfliszeges
hatassal. Az izhatas csokoladés, aszalt
szilvas, finom, kedves tanninokkal, a bor-
hoz ill6 testtel és remek egyensullyal.
Oszintén gratulalunk!

KANCELLI:\R BIRTOK
SOMLO

KANCELLAR CABERNET FRANC,
2021

ATLAGPONT

FAJTA: Cabernet Franc
AR: 6000 Ft

Mit hozhat magaval egy voréshor
Somlérol? Erdekes, és egyaltalan nem
elitélhetd kettdsség a valasz. Egyrészt
nagytest(, gazdag, telt illattal megaldott
komoly, fGbhb jegyeiben egyaltalan nem
Lészaki” voroshort, sok glicerinnel, némi
alkohol-édességgel, valamint a termdhely
adta asvanyos jelleg felmutatasaval.
Vérdsborokban ugyebar ez szokatlan, de
nem 6rdogtél valo. Az egyetlen tényezg,
ami inkabb ,északiva” teszi a bort, az
tanninjainak kissé érdesebb, nyersebb
érzete, ami uralja az utdizt is.

BEOTHY PINCE

LA PASSION, 2017

ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos, Merlot e

AR:15 000 Ft

2

Sorozatunk ,nagy tulélgje’. Nem gon-
doltuk, hallva az évjaratat, hogy ennyi
szépseget meg tudott drizni ez a bor.

A stilusahoz ill6 mélyvores szin vezeti be
a kostolast. lllataban maig felfedezhetdk
meggyes, malnas hatasok, a korra az
illatban inkabb csak az érett szilvalek-
varra hajazo illat utal. J6 az 8sszhang az
alkoholtartalom és a testesség kozott; az
izlelést is inkabb az emlitett lekvaros jel-
leg, és az érett izek uraljak. A tanninérzet
talan tobb az elvartnal, de 7 év utan ez
legyen a legnagyobb baj.

KOFEJTE PINCE

KGFEJTG VORGS, 2021

ATLAGPONT

[ e

— =
-_—

FAJTA: Syrah,
Cabernet Sauvignon
AR: 7200 Ft

Ami egyontet( elismerést aratott, az

a bor szép, kifejezd illata. Benne kellemes
harmaniaban olvad 6ssze tobb gyimalcs
illathatasa, mint példaul az afonya, vagy
ameggy, a hatteret pedig jol eltalalt,

és semmiképpen nem tulzott hordds,
érlelési jegyek biztositjak. izében is tud
gyimalcsos hatasokat felmutatni, de

a megfelel6 savérzet mellett itt mar
feltGnik csekely, de érzékelhetd zoldes
tanninokra utale izhatas, s igy a bor picit
veszit az illat utan vart értékeibdl.

CLEMENTS PINCESZET

CLEMENTS KONDOR KEKFRANKOS,
2022

ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos
AR: 3000 Ft

Frissesség, fiatalossag, lendilet — ezek

a tényez6k jellemzik a mintat, s adjak
legfontosabb érteékeit. Elénk, picit lilas
szinarnyalata jol illik az inkabb kénnyed,
a gyimolcsos karaktert hangsulyozd
illatvilagahoz, ahol a meggyes érzet
mogott finom fliszeres (bors) jelleg is
felsejlik. Az izlelés utan batran mondhat-
juk a sztereatip megallapitast: ez egy jo
ivasu bor. Az, mert minden a helyén van
benne: tiszta illatok-izek, lendiletes sa-
vak, inkabb kissé vékanyabb teltségérzet,
mindez még egy poharra 6sztdnoz.

DERESZLA BALATON

BALATONI CARMINA, 2020

ATLAGPONT

FAJTA: Cabernet Franc,
Merlot
AR: 9000 Ft

A délies karakter(, telt és testes vorgsbo-
rok kedveldi elismeréen csettinthetnek e
bort megkdstolva. A Merlot fajta ugyan

a hazasitasi sorban masodikként szere-
pel, de hatasa mind illatban, mind izben
szépen érvényesil. |zgalmas malnalek-
varos illattal talalkozunk, ami mogatt ott
érezhetjik egy fahordos érlelés vanili-
as-kokuszos jegyeit is. Az iz szépen kdve-
ti az illatot, behizelgd, finoman édeskés,
érett gyimolcslekvart idéz, de az illattal
ellentétben, az izben a fahordos hatés
picit tolhangsulyozott.

DOMAINE EDEGGER
PINCESZET

GEORG, 2018

ATLAGPONT

FAJTA: Cabernet Sauvignon,
Merlot
AR: 5600 Ft

Hasonld pontszamokbol adodott a végsd
atlagpontszam, s az 6sszes biralonal,
még ha mas szavakkal is, de azonos volt
az altalanos értékelés: eddig tartotta ma-
gat, értékei vitathatatlanok, de tovabbi
fejlédés mar nem varhato. Az illat szép,
érett borra utald jegyei (pl. szilvalekvaros
hatas) mellé felzarkozik egy pici, kellemes
,b8ros” hatas is, s kilon elismerést ér-
demel a kivalé barik hordéhasznalat. Az
izben mar kissé hianyzik némi teltség, igy
a végso kicsengés mar kevesebb.

ILLES BORASZAT

KEKFRANKOS, 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos N
AR: 5950 Ft

Nagyon szép rubinvoros szinarnyalaty,
inkabb fiatalos, Ude varésbort alkottak
termel6i. lllataval tanitani lehetne a Kék-
frankos fajtajegyeivel ismerkedd, kezdd
borfogyasztat, a meggyes karakter az
illatban intenziv és finom, az izhatasban
frissen préselt meggylére emlékeztet.
Az izhatas dsszességében mar nem tud-
ja ezt a szintet elérni. A j6 zamat ugyan,
—ahogy irtuk — megvan, de a bor savhat-
tere hordoz kevés éretlen zold (almasav)
izhatast, a minta igy savhangsulyossa
valik, kicsit veszit értékességébdl.

Dr. Pasti Gyorgy

tollabal

Az altalunk biralt 29 minta jelentds
tobhsége a j6, vagy kivald mingségi
kategoriaba tartozott. Azaz, azok a

hazai termdtajak, ahol az 6kolégiai
adottsagok hagyomanyosan kedvezGek,

— s ugye a vulkanikus talajadottsagok

is ide szamitanak, — nagy értékd borok
készitésére predesztinalnak, j6 fajtava-
lasztas és megfeleld technologia mellett.
A fentebb bemutatott 20 minta mind-
egyike nivés borversenyeken is megallna
a helyét; egyarant talalhattunk kéztik a
hagyomanyokat 6rz6 nagytestd, tizes,
gyakran hosszabb érlelés( fehér- vagy
vorosborokat, formabonté hazasitasokkal
elkészitett élvezetes 6sszeallitasokat,
sdt, a ma népszerdnek szamitd illatos
sz616fajtak borainak képviseldit is. Ebben
a tekintetben tehat a sorozat megallta a
helyét, értékes, komoly presztizss borokat
biralhattunk. Ebben a tényben nyilvan
fontos szerepet jatszottak a termdhelyi
adottsagok, de nem kizarélag a vulkanikus
eredet( talaj, hanem az ¢koldgiai hatasok
osszessége (mikroklima, fiziografikus té-
nyezdk stb.). Az, hogy a kdzvéleményben
sokan a mineralis jelleg megjelenését a
borban dsszekotik a vulkani tufak hata-
saval, a dolgok leegyszerUsitése, hiszen
maig nem sikerilt kankrét vegyilethez
kotni az asvanyossag jegyeit. Az elemzett
borok mind bizanyitottak, de koztik csak
kb. egyharmadukban volt pregnansan
jelen az emlitett karakter, s nemcsak ettdl
voltak szép mintak. Hozzateszem, egyes
mintaknal, — illatos borok, rozék, egyes
vorosborok, — ez az érzet az 8sszhatasban
valoszinGleg zavard is lenne, elégedjink
meg annyival, hogy a bemutatott borokat
komoly értéknek tekinthetjuk.
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SZERZGK: BOZZAI ZSOFIA, BARTAL CSENGE FOTO: BOZZAI ATTILA, LAPOSA BIRTOK

MODERNITAS ES TRADICIO
HARMINC EVES A LAPOSA BIRTOK

Kilonleges boraszat, hiszen legutobbi két bortesztinkdn egy-egy boruk az elsé helyen végzett
sajat kategoriajaban. Emellett nem csak mingségben, hanem méretben is kiemelkednek, hiszen
a Laposa Birtok a Balaton kérnyékének egyik legnagyobb boraszata.

ortesztjeinken hozott eredményik révén méltan figyel-

tink fel az utébbi iddben a Laposa borokra: 2023 év

végén a Laposa Extra Dry 2022 tankpezsg6 végzett elsd

helyen a kategariajaban, jelen lapszamunkban pedig az
Apukam Vildga Olaszrizling a vulkanikus borok tesztjén.

Laposa Bencével beszélgettink, aki a Georgikonon szerezte
diplomajat. Ahogy az egyetemre kerilt, mar elkezdett a birtokon
is dolgozni, ami ekkar még csak 3-4 hektarnyi teriletet foglalt el.
Annak idején az elsé pince a mai Borterasz teriletén helyezkedett
el; innen indult a birtok, amelyet egy filke nélkuli traktorral mdvelt.
LA generacidvaltas nalunk egyszer( volt. A csalad sokaig Bu-
dapesten élt. Edesanyam badacsonyi, és amikor egyetem utan
idekoltéztem, gyorsan kialakult, hogy én dolgozom a pincénel.
Edesapam fektette le a birtok alapjait, a koncepciot és a terilete-
ket. O alapitotta a pincét is, de nem gondolkozott professzionalis
borkészitésben, vendéglatasban, nagyobb volumenben. Kezdetektél
fogva én taldltam ki és épitettem fel a birtokot. Természetesen az
alapok nélkil ez nem ment volna — szerencsére ebbél nem adddott
konfliktus. Gimnaziumba Budapesten jartam, egyetemre a keszt-
helyi Geargikonra. Egyetemista koromban mar tébbet jartam at a
birtokra, és végil huszondt éves koromban, 2005-t6l vettem at a
birtok vezetését. Természetesen aldozatokat is kellett hoznunk, ami
sokszor nem volt egyszer(. Tettink ra kisérletet, de végil sajnos

nem sikerdlt megoldani, hogy egyitt dolgozzunk a testvéreimmel.
Ellenben van egy fantasztikus csapatunk, nagyon jo stabbal dolgo-
zom egyitt a sz6lészet, a pince, a kereskedelem, és a vendéglatas
terén is. Mindent — tehat a termelést, a feldolgozast, a logisztikat
és a marketinget is — a cégen belul prabalunk megoldani. A kollégak
kdzott vannak Ujak, és olyanok is, akikkel tiz éve egyitt dolgozunk.
Folyamatosan dolgozunk a tovabhi terveken, 6tleteken, innovacio-
kon.”

Szakmai latogatasunk alkalmaval Bencével egyitt Siklési Szabolcs
féborasz kalauzolt benniinket. Kivalé szakember, 2020 novemberé-
ben csatlakozott a céghez, a Kristinus Birtokrol érkezett. Tanul-
manyait a Sods Istvan Szakkdzépiskolaban kezdte és jelenleg is
hallgato a MATE Sz6lészet-Boraszati Intézetében.

Eves szinten harmincot hektar sz616t mivelnek. Ezek kozott

sok hosszU tavu bérleti konstrukcid is szerepel, emellett kiilsds
termel6ktél is vasarolnak sz616t feldolgozasra. Mindez korilbeldl
hatszazezer palackot jelent, amit elsGsorban a belfdldi kereskedel-
mi haldzatokan keresztil, valamint gasztronémiai egységeikhen
értékesitenek.

A prémium boraikat a HoRECa egységekben értékesitik. A birtokan
az integralt ndvényvédelem elvei szerint dolgoznak, ami egy jo
atmenet a konvencionalis és a bio kozott, amely alacsony kdrnyezeti
terhelést, mégis nagy terméshiztonsagot garantal.

,Nincsenek csodak: ha nem kdveted az idgjaras valtozasat, akkor
eltnik a termésed. Visszafogottan kell alkalmazni a peszticideket,
és nagyon oda kell figyelni arra, hogy mit hasznalunk” - vallja a
szakember.

Klasszikus fajtak a klimavaltozas ellenére is
Sz6l6terileteik kiemelkedd ddlgkon talalhatdak, és jellemzden olyan
klasszikus fajtakkal dolgoznak, amelyeknek kamoly hagyomanya

és jovdje van a Badacsonyi Borvidéken. Ezek kozil az Olaszrizling
messze kiemelkedik, de emellett az 6sszes badacsonyi fajta fontos
szamukra, mint a Szirkebarat vagy a Kéknyel(. Ezen harom legmeg-
hatarozoébb fajtan tul dolgoznak Rajnai rizlinggel is, amelynek szin-
tén jelentds multja van Badacsonyban. Klasszikus magyar fajtaként
a Furmint és a Juhfark is kiemelkedd szerepet kap boraszatukban.

A Furmintot jelenleg els6sorban pezsg@alapbornak hasznaljak, de
nagy évjaratokban klasszikus szaraz furmintot is készitenek.
Alapvetden a szireti idpont megvalasztasaval reagalnak a klima-
valtozas hatasara. A Szirkebarat er@sen
cukorgy(jté fajta, ezért arra jobban oda
kell figyelni, igy el6fordulhat extrém korai,
augusztus végi szireti idépont is. Az
Olaszrizlingnél egyelére inkabb a pozitiv
hatasat érzékelik a felmelegedésnek,
hiszen korabban és stabilabban tudjak
szedni. Abbdl indulnak ki, hogy a Villany-
ban és Horvatorszagban termesztett fajta
is jol fogyaszthato bort ad.

A sz6lészik, Toth Péter szerint az Ultevényeikben még nagy potenci-
al van, terileteik kivalo adottsagokkal rendelkeznek. Tovabbi terile-
teken szeretnének telepiteni, de ez még a tavolabbi jovd kihivasa. A
Borterasz magassagaban megcsodaltunk egy tabla Szirkebarat éreg
tdkét, amit kézzel mivelnek.

Gyakorlat és kihivas a sziretelésben

A sziret nem hizadik el a birtokon, mivel nem termesztenek Irsai
Olivért, valamint a kéksz418t is rozénak sziretelik. Egyes évjara-
tokban 8sszecsUsznak a szireti munkak: ilyen esetekben oktéber
kozepén ér véget a sziret, ami kifejezetten megneheziti a munkat.
A korai és a késGi sziret szUk intervallumban torténik, a 2023-as
év abszolut ilyennek tekinthetd: 6t hét alatt lezajlott, ami nagyon
megterhelte a kollégakat is.

,MAGANEMBERKENT NEM
ORULOK A KLIMAVALTOZASNAK,

DE SZOLESZETILEG EGYELORE
INKABB POZITiVAN ELJUK MEG:
MEGKONNYiTI A MUNKANKAT.”

,Tizbdl kilenc esetben tudjuk, hogy mikar kell permetezni. El&nyds
helyzetben vagyunk, mivel a Badacsonyi Kutatdallomas szaz méter-
re fekszik t8lunk, igy folyamatosan kapjuk a meteorolégiai adatokat.”

Az arany kozéput: progresszivitas és tradicio

Bence elmondta, hogy kezdetektdl fogva egy progressziv, tradici-
onalis elemekkel 6tvozott boraszati filozofiat képviselnek. Ahogy
bejartuk a birtokkdzpontot és a Borteraszt, errél mi magunk is
meghizonyosodhattunk.

Boraszati szemponthdl minden egyes borukban a tékéletes tech-
nolégiat igyekeznek hasznalni, amivel a legtébbet ki tudjak hozni a
borbdl. Nagyon fontos szamukra a szireti idépont helyes megva-
lasztasa.

Nem bizzak a véletlenre a kilonb6z6 sorozatt borok alkoholtartal-
manak beallitasat sem. Minden borcsaladhoz mas és mas szireti
idGpontot valasztanak az elérni kivant stilus és beltartalom fugg-
vényében. A Frissnek” 11,5-12 az alkoholfoka — e kénnyed borcsalad
tagjaihoz a sz618 nem tolérett allapotban érkezik a pincébe.
Technologiajukat gyors, kiméletes feldolgozas jellemzi, préselés
soran ritkan mennek 1 bar nyomas félé. A mustot mindig tisztitjak,
kulon valasztjak a mustaljtél, ami igy szdrt formaban sem kerdl visz-
sza. Tiszta és koncentralt alapanyaggal tudjak inditani az erjedést.
Ez minden esetben iranyitott mddon torténik temperalt, hitott
kérilmények kdzott. Komalyabh borok esetén hordas erjesztést is
alkalmaznak.

Sokrétd technolégiajukat szeretik komhbinalni, tdbb boruk kilénbozé
technoldgiak hazasitasaval készil el. Részben tartalyban, részben
horddban, valtozd mennyiség( ideig érlelik a bort; felkeverik

a seprét. Ennek kdszonheten kikiszobolhetik azt a hatast is, hogy
valasztani kelljen a test és a beltartalom, vagy az intenziv aromak
kozatt. Tehat filozofiagjuk egyik fé eleme az arany kozépUt megtala-
lasa

Az Apukam Viligéban 6sszeérnek a
kilonb6z6 mivészeti agak.
Dijnyertes boruk, az Apukam Vilaga
dilévalogatas, a két legszebb Olaszriz-
ling d16jiuk termésébdl készil, amelyet
Badacsaony és Csobanc déli oldalaral
sziretelnek. HUsz-harminc éves t6kékrgl
van sz6, mind fantasztikus adottsagokkal
rendelkezik. Ezekrél a d@I6krdl a termd-
helyi adottsagoknak kaszénhetden magas
mustfok, érett sz618t tudnak sziretelni. Az Apukdm vildga szinte az
egyetlen bor valasztékukban, ahol a hordés érlelés jegyei 6nma-
gukban is megjelennek, hiszen ez a bor teljes egészében, érlelés

és erjesztés tekintetében is horddban készil. A dildszeleki¢ utan
csak azon horddk borai kerilnek be ebbe a tételbe, amik a legmaga-
sabb minéséget képviselik, emiatt az elkészilt mennyiség erdsen
ingadozik. A kdzel egy éves hordas utan, hosszabh palackos érlelést
kap, és Laposa Jozsef sziletésnapjan keril forgalomba. ,Igyekszink
gy dolgozni, hogy amikor piacra ker(l, akkor tékéletes allapotban
legyen.”

Nagy hangsulyt fektetnek a vizualis megjelenésre is, borcsaladjaik-
nak egyedi megjelenés( cimkéik vannak. Az Apukam Vildga azért is
szamit nagy kedvencnek, mert a mivészet tobh aga is bekapcsolddott
a folyamatba. A bor stilusanak dtlete Laposa Jozseftdl jott; a cimkén
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lathatd alapfestmény Somogyi Gy6z6 munkaja, a bar nevét pedig
Csiszar Jend radidmUsora ihlette. Rengeteget kisérleteztek grafika-
ban és nyomdatechnoldgiaban is — a végeredmény magaért beszél.

A Hableany torténetileg is boraszati kozpontnak
szamit

Az egész telepllésrészen az 1883-ban épilt Hableany volt az elsd
épilet — és nem csak az épiletet, hanem az egész kdrnyéket, a
vasutallomast és a parkot is beleértve Hableanynak hivtak 1931-ig.
Ekkor egyesilt az 6faluval, Badacsonytomajjal. A jelenlegi épiletet
1964-ben épitették az eredeti helyére, amely annak idején egy
nadtetds, tornacos fogaddéként zemelt.

Ez a ,tervgazdasag csodajanak” szamitott. A balatoni tdmegtu-
rizmus fellendilésekor Siéfokan, Keszthelyen és Balatonfireden
nagy szallodakat épitettek, mig Badacsonyban a kiranduléturizmus
kapott hangsulyt, igy a Hableany volt akkoriban a legnagyobb
vendéglato egység. Olyannyira tagas volt, hogy az eredeti ven-
dégtér mellé a terasz és még egy boraszat is befért. A Hableany
késémadern éplet volt, viszont a funkcidban és a hdszigetelésben
is akadt probléma, igy nem tartozott koranak legjobh épiletei kdzé.
A felvjitaskor igényes anyagok felhasznalasaval igyekeztek a leg-

tobbet kihozni bel6le, hiszen nem akartak egy teljesen 0j épiletet
felhuzni a helyére. Kumpost Eva keramiginak hangsulyozasaval, és
erds tomegképzéssel egy igazan mai épilet valt beléle. A Balaton
kordl tobb hasonlo, késémodern stilusu épilet talalhato, mint a
badacsonyi Tatika éplete, vagy a filigran szantadi rév.

A vendéglatasban tobbféle iranyvonalat képvisel-
nek

Harom vendéglatéegységikben az ételek stilusa és a koncepcid is
kulonbdzik. A feldolgozdpince felett taldlhaté Habledny a méretben
és ismertségben is zaszléshajonak szamit; a Dining Guide TOP 100
étterme kozott is szerepel. Bence szerint egy ergteljesen magyaros
vonaly, vidékies izvilagu fine bistro a legtalaldbb név ra. A Friss Te-
rasz egy fiatalos bulihelyszin, amely teriletileg kdzépen helyezkedik
el. Itt kizardlag streetfood kaphatoé.

A boraszat térténete a Borteraszrdl indult. Innen csodalatos pano-
rama nyilik mind a Balatonra, mind pedig a Badacsony-hegy tetején
talalhaté bazaltorgonakra — ez a kilatas a Balaton egy Uj arcat
mutatja meg. Az energiavalsag miatt mindent megUjulé energiaval
szereltek fel. Az épileten napelemek talalhatdak, amely éves szin-
ten ellatja a borteraszt. Gasztronémia tekintetében a Borteraszon
otven szazalékban hidegkonyha van, de elérhetdek olyan kedvelt
fogéasok is, mint a rizotto, vagy a kacsacomb.

Vendégeik féleg Budapestrdl érkeznek, de 8sszel igen sokan lato-
gatnak ide kilfaldrél is. Féleg Lengyelorszaghal, Cseharszaghdl,
Szlovakiahol érkeznek, emellett Nyugat-Magyarorszagral is van
visszatérg vendégkarik.

Pezsgtkészités Prosecco technolégiaval

Nyomasalld pezsgds tartalyokban tartalyos erjesztéss pezsg6t
készitenek, amely a fajtat kivéve a DOCG Prosecco technoldgiaval
mindenben megegyezik.

Terveik kzott szerepel egy palackozosorral vald bévilés, hogy sajat ma-
guknak tudjak palackozni a pezsgét. A jelenleg termelt pezsgémennyi-
seget kannyedén felveszi a piac. Harom présik dolgozik, nagyon ritkan
mennek préselés soran 1 bar nyomas félé. A prés 360 fokban minden
iranyban présel, igy kiméletesebben és gyorsabban tud dolgozni.

Tervek a prémium borokra nézve

Pezsgd készitésen kivil is ambicidzus fejlesztési otleteik, elképze-
léseik vannak, rengeteg iranyt szeretnének kiprébalni a prémium
borok terén is. Tudatos épitkezéssel évrél évre jobb borok készitése
a cél. ,Hetven pontos bortél a nyolcvanig kanny( eljutni, de nyolc-
vannyolctél a kilencvenkettdig sokkal rogésebb az ut. A prémium
vonalon az a feladatunk, hogy minél izgalmasabb borokat tudjunk
készteni” - foglalta 6ssze Laposa Bence.

Mennyire kell behddolni a trendeknek?

Folyamatosan keresik a fejlédési lehetdségeket és a valaszokat az
agazat nehézségeire. Kérdéses, hogy milyen mértékben érdemes
kovetni a fogyasztdi szokasok valtozasat. Bence a mindségben nem
hajlandé kompromisszumot kdtni. Minden izlésbeli fenntartasuk
ellenére elkezdtek gondolkodni az alkoholmentes, alkoholcsékken-
tett borokban, amelyekkel kapcsolatban idén szeretnének elvégezni
egy kisérletet.

,Majd az eredmény dénti el, hogy jél gondolkoztunk-e, jé! raktuk-e
0ssze a mozaikokat. Van egy irany, amiben hiszink, majd kiderdl,
mennyire volt igazunk. Attél, hogy van egy alaptechnolégiank, ez
egy »ezervaltozds« torténet. A fajta és érlelési mad mellett minden
részlet fontos. Azt gondolom, hogy egy olyan alapbort kell késziteni,
ami sok szempaonthél mas alapizekkel rendelkezik. Ha a boraszat
elindul ebbe az iranyha, akkor folyamatosan fejlesztenie, kisérletez-
nie kell ahhoz, hogy olyan alkoholmentes bort tudjon kinalni, aminek
van élvezeti értéke. Azt a kdzéputat kell megtalalnunk, hogy gy
lépjink be a piacra, hogy nem égetjik fel a hagyomanyainkat. Az al-
koholcsokkentett és alkoholmentesitett borokat a klasszikus valasz-
ték melletti kiegészitd termékként kezeljuk. Ezt is kizarélag akkor, ha
megfelelnek a mingsegi elvarasoknak. Osszeségében rettenetesen
szomorU lennék, ha egy torténelmi borvidéken nem a tradicionalis
barokon maradna a fokusz” - foglalta 6ssze Laposa Bence.

,A masik vilagtrend, a natUrborok felé nem szeretnének elmozdul-
ni.” Hiaba tartjak nagyon progresszivnek magukat, nem akarnak

"

-

mindent elkésziteni. Kisebb terilettel rendelkezd boraszatnak joval
nagyobb a jatéktere, mind a bio-, mind a natUrborok tekintetében.

,Falyamatosan bdvitjik a valasztékot, a dizajnt, a kammunika-
ci6t. Nagy hangsulyt fektetink a webshopra, a vendéglatasra,
rengeteg sajat rendezvényink van, és dsszeallt a mikodési
modellink, amire kifejezetten biszkék vagyunk. Végre eljutot-
tunk egy érett allapotba, amikor nem a létinkért kizdink és nem
a nagyberuhdazasokat menedzseljik, hanem a napi feladatokra és
a mindségi munkara tudunk koncentralni. Vagyom ra, hogy elme-
riljunk a részletekben, és a szakmaisagra tudjunk koncentralni.
Magas technolégiai szinvonalt az Uzem, a laborhattértél a teljes
gépesitettségig, tehat most mar fakuszalhatunk a finomhan-
golasra. En ebben ugyanugy latom a kihivasokat, és fontosnak
tartom, hogy egy cég at tudjon lépni ebbe a fazisba. A borasz
szakmaban az idaig valo eljutas egy kildndsen nehéz mérfaldkd
atlépésével jar"
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SZERZG: DR. KOVACS BARNABAS

A BOR FENNTARTHATOSAGI
VONATKOZASAI —

. MIBOL ALL OSSZE A PINCESZETEK
OKOLOGIAI LABNYOMA?

Az elmult honapokban szamos eurdpai nagyvaros utcaja a gazdak tiltakozo traktoros
felvonulasaitol, figyelemfelkelté demonstracioitdl volt hangos. Ezekkel az eurdpai dontéshozok
figyelmét szeretnék felhivni arra, hogy a kontinens stratégiailag legfontosabb erdforrasat, jelesil
az élelmiszert, 6k termelik meg és mégis teherbiroképessegiikon felil érzik terhelve magukat a
kozosseég altal kivetett adok, (ami az lzemanyagarak névekedéséhez vezet) és korlatozasok (pl.
alkalmazhaté névényvéddszer hatoanyagok szamanak csékkentése) miatt.

koznak fel e dontések magott. A mezdgazdasag az Eurdpai
Unidn beltl ugy, hogy a kdzos koltségvetés kb. 40 szazalé-
kat kapja meg tamogatasként, a széndioxid-kibocsatas kb. 10
szazalékaért felel jelentds csokkenési trend nélkil. Globalis szinten
az itteni gazdak a legfejlettebb technoldgiai megoldasok segitségével
dolgoznak és a nagy aranyban tanult agrarszakemberek iranyitasa
mellett is olyan mértékben romlik az eurépai mezégazdasag altal

érintett okoszisztémak allapota (pl. [beporzd] rovarok szamanak és di-

verzitasanak csokkenése) és szolgaltato képessége, hogy a cselekvési
kényszer nem lehet kérdeés.

masik oldalrél viszont ugyancsak méltanyolhato érvek sora-

> 1. ABRA: A MEZGGAZDASAG HOZZAJARULASA A TELJES UHG
(OVEGHAZHATASU GAZ) KIBOCSATASHOZ (%), EU-28, 2015

4,32%

1,48%
0,06%

3,67%

0,06%

W Nem mez6gazdasagi szektorok M Allati emésztés soran véghemend fermentacio
M Tragyagazdalkodas Rizstermesztés
W Mezégazdasagi termdféldek Mezdgazdasagi és egyéb maradékanyagok égetése

Megjegyzés: A teljes iiveghazhatdsu gaz (UHG) kibocsatas nem tartalmazza a LULUCF CO,
kibocsatast és megkotést.
Forras: Eurépai Kérnyezetvédelmi Ugynikség

Politikailag ez nehezen athidalhaté problémanak tdnik. Amennyi-

ben rendelkezésre is allnanak forrasok a gazdak anyagi terheinek
csokkentésére, nem valészinG, hogy ez esetben gyogyirt jelenthet,
hosszutavon egészen biztosan nem. A klimavaltozast az azt fokozott,
mondhatni az életdsztonikbdl taplalkozo figyelemmel kezeld 0j, most
szavazdva és dontéshozova valg generaciok mar mas megkozelitéshdl
fogjak értékelni, majd kezelni, mint az az elmult évtizedekben volt
jellemzd. A mezGgazdasagi agazat szerepl@inek (gazdalkodok, feldol-
gozdipari szerepl@k, kutatok, szakpolitikusok) ez alapjan sokszorozott
erGvel és sebességgel szikséges keresni azt a hatékony ergfor-
ras-felhasznalast és -termelést, majd pazarlas nélkili fogyasztast
biztositd rendszert, ami az eurépai polgarok szamara elfogadhaté és
tamogathaté. Valamint globalis szinten is hozzajarul a klimavaltozas
hatasainak mérsékléséhez, orvoslasahoz.

Hol lesz ebben az Gjonnan felépiilg rendszerben a bornak
és az azt elGallito agazatnak a helye?

A bor Eurépa kultOrajanak elvitathatatlan részét alkotja, nem csak
gasztronomiai, de a kereszténység révén a szakralis térben is. Ez
utdbhinak kaszonhetden a vilag szamos pontjanak kultrajaba bele-
épiilt a bor. Erdemes a boraszat szerepét vizsgalva idaig visszanyoini,
mivel napjainkra a bor mar tébhnyire csak egy, az alkoholos italok
valasztékabol az itallapokon vagy polcokon. Amennyiben azonban

az emberiség ismert torténelmét nézzik, ez az ital nem csupan egy
alkoholos ned(, hanem termelési és fogyasztasi kultUraja az itt élék
széles értelemben vett kultUrajanak részévé is valt. Varhatd akkor,
hogy amikor a fenti dilemmakra keresik a valaszt a jelenlegi és a jo-
vébeli dontéshozok, akkor elnézdbben kezelik majd ezt az 4gazatot a
megszoritasok soran? Amikor az alapvet6 élelmiszerekkel keril dssze-
vetésre a sz8l6termesztés viz-, talajmunka- és peszticidigénye, akkor
kis esély mutatkozik erre. Fontos tehat, hogy az agazat maga kezdje
meg a szamvetést, mint ahogy az egy jo haztartasban, —ami az dkosz
kifejezés eredeti gorag jelentése — torténik, amiben valamiért sporolni
kell. A bolygd minden pontjan hat a klimavaltozas, észszer{siteni
azanban ott lehet, ahol eddig tul sok forrast hasznaltak fel. Eurdpa,
annak mez@gazdasaga és azon helil pedig a bor elgallitasat biztosito
szektor tobh szemponthél ilyennek szamit napjainkban. Talan nem is
jar vallalhatatlannak tGng kempromisszumokkal a valtoztatas, amely
egy kornyezetileg és id6vel mindenképp gazdasagilag is fenntartha-
tébb iranyba mutat.

Mibél all a bortermelés dkoldgiai labnyoma?
Szdl6termesztés

A sz8l6ultetvények amennyiben kis intenzitasu, extenziv talajmd-
veléssel és tapanyagutanpotlassal kezelik azokat, ugyan jelentds
mérték( széndioxid megkotésére képesek (akar kb. 1400 kg/ha/év),
azonban az Ultetvények kis szazaléka jellemezhetd jelenleg igy az
Eurépai Unidban.

A traktoros miveletek szama és a peszticidfelhasznalas elsésorban
olyan Ultetvényekben kisebb mértékd, melyek szerves anyagban
rendkivil szegény talajokon (pl. foldtorténeti értelemben frissen” ke-
letkezett vulkanikus talajokon, koves-sziklas vaztalajokon) helyezked-
nek el, illetve a klimatikus adottsagok csokkentik a gombas fert6zddés
eselyét, vagy a domborzati adottsagok miatt nem gépesithetéek. Az
igy jellemezhetd Ultetvényeken azanban a kiszamithatdbb vizgaz-
dalkodas érdekében nem ritka az ontozés (vagy a lehetségének a
felmerilése), ez pedig Ujabb fenntarthatosagi kérdéseket vet fel.

SZENBEVITEL I SZENDIOXID-KIBOCSATAS :

Légkori
szendioxid

!

Allati emésztés
soran végbemend

A novények szén- fermentacio

felvétele foto-
szintézisrevén
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mulcs,
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talajjavito ;
anyagok. Tragya- Erézio,
gazdalkadas. | kimosodas,
\ ; betakaritas

I
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“lélegzés anyagok
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Gydkerek,
avar altal
felszabaditott

; y TALAJBAN LEVO SZEN
szénvegyiilete

szerves és szervetlen

Forras: Nistor et al. (2018): N,0, CO,, Production, and C Sequestration in Vineyards:
a Review. Water, Air, & Soil Pollution. 229.

> 2. ABRA: SZOLGULTETVENYEK TALAJA ES A SZENKORFORGAS

Egy eurdpai polgarban abban az idészakban, amikor a felszin alatti
édesvizkészletek korlatozottsaga mind gyakrabban kap politikai
figyelmet, ellentmandasos érzéseket kelthet, hogy a gabonafélékkel
szemben tobb méterre is lejutni képes gyokérzetd sz6l6ket ontozik a
gazdalkodok, mikdzben tultermelésének kaszonhetden is tamogatni
szikséges az agazatot (pl. zoldszuret, leparlas). Egyetlen palack bor
elgallitasahoz a legdvatosabb becslések szerint is tobb szaz, mig az
ontozott szGl8ultetvényekkel és hosszu szallitasi lancokkal is szamolé
madellek alapjan akar tébb mint kétezer liter édesvizet hasznalnak a
bortermelék.

Emellett itthoni példat véve ugyancsak szembedtld, hogy a sz6160l-
tetvényekre forditott novényvéddszer 6sszmennyisége, a hazankban
termesztett ndvénykultirak kozil csak azért a masodik, mert a
legnagyobb felileten termesztett biza megeldzi. A szGl6termé teri-
letek 2023-ra mar azonban minddssze a ndvényvédelemmel érintett
teriletek 1,2%-at teszik ki!

Az agazat tehat felulreprezentalt az ergforrasok felhasznalasanak
tekintetében és ez részben érthetd is, mivel a monokultiraban vald
termesztés soran a sz616t rengeteg korokozo és kartevd karositja,
illetve rengeteg munkat jelent egy kuszonavényt kilonbdzé vltet-
vényrendszerekben nevelni és tartani. A kérdés az, hogy részben
fenntarthatdsagi okokbadl, részben a fogyasztdi tudatossag mind
érzékelhet8bb novekedése altal kivaltott igénybdl fakaddan, hogyan
lehet jelentds mértékben véltoztatni ezen a kedvezdtlen dllapoton.
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+ 3. ABRA: A MAGYARORSZAGON FELHASZNALT NOVENYVEDGSZER
EVES MENNYISEGE NOVENYKULTURANKENT (TONNA), 2019
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Forras: KSH
Csigadld szerek
I Novekedést gatld szerek
I Egyéb szerek

B Gomba- és baktériumdlg szerek
[ Rovar- és atkadld szerek
I Gyom- és mohairté szerek

Mi jelentheti a megoldast? Ujabb, még hatékonyabb gépek, pesztici-
dek, eszkozok alkalmazasa az ennek megfeleléen jobban gépesithetd
monoakultiraként jellemezhetd tltetvényekben, amit az ,ujvilagi”
bortermeléssel vald arverseny az alacsony vamszintek mellett indo-
kolhat? Avagy extenziv mivelés helyi kozosségek munkaerejének (a
kohézigs, vidékfejlesztési forrasok a vidék népességmegtarto erejét
hivatottak elsdsorban javitani ugyancsak kazosségi forrasokbal) a
joval jelentGsebb anyagi megbecsilésével és tudasanak bevonasaval
jelentheti a megoldast? Melyik tudja megtermelni a szikségesnek
tartott mennyiséget a megfelel§ mindséghen és fenntarthatosagi
igények mentén, illetve melyik kapjon és milyen aranyban tamoga-
tast a kozas EU-s vagy nemzeti koltségvetéshdl? Valasztani vagy
parhuzamossagot kialakitani lenne érdemes inkabb? E kérdések pedig
még csak a sz6l6termesztési vonatkozasat érintik a boreldallitas-
nak, melynél mar egészen jelentds kilonbségek vannak jelenleg is a
tamogatasok eloszlasaban annak figgvényéhen, hogy a gazdalkodo
milyen kdrnyezeti fenntarthatésaghoz kothet6 vallalasokat tesz. Az
okologiai gazdalkodasban mivelt szélGultetvények aranya globalisan
valamivel tobb mint 6 szazalék, ezek 80%-a talalhatd az EU-ban. Ezen
gazdasagok és feluletik folyamatosan né, azonban a fenti problé-
mak orvoslasahoz nem elég jelentds mértékben, illetve sebesség-
gel. Tovabbi kérdéseket vet fel, hogy a jelenlegi szabalyozas ezen
gazdalkodasi forma esetében sem kellé mértékben korlatozé a nagy
széndioxid-kibocsatasu miveletekkel kapcsolatban (pl. talajbolyga-
tassal jard miveletek szama, szikségessége), a peszticid hasznalat
visszaszoritasaban azonban jelentds eldrelépést jelent (herbicidek
totalis, inszekticidek jelentds aranyu tilalma).

Boraszat

A boraszatban jelenleg elsésorban a rendelkezésre allg technolégia
(pl. hiGtéstechnika, épiletszigetelés), tudas (passziv rendszerek
hasznalata az energiaigényes alternativak helyett pl. a koncentralt
alapanyag-eldallitas soran) és a helyi adottsagok (ckologiai, szovetke-
zeti és marketing [pl. Corpinnat]) hatarozzak meg azt, hogy mennyire
tud fenntarthatéan mikodni egy pincészet. Célzott tamogatas (in-
direkt tamogatasként foghatoak fel az energiahatékonysagot naveld

Sz§lgultetveny

® Biogeokémiai kibocsa-
tasok!

® Uzemanyag-elgallitas és
-felhasznalas

@ Villamosenergia-
fogyasztas
Nyersanyag-elgallitas?

> 4. ABRA: A KIBOCSATAS ELOSZLASA
A BORELSALLITAS SORAN, 2011
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! (veghazhatésu gazkibocséta csolatos labnyom, amely a természetes bio-geo- CSOITI agOI as
kémiai folyamatok eredménye, és amelyet a helyi éghajlat, a talajviszonyok és a gazdal-
kodasi gyakorlatok, példaul a nitrogén mitragyak alkalmazasa befolyasol. o U vegpa lack
2 A széldultetvényen felhasznalt anyagok, példaul mitragyak és ndvényvédd szerek
gyartasaval és szdllitasaval kapcsolatos labnyom.

Hullamkarton doboz

? A sz616nek a sz6/6Ultetvénytdl a borészatig tarténd szallitasaval, a nye -elalli- EgyEb CSOmagU|355
tassal, a hitokizeg-veszteséggel és a gydrtasi hulladékkezeléssel kapcsolatos labnyom. e,
A bor isahoz hasznélt anyagok gyartasaval és széllitasaval kapcsolato: Szallitas
labnyom. S .
6
5 Az aluminiamifélidval térténd. S lezirisihos ésa sgrarssaior @ Palackozott bor szdllitasa
keletkezd hulladék kezeléséhez kapcsolédd Iabnyom.
°A J ikhoz és torténd i elddllitassal és -elégetés
kapcsolatos ldbnyom az iparagra jellemzd tavolsagok alapjan, amikor az Egyeslt Alla-
mokbana etesitméi i Forras: California Wine Institute

beruhazasi tamogatasok) vagy erds felmérg- és osztonzgrendszer a
szBl6termesztéssel 6sszevetve nem all rendelkezésre az EU-ban.

A boraszatok azonban csak részben ,termelik meg” maguk az egy
palackra esd széndioxidlabnyomot a tevékenységik soran. A legje-
lentdsebb hozzajarulast olyan faktorok adjak, amik a tarolhatésagot,
a szallithatdsagot, a hagyomanytiszteletet és nem utolsé sorban
marketingcélokat szolgalnak (elsGsorban pl. vegpalack-csomagolas).
A kozeljovdben a legjelentdsebb elmozdulas is e terileten varhato
annak kaszonhetden, hogy a végfogyaszto felé e feluleten lehet a
leghatékonyabban kommunikalni a fenntarthatosagi térekvéseket.
Erre kilonbozd logok hasznalataval mar meg is indult a térekvés,
szamos alternativa kdzil valaszthatnak a pincészetek. Fennall azon-
ban a veszélye annak, hogy az Ugynevezett ,zoldre mosdatas” (green
washing) jelensége olyan széleskarben elterjedt és gyakorolt lesz a
vallalatoknal, hogy erds ellendrzés nélkil a fogyasztek nem fognak
hinni a meghizhatésagukban.

Atermészetes erjesztett sz6161é képéhez legkdzelebb pozicionalt termék
alulrdl, termeldi kezdeményezésre alakult ki, eredetileg Franciaorszagban.
A natur bor mint kategéria (vin méthode nature) mara globalis szinten
valt keresetté, trendivé. Az igy készilt borok amennyiben az alkalmazott
eszkazpark (edények, palackok) megvalasztasanal gondosan jarnak el,

a rendkivil korldtozottan alkalmazhatd boraszati modszereknek és
segédanyagoknak készonhetden kifejezetten kis kibocsatassal, eréforras-
igénnyel készithetGek el. Nem lehet azonban megfeledkezni a borasz
tarsadalom altal széleskérben hangsulyozott hatranyokrdl sem, az igy
keszilt borok esetében a tarolas, szallithatosag terén mindenképpen
kompromisszumokat kell katni. igy a mara mar ilyen tekintetben kénye-
lemhez szokott forgalmazok, fogyasztok kozil csak az erre hajlandok sza-
mara jelenthet majd el8relathatolag kizarélagos alternativat. Az dgazat
varhatéan tobbféle megoldas parhuzamos alkalmazasa révén tudja az
adott borkategoriaba (,csucstdl” a ,folyabor” kategariaig) es tételeket
fenntarthatabban elkésziteni kornyezeti és gazdasagi néz6ponthal is.

A bortermelés és fogyasztasanak fenntarthatdsagi kérdéskare a fenti ro-
vid 6sszefoglald alapjan is érezhetd komplexitast mutat, melynek tovabbi
korbejarasat részteriletekre fokuszale folytatassal tervezi bemutatni a
szerzd.
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borok vilagaban az asvanyossag kifejezést Iényegében

harom dologra hasznaljak, és segit a kancepcié megér-

tésében, ha egységhen gondolkodunk ezekrdl. ElGszor
is a sz0 a tényleges geoldgiai asvanyokra utal, amelyek a

foldben lévd kdzeteket alkatjak: példaul egy darab kvarc vagy

egy vulkanikus alapkézet. A masodlagos asvanyossag jelentése utalhat a
tapanyagasvanyokra is, példaul a kaliumra, amelyet a sz616 a gyckereivel
vesz fel és hasznal az anyagcsere-folyamatokban. Végil, de nem utolsdsor-
ban az asvanyossag sz6 Gnmagaban is izleir¢ kifejezést takar. Amikor azt
olvassuk, hogy egy Vouvray bor ,tele van sos asvanyi anyagokkal, szilvaval
és mézzel’, mentalis képet kapunk a borrdl, és megértjik, hogy a szilva és
a méz csak metaforikus dsszetevék — az asvanyi anyagokkal egyitt. Alex
Maltman — geoldgus és a wales-i Aberystwyth Egyetem foldtudomanyok
professzor emeritusa — 2018-ban megjelent Szgldiiltetvények, sziklak
és talajok cim@ kényvében a kovetkezdket irja: kezdetben a gyokerek csak
vizet isznak. Ahhoz, hogy a ndvény barmilyen anyagot a talajbél a gyo-
kereihez juttasson, az anyagnak vizben kell oldédnia. Ez azt jelenti, hogy
ami a gyokerekbe kerdl, az nem pala vagy csilldm; ha ezekbdl a kézetekbdl
szarmazik, akkor el8bb elemi ionokka, példaul kaliumma vagy kalciumma
redukalodott. Ezek az elemek a kdzetek és az él6lények egyszer( nyers-
anyagai, tehat a novény tapanyagként hasznalja dket, de nem rendelkeznek
a kdzetasvanyak jellegével”. Bar a kizetet alkot6 elemek koz6tt vannak
olyanok, amelyekbdl a sz8l6tdkék tapanyagot is nyernek, a kézetben ezek
az elemek szorosan kdt6dnek az anyag kristalyos szerkezetéhez. A sz816 al-
tal felvett asvanyi tapanyagok tulnyomoé tébbsége humuszbdl, a lebomlott
biologiai anyaghdl szarmazik, amely a sz8l6ultetvények talajanak korilbelil
4 szazalékat alkotja. A termelck ezt kiegészitik hozzaadott mitragyaval,
amely ugyanezen tapanyagokbal all. A sz6l8be keriil§ asvanyi tapanyagok
kilonleges egyensulyat elsésorban a novény igényei hatarozzak meg, nem
pedig a talaj tartalma. Egyszer(ien fogalmazva, a névények csak azt veszik
fel, amire szikségik van, mégpedig nagyon szelektiven. ,Ahogy a viz belép
a sz616 gydkerei kozé," — irja Maltman — ,kémiai gradiensek, anyagcse-
re-mechanizmusok és bioldgiai »sz(r6k« sorazataval talalkozik, amelyek
kivalasztjak, hogy az oldott ionok kozil melyek azok, amelyek atjuthatnak
és bekerilhetnek a sz618 rendszerébe. Végsé soron a borba kerilg asvanyi
anyagoknak nem sok ize van.”
Mit éreznek az emberek mégis, amikor a bort asvanyos jegyekkel irjak le? Ez
egy illat, egy iz, az illat és az iz kombinacitja. Az izérzékelés jellemz8inek, a
savszerkezetnek és az aromaknak a kombinacidja. A kifejezés ,eléggé kétér-
telmd, a szajpadlason egyszerre hosszabb korty mellett bizonyos aromati-
kus zartsag, feszesség érzékelhetd.” A mechanizmus oka nem tisztazott, de

MIT IS JELENT
AZ ASVANYOS-
SAG A BORBAN?

SZERZG: SZIKSZ VERONIKA
A CIKKET AZ ENARTIS KFT. TAMOGATJA

enartis

InSpIring innovatian,

tény, hogy ezt a reduktiv jelleget ,a talajjellemzdk erteljes kifejezddésével”
hozzak dsszefiggésbe. Az asvanyos jegyek a reduktiv stilusu borokra jel-
lemzd kén-dioxiddal, valamint néhany mas kénvegyilettel egyitt fordulnak
el6. ,Ugy gondolom, hogy ezek a kéntartalm, vagy reduktiv vegyilletek
egyfajta kis gatak a bor izaramaban” — mondja Randall Grahm, a Bonny
Doon horaszat alapitéja, — ,lelassitjak [az izek] dramlasat, de végsé soran
hozzajarulnak a kamplexitas és a borharmonia kialakitasahoz.”

Az asvanyossaggal (mineralitassal) 6sszefiggd vegyiletek kozil a metan-
tiol (MeSH) a borostyankdsav és az etil észterek mennyisége kimutathato-
an nagyobb azokban a borokban, melyeket érzékszervi teszteken asvanyi
karakterekkel jellemeztek. Magasabb szarazanyagtartalmd mustok 20 °C
alatti hdmérsékleten vald erjesztésével, mérsékelt kén-dioxid hozzaadasa-
val ndvelhetd a borok borostyankgsavtartalma. A célzott nitrogénpoétlas
(legaldbb 300 mg/I YAN-ra), valamint az erjedés kozbeni levegdztetés

(2 mg/L kezdeti fazisban) szintén ezt a célt szolgaljak.

Még mindig hasznalhatd fogalom-e a mineralitas?

,A borok vildgan kivil dltalaban teljesen elfogadott, hogy a dolgokat metafo-
rikus vagy idiomatikus mddan irjuk le” — mandja Sally Easton Master of Wine.
,Akkar miért ne tehetnénk igy a bor esetében is? Olyan ize van a bornak,
mint a kdveknek, palanak, puskapornak, krétanak, jodnak — vagy barmi mas-
nak? Tudjuk, hogy bar a talaj rendkivil fontos a bor szempontjabdl, nem ezen
konkrét asvanyi anyagok izét kostoljuk, a foldbdl nem vesziink fel sz szerint
izlelhetd asvanyi anyagokat, de a leirasokban asszocialhatunk a képekre.” Azt
hiszem, a legtobb ember, aki bort késtol, és egy izt vagy textUrat ,asvanyos-
sagkent azonosit, kolti értelemben beszél.” Tegyink mi is igy! (X)

BOR ES PIAC | 2024/1. SZAM

BOR ES PIAC | 2024/1. SZAM



44

REZUME

SZERZG: SOLYOM-LESKO ANNAMARIA FOTO:

REZUME |

45

t-——ir-ﬂl

NDO ZSUZSA

A SAVTARTALOM EMELESENEK
LEHETOSEGEI

Az egyre melegebb évjaratok kozvetlen, kézzelfoghato hatasa, hogy a borok alacsonyabb savtartalommal

rendelkeznek, ami szilkségszeriien magasabb pH-értékeket eredményez. Az egyensuly eltolddasa, felborulasa szamos

kdvetkezménnyel jar egyiitt: a nyilvanvald izérzeti valtozasok mellett hatasa van példaul a kénessav

disszociaciojara (a savtartalom csokkenésekor nagyobb mennyiségi borkén adagolasa szilkséges ugyanazon véddhatas

biztositasahoz), vagy éppen a szinanyagok érzékszervi tulajdonsagaira (a szinarnyalatra és szinmélységre) is.

z emelkedd pH-érték veszélyei

A kelleténél magasabb pH-érték mind kémiai, mind mikrobio-

l6giai szempontbdl instabilla teszi a bort. (Aligha hataroz-
hatd meg konkrét hatarérték e soktényez6s kérdéshen, de egy
3,5-3,6 feletti pH-értékkel rendelkezd bortétel mar valészinileg
figyelmet érdemel.) Megnghet példaul a nemkivanatos anyagcsereter-
mékek (illd szerves savak stb.) mennyisége, és egyben megnyilhat az 0t a
tejsavbaktériumok altal okozott rendellenes elvaltozasok, borbetegségek
(nemkivanatas almasavbomlas, egériz kialakulasa, tejsavas erjedés stb.)
eldttis.
Ha a vegetacids id6 atlaghdmérséklete magasabb, akkor eleve csdkken a
sz616bogycban kialakuld antocianin tartalom, a savhiany miatt felfelé told-
do pH-érték pedig a szinanyagok egyensulyi viszonyaira is hatassal van. A
vorosszinG pigmentek egyrészt elszintelenednek, masrészt kdnnyebben is
kondenzalédnak, polimerizalddnak, végl kicsapddnak.
Abor kelld savtartalma, ezzel egyitt pH-értéke a friss izérzetet is biz-
tositja. Segiti a savas és tsszeh0zd érzet érzékeleset, valamint az iz- és
illatanyagok megdrzését is.
A savhianyos borok kezelése tehat megfeleld korultekintést igényel, ezért
a bor pH-janak csokkentése fontos eleme a borharménia kialakitasanak.
Ez tobbféle madszerrel is lehetséges: a legjelentésebb ezek kozil a
savemelés, azaz valamely szerves sav kdzvetlen adagolasa, de léteznek

fizikai megoldasok is, illetve mikrobiologiai Uton is lehetséges egy-egy bor
pH-janak cstkkentése.

Szerves savak adagolasa

Savemelésre a hatalyos jogszabalyok szerint L-borkdsav és kaliumsgja, DL-
és L-almasav, valamint tejsav hasznalhatd az Eurdpai Unid tagallamaiban.
Az élelmiszeriparban altalanosan hasznalt — és az erjedés soran egyébként
is keletkezd — gyimalcsds izvilagl fumarsav szintén hozzajarul a borok
savassagahoz, hasznalata azonban csak mikrabiolégiai stahilizalas céljabol
engedélyezett a sz616b6l készilt termékekben. A javasolt maximum 0,6
g/l-es adagolashan hatékony védelmet nyujt a tejsavbaktériumok tevé-
kenysége ellen, azaz akar a bioldgiai almasavbomlast is megakadalyozza.
Néhany jelentds bortermeld orszagban, példaul az Egyeslt Allamokban,
Kanadaban vagy Chilében kdzvetlenil savemelés céljabol is hasznalhato
maximum 3 g/I-es mennyiségben.

A borkgsav adagolasa a legkézenfekvibb megoldas savhiany esetén,
mivel ez a sz616 és a bor legjellemzébb és egyben legerdsebb szerves
sava. Azonban kristalyos kivalasokat okozhat, amikor a bor kalium- vagy
kalciumtartalmaval reagalva csapadékot alkot. Erzékszervi szemponthl
kesernyés, fanyar és hizésan savanyu izt ad a bornak, ami inkabb kel-
lemetlen megitélésd, féleg, ha jelenléte mas szerves savakkal szemben
hangsulyossa valik.

Az almasav a természet legelterjedtebb gyimdlcssava, mely éretlen alma-
ra emlékeztetd izével savanykas és frissit izhatast kdlcsdnoz a bornak. A
sz6l6bogyoban kimutathatd mennyisége a zsendilés kornyékén a legma-
gasabb, majd az érés soran folyamatosan csokken a névény légzése kovet-
keztében, az érett termésben végil valamivel alacsonyabb koncentracio-
ban van jelen, mint a borkdsav. Az erjedés végeztével (vagy akar kozben

is) a tejsavbaktériumok tejsavva alakithatjak, aminek kivetkeztében a bor
pH—értéke emelkedik. A sz(ilé’ben természetes m()don el(ifordulé almasav
képesek haszn05|tan|. A jogszabaly szerint szmten engedélyezett racém
forma (DL-almasav) pedig egyforma aranyban tartalmazza a két konforma-
ciot, azonban a D-almasav a tejsavbaktériumok szamara nem hozzaférhe-
t6, igy az almasavbomlast érintetlenil atvészelve segit a bor pH-értékét
alacsony tartomanyban tartani.

Atejsav tehat jellemzéen az almasavbomlas termékeként jelenik meg a
borban, ugyanakkar a savharmania kialakitasanak érdekében kozvetlenil
is adagolhaté musthoz, borhoz. Elénye, hogy akar kdzvetlenil a palackozas
el6tt is elvégezhetd a savemelés, hiszen a tejsav a borban nem képes sokat
képezni (azaz a csapadékkivalas esélye minimalis), mikzben kellemesen
édeskés izérzetet és lekerekedett, sima savérzetet biztosit. Viszont — mivel
a borkdsavnal és az almasavnal is gyengébb sav — nagyobb mennyiségben
szikséges hasznalni ugyanazon pH-érték-csokkenés elérésének érdekében.
Aféleg citrusfélékben, de sok mas gyimélcsben is eléfordulé citromsavat
szivesen hasznaljak az élelmiszeriparban természetes antimikrobas hatasa
miatt, illetve élelmiszerek és italok savas izérzetének biztositasara. A
bork@sav és az almasav mellett a must harmadik legjelentdsebb szerves
sava a borokban természetes modon 0,1-0,7 g/I mennyiségben jelen 1évé
citromsav. A hatalyos jogszabalyok szerint fémmegkotd képessége miatt
adagolhatd boraszati termékekhez, igy nyUjtva védelmet egyes fémes
torések kialakulasa ellen. Mennyisége a forgalomba hozatalkor nem lépheti
ataz 1 g/l-es koncentraciét, melybe a bor természetes citromsavtartalma
is értelemszer(ien beleszamit. A tejsavbaktériumok viszont képesek hasz-
nositani: ez nem t0l el6nyds, hiszen ecetsavat és — egyfajta vajas, sajtos
izkaraktert kolcsonz6 — diacetilt képeznek beldle.

A pH-érték csokkentése fizikai modszerekkel

A borok szervessav-tartalmanak kozvetlen kiigazitasa elterjedt, viszont
nehezen kontrollalhatd madszer, bizonyos savak pedig akar még hatranyos
tulajdonsagokkal is rendelkeznek, mint a bork6képzés, az almasavbomlas
kockazata, vagy éppen a fumarsav nehézkes oldhatasaga. A fizikai eljarasok
alternativat jelenthetnek e nehézségek elkerilésére.

Az egyik ilyen lehetéség kationcseréld gyantak alkalmazasa a pH-érték
csokkentésének céljabol. Az egyetlen jelenleg engedélyezett madszer a ka-
lium-tartarat kationjat, azaz a kaliumat hidrogén-kationra cseréli a borban.
Ennek soran nem csupan a hidrogénion-kancentracio nd (azaz csokken a
pH-érték), hanem egyuttal a borkdkivalasban nagy szerepet jatszo kaliumi-
onok eltavolitasa is megtortenik, igy stabilizalva a bort a kristalyos kivalas
ellen. Mellékhatéasként azonban a polifenolok (kdztik az antocianinok) is
kénnyedén megkotédnek az ioncseréld gyantan, a vérasborok szinveszté-
sét okozva.

Az elektrodializis végeredménye hasonld az ioncseréld gyantakéhaz,
viszont ebben az esetben a kationok (kalium és hidrogén) és anionok
(tartarat és hidroxil) cseréje elektromos potencial hatasara torténik ion-
szelektiv félig atereszté membranakon keresztil. A madszer gyakorlatilag
testreszabhat@: a pH-érték precizen valtoztathaté mindkét iranyban, tehat
nem csak savhiany korrigalasara hasznalhate, hanem akar savtompitas
céljabol is.

A savemelés mikrobioldgiai lehetGségei

A pH-érték csokkentésének mikrobioldgiai megkdzelitésében bizonyos
Saccharomyces cerevisiae-trzsek és néhany vadélesztd lehet segitsé-
giinkre.

A melegebb terméterileteken szelektalt Sacch. cerevisiae-torzsek példaul
Ugyesen szabalyozzak az almasav mennyiségét az erjedés soran, sgt akar
még termelni is képesek, még ha csak maximum 1 g/l mennyiségben is.
Az almasavképz6dést mas tényezdk is eldsegithetik, példaul az alacsony
erjedési hdmérséklet, a magas pH-érték és az alacsony cukortartalom.
Nagyobb mennyiségl pirosz6ldsav és fumarsav jelenléte is hozzajarulhat
az erjedés végen jelentkezd magasabb almasavtartalomhoz. (A Sacch.
paradoxus és a Sacch. pombe fajok pedig éppenhogy az almasav hasz-
nositasaban jeleskednek, jelentésen csokkentve annak mennyiségét a
fermentaca végére.) Az erjedés soran minden esetben keletkezg egyéb
szerves savak — pirosz6l8sav, borostyankdsav, fumarsav, a-ketoglutarsav
sth. —szintén emelhetik a bor végsé savtartalmat.

A Lachancea (Kluyveromyces) thermatolerans vadélesztd akar néhany
grammnyi tejsavat is képes termelni. A pH-érték cstkkentése mellett emeli
a borok frissességeét, kellemes zamatot biztosit, és adott kérilmények
kozott ecetsavképzése is gyengébb, mint a Sacch. cerevisiaenek. Hatranya
viszont, hogy érzékeny a kénessavra (max. 20 mg/| szabad kénessavat
toleral), illetve erjesztési potencialja is igencsak korlatozott (max. 9-10
V/V%), igy elsGsarban kevert kultiras erjesztésekben szamithatunk ra.

A karabban Starmerella bacillarisként ismert Candida zemplinina anaerob
kérilmények kozott jelentdsebb mennyiségl piroszéldsavat, -ketoglutar-
savat és borostyankdsavat termel, illosavképzése azanban minimalis.
Kevert kulturas fermentacidkban alacsony alkoholtartalms és elényds
savisszetételd borok készitésében jatszhat szerepet.

Bar genetikailag modositott mikroorganizmusokkal csak a képzelet szab-
hatna hatart a kulonféle anyagcseretermékek tetszés szerinti képzédésé-
nek, ezek alkalmazasa a vilag szamas orszagaban még kisérleti céllal sem
engedélyezett.

Acikk Claire Payan, Anne-Laure Gancel, Michael Jourdes, Monika Christ-
mann, Pierre-Louis Teissedre: Wine Acidification Methods: A Review. OENO
One, Vol. 57(3), 2023. (doi.org/10.20870/0eno-one.2023.57.3.7476) cim{
publikaciéjanak szerkesztett forditasa.
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SZERZG: SOLYOM-LESKO ANNAMARIA

A VULKANIKUS BOROK
AKTUALIS SZAKIRODALMA

A lapszam tematikajahoz igazodva a vulkanikus borokrol kozreadott friss publikaciokbdl mazselaztunk. Nem csak

a kimondottan vulkanikus — azaz vulkani talajon termd — borokrdl hoztunk hireket, hiszen szamos publikacié sziiletik

a vulkani tevékenyseég szdlotermesztésre gyakorolt kozvetlen — és kontinenseken ativeld — hatasarol is.

ulkankitorések régen és ma

Ugyan a vulkani mGkodés és a bortermelés kizos torténelme

manapsag inkabb csak a borokban szunnyadd tizesség-
ben érhetd tetten, régebben sokkal latvanyosabb kulisszak
kozott élték meg az akkori id6k gazdai az dsszefiggéseket és
kélcsonhatasokat. Immar vitan feltl all, hogy 1816-ban a Tambora el§z8
évi kitdrése miatt gyakorlatilag elmaradt a nyar még Eurdpa teriletén is,
de globalisan is hatalmas terméskiesést, és ezzel egyitt katasztrofalis
gazdasagi karokat és éhinséget okozott. Ugyanakkar még ezt megelézéen,
a 17. szazadban is torténtek —ha nem is ekkora, de azért —jelentds vulkan-
kitorések, melyek a mez8gazdasagra — mind az allattartasra, mind pedig a
novénytermesztésre —kdzvetlen hatast gyakoroltak. (Bartlome, N.: Wine,
vacherin and volcanoes: impacts of the 17th century large volcanic
eruptions. EMS Annual Meeting 2023, Bratislava, Slovakia, 4-8 Sep 2023,
EMS2023-575, https://doi.org/10.5194/ems2023-575, 2023.)
A sz6l8termesztés — ezt mar sokszor leirtuk — az egyik leginkabb klimaér-
zékeny mivelési ag. Gazdasagi jelentéségének kszénhetben a torténe-
lem minden korszakaban jol dokumentalt tevékenységnek tekinthetd,
igy évszazadokra visszamendleg allnak rendelkezésre kijlonféle adatok
szireti id6pontokrol és egyéb feljegyzésekrdl. Ezeket a szintén elérhetd
idgjarasi adatokkal parhuzamba allitva megfigyelhetd az extrém hivas
vagy csapadékos évjaratok terméskiesést okozd hatasa, illetve a kdzvetlen
dsszefiggés egy-egy vulkankitorés és az azt kévetd évjaratban elmaradé -
de legalabbis gyengébb eredménnyel zarul — sziret kaztt. (Charpentier
Ljunggvist, £, Christiansen, B., Schneider, L., and Thejll, P.: Strong volcanic

and climatic shocks on early modern wine production. EGU General
Assembly 2023, Vienna, Austria, 24-28 Apr 2023, EGU23-2148, https://
doi.org/10.)

A természeti és mez6gazdasagi szempontbal is jelentds Etna vidéke
valtozatos allat- és ndvényvilag otthanaul szolgal, egyben gazdag kulturalis
és mezGgazdasagi hagyomanyokra tekint vissza. A GIS (Geographic
Information System) segitségével ezek az értékek szamszerUsithetdek is,
ami kannyebben értelmezhetévé teszi az Etna altal biztositott elénycket.
Avulkani tajkép elmult években megfigyelhetd valtozasai eldsegitették
kulcsfontossagl lehet szamos szempontbdl az ergforras-gazdalkodastol

a karmanyzati szolgaltatasokig. (Gianni Petino & Donatella Privitera: Un-
covering the local foodscapes. Exploring the Etna volcano case study,
Italy. AIMS Geosciences, 9(2): 392-408. DOI: 10.3934/geosci.2023021)

A vulkanikus borok egyedisége

Visszaevezve tulajdonképpeni tematikank vizeire, kijelenthetjik, hogy az
eredetvizsgalat és -védelem kérdései a vulkanikus borok esetében igazan
kitintetett figyelmet érdemelnek. Mar e rovat hasabjain is szamos olyan
szakcikket mutattunk be, melyek témaja a szarmazas azonosithatdsaga-
nak vizsgalata. E problematika egyik klasszikus megoldasi irdnya a borok
fémion- vagy nyomelemtartalmanak elemzése, mely a terméterilet (talaj)
dsszetételére engedhet kovetkeztetni. Bar a meghatarozasi és elemzési
madszerek egyre kifinomultabbak, moldav kutatok most éppen arra mutat-
nak ra tanulmanyukban, hogy a bentonittal torténd derités uniformizalja

a borok elemtartalmat. Az agyagasvanybal ugyanis ritkaféldfémek és
mikroelemek keriilhetnek a borba, melyek igy mar nem csupan a sz4lé,
hanem az amugy széleskdr(en alkalmazott asvanyi deritdszerek eredetére
utalnak. (Temerdashev, Z.; Bolshov, M.; Abakumav, A.; Khalafyan, A.;
Kaunova, A.; Vasilyev, A.; Sheludko, O.; Ramazanov, A.: Can Rare Earth
Elements Be Considered as Markers of the Varietal and Geographical
Origin of Wines? Molecules 2023, 28, 4319. https://doi.org/10.3390/
molecules281143197)

A ®Sr és ®Sr stroncium-izotopok borokban kimutathat¢ aranya a termd-
terilet talajosszetételére utal. Ezt az dsszefiggést mar szamos esetben
vizsgaltak, a kilénbdzd kutatasok 6sszegzése pedig egy friss tanulmanyban
jelent meg. Bar az 8sszefoglalo ramutat a modszer korlataira, biztate ered-
ményeket kaphatunk, ha a geolégiai és talajtani jellemzdkkel egyittesen
értékeljuk az adatokat. llyen adatkombinacitkkal egyértelmden azonosit-
hatdak példaul az Olaszorszag kdzéps6 és déli tajain termelt vulkanikus bo-
rok. (Bruna Saar de Almeida, Lorenzo Fedele, Massimo D'Antonio, Vincenzo
Morra, Mariano Mercurio, Ross Stevenson & David Widory: Characterizing
wine terroir using strontium isotope ratios: a review. Isotopes in
Environmental and Health Studies, 2023 (59): 4-6, 327-348, DOI:
10.1080/10256016.2023.2245122)

Treviso tartomanyban két mintavételi terletrdl 10 sz616fajta geokémi-

ai Ujjlenyomatait hataroztak meg. A teriileteket homogeén talajtani és
éghajlati rendszer jellemzi, a vizsgalatokba vald kivalasztasuk pedig azon
alapult, hogy Olaszorszagban a sz6l6ultetvények mind karbonattartalmi
Uledékes, mind pedig bazikus vulkani talajokon elgfordulnak. Ez utébbiak
nagy koncentraciéban tartalmazhatnak nehézfémeket, amelyek ugyan

elengedhetetlenek a kiegyensulyozott emberi taplalkozashoz, de tulzott
bevitelik mérgezd vagy karos hatasu lehet. A sz616 altal felvehetd, illetve
a sz8l6ben akkumulalodasra hajlamos geokémiai nyomjelzék azonosita-

sa érdekében rontgen-fluoreszcenciaval meghataroztak a talajok f6- és
nyomelemeit a legergsebb gyckérfejlddési zanaban. Ezzel parhuzamosan
induktiv csatolasu plazma-tomegspektrometridval meghataroztak a sz616-
leben lévd fémek koncentracigjat is. (E. Marrocchino, C. Telloli, F. Faccia, L.
Sansone & C. Vaccara: Geochemical fingerprint and heavy metals assi-
milation on grapes from south Lessini (Italy). Journal of Wine Research,
2023 (34):3,186-209, DOI: 10.1080/09571264.2023.2254243)

A terroir érzékszervi tulajdonsagokban tetten érhetd hatasa a sz616
sajatos mikrobiomjara és metabolomjara vezethetd vissza, amelyek
regionalis jellegzetességet mutatnak. Ebben a munkaban egy Lisz-
szabonhoz kozeli borvidék két pontjan termesztett Syrah termésének,
mustjanak és baranak anyagcsere-6sszetételét vizsgaltak a borok
érzékszervi elemzésével egyetemben. Tobb mint 40, kdztik 28 fenclos
vegyiletet és 15 szerves savat azonositottak. A vizsgalt kémiai vegyi-
letek mennyiségének alakulasa mindkét terileten hasonlé tendenciat
mutatott az erjedés soran. A mintak elemzése azonban lehetgvé tette
egy bizanyos antocianin, a krizantemin azonositasat az egyik vizsgalt
terroir feltételezett biomarkereként. A barok dltalanos érzékszervi
minéségének értékelése alapjan az e terméteriletrél szarmazd borok
magasabb pontszamot értek el, mint a masik helyszinrgl szarmazo
borok. Az eredmények ravilagitanak a metabolomikaban rejlg lehetd-
ségekre a sz616 és a bor mingségének, valamint a terrairra jellemzd
dsszetevék meghatarozasaban. (Baleiras-Couto, M.M.; Guedes, R.;
Duarte, F.L.; Fortes, A.M.; Serralheiro, M.-L.: Untargeted Metabolomics
Discriminates Grapes and Wines from Two Syrah Vineyards Located
in the Same Wine Region. Fermentation 2023, 9, 145. https://doi.
org/10.3390/fermentation9020145)
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DR. CSIZMADIA ANDRAS

KAPTA 2023-BAN A BUSSAY LASZLO
EMLEKDIJAT

orral mar az 1980-as években foglalkoztam, de intenziveb-
ben csak a rendszervaltozast kévetden, amikor — tébbek
kozott —ez a terilet is Iatvanyos fejlédésnek indult. Rohaly
Gabarral az élen megalakitottuk a Borkollégium 10-12 fds
tarsasagat, és elkezdtik tesztelni, értékelni az akkori hazai
borokat, aminek az eredményei a Borkalauz cim@ kiadvanyban keriltek
kiadasra, el6szor 1995-ben. A heti rendszeresség{ kdstolas eredménye-
inek évenkénti publikalasat, ami a magyar boraszat egén akkoriban egy
teljesen egyedi jelenség volt, legalabb egy évtizedig folytattuk, mialatt
kiélesitettik érzékszerveinket a borok és az Uj borkészitési technoldogiak
irant, illetve ralatast nyertink az akkori magyar borkinalatra, a komo-
lyabb szandéku, tehetséges termelGkre. Voltaképpen nyomon kévethet-
tik az 1990-es évektdl induld borkészités fejlédési ivét, kezdve az akkor
még Ujdonsagnak szamita reduktiv technoldgiaval. Villany, Szekszard,
Eger utan sorban tamadtak fel a borvidékek abban az idében.

Az akkor még Kereskedelmi, Vendéglataipari és Idegenforgalmi
Féiskolan (kés6bbi Budapesti Gazdasagi Egyetem KVIF kara) féallasu
oktatoként szembesiltem azzal, hogy a borismeret szintje nem csupan
az atlagfogyaszto, de még a KVIF-es hallgatdk kérében is igen alacso-
nyan 4ll. Erdemesnek lattam megteremteni a tobblettudas megszerzé-
sének lehetGségeét, ezért 1995-t81 borklubot szerveztem, élve az akkorra
mar jol mkadd személyes ismeretségeimmel a fontosabhb boraszokkal.
A kolcsonos tamogatasra alapozva, oktatd-miveld jelleggel mikadott

a borklub, az elemz§ kozonség és az éppen meghivott borasz bemu-
tatkozasa altal. EI6szor még havonta egyszer kerilt sor az eseményre,

a novekvé népszerlisége miatt 2000-re viszont mar minden hétfén
tartottunk alkalmat.

Ez a heti rendszeresség jelentette a felismerést, hogy a borklubot
iskolava kell alakitani, igy kerUlt sor a BorSchola megalapitasara. Azéta
eltelt 24 év, és a kisebb finomitasok mellett a mddszer alapvetéen
keveset valtozott. Egy tanéves képzésrgl van sz6 a hatalmas elméleti
és gyakorlati tudas cseppenként valé adagolasa érdekében. A tema-
tika alapozo ismereti ¢rakkal kezdddik, aztan a magyar térténelmi
borvidékek mellett a franciak kerilnek teritékre, hiszen azt a koztudat
kilondsen megkivanja — mikézben borkultirajukhoz mar a vilag tobbi
része is bdven felzarkdzott. Ezt kdveti a tobbi hagyomanyos és jelentds
eurdpai bortermeld orszag, végil pedig az Ujvilagi borok. A masodik
félév f6 témai a fajtakostoldk; jellemzé hazai és vilagfajtak, amik fonto-
sabb terméterileteikrdl keriinek bemutatasra a fajta jellemzd arcanak
kdrvonalazasa érdekében. Mindezek mellé parlatok, sorok, bor-étel
parositasok és egy-egy hazai borvidék meglatogatasa is tarsul. A kép-
zés teljesen 8nalld és dnkoltséges, népszer(sitést, reklamot egyaltalan
nem folytatunk, csakis szajhagyomany Utjan terjed az iskolaba valo
jelentkezés lehetdsége.

SZERZG: HAJDU FERENC

A BorSchola a kovetkez& indulé tanévben 25 éves lesz”

2015-6s nyugdijba vonuldsomat kévetden felszabadult némi kapacita-
som, igy elkezdtink elsdsorban kilfoldi, hosszabb, egyhetes borutakat
szervezni a BorSchola keretében. Jellemz8en évente kétszer - tavasz-
szal és dsszel — azdta is megvaldsulnak az utak, aminek a segitségével
tulajdonképpen bejértuk—bejérjuk Eurépa szinte minden borban jelentds
A BorSchoIa a kdvetkezd tanévben 25 éves lesz, a tervek szerint ezt a
jubileumi évfolyamot még végigviszem, utana vagy atadom valakinek

a stafétat, és segitdi szerepet vallalok mellette, vagy visszaalakulunk
egy olyan borklubba, amibdl az egész iskola kindtt, legfeljebb havi két
alkalommal torténd talalkozassal. A borklub a 25 év alatt BorSchola-ban
tanult 750-800 emberbdl fel tudja télteni magat, elég ha a minden
évfolyamra jellemzd ,keménymagra” gondolak, akik 6nszorgalombal
osszejarnak kozos kostolasokra, egyitt mennek kiallitasokra, bemutatok-
ra — kézluk mindig béven akad elég lelkes résztvevd, aki szivesen részt
vesz ilyen kilénleges kostolokon. Rengeteg 6tletem van, hogy miket
lehetne késtalni a kilonleges tételektdl kezdve egy-egy témanak az
ismételt korbejarasaig.

2020 6ta a BorSchola mellett Szellem a palackbél cimen vezetek pod-
cast beszélgetést, ami immar a 150. adason is t0l van. Ez az internetes
adassorozat tulajdonképpen egy mini BorSchola, de a monologizald
el6adasjelleggel szemben mindig meghivok egy, az adott témahoz

értd beszélgetd partnert, akivel kdlcséndsen beszéljuk meg az adott
borvidéket vagy boros témat. Tehat mindig dialdgus formaban torténik
az ismeretterjesztés, sok visszatérd vendéggel, altalaban olyanokkal,
akik maguk is tanitanak. Borvidék esetén pedig leginkabb olyan személyt
hivok, aki az adott borvidék jellegzetes borkészit6 alakja. Ezen kivil a
Kossuth Radio altal surgarzott Az Este cim mUsorba szoktak néhany
havi rendszerességgel hivni, ahol — szabad szakmaisaggal — egy 25
perces m@sor keretében folytatunk eszmecserét bor témajaban egy-egy
altalam meghivott vendéggel.

Az Ev bortelmelsje dij éves géla ebédjein negyed szézadon 4t egészen 2021-
ig szovivokent és gasztrondmiai tanacsaddként voltam jelen, amig ugy
éreztem, hogy az innepélyes esemény megvaldsitasaért tenni tudok.
Nyomtatott formaban tébb gasztronémiai témaji kdnyvemmel lehet talal-
kozni a piacon, ebbdl csak az 6nallg irasok: az Unnepi menik, még 1995-bg|,
majd tiz évre ra az Etkeink és il boraink harménidja, aztan a rakovetkez6
évben az Etel-Bor Iranytd, végil 2013-ban a Sités-f6zés a szabadban.

Dr. Csizmadia Andrds kapta meg 2023 decemberében a Pannon
Bormives Céh dltal alapitott Bussay LaszIo Emlékdijat. Az elhivatott
orvos és borkészitd tiszteletére alapitott dij azoknak az embereknek
5201, akik tuddsukkal, valamint oktatdi, gasztronémiai, mdvészeti
tevékenységiikkel a bort népszerdsitik.
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A Revyona® védi mindegyik kulturat a két
legnagyobb kihivast jelentd korokozojatol

A Revyona® megfelel az EU legszigorubb szabalyozasanak, preventiv
és kurativ helyzetben is hasznalhato és ott is megoldast nyujt, ahol mas
azol hatéanyagokkal szemben mar rezisztencia alakult ki. Alacsony
hémeérsékleten is garantdlja a védelmet, hatékonysagat nem
befolyasolja az es6 és az UV-sugarzas.

Tovabbi informacidk: defenso.hu/revyona

A Revyona®-val minden egyszeriibb!

www.agro.basf.hu E BASF Mez6gazdasagi megoldasok
A ndvényvéds szereket biztonsagosan kell hasznalni. Hasznalat elétt mindig olvassa el
a cimkét és a hasznalati Utmutatot! A Revyona® I-es forgalmazasi kategoérias termék.



