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EDITORIAL

Ev végi pezsgés,
aldas, oldas

nnepi diszbe 6ltoztettik
szivinket és bizunk benne,
hogy a karacsonyfa ala sok
szép desszertbor és tokaji aszy,
szamorodni ker(l, szilveszterkor
pedig egy kiemelked6 magyar pezsgdvel
kaccinthatunk!
Idén Figula Mihaly lett az év bortermeldje,
szivbdl gratulalunk neki! Részletes interjut
készitettink vele, ahol a pincészet néhany
szakmai innovacigja mellett a magyar bor-
agazat lehetdségeirdl és az ezzel kapcso-
latos feladatokrol beszélgettink. A barasz
szakma legrangosabb dijat elnyeré szakem-
ber a magyar bor szerepet tobbek kozott
abban latja, hogy magnesként hazank-
ba vonzza az igényes gasztroturistakat.
Unnepi bortesztinkre mindig rekordszamo
minta érkezik, igy volt ez idén is. Szeret-
nenk hat ezton is tippeket adni az innepi
borvélasztékhoz és -valasztashoz Borelemz§
rovatunkban.
Kilénboz6 évjaraty aszuk érkeztek a tesztre,
a legszebbek a 13 és'14-es évhdl szarmaz-
tak, ezt kovetden pedig a '17-es aszuk
keriltek be a legjobbak kozé. Nemhiaba,
2017 kiemelkedd évjarat volt az aszukészi-
tés szempontjabél. Nagyszamu, izgalmas
tétel érkezett pezsg6tesztinkre is az orszag
minden szegletébdl. Kilonbozd stilusok-
kal talalkoztunk, amiket bemutatunk az
elemzéseinkben és egy 0j palacklezaréra is
figyelmesek lettink. A teszt utan kinyitottuk
a palackokat a nagykozénség szamara is,
visszatértink a Bortesztkostold rendezvé-
nyinkkel. Terveink szerint jovére rendsze-
resen megmutatjuk az érdeklgdéknek, hogy
mi ker{lt a birald bizottsagok poharaba.
Mindennek a Magyar Agrar- és Elettudo-
manyi Egyetem (MATE) Budai Campusanak
impozans Tanacsterme ad majd otthont.
Jelen lapszamunkban részletes konferencia-
mappat kozlink a Balatonalmadiban
lezajlott rendezvényinkrél. Széles spektru-
mon mozgott az el§adasok tematikdja, sz6
volt a bor egészségre gyakorolt hatasardl,
a klimavaltozasrdl és ennek hatasairol az yj

sz6l6fajtakra. Az esten tobbek kdzott Mésza-

ros Gabriella is el§adast tartott a balatoni

borgasztronémiarol. A szakember december
elején elnyerte a Bussay Lasz|é Emlékdijat,
amelyet a Pannon Bormives Céh karacsonyi
Unnepségén hirdettek ki, lapzartankkal
egyiddben! Szivbdl gratulalunk neki!
Kulfoldre is kitekintink, mégpedig az olasz
csizma orraba, Calabriaba latogattunk

a Concours Mondial de Bruxelles Nemzet-
kdzi Borversenyével. A tradiciok foldjének
érintetlen nosztalgiajat szeretnénk megmu-
tatni olvasoinknak, ahol megmartdzhatnak
egy kis mediterran hangulatban a hideg téli
napakan.

Ha még nincs meg minden karacsonyi ajan-
dék, javasoljuk, hogy egy Bor és Piac eléfize-
téssel kedveskedjenek barataiknak, ezzel is
gyarapitva a mingségi borok kedvel8inek és
kovetdinek taborat.

Aldott karacsonyi Gnnepet és pezsgében
oldott légkorl egyittlétet, j6 pihenést kiva-
nok a szerkeszt8ség nevében minden kedves
Olvasonknak!
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O mondja: Figula Mihaly
cionk a tradicio”

SZERZG: BOZZAI ZSOFIA
FOTO: BOZZAI ATTILA

A magyar boraszok altal elérhetd legmagasabb
hazai kitintetést, az Ev Bortermeldje Magyar-

orszagon dijat iden ifj. Figula Mihaly vehette at.

Edesapja, id. Figula Mihaly, a Figula Pincészet
alapitoja 2000-ben nyerte el ugyanezt a cimet.
Tiz éve a fiatal boraszoknak sz6lé Pannadnia
AranygyiirGt és Vandorserleget nyerte el ifj.
Figula Mihaly, utanajartunk, mi valtozott azota
a birtokon. Misivel a Figula Pincészet terveirdl
és szemléletmodjardl, és a magyar boraszok
jovojerdl beszélgettink.

Szivhdl gratulalunk a dijhoz! Hogy érintett téged

az elismerés, milyen érzéseid, gondolataid vannak?
Nagyon izgalmas, kiemelkedd esemény ez a mi életinkben, féleg,
hogy ilyen fiatalon megkaphattam ezt a rangos dijat. Edesapam
2000-ben lett az Ev Bortermeldje, én ebben az évben szereztem meg
a sz6lész-borasz diplomamat. Nagyon nagy dicsgség és orém, hogy
huszonkét évvel késébb ugyanez a csapat ismét megkaphatta ezt
az elismerést. Azt is nagyon fontosnak tartom kiemelni, hogy ez

a kollégaim felé is egy visszaigazolas arra nézve, hogy amit hétfg-
tdl vasarnapig, reggeltdl estig csinalnak, az egy rendkivil magas
minéségl munka. Tizenharom és tizenot 6 kozott mozog a csapa-
tunk, a torzsgarda tizenharom g, ami egy komoly létszam ebben az
agazatban.

Hogyan oszlik meg az értékesitésetek?

Boraink husz szazalékat exportaljuk, ebben nem tervezink jelentds
novekedést, legfeljebb harminc szazalékra emelnénk. Belfgldon

a gasztronomia és a borszakizletek a fg piac.

Melyiket tartod a magyar borok legfontosabb cél-
piacanak?

Azt gondolom, hogy az egyik legfontosabb a skandinav piac, ame-
lyet komoly gasztrokultira jellemez. A Bocuse d'Or versenyen is
rendre j6 eredményeket érnek el. Lengyelorszaghan is szamottevd

a borfogyasztas névekedése. Sajnos Nagy Britanniaban a Brexit miatt
nehéz lett a piacon érvényesilni és a beszallitas is bonyolultta valt.
Neémetorszagra is érdemes figyelni, raadasul torténelmileg is fontos
piacunk. Azt is el tudnam képzelni, ha kozdsségi szinten kivalaszta-
nank két-harom orszagot és egy idében csak rajuk fokuszalnank.

2013-ban nyerted el a Panndnia N&i Borrend fiatal
boraszoknak szdld kitintetését, a Panndnia Arany-
gyUrGt és Vandorserleget. Ha visszatekintesz az
elmult 10 évre, mi az, amiben fejlgdtél, fejldtetek
azota?

Ahogy mindig hangsulyozzuk, az a fejlédésink zaloga, hogy minél
jobban megismerjik a borvidéket. Abban tudtunk azéta el8relépni,
hogy magabiztosabbak lettink, a tudas magabiztosabba tett ben-

ninket. Megitélésem szerint akkor valik egy boraszat profiva, ha meg

tudja ismételni a borok kivalo szinvonalat. Nalunk mar a parcella
szint{ borok sem csak az egyik évben kiemelked8 mindséglek, az
Ujabb évjaratokban Ujabb parcella borok jonnek. llyen példaul a Kéves,
a parcella szelektalt Kékfrankasunk és Sauvignon Blanc borunk. Ha tiz
év alatt négyszer-6tszor van kivald borunk, az mar j¢, ha csak egyszer,
akkor az nem mondhatd profizmusnak.

Szép sikereket értek el boraitokkal a nemzetkozi bor-
versenyeken is, az egyik a 2016-o0s Koves hazasitaso-
tok, ami 97 pontot és platina érmet kapott a londoni
Decanter World Wine Awardson.

A magyar barnak nagy sziksége van arra, hogy jelen legyink a nem-
zetkozi borversenyeken és a Magyar Borkultura Kht. nagyon sokat
segit ebben. Kedvezgbb feltételekkel lehet benevezni kdzésségi szin-
ten, arral nem is beszélve, hogy a jarulékos koltségek, mint példaul

a szallitas is jutanyosabb, ha tobb fele oszlik el. Zilai Zoliék ebben ko-
moly erfeszitéseket tettek és nekik készénhetden jutottak el boraink
francia, német és londoni barversenyekre is. Nagyon sokat szamit egy
borversenynél, hogy hova keril az adott bor a besorolasnal. A d(16s és
a parcellas borok nem mutatjak meg azonnal magukat. Ezek két-ha-
rom nap alatt bontakoznak ki, ha azalatt tobbszor megkéstolja ket
az ember. Csak igy lehet megismerni, hogy mit is tud az adott bor.

Annyi mindent elértél mar, mi lehet a célod még?
Célom a boldogsag és harmania a csaladban és a borok vilagaban.
Hogy A csaladomat gy tudjam ,terelni”, hogy mindenki megtalal-

ja a jokedveét, hogy a gyerekek is kedvet kapjanak a boraszkodashoz.
Boldog lennék, ha elmennék Norvégiaba, kinyitnék egy borlapot, és
négy-ot magyar tétel kozul is tudnék valasztani. Megitélésem szerint
mingségben elértik azt a szintet, ami feljogosit, hogy jelen legyiink
a vilagban, de az ismertségink nem tart még ott. Személyes célom

a jovéhen is az, hogy bekeriljenek a boraink kijlfoldi éttermekbe és
masokéi is, hogy a magyar bort vilaghirGvé tegyik.

Milyen vizidd van a magyar borrdl?

Ebben a pici orszagban nem kell tébb annal, minthogy a bor magnes-
termékként idevonzza a gasztroturistakat. Rajuk az jellemz8, hogy
igényesek, jol koltenek, a szallasadok és az éttermek megélhetését is
segitik.

BOR ES PIAC | 2022/6. SZAM
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Hogy latod a magyar vendéglatas helyzetét, készen
all a gasztroturistak fogadasara?

Véleményem szerint a cél az kell, hogy legyen, hogy a top éttermek jl
mikodjenek, ismertek legyenek. A kis vendégléknél a kavé nem lehet
rossz, jo ételeket és jo bort kell kinalniuk. Ott viragzik a borkultura,
ahol meg van becsilve a vendég, ahol mindségi ételt és bort kap.

Hogy latod a helyzetet a Balatonon?

Optimista vagyok, azt latom, hogy a térekvés megvan, a fejlédés
iranya jo, az Utemét pedig nem lehet kritizalni. Szemmel lathato

a fejl6dés az elmult tiz évhez képest a strandokon és az éttermekben
is. Az is egyértelm(, hogy a régidban a gasztrondmia és a bor kiemelt
jelentdséggel bir.

Mi a boraszati filozofiad?

Az anyai nagymamamtal kapott ,informaciés hagyatékot” atforditot-
tuk a mai életbe. A mi innovacionk a tradicio. A fehérszgl6t elkezdtik
héjon erjeszteni, ezaltal karakteresebb, tartalmasabb bart kapunk.
Hosszas kisérletezés eredményeként alakult ki mara a stilusunk.
8-24-48 oran keresztil héjon aztatjuk a sz616t. Kezdetben az erje-
désben levé mustot engedtik le, majd kiprobaltuk azt is, hogy végig
vittik a héjon erjesztést hiitott karilmények kozott, kézzel nyomkod-
va a sz616t. Ezt a modszert szerettik volna tokéletesre fejleszteni.
Hamar kialakult, hogy mely fajtaknak all jol ez a stilus és melyeknél

nem szabad ergltetni: a ,tiltolistas” fajtak a Szirkebarat és a Furmint,
az utobbi tul fenolos, ezért keser, tapados bort ad. Ellenben az
Olaszrizlingnél és a Sauvignon blancnal tékéletesen mkadik a héjon
erjesztés.

A mi borainkon nem latszik, hogy mély szinGek, mert hitve és
6vatosan erjesztjuk Gket héjon. Utana pedig lederitjik a borokat,
deritetlenil nem szeretném forgalomba hozni éket, mert szeretem

a tiszta izeket. A sz(rés elhagyhat6 a nagy boroknal. Az a célunk,
hogy a végeredmény kivalo legyen.

Mostanaban hogyan novekedtetek teriletet és pa-
lackszamot tekintve?

Az az igazsag, hogy teriletben nem szeretnénk névekedni, hanem ezt
a 30 hektart szeretnénk minél magasabb szinvonalon m{kédtetni.
Engem egyaltalan nem zavar, hogyha magasabb kéltséggel dolgo-
zunk, mert az azt jelenti, hogy tobb id6t és energiat tudunk a termék-
re forditani, ami varakozasunk szerint magasabb minéséget garantal.
Egyeldre a magyar bor Magyarorszagon vilaghird. Nagyon szeretném,
ha lennének alyan presztizs termékeink, melyekkel a vilagpiacon is
jelen tudunk lenni. Egy olyan szintre akarjuk felemelni a mindséget,
ahol hajdanaban volt a magyar bor. Nem dolgozunk nagy mennyi-
séggel, nem kell kamoaly vagy nagy volumen{ exportra gondalni, de
ha vannak ikonikus magyar barok, amik megjelennek a vilagpiacon,
annak driasi marketingereje van akar turizmus tekintetében is, hiszen
idevonzza az igényes vendégeket.

Hogyan definialnad az ikonikus Fired-cso-
paki bort?

Nekem errél a fajtak tekintetében van elképzelésem, ez

a bor gyakorlatilag Olaszrizlingbdl készil vagy jellemzéen
az Olaszrizling és a Furmint kilénbazg aranyo hazasita-
sa —ahogy mar nagyszileim idejében is volt. Az ikonikus
nekem annyit jelent, hogy mindenképpen a terméhely sa-
jatossagait hordozza, eltéveszthetetlendl balatoninak kell
lennie, azon belil észak-balatoninak. Ezek a karakterek
nagyon erdsek. Kis tulzassal azt is lehet mondani, hogy
itthon kénny( j6 bort késziteni, de abban viszont nem
vagyok biztos, hogy a jo bor elég ahhoz, hogy felkeltsik

a kulfoldi szakma érdeklgdését. Ahhoz egyedi és kilon-
leges borokat kell késziteni, olyanokat, amelyekbél kevés
van. Mi ebben élen jarhatnank. Ha csinalunk valamit,
akkor csinaljuk azt a lehetd legjobban és ez maga utan
vonzza az ismertséget is.

Szerinted mi kell ahhoz, hogy ezt elérjék a
magyar boraszok?

Meggy6zddésem, hogy az olcsd és jo 6sszefiggése nem
igazan létezik, ha valami olcso, akkor az azért olcsg,

mert nem koltottek ra eleget, hogy igazan jo legyen. Es
nem csak pénzrél van sz¢, idérdl és energiardl is — ezek
olyan egy(ttallasok, amelyeket az embernek folyamato-
san Ujra kell gondolnia, és nem elég eljutni az atlagosig.
Szerintem a magyar bor kiilénlegessége okan sokkal
magasabb polcaokra kellene, hogy keruljon, mint ahol most
van. En azt szoktam mondani, hogy amit mi csinalunk,
az a Figula Pincészet mai allapotat tikrozi, de fejben mar
a kovetkezd lépésekkel foglalkozunk, hiszen nagyon sok

lehetdség van még, nagyon messze lehet eljutni abbdl az allapotbal,
ahol most tartunk.

A borvidéken élenjarok vagytok. Szerinted, hogy
lehetne kiterjeszteni ezt a szemléletmddot?

Azt latom, hogy a kollégak térekszenek a legjobbra, nagyon sok jé
szemlélet{ borasszal talalkozom mostandban. Nyilvan a lehetdsé-
geink kilonbozdek, egy harminc éve miikadd boraszatnak bizonya-
ra tobb eszkéze van ezen a téren, mint egy néhany éve indult kis
csaladi birtoknak. De nagyon sok lelkes és profi szemlélet( fiatalt
latok a vidékinkan, és ez a fajta pozitiv értelemben vett elégedet-
lenség, vagy torekvés eldre fogja vinni az 6sszes magyar borvidéket.
Nyilvan ez nem csak a fiatalokra vonatkozik, de 6k azért feltinéen
mozgékonyahbak, tébb helyen megjelennek, tobbszor mutatjak be
a boraikat. Azt gondolom, hogy ehhez a szemlélethez valamilyen
szinten egy fajta nyughatatlansag is kell, vagyis az igény arra, hogy
felulmuljuk azt, ami van.

Korabban az Olaszrizlinget emelted ki, de vannak
kéksz6lGitek is!

Az az érdekes, hogy régen ez egy vegyes borvidék volt, a fele fehér,

a masik fele kékszdl6vel betelepitve: a téhoz kézel esé dG16kon any-
nyival melegebb volt, hogy a fehér sz616 lelagyult, ezért oda kékszd16t
telepitettek — ezutan telepitették tol fehér szGlgvel a borvidéket.
Nalunk egyaltalan nem tajidegen a kéksz818, ugyhogy mi mar a kli-
mavaltozas el6tt is dolgoztunk vele. Persze ezzel kapcsolatban is van
egyfajta tanulasi fazis, de mostanra elértink egy olyan szintre, ami
alapjan tudjuk, hogy melyik szél6fajtabol milyen bort kell késziteni, és
melyiket kell igazan komolyan venni.

Hogyha egyet kell kiemelni, akkor azt mondom, hogy a kéksz6l6k
,olaszrizlingje” a Kékfrankos. Ezzel a fajtaval talaltuk meg azt a szim-
bidzist, amire épitve el tudom képzelni azt a sokréty, rendkivil ele-
gans, nagyon magas min6ség( terméket, amit szeretnénk a jovében
megmutatni. Most ezzel foglalkozunk a leginkabb, de emellett vannak
a vilagfajtakbol is tltetvényeink.

A kékszdlditek is dilGszelektaltak?

Igen, abbal is készitink dildszelektaltakat. Késébh, ha még pro-
fesszionalisabb valasztékban gondalkodunk, akkor valészing, hogy
valamilyen szinten majd le kell sz{kiteniink a fajtavalasztékot, hogy
ne menjen a mingdség rovasara a nagy sokszinUség. Ahhoz, hogy a ter-
mékkinalat ne legyen t0l sok széles, az erjesztés utan valészindleg

el kell kezdeniink egymassal hazasitani a ddldket. igy egy optimalis
kinalattal tudunk megjelenni a piacon.

A dilGitek nevét mar ismerik a piacon?

Abszolut, de azt is be kell 1atni, hogy a vilag nagy boraszatai néhany
termékkel megmutatjak, amit mondani szeretnének. Néha az az
érzésem a sajat munkammal kapcsolatban, hogyha til sokat akarok
kdzolni, végil nem mondok semmit. Persze nem fogom elengedni

a d{lgszelekciot, viszont keresem a lehetdséget, ahol be tudjuk mu-
tatni a legjobb d@léinket és emellett a hazasitasokat is.

A klimavaltozas hatasait mennyire érzékelitek?

Soha nem gondoltam, hogy azzal fogok szembesilni, amit az elmult
években lattam. Amit a sajat sz616imnél tapasztalok, az is egészen
extrém, de ennél még sokkal rosszabb helyzethen levé Ultetvényekkel
is lehet talalkozni. Idén nyar elején Dél-Olaszorszagban olyan sz8ldket
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lattam, amelyek le
voltak takarva. Egészen
elképesztd, hogy mar
ott tartunk, hogy a nap
el6l igy kell védeni a no-
vényeket.

Ti mit tudtok
tenni ez ellen?
Nyilvan azon kell gon-
dolkodni és dolgozni,
hogy a sz616t ugy
tudjuk kondicionalni,
hogy ezeket az extrém
honapokat valahogy
tulélje. Szdba jon a talaj
takarasa, a furtok
fedettsége, hogy direkt
napfény ne érje Gket,
annak a minimalis
viznek a maximalis
megtartasa, ami a sz6-
|6t éri. Célunk, hogy a vegetacios iddt minél hosszabhra nyUjtsuk.
Nagyon érdekes kérdések és kihivasok el6tt allunk. Kilfoldi példakat
keresink és szakirodalmat olvasunk. A lombbal nagyon sokat jat-
szunk, csokkentjik a méretét annak érdekében, hogy lassabb legyen
az érés, és ezzel most mar egészen jo eredményeink vannak.

Hogyan alakul Nalatok a borturizmus, par évvel a
borteraszotok megnyitasa utan?

Tovabbra is azt latom, hogy érdemes killénvalasztani a magyar és
a kulfoldi vendégeket. A magyar vendégeknél a boraszathoz jaras
egy allandd programma valt, fiatalok és idések is nagyon szeretik.

Ugyanakkor nem szabad elmenni a szamok mellett. Ha statisztikakat
nézink, akkor azt latjuk, hogy az évek alatt korilbeltl harminc literrl
tizenot-tizenhat literre csokkent az atlagfogyasztas Magyarorszagon.
Dobbenet, hogy gyakorlatilag feleannyi bort fogyasztunk belfolddn, és
itt nem hossz0 évtizedek valtozasaradl van szé. Ez nagyon elkeseritg,
ennek az okat a boraszoknak is keresnie kell, hogy vajon miért nem
isznak az emberek bort.

Es mit gondolsz, mi lehet ennek az oka?

Talan nem elég divatos termék a bor a fiatalok kdrében. A bort vissza-
emelni az emberek hétkdznapjaiba, taldn ez a borasz szakma legfon-
tosabb feladata az éghajlatvalto-
zassal val¢ kizdelem mellett.

Mit gondolsz, min lehetne
valtoztatni?

Azt mindenképpen tudni kell,

hogy mi az oka annak, hogy

nem a bort valasztjak. Ezen el

kell gondolkodni, és lehet, hogy

a csomagolason, a stiluson, egy-ket
dolgon valtoztatni kell azért, hogy
az embereknek a hétkéznapjai-

ba Ujra beker0ljon a bor. Olyat is
lehet hallani, hogy ha kibontanak
egy Uveg bort, nem tudjak olyan
hamar meginni, hogy még meg-
Grizze a minGségét — erre az lenne
a megoldas, ha normal hétkéznapi
fogyasztasra szant borokbal kisebb
mennyiséget is palackoznank.
Nekem az a véleményem, hogy egy
tradicionalisan bortermeld orszag-
ban a j¢ bor tarsadalmi helyzettdl
fuggetlentl mindenkinek jar.
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A SZOLOLISZTHARMAT /&)

SZERZG: DR. DULA BENCENE

A karokoz6 Erysiphe necator Schwein. (Uncinula necator [Schwein.]
Burrill) egy obligat parazita, amely csak él§ névényen marad meg,
vagyis kilsg élgskodd gomba. Appresszériummal tapad a névény
felszinéhez, amely soran sziva hifak (hausztériumok) hatolnak be
az epidermisz sejtekbe. Rendkivil gyorsan kolonizalja a fiatal
szoveteket.

Gazdasagi jelentdsége
A lisztharmat tébb mint 180 éve ismert, azonban napjainkban is elsd
szamy, rendszeresen jelentkezd, sulyos termésveszteséget okozg,
nehezen lekizdhetd szdl6betegség. Hazankban a sz616 leggyako-
ribb, legveszedelmesebb korsaga. Minden esztendében megjelenik,
és az évek felében jarvany alakul ki. A bogyok fert6zésével okoz-

za a legnagyobb kart, nem ritka a 100%-os termésveszteség. Akkor
alakul ki jelentds mértéky, bogyorepedéssel vagy a firtok teljes
leszaradasaval jaré terméskarosodas, ha a viragzas idején vagy az azt
kavetd 14-16 napon belil kdvetkezik be a tomeges fertézés. Az ebben
az id6szakban megtamadott bogydkon rendkivil gyors, megallitha-
tatlan a kdrokozd fejlédése. Eldrehaladottabb fejlettségi allapotban
megfertdz6dott bogyok mar csak kismértékd, sulyban alig mérhetd
karosodast szenvednek, 3-4 héttel a viragzas utan a bogyok mar
ontogenetikailag rezisztenssé valnak. A lisztharmat a termésveszte-
ségen tUl, karos hatassal van a bor minéségére is. Mar 5%-os atlagos
furtfertdzottség felett né a fenoltartalom, azaz a fold-iz, elvesznek az
igen értékes gyimadlcsizek, ezért romlik a bor élvezeti értéke. Az iz- és
aromaanyagok romlasa a fert6zottségi szint mértékével aranyosan
novekszik, ezért — a terméshiztonsagon tol, a kivalé bormindség
érdekében is — a tokéletes firtvédelemre kell térekedni.

A kérokozd a Vitis nemzetség minden fajat fertdzheti, de a Vitis vini-
fera és fajtai a legfogékonyabbak

A ROVAT A BAYER
TAMOGATASAVAL JOTT LETRE

A korokozo életmddja, szaporodasa, kérnyezeti
igényei, fertdzési viszonyai

A lisztharmat ivartalan micéliumokkal a rigyekbe hizddva, és

ivaros termétestekkel (kazmotéciumok) a téke fas részein, térzson,
kordonkaron megtapadva képes attelelni. Magyarorszagon kézel 50
éve, [ényegéhen az felszivodd hatéanyagok bevezetés utan dominans
az ivaros atteleld alakrdl, aszkosarakrdl induld fertézés! A fertdzések
elinditoi a kazmotéciumokbdl kiszoradé aszkospérak, vagy a fertd-
zott rigyekbdl el§tord ,,zaszI6s hajtasokrdl” szoradé konidiumok.

Az aszkosporak és konidiumok 5-30°C kozott fertdznek, a karokozo
h&optimuma 25-28°C. A sporacsirazast, megtelepedést a hausz-
tariumok behatolasa el6tt, a tartdsan (6 éranal hosszabh) 30°C
feletti hmérséklet és az ismétlddé kiadas esék, zaporok zavarjak.

A gomba érzékeny az UVB sugarzasra, ezért a kedvez6tlen iddszakot
a levelek fonakan vészeli at. Az aszkosporas fertézés tinete csak 2-3
hét utan lathato a torzs kozelében lévg, elsd kifejlett levelek fonakan,
ahol észrevétlenil szaporodik, fertdzi a furtoket. A lombozaton nyar
végétdl robbanasszerd a gomba felszaporodasa, ezzel parhuzamosan
az ivaros atteleld képletek tomeges képzédése. Mar minimalis 1%-0s
fertdzottség esetén is van termétestképzédés, de 30% lombfertd-
z0ttség felett ugrasszer( a gyarapodas, tékénként akar tobb millig is
lehet. Az érett fekete kazmotéciumok elvalnak a levelek felszinétdl,
és csapadék hatasara kdnnyen lemosédnak a térzsre, kardonkarokra.
A kéregrepedésekben fennakadva, attelelve inditjak a kdvetkezd évi
fertdzéseket. A korokozo térbeli terjedése korlatozott. Ellentétben

a peronoszporaval, a tenyészidd alatt, szallitott fert6z6 sporak na-
gyobb tavolsaghol, de még a szomszédos tablabel sem érkezhetnek.
Egyedil az ivaros terméképletek juthatnak el nagyobb tavolsagra sz-
szel, szaraz id8ben, szél segitségével.

ra. Erés fogékonysagot mutat pél-
daul a Partugieser, a Blauburger,
a Kékfrankos, a Chardonnay, a
Leanyka, a Harsleveld, a Zéld vel-
telini, az Olaszrizling és a Rizling-
szilvani. Kézepesen fogékonyak
példaul a Zweigelt, a Cabernet
sauvignon, a Pinot noir, a Syrah,
a Zalagyongye és a Merlot. Ellen-
allé a Bianka, a Viktoria gyon-
gye, a Medina és a kozép azsiai

V. vinifera Kismis vadkana fajta.
Ez utdbbi felhasznalasaval
készitette Kozma Pal a kettds
rezisztenciaval rendelkezg Un.
innovativ fajtait, melyek borasza-
ti szemponthdl is igen értékesek,

S N CONDITIONS
OFTIMALES DE

L

o
Sy

mint példaul a Pamerzs, a Pinot
regina és az Andor sz418.

» 1. ABRA: A SZGLELISZHARMAT (ERYSIPHE NECATOR) ELETCIKLUSA
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A karokozo életciklusa (1. dbra) a fert6zéstdl az uj generacio képzgdé-
séig optimalis korilmények kazott 10-15 nap, fuggetlentl attal, hogy
ivaros aszkospéra vagy ivartalan szaporodassal képzddd konidium
inditja a fert6zést. A fogékony névényi részre kerilt konidiumok

12 6ra alatt kicsiraznak, 24 éra mulva mar behatolnak a szivo hifak
(hausztdriumok) a sejt kozatti jaratokba, 48 dran belul pedig meg-
kezdédik a masodlagos hifandvekedés a levelek felszinén. A fertgzést
kdvetd harmadik napra intenziv a micéliumndvekedés, a telepkép-
z8dés. Juliustol ezen a ponton két iranyban haladhat a ciklus. Az
eltérd parosodasi tipusu hifak talalkozasaval megkezdédhet az ivaros
termétestek kialakulasa is, mig az ivartalan folyamat eredményeként
az 6tadik napra megjelennek a konidiumtarték a micéliumbevonaton.
A hetedik napra megindul a konidiumlanc képzédése, a tizedik naptal
a lancokral levalé érett konidiumok Uj fert6zéseket indithatnak el.
Minden egyes kanidium a csirazas és a micéliumfejlgdés utan 10-15
nap malva U}, nagytémeg( konidium képzésére képes.

A sz8l6lisztharmat rugalmas alkalmazkodo képességi kdrokozd,

a konidiumai széles hdmérsékleti hatarok (5-30°C) kozatt fertdzhet-
nek. A sporacsirazast, a megtelepedést a hausztériumok behatola-

sa el6tt csupan a tartésan (hat 6ranal hosszabb) 30°C feletti hé-
mérséklet és az ismétlgdd kiadds es6k, zaporok zavarjak. A kérokozo
érzékeny az UVB sugarzasra, ezért burjanzik jobban a téke belsejében,
az arnyékolt részeken és a levelek hatoldalan.

Az Erysiphe necatornak (sz616lisztharmat) kétféle genetikai tipu-

sa van, melyek jelentdsen kilonbdznek egymastal.

A" tipus: csak ivartalan micéliummal telel, ivaros alakja nincs. Foko-
zatosan eltlinik a vegetdcié soran, helyét Gszre atveszia ,B” tipus.
(Ennek oka még nem tisztazott.) Nagy indulé sparatomeget képez,
de gyenge a fertdzGereje, igy nem képes sulyos jarvanyt kivaltani

(2. dbra).

,B” tipus: ivaros és ivartalan alakja is van. Az egész vegetacio alatt
jelen van az Ultetvényben. Az ivaros alakrél indulé kisebb spéra-
produkci¢ ellenére agressziven szaporodik és terjed szét. A legUjabb
vizsgalati eredmények igazoljak, hogy Magyarorszagon ez a veszedel-
mes, stlyos jarvanyokozo ,B” tipus keseriti a termeldk életét.

Az aszkosporas fertézés folyamatat és koriiményeit francia kutaték
kovették végig. Megallapitottak, hogy az érett, fekete kazmotéciumok
110-170 napos nyugalmi idészak soran a szaraz-nedves periédusokban
kiszaradnak, majd megduzzadnak, s ekdzben a termétest fala elvé-
konyodik. Ezt kdvetden tavasszal a termétestek felrepedéséhez, az
aszkosporaszorodas megindulasahoz legalabb 2,5 mm csapadék és
tartdsan 10°C feletti hémérséklet szikséges. A héoptimum 20°C, de
még 30°C-on is van sporaszorodas. Optimalis korilmények kozott
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» 2. ABRA: A SZGLGBOGYOK LISZTHARMATTAL SZEMBENI
FOGEKONYSAGANAK ALAKULASA FEJLGDESUK SORAN

(20°C és 100 % relativ paratartalom) a termdtestek atnedvesedé-

se utan 36-72 6ra alatt lezajlik az aszkosparaszdrodas. A fogékony
ndvényfelszinre jutott aszkospéra csirdzasi héoptimuma a konidiumo-
kéhoz hasonléan 15-25°C.

» 1. KEP: IVAROS TERMOTESTEK A LEVELEK SZINEN ES A MASODFURTOKON

Az Erysiphe necatora sz618 valamennyi zold részét fertdzi. A levélzet
az egész vegetacios idd alatt fertézddhet. A korokozo szaporoda-

sa a lomhozaton policiklikus, ami azt jelenti, hogy egy szezonban egy-
mast kdvetd vagy atfedd, folyamatos ciklusvaltasok zajlanak, kdzben
hatvanyozottan ng a fertdz6 sporak mennyisége (15 napas ciklusidd-
vel szamolva szeptemberig 15 vagy tobb generaciovaltas torténhet.)
A firtok, illetve a bogydk veszélyeztetettsége sokkal rovidebb
iddszak a viragzastol a zsendiilésig (dsszesen 4 hét), de ezen belil
is a viragzas kezdete és a kot6dés a legkritikusabb fenolégiai allapot.
A firton a kdrokozo szaporodasa oligociklikusos, egy, legfeljebb kettd
ciklusvaltas zajlik le. Ausztral kutatdk bizonyitottak, hogy a két-harom
hetes bogyok mar ontogenetikailag (egyedfejlddésiket tekintve)
rezisztensek a lisztharmattal szemben. A 18 napos bogyéra rakerilt
konidium még kicsirazik ugyan, de masodlagos hifat mar nem noveszt,
s6t a 22-26 napos bogyok feliletén meglévd, addig képzGdott telepek
novekedése is leall és a hifafonalak is elhalnak.

7 oz

| » 2. KEP: A SZGLOLISZTHARMAT (ERYSIPHYE
NECATOR) TELESI MODOK ES ELSG TUNETEK
(IVARTALAN: A FERTGZOTT RUGYEKBOL FEJ-
L&D UN. ,,zZASZLOS HAJTAS” (A) IVAROS:
TERMGTESTEK ,KAZMOTECIUMOK” (B) FEL-
HASADT TERMOTEST ASZKUSSZAL, ASZKOS-
PORAKKAL (C), AZ ASZKOSPORAK FERTGZESE
NYOMAN MEGJELENG PRIMER LISZTHARMAT-
TELEPEK A LEVELFONAKON (D)

A'lisztharmat a levélzeten észrevétlenil képes megtelepedni és az
egymast kovetd ciklusokban termelddé sporatomeggel sulyos furtfer-
t6zést kivaltani. Ez a diszkrét (alattomos) megtelepedés kiléndsen
jellemzd az ivaros telelés utan induld fertdzésre. Az aszkosporas
fert@zés tinetét rendszerint késdn észleljik, mivel az egy-egy aszkos-
pora fertzése altal képzEdott telep csak 2-3 hét utan valik szabad
szemmel is jol lathatova. Ekdzben a tovabbterjedés zavartalan, igy

nem meglep6, hogy minden elGzetes figyelmeztetd jelzés nélkil, akar
stlyos mertek furtfertdzéssel szembesilhetink.

Az attelelést szolgdlé ivaros termdtestek a sz818 barmely liszthar-
mattal fedett részén kifejlddnek, példaul a masodfurtakan is (7. kép).

Nagy témeghen a kémiai védelem befejezése utan, augusztusban-
szeptemberben képzddnek a lombozaton, elsésorban a levelek szinén
(1. kép), de a fonakon is nagy szamban talalhatok. Szamuk egy tékére
vetitve milliés nagysagrendd is lehet. A termétestek keletkezésik
idején apro attetszé gdmbdcskék. Beérésik optimalis hdmérsékle-
ten (20°C) 17-18 napig tart. Ennek soran atmérgjik folyamatosan
ndvekszik, mikdzben elébb citromsargara, majd narancssargara, aztan
barnara, s végil feketére szinezddnek (2. b kép). Az érett gdmbaly(
kazmotéciumok feliletén hosszu, pasztorbotszerd kapaszkodasra al-
kalmas fuggelékek képzédnek. A beérett termdtestek kapcsolata meg-
szakad a lisztharmatteleppel, és kisebb csomoékban dsszetomorilve
az es6k altal konnyen lemosodnak a lombfeltletrdl. Nagyrészik

a talajra ker0l és ott elpusztul, de jelentds hanyaduk fennakad a tdke
fas részein, a torzson, a kordonkaron, a kéregrepedésekben és itt
attelelve kiindulasi forrasa lesz a kévetkez6 évi fertdzésnek.

A szglglisztharmat térbeli terjedése korlatozott. A fertdzdképes
aszkosparak és konidiumok gyorsan kiszaradnak, ezért még a szél
segitségével sem jutnak el nagy tavolsagra. Sorok kozotti és sorirany
terjedésik azonos mértékd. Ez egyben azt is jelenti, hogy ellentétben
a peronoszporaval, szallitott fertdzd sporak nemhogy nagy tavolsag-
bol, de még a szomszédos tablabol sem érkezhetnek. Amerikai ku-
tatok kimutattak, hogy az ivaros termdképletek viszont §sszel, szaraz
id8ben szél segitségével akar nagyobb tavolsagra is terjedhetnek.

Tinetek

Az ivartalan telelés és az ,A" genetikai tipus esetén a fertdzott
rigyekbdl lisztharmattal vastagon boritott, csékott, un. ,zaszlos”
hajtasok fejlddnek (2. a kép). Az aszkosparas fertdzést kovetden

a betegség elsé tinetei a lappangasi id6 lejarta utan valnak lathatova
a levelek fonakan, néhany milliméter atmérgjd lisztharmattelepek
formajaban (2. d kép). Az apro telepek finom gombaszgvedékén

nagy szamban képzddnek az ovalis konidiumok, melyek a masodla-
gos fertzések okozdi. A kitlsé éldskadé gomba a sz616 minden z6ld
részét (levél, hajtastengely, firtkacsanyzat, bogyd, kacs) fertgzheti.
Szive hifaival a ndvény bérszovetébe hatolva taplalkozik. Szévedéke
fehér szin{, selymes tapintasu, ledorzsélhetd a novény felletérdl, és
kozelrél jellegzetes penészszagot araszt. A sulyosan megbetegitett
fiatal levelek torzultan pdnddradnek. A sz616 levelei a tenyésziddszak
végeéig fertézddnek. A gomba kezdetben a levelek fonakan szaporodik,
a szinére késdbb telepszik at. A lisztharmatnal is megjelenhetnek

a peronoszporahoz hasonle, attél kisebb és nem hatarozott szegély(
Un. olajfoltok a levelek szinén a vékonyszavet( fiatal levelek fertd-
z6désekor, de ez ne tévesszen meg senkit. A levelekkel ellentéthen

a bogyok veszélyeztetettsége sokkal révidebb, mindgssze négy hét,
a viragzastol a zsendilésig. Jarvanyos években mar a bimbds furtéket
fertdzheti (3. a, b, ¢, d kép). A legkritikusabb fenolégiai allapot a
80%-0s elviragzas és a katGdés (2. abra). Jelentds mértéky furt-
karosodas (bogydrepedés, firt leszaradas) akkor alakul ki, ha a virag-
zaskor és az azt kovetd 14-16 napon belil kdvetkezik be a fert6zédeés.
Ez id6 alatt a bogydkan megallithatatlan a gomba, hifai gyorsan
behalazzak a fejlddd bogyok teljes feluletét. A késdbbi fenoldgiai sta-
diumban belép az ontogenetikai rezisztencia. Zoldborso allapotban
kismértékd, terméssulyban nem is mérhetd a furtkarosodas, a 2-3
hetes bogyok mar meg sem fertdzédnek, az odajutott konidium még
kicsirazhat, de masodlagos hifat nem néveszt, a bogyok feltletén
meglévd telepek novekedése is leall, a gombafonalak is elhalnak,
megfeketednek.

+ 4. KEP: LISZTHARMATOS ZSENDULG FURTKOCSANY (A),
LISZTHARMATTUNET ZOLD ES FASODOTT HAJTASTENGELYEN (B, C)

A bogydk karosodasa annal jelentdsebb, minél fiatalabb korban
tamadja meg Gket a gomba. A fiatalon fert6zddott bogydk bérszove-
tének novekedése megall, feliletik parasodik, szétreped, a magvak
kitiremkednek (,sérves bogyd”). Az ilyen sérilt bogyak kannyen
aldozataul eshetnek a szirkerothadasnak is. A legsulyosabban fertd-
z6dott furtok megfeketednek, leszaradnak. A furtkocsany a bogyok
fogékonysaganak megszlnése utan is fertézddhet (4. kép). A zold
hajtastengelyt is megfertdzi (4. b kép), aminek a nyoma, halézatos
vorgsesbarna elszinezddés formajaban a beérett vesszdkon is lathato
marad (4. ¢ kép).

Erdemes kihangstlyozni, hogy az ivaros attelelés elgtérbe kerilése
miatt a lisztharmat életében is fontos szerepet jatszik a csapa-
dék. Vizre van szikség az ivaros termétestek szi lemasédasahoz,
atteleléséhez, a kazmotéciumok beéréséhez a termdtest falanak
elvékonyodasahoz (valtakozo atnedvesedés-kiszaradas soran) és

a tavaszi felnyilasahoz. Ebbdl kdvetkezik, hogy nem csak a szaraz
meleg idGjaras esetén van lisztharmat jarvanyveszély! Csapadékos,
meleg évjaratban sulyosabh jarvanyhelyzet alakulhat ki, mert a pe-
ronoszpora és a lisztharmat azonos kornyezeti korilmények kazott
egyUtt is karosithatja a sz616t. Barmily szokatlan is, de ilyen idéjarasi
karulmények kozott gyakran talalkozhatunk egyazon levélen és furton
mindkét karokozo tinetével.

A cikk folytatasaban a sz6ldlisztharmat elleni védekezésrdl irunk.
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SZERZG: DR. PASTI GYORGY

SPONTAN ERJESZTES VAGY
STARTERKULTURA?

2. RESZ

Cikkink el6zd részében bemutattuk a fajélesztdk fogalmat és szerepiiket a boraszat feladataiban.

Ramutattunk a kereskedelmi fajélesztdk ugrasszeri elterjedésének okaira, kiemelve a tényt,
hogy a manapsag mikddd, a piaci igényeket kiszolgalo boraszatok szamara kardinalis kérdés
a technolégia kulcsfontossagl elemének, az alkoholos erjedésnek a megbizhato és mingségre
koncentralé iranyitasa. A szamtalan, kereskedelmi fogalombal kénnyen beszerezhetd sikeres
starterkultura ellenére a teriilet kutatasa nem allt le, ezért jelen cikkiinkben a fejlesztés aktu-

alis iranyzatait mutatjuk be.

hogyan a cikk els@ részében emlitettem, amikor

a spontan, valamint a fajélesztds beoltassal elvég-
zett erjesztés lehetséges elényeit, illetve hatranyait
0sszehasonlitjuk, az élesztdvel szemben tamasztott
altalanos kévetelmények a meghatarozoak. Ugyanak-

kor szamos olyan boraszati technolégiai tevékenység létezik, ahol

a folyamatokban mikadé éleszt6t6l mas, az altalanos képességeket
meghaladd, specialis tulajdonsagokat is elvarunk (pl. pezsgdsités,
egyes fajtakarakterek kiemelése stb.) Tovabba, ahogy az elsd részben
erre is utaltam, ma mar elismert tény, hogy egy adott borvidék vagy
kdrzet a viszonyokhoz alkalmazkodott, autoktén mikrobidtaja, benne
szamos, nem a Saccharomyces fajba tartozo mas fajt, illetve igy

kulonboz6 torzseket is magaba foglalhat. Ez a sokszing, a szelektalt
fajélesztékhoz képest tulajdonsagaiban, aromaképzésében, mellék-

termékeit tekintve ,izgalmasabb” kultUra egyesitheti bizonyos mérté-

kig a spontan és a fajélesztds erjesztés pozitiv vonasait, igy ered-

ményezve gazdagabb izvilagu és karakteresebb borokat. Figyelembe

véve a felsorolt, meglehetdsen kiilonboz6 teriletekre koncentrald

igényeket, napjainkban az éleszt6 starterek fejlesztésének harom fé

iranyzata figyelhetd meg. Ezek a kovetkezék:

= keverék kulturak alkalmazasa (Saccharomyces és nem Saccharomy-
ces fajok kombinalasa),

= torzsszelekcio az egyes specialis képességek kihasznalasa érdekében,

= tdrzsnemesités (iranyitott mutdcio, hibridizacio és génsebészet).
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Keverék kulturak alkalmazasa

Nagyon igéretes lehetdségnek tinik az erjesztés soran a keverék
kulturak hasznositasa, amely amellett, hogy megtartja a Saccharo-
mycesek meghizhato erjesztési képesseégét, biztosit némi spontan
hatast is. A modszer gyors terjedését ma még két dolog akadalyozza.
Az egyik, hogy ugyan szamos nem Saccharomyces fajt azonositottak
a mustokban, erjedd borokban, de sokukrol féként a metabolitjaikat
tekintve még csekély a tudasunk. Ez atvezet a masik gondhoz, ugyanis
tobb ilyen faj, illetve torzseik gyakran termelnek a kivanatosnal tobb
negativ érzékszervi hatasu mellékterméket. Néhany példa mind-
ehhez: a j6l ismert Hanseniaspara, amennyiben kis illdsav termelés{
szelektalt torzsrdl van szg, fruktofil jellege miatt ugyan hasznos lehet
az erjedés beinditasanal, a Hanseniaspéra/Kloeckera fajok azonban
természetiknél fogva egyébként sok ecetsavat, acetoint és butan-
diolt termelve rontjak a bor izhatasat. Ugyancsak kétéld fegyver lehet
a Saccharomyces torzzsel, torzsekkel komhbinalt Candida stellata faj
mikodtetése. Egyrészt a faj genetikailag nem homogén, az egyes
populacidk mas-mas képességekkel kijlon fajként azonosithatoak, igy
némileg bizonytalanna téve az egyébként kedvezd tulajdonsagokat
(pl. fruktofil jelleget, csekély acetaldehid és illosav képzést) mutato
alapfaj alkalmazasat. A tébbi nem Saccharomyces faj (Torulaspora,
Pichia) gyenge erjesztdképessége miatt egyeldre kevésbé tinik bevet-
hetének. Joval elérehaladottabb ezen a terileten a kilénféle Saccha-
romyces fajok és torzseik kombinaciojanak alkalmazasa. A kutatasok
felvetik annak lehetéségét, hogy ezeket akar 6nallg starterként,

akar hagyomanyos fajélesztékkel kombinalva alkalmazzak. A kérdés
egyeldre az, hogy egy kombinalt beoltas idében parhuzamasan vagy
egymast kavetGen torténjék. A legkedvezdbb eredményeket ezen

a terlleten eddig az Un. kriotolerans, tehat hidegt(rd éleszt8torzsek
(S. uvarum faj egyedei) adtak. Elfogadva a tényt, miszerint a borok
piacan sikerrel szerepelnek a kilonféle illatos fehér, rozé és véras
borok, mindez kedvezd megoldast kinalhat egy lassabb tempgju,
fékezett erjesztésvezetésre, annak minden elényével (kevesebb illat-
és aromaveszteség, kisebb felhabzas, frissebb ujbor stb.) egyitt.
Tovabbi figyelemre mélta tény az is, hogy a S. cerevisiae-hoz képest
kevesebb alkoholt képez, de egyéb melléktermékekben (glicerin,
borostyankdsav) gazdagabhb bort eredményez. Egyes tarzsei pedig

a bort specialis illat- és aromaanyagokat el¢idézd magasabb rend( al-
koholokkal dusitjak, mint példaul az izo-amilalkohal (marcipan jelleg)
vagy a fenil-etilalkohol (rozsaillat).

Torzsszelekcio

A tdrzsszelekcios kutatasok kozott két fontos teriletet is talalhatunk.
Az egyik esetében az aktualisan elterjedt és népszer{ boraszati
technolégiakhoz keresik a legoptimalisabb élesztdtorzseket. Ennek
egyik példaja a szokvanyos altalanos kévetelményeken tulmenden az
az igény, hogy az alkalmazott éleszt6tél a nagyobb mennyiség(i man-
noprotein kibocsatasat varjak el az Gjborba. Nem nehéz gsszefiiggést
talalni a népszer(vé valt barrik technoldgiak egyik elterjedt elemével,
az Un. sur lie, azaz finom seprdn tartas térhoditasaval megtapasztalt
testesség, krémesség novekedéssel. Ugyanigy ma, amikor a mustok-
ban —f8leg klimatikus okokbal — gyakori a nitrogénhiany, a szelekcié
egyik célja lehet kis nitrogén igény, azt jol hasznositd éleszttorzsek
megtalalasa. Emlithetjuk azonban azt az egyre elterjedtebb megol-
dast is, amikor az alkoholos erjedéssel parhuzamosan zajlik a vords-
borban a biolégiai almasavbantas (koinokulacia), amihez nyilvan-
valdan a tejsavbaktériumokkal ,6sszeférg” élesztd szikséges. Ebbe

a kategoriaba sorolhatjuk azt a torzsszelekcids valogatast is, amikor
példaul az andaliziai Jerezben olyan kimagaslé alkoholtoleranciat
mutato torzseket keresnek, amelyek ezen stresszt(ré tulajdonsaguk
révén, membranjaik lipiddsszetétele miatt vethetdk be a hartya alatt
érlelt nagyhir( csemegeborok készitésekor. A masik fg irany a borok
aromaképének dusitasa lehet, az aromagazdagsag novelése olyan
élesztGtorzsek hasznalataval, melyek mkadésik soran, az ltalano-
san elvart erjesztési képességeik mellett, az atlag felett teljesitenek
fontos vagy népszer( aroma- és illatanyagok termelésében. llyen
peldaul a nagy B-glikozidaz aktivitasu torzsek keresése, melyek

a kozombas illathatasu glikozidos katésben levd terpénalkoholokat
(linalal, neral sth.) a kotéshdl felszabaditva a bor illatpatencialjat
és komplexitasat emelik. Ugyancsak jél ismert példa a népszer{

Szolot telepit?

STABIL ERO MINOSEGI
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Sauvignon fajtakarakter intenzivebb kiemelése olyan élesztétorzsek
hasznalataval, amelyek a mustban levé prekurzorokbal (bizonyos tiol
szarmazékaokhdl) a jellegzetes ill6-tiolokat hozzak létre (ilyen tipikus
vegyilet példaul a 3-merkaptohexan-1-ol). A torzsszelekcid kilanleges
terilete, amikor egy egyedi borvidékhez, korulhatarolt terméhelyhez
vagy akar d@l6khoz kothetd. A helyi bennszilott élesztébidta egyedei
kozil szelektalnak torzseket, amelyek igy egyszerre biztosithatnak
egyfajta spontan erjesztéshez hasonld autentikus iranyzatot, vala-
mint megdrzik az erjesztésiranyitas meghizhatdsagat. (Természete-
sen ezt a tényt a termeld kiemelheti és reklam céljabal, imazsépitésre
is jol hasznalhatja.) Egy ilyen torzsszelekcio komoly kutatasi- és
torzsfenntartasi kapacitasokat igényel, ezért leginkabb borvidéki
szinten éri meg foglalkozni vele, amit nyilvanvaldan a helyi termelgk-
nek kell finansziroznia.

e ,T'Tqm'“““"' 'i'lan;‘g
van, hogy nem kap potalkatrészt i =
kedvenc metszoollojahor?
‘Kiszamolta, hogy mennylbe keril minden
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verhetetlen német minoseg

* 30 év atrozsdasodasi
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LOWE | | see
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* Tahbfalg fal-ialaktas a
késobbl munkak meg-
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...ha egy eletre
akar ollot venni...

Kirje egyéni ajiniatunkat
komplett thmrendszerre!
Minden kellék raktamal.
Legnagyobb valaszték az
orszagban!

+36 30 5600 699
| tamrendszer@pannoniavit.hu

Torzsnemesités

A harmadik kutatasi iranyzat, a térzsnemesités, nincs kdnny @
helyzetben. Egyrészt roppant koltséges, mivel gyakran vakvagany-
ra futo kisérletek tomegét kell elvégezni, masrészt a tarsadalomban
jelentds ellenérzés van az él6lények genetikai rendszerébe térténd
barmiféle beavatkozassal szemben (pl. GMO megitélése). E terile-
ten elképzelhetd a hagyomanyosabb Un. irdnyitott mutaciok tovabbi
fejlesztése, vagy az ivaros hibridizacio, amelynél az egyes, szamunk-
ra hasznos tulajdonsagok bejuttatasa citoplazmas génekkel zajlik,
igy az eredeti kromoszémas génallomany nem mddosul. A harma-
dik modszer a mar valéban génsebészetnek nevezhetd eljarasok
kidolgozasa, amikar egy ismert és boraszati szemponthdl [ényeges
tulajdonsagot kddolo DNS-szakaszt a szervezethdl kihasitanak, és
azt egy On. vektor segitségével bejuttatjak egy masik organizmus-
ba, igy idézve el@ jelentds valtozast annak képességeiben. Ennek
eredményeképpen példaul az adott szervezet, amely egy baktérium
eredet{ gént ,kapott’, ezzel rekombinans éleszt6torzzsé valhat, és
a tovabbiakban malolaktikus fermentaciora is képes lesz. Kutatasi
értelemben az alkalmazasi lehetdségek szama végtelen (ne feledjik,
hogy egyes életmentd gyogyszerek termelése a gyogyszeripar-

ban hasonlé modszerek segitségével valdsul meg), de egyrészt

a felmerdl6 etikai aggalyok, masrészt a tobbé-kevésbé konzervativ
bedllitottsagu borasz szakma ellenallasa miatt ezzel a mddszerrel
csak fokozatosan lehet eldrehaladni. Legjobb tudomasunk szerint
jelenleg a vilaghan csak néhany ilyen madon Iétrehozott organizmus
engedélyezett kankrét boraszati felhasznalasra (pl. az USA illetékes
hatésaga engedélyezte egy Schizosaccharomyces pombe nev{
élesztd és egy Oenacoccus oeni nev( tejsavbaktérium rekombinans

fermentaciora képessé valt).
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MANNOPROTEIN

MINT KULCSSZEREPLO
A BOR EGYENSULYABAN

j id6szamitas vette kezdetét a Kerttrade Kft. életében
2022 nyaran, amikor a Lallemand cégcsoport segitsé-
gével megsziletett az Oenotech sajat markas termék-
csalad. Ezentdl a mar meglévd Lallemand termékek is
szélesebb portfelioval alinak rendelkezésre.

A Lallemand egy magankézhen lévG kanadai vallalat, amely élesz-
tégombak, baktériumok és derivatumok fejlesztésére, gyartasara és
forgalmazasara specializalédott. A Lallemand mikrobioldgiai meg-
oldasokat kinal tobb tucat kilénbdz6 iparag szamara, tébbek kozott

a boraszattdl a sorfézésig.

A Lallemand sajat, szabadalmaztatott éleszté- és baktériumbankkal
rendelkezik, amely tébb ezer genetikailag azonasitott tdrzset tartal-
maz. A természetes erjedési folyamatok reprodukalasa, menedzselése
és optimalizalasa érdekében a Lallemand nemcsak preciz, egyedi igé-
nyeknek megfelel6 mikroorganizmust vagy derivatumot kinal dgyfelei
szamara, hanem azt a tamogatast, tudast és szakértelmet is, amelyet
a tobb mint szazéves folyamatos tevékenysége soran halmozott fel

a kutatas ezen teriletein.

EREZD A GYORS EGYENSULY EREJET!

Leiras

A MANNOLEES FLASH™ folyékony, specifikus éleszté mannoproteinek
és novényi poliszacharidok keveréke. Manapsag a fogyasztok lagy

és kerek borokat igényelnek. Az édesség, a struktura és a szarazsag
egyensUlya kulcsfantossagu tényezd. Ebbdl kiindulva és figyelembe
véve az élesztdgombaknak az alkoholos erjesztésen tuli (ideértve a
borseprén torténd érlelést is) hozzajarulasat, megvizsgaltak

a mannoproteineket, és megerdsitették a bor édességére gyakorolt
hatasukat. Ezenkivil a mannoproteinek hozzajarulnak a borok borkd-
sav- és fehérjestabilitasahoz is.

Alkalmazas és eredmények

A MANNOLEES FLASH™ folyékony készitmény, amelyet nagyon kény-
nyen fel lehet oldani a borban, ahol azonnali hatast fejt ki. A MAN-
NOLEES FLASH™ noveli az édesség érzékelését, fokozza az aromas
intenzitast (mint a gyimalcsos jegyek) és egyensulyt ad a bornak.
Minden borstilushoz alkalmas. A MANNOLEES FLASH™ megfeleld

FLASH

oL ££5') /

LALLEMAND OENOLOGY

Criginal by culture

Aromalntenzitas (illat)

Gylimblestsség

Edes drzet | : (illat)

Kerekség . > Aromaintenzitds (iz)

o MANNOLEES FLASH™ . Konitroll

» ABRA: MANNOLEES FLASH™ (50 ML/HL) HATASA A FRANCIAORSZAGI
LOIRE-VOLGY-I MUSCADET BORRA, 2019. 10 F§S KOSTOLOPANELEK
(10-ES SKALA, ERZEKSZERVI TULAJDONSAGOK ALAPJAN)

ddzisanak meghatarozasa a bor matrixatel figg, ezért eldzetes tesz-
tek elvégzését javasoljuk a kivant hatas elérése érdekében.

Az ajanlott atlagos adag 20-150 mi/hl, a kezelt bor tipusatel figg8en.
Friss, konnyed borok esetén akar 2-3 ml/hl MANNOLEES FLASH™ is
fokozza a gyimolcsosséget.

A MANNOLEES FLASH™ 100%-ban oldadik. A palackozas el6tti
szlirést megelGz6en legalabb 24 ¢raval adjuk a borhoz.

& FLEXTANK

Specialis HDPE erjeszt6 | g——
és érleld tartalyok oxigén-
atereszto6 képességgel

Apollo tojas formaju tartalyok
kisebb tételek erjesztésére

és érlelésére.

A tartaly formaja és a kiegészitok
kialakitasa lehet6séget nydjt a
prés kozvetlen betoltéséhez
villastargoncaval.

Urtartalma: 875 liter

KERTTRADE amindségi borkezelés szakértije

Telefon: +36 24 534 060
E-mail: borkezeles@kerttrade.hu %
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SZOLESZET

Az izemi szdlotermesztés iltetvényszerkezete és technolégiai miveletei nem feltétlenil

a tokék hosszu életidejének kedveznek, ettdl figgetlenil tobb olyan iltetvényt is ismeriink
hazankban, ahol ,6reg t6kék” borai készillnek. Jelen cikkinkben kdrbejarjuk az iltetvények
eletszakaszait és megkeressiik a legiddsebb tokéket, iltetvényeket, birtokokat, és igyeksziink

megtudni, hogy mitél olyan egyediek.

sz616ultetvény telepitésekor a gazdalkoddk altalaban
25-40 évvel szamolnak és ennek megfelelden tervezik az
amortizaciot. Azonban a hazai gyakorlathan is szamos
olyan Ultetvény van, amelynek a kora meghaladja a 75 vagy
éppen 100 évet. Az Ultetvény magas életkoranak zalo-
ga a term@hely, a termesztéstechnoladgia és az Ultetvényszerkezet, de
egyéb tényezdk is vannak, amelyek a tékék életkorat befolyasoljak.

Az Gltetvények életszakaszai

A szB16t6kék telepitése és kivagasa kozotti idében egymasba atfolyo
életszakaszokat kilonboztetink meg. Az elsé, a telepités utani
Ugynevezett nem termd, vagy improduktiv szakasz, melyre az ala-
csony termésmennyiség a jellemzd. Ennek a mérsékelt hozamnak az
oka egyrészt a tke kis mérete és alacsony hajtasszama, valamint az,
hogy a rigyekben még nem differenicalédnak viragzatkezdemények,
vagyis a fakadas utan csak kacsokkal vagy billingekkel, csillingekkel,
esetleg kisebb furtokkel talalkozunk. Ebben az id6szakban a gyokérzet
nitrogénfelvétele joval meghaladja a lombozat szénasszimilaciéjat.

A szakasz a novekvd termdképességgel folytatadik, melynek végén

a téke eléri az adott terméhelyen az Ultetvényszerkezet és termesz-
téstechnoldgia melletti maximalis terméshozamat. Ekkor kezdddik

a teljes terméképesség iddszaka, a tovabbiakban a kérnyezeti
tényezGk (terméhely), az évjarat (klimatikus tényezék) és az éves
munkafolyamatok hatarozzak meg a termés mennyiségét. A sz6l6re
nem jellemzG az alma esetén megfigyelt alternancia jelensége, vagyis
a termésmennyiség ingadozasat nem irhatjuk a névény szamlajara,
annak leginkabb klimatikus okai vannak. A téke életidejének végén
veszi kezdetét az éregedés, melyet két idészak jellemez. Egyrészt fel-
|éphet az Bkonomiai vagyis gazdasagi éregedés, masrészt a bioldgiai
oregedés. El6bbinek a Iényege, hogy a t6kék az dregedéssel gyengil-
nek, emiatt csokken a termés mennyisége. Amint ez a csokkenés eléri
azt a mértéket, ami mellett a terméshdl (és az abbdl készilt borbol)
szarmazd bevétel nem fedezi a kiadasokat, rafizetésessé valik a gaz-
dalkodas. Itt hangsulyozni kell, hogy ha rendszerben gondolkadunk,

egy idds parcella Gnmagaban lehet, hogy rafizetéses, de az abbol
készilt bor hozzaadott értéke novelheti a birtok megbecsiléseét,
ami végil az dsszbevétel ndvekedését hozhatja magaval. A biolégiai
oregedés az 6kondmiainal stlyosabb tinetekkel jar, ugyanis ebben
az esetben mar jelentgsen csokken a tékék rigyfakadasi aranya,

a hajtasok novekedési intenzitasa, ezzel egyitt a termés mennyi-
sége is mérsékeltebb, majd a folyamat végén — amennyiben az nem
ker0l el6bb kivagasra — a t6ke elpusztul. A szakaszok id6pontja és
hossza nincsen pontosan definialva. Erre nincs is lehetdség, hiszen

- o 4
> 1. KEP: AZ AUSZTRALIABAN TALALHATO CIRILLO ESTATE A VILAG

LEGIDGSEBB GRENACHE ULTETVENYEIVEL BUSZKELKEDHET, MELYEKET
A19. SZAZAD KOZEPEN TELEPITETTEK (FOTO: CIRILLO ESTATE)
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> 2. KEP: AZ ID&'S ULTETVENYEK RUGYFAKADASI ARANYA ES LOMBO-
ZATA LEGGYAKRABBAN MAR ELMARAD A TELJES TERMGKEPESSEGBEN

Py

LEVS TOKEKETGL, DE EZ A VISSZAFOGOTT NOVEKEDES LEHET A TERMES
KIMAGASLO MINGSEGENEK KULCSA (FOTO: SZIEGL PINCE)

mar magat a termdre fordulast rengeteg tényezd befolyasolja, kezdve
a szaporitéanyaggal és a terméhellyel, igy a tékék pusztulasanak ideje
sem kdbe vésett.

Az iltetvények életgorbéje

A sz6l6ultetvények produkcidjat az életgorbével tudjuk jellemezni.

Ez a gorbe az Ultetvény életkorat és a termés mennyiségét abrazolja.
Publikus adatok ezzel kapcsolatban nehezen érhetgek el, hiszen a bir-
tokok nem teszik kdzzé az egyes tablak telepités és kivagas kozotti
éves hozamat. Ennek ellenére talalhatunk tanulmanyokat a témaban,
még ha azok nem is feltétlendl a mai kériiményeket tukrozik. Botos
Erné és Gal Janosné Borsddy Julianna Szdldiltetvények életgdrbéje
cim{ kutatasa az 1980-as évek gazdalkodasi adataiba engednek
betekintést, amikor 1 és 33 év kazotti Ultetvények produkcigjat
vetették 6ssze. Az életgdrbe szamitasa azért is nehéz, mert a termés
mennyiségét nagyon sok tényez( egyittesen alakitja, mint példaul

a fajta, ezen belil annak rigytermékenysége, valamint furtjeinek to-
mege. Tovabbi befolyasold tényez6 az Gltetvényszerkezet, ezen belil
a hektaronkénti tészam, az alany vagy éppen a tkemdvelésmad. Az
éves termesztéstechnoldgiak: a metszés, a zoldmunkak, a tapanyag-
utanpdtlas ugyancsak jelentds befolyassal vannak, de az eredetvédel-
mi rendelkezések terméskorlatozasaval is szamolnunk kell, tovabba az
évjarat hatasa is jelentds. A fentiek miatt a hazai Ultetvény-életgdr-
beadatok nehezen értékelhetgek.

A hazai sz6l6iltetvények életkora

A Koézponti Statisztikai Hivatal 2020-as adatai alapjan a hazai ter-
mdhelyek (borvidéki és borvidéken kivili termghelyek egyutt) kazel
7%-a (4100 hektar) volt 3 évnél fiatalabb, mig a 3-5 év kozatti Ultet-
vények a teljes terméterilet 12%-at tették ki (7510 hektar), melyeket
a 6-9 év kozotti kory parcellak 15%-kal kovettek (9600 hektar). A 10-
19 éves Uletvények aranya 25% volt (15 527 hektar), amelyet a 20-29
éves terméhelyek 10%-os, csaknem 6335 hektaros terilete kdvetett.
A legnagyobb aranyban, tobb mint 30%-on (19 033 hektar) gazdal-
kodnak 30 évnél iddsebb parcelldkon. Felmerilhet a kérdés, hogy

ha a borvidéken kivili termdhelyeket nem szamitjuk ide, valtozik-e
az arany? Nem! A terileti adatok ugyan csokkenést mutatnanak, de
aranyaiban az Ultetvények életkora nem valtozna, vagyis tovabbra is
a 30 évnél idésebb ltetvények lennének a legnagyobh hanyadban.
Az adat annak fényében is sokat mondg, hogy a 2001-es 6sszeiraskor

még a 10-19 éves, 2009-ban pedig a 20-29 éves Ultetvények voltak

a legnagyobb terileti aranyban. Borvidéki bontasban az iltetvények
életkora valtozatos képet mutat. Legnagyobb aranyhan a Tolnai
borvidéken vannak fiatal Ultetvények, ezek aranya a borvidék teri-
letének tébb mint 10 %-at teszik ki. Hektarban kifejezve természe-
tesen a Kunsagi borvidék teriletén a legnagyobb a friss telepitések
mérete, hiszen ott meghaladja az 1400 hektart. Az idés Ultetvények
a BUkki és a Tokaji borvidéken vannak a legnagyobb aranyban, elgbbi
esetén a terlletek kazel 70%-a (592 hektar), mig utébhinal tabb mint
65%-a (3561 hektar). A legkevesebb idds Ultetvénnyel a Hajos-Ba-
jai borvidéken talalkozunk, hiszen ott aranyuk nem éri el a 15%-ot
(193 hektar). Mivel cikkinkben ennél is arnyaltabh képet szerettiink
volna kapni a valgban idds Ultetvényekrél a Hegykozségek Nemzeti
Tanacsahoz fordultunk. A rendelkezésiinkre bocsatott adatok alapjan
korulbelul 2300 hektaron talalunk 50 és 75 év kozotti iltetvényeket,
mig az ennél is korosabb t8kék csaknem 70 hektaron teremnek. Mind-
két kategoriaban kozépmagas kordonm{velésen és jelentds Furmint
dominanciaval a Tokaji borvidéken talaljuk az idds Ultetvényeket.

IdGs Gltetvények

A vildg legiddsebb sz616t6kéje tobb mint 400 éves. A Guiness rekor-
dok kényveben is helyet kapd Zametovka téke Mariborban talalhato.
A téke, kdszonhetéen a fenntartok tevékenységének, szamtalan or-
szagha eljutott, hiszen az elmult években a ndvényrél szarmazd eddig
dsszesen 228 oltvanyt adomanyoztak négy kontinens 29 orszaganak.
Hazank legiddsehb t6kéje Pécsett talalhato és korat 450 évre becsi-
lik, de ennél pontosabb adat nem all rendelkezésre, igy nem lehet
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kijelenteni, hogy a Rosa menna di vacca t8ke a legiddsebb
lenne a vilagon.

A hazai eredetvédelmi gyakorlat nem helyez igazan nagy
hangsulyt az idds t6kékrdl szarmaze borok megkilonboz-
tetésére, de grémteli, hogy a fogalom tébb termékleirasban
helyet kapott. A Méri OEM termékleirasa lehetéséget ad
az ,Qreg t6kek bora” kifejezés hasznalatara a fehér, rozé,
vorgs és prémium borok esetén, amennyiben azok legalabb
85%-ban 40 évnél idGsebb Ultetvényekrdl szarmaznak.

A szabalyozas azonos a Balaton-felvidéki és a Szekszardi
OEM-hen is, el6bbi esetén azonban a rozé, utébbinal

a Prémium Bikavér esetén a kifejezés nem hasznalhaté.

A hazai borkinalatban tobb olyan pincészettel is talalkozhatunk, akik
idGs Ultevényeken gazdalkodnak. Ezeknek egyike a Sziegl Pince, akik
a Hajos-Bajai borvidéken tobb mint 100 éves tékéket gondoznak

a Kolostor-dombon. Az dreg tékék eredetérél nem sokat tudni, bar

a tulajdonosok, Petra és Balazs igyekeztek felfedni a koros Kadarkak
multjat. A tékék mar tul vannak a teljes termdképességen, a hajtasok
novekedése visszafogott, ahogy a termés mennyisége is, melybél
évjarattol fuggéen 150-250 palackot készitenek. A tékék novényvé-
delmet nem kiléndsebben igényelnek, ha mégis, azt narancsolajjal és
fUzfakéreg tedval végzik. Az 6reg t6kék Kadarkaja — bar Petra és
Balazs megjegyzi, hogy véleményiket egy nagy adag személyes
kotddes és elfogultsag is befolyasolja — a legkomplexebb, legstruk-
turaltabb és legkoncentraltabb a portfélijukban: ,Nagyon egyedi

a szerkezete, egyszerre térékeny és végtelen.”

Egyes kilfoldi sz6l6termesztd vidékek ugyancsak kiemelt figyelmet
forditanak az idés parcellakra és az onnan szarmaz¢ borokra. Az

egyik legszebb példaja ezeknek a torekvéseknek a Dél-Afrikai Old

Vine Project, amiben a kontinens déli csicskének legdregebb ul-
tetvényeit gondozd birtokok mutathatjak be boraikat. A 2002-ben
indult kezdeményezés célja, hogy felhivja a sz8lészek, a boraszok és
kiléndsen a fogyasztok figyelmét az id6s Ultetvények értékére és az
azokrol szarmazd borok kilonlegességére. A projekt honlapjan talalunk

> 3. KEP: AZ ID&S ULTETVENYEKET SOKSZOR HAGYOMANYOS TOKE-
FORMAKON TALALJUK, DE VANNAK PELDAK KORDONMUVELES{ ULTET-
VENYEKRE IS (FOTO: SZIEGL PINCE)

> 4. KEP: AZ DS ULTETVENYEK NAGY TOKEFORMAI TOBB TARTALEK-
TAPANYAGOT BIZTOSITANAK, SOKAK SZERINT EZ A STRESSZ-
ELLENALLOKEPESSEGUK EGYIK OKA (FOTO: CIRILLO ESTATE)

adatokat a 35 évnél idgsebb terileten gazdalkodo szamos boraszatrol
borvidéki bontasban. Az dsszesen 4004 hektar idds tltetvény legna-
gyobb hanyada Stellenboschban talalhato, hiszen itt csaknem 1000
hektaron m{velnek idds Ultetvényeket. A koros parcellakban fajtak
szerint a legnagyobb aranyban a Chenin blanc, a Sauvignon blanc és
a Colombar talalhaté meg. Az oldalon a telepités éve szerint is talalunk
adatokat, melyek szerint a legidésebb parcellak 1900-ban Iétesiltek
Cinsaut és Alexandriai muskotaly (Muscat D'Alexandrie) fajtakbal. 1dds
Uletvényekkel természetesen mashol is talalkozhatunk. Az ausztraliai
Barossa Valley szintén koros tkéirdl hires, ahol azokat négy katego-
riaba soroljak: Old vine (35 éves vagy annal idGsebb), Survivor vine
(70 éves vagy annal id6sebb), Centenarian vine (100 éves vagy annal
idésehb) és az Ancestor vine (125 éves vagy annal idGsebb). Utabbiak
kdzil nem egyet az 1850-es években vagy esetleg még korabban
telepitettek egyebek mellett Grenache and Semillon fajtakbal.

Az idGs Ultetvények killonlegessége

Az idc’is tdkék és Ultetve’nyek sok sz6lész, borész és borkedvelt’i
tamasztanak. Oreg téke, kilonleges bor! Szerencsére ritkan tévedink,
és a megérzésink szerint valdban egyedi borokkal talalkozhatunk.
Ennek oka tobb iranybdl megkozelithetd. Az idds tdkék — mint fentebb
irtuk — sok esetben mar héven a teljes terméképesség idején tul
jarnak, vagyis lehet, hogy megindult az ¢regedés. Ez nem tragikus,
s6t, az oregedés nagyon hosszu ideig elhizadhat, vagyis ebben az
esethen nem egy gyarslefolyasu bioldgiai dregedés a kavetkezmény,
hanem egy hosszU folyamat, aminek jellemzéje, hogy kisebb a tékék
terhelhetdsége, csokken a termés mennyisége, ami a minéség javu-
lasat hozza magaval. A masik oka, ami az éreg tékék kilonlegességét
adja, a kiterjedt gyokérzet. Sokan gy vélik, hogy a tébb évtizedet
megélt tékék mar kevésbé vannak kitéve a karnyezeti, kilondsen

a talaj iranyabal érkez6 stresszhatasoknak, mivel a mélyebb talajréte-
gekbdl kell6 mennyiség( tapanyagot és vizet képesek felvenni. Ennek
kovetkeztében az évjarathatas is kisebb mértékd, a borok stabilabb
mingséglek. Tovabhi érv az idés Ultetvények mellett, hogy jobban
tukrozik a terroir sajatossagait.

A fenti allitasokkal természetesen vitatkozhatunk, mert minden
pontja tamadhato, de tegyik fel magunknak a kérdést, érdemes-e
vitaba szallni egy 100 éves sz6l6tdkével, vagy csak déljink hatra és
élvezzik a tarsasagat! Mi az utobbi mellett érvelink és aldott kard-
csonyt és boldog 0j évet kivanunk az olvasénak!

A cikk elkésziléséhez koszinjiik a Sziegl Pince és a Cirillo Estate
segitségét.
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SZERZGK:'BOZZAl ZSOFIA, DR. SOLYOM-LESKOMANNAMARIA, DR PASTI G\’éRGY‘é-
FOTO: BOZZAIZATTILA "

UNNEPI KORKEP HAROM FELVONASBAN:
PEZSGOK, DESSZERTBOROK ES TOKAJ!I
BORKULONLEGESSEGEK

Az idei évzaro tesztinkre is szamos (szaz folotti) minta érkezett és ehhez mérten a biralok is
szép szamban sorakoztak fel, 6sszesen huszonegy fével. A tesztnek a Magyar Agrar- és Elettu-
domanyi Egyetem (MATE) Budai Campusan az impozans Tanacsterem adott otthont. A biralat
utan pedig ugyanitt megnyiltak a palackok a nagykdzénség el6tt is, visszatértink a Borteszt-
kostold rendezvénysorozatunkkal! A pezsgdk mellett szamos csodalatosan szép kései szirete-
lésii

ési tetelt mutatunk be, s az aszuk kozil is a legkivalobbak — tizenegy tétellel — szerepelnek
lapunk hasabjain.

A BIZOTTSAG

+ KEMENDY

» RESTAS TIBOR
Ugyvezets, GYORGY LASZLO

» KERESZTESI + BARANYAI » BERTALAN

ZOLTAN PETER

> DR. PASTI
GYORGY

+ SZIKSZ

VERONIKA

] Méth ode
itiony.
v o 83

Aldott kardcsonyt
T békeés, boldog

PASTI TANAR UR ES A PEZSGOK

HosszU évek 6ta keril elénk minden év végén az aktudlis pezsgdkina-
lat, s nyugodt szivvel mondhatjuk, a fejlgdés téretlen, a mindségi szin-
vonal (igaz az arak is) folyamatosan emelkednek. Ha valaki rapillant
az atlagpontszamokra, — rogtdn hozzatéve, hogy altalaban szigoriak
a biraléink, — azonnal szembet{nik, a lapba bekerlt mintak elsopré
tobbsége 85 pont felett teljesitett. Igen gyakran 8-10 egymast kdvetd
minta esetében a pontszamkilonbség minddssze egy pont. Azaz,

B BIZOTTSAG

> BOZZAI ZSOFIA
fészerkesztd,
Bor és Piac
magazin

C BIZOTTSAG

> DR. SOLYOM-
LESKO

Uj evet!

WWW.TASCHNER.HU

> PROF. DR. > GEONCZEGL
BISZTRAY ATTILA
GYORGY DENES borasz,
nyugalmazott borszakird
tanszékvezetd,
MATE BC Szdlé-
szeti Tanszék

> BERCZI * MATYASOVSZKY

BOGLARKA ISTVAN

nyugalmazott
egyetemi
docens, MATE
BC Boraszati
Tanszék

vezetd,
EN

piacfejlesztési

borkeresked,
Winehub
Uzletfejlesztési
vezetd

f6borasz, Garam-
vari Sz6l6birtok,
boraszati
vezetd, Balaton-
lellei boraszat

Nicron Kft.

borkereskedd,
Vinolingua
Borkereskedés

IEA
Kemendy
Tradicionalis
Pezsgdm{hely

ANNAMARIA
egyetemi ad-
junktus, MATE
BC Boraszati
Tanszék

WSET

tulajdonas,
Kincsem
Kastély és
Sz8ldbirtok

Z

amintak az igen erds ezistérmes tételeket képviselik, ahol minimum

kdvetelmény a jol megvalasztott és hibatlan pezsgdalap, a tradiciona-

> DEKANY
TIBOR
fémunkatars,
Bor és Piac
magazin

> KONKOLY
MIHALY
dipl. WSET,
borasz

> HUDACSKO
ATTILA
borasz,
Hangavari
Boraszat

> EMBER SANDOR
szBlész-borasz
szakmernok,
NS

L |

g

» HAJDU FERENC
munkatars,
Bor és Piac
magazin

> FABOK MIHALY
sommelier

lis pezsgdjelleg érvényre juttatasa és a tulzasoktél mentes likrozés.
A tobbség ezt hianytalanul teljesiti, s gyakran megprobal ebhdl a sze-
rencsére valdban kedvezd kinalatbol valami meglepével, szokatlannal
kitGnni. Altalaban sikerrel, egy-egy szokatlanabb sz6l6fajta beemelé-
sével, a pezsgbkarakter mellé illatos stilus hangsulyozasaval és tovab-
bi meglepetésekkel. Ugy hiszem, jo Uton jarnak a tradicionalis pezsgék
termel6i, s ennek mi, fogyasztok vagyunk az igazi nyertesei.

> FEHER SOMA
borkeresked§,
Radovin

> SZABO PETER
borasz,

WSET
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ETYEKI KURIA

METHODE TRADITIONNELLE 2018

MUY ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay,
Pinot noir
AR: 7400 Ft

Alighanem azon biralénknak volt igaza,
aki els6 megjegyzésként azt irta fel:
ennek a mintanak stilusa van! Ugyanezt
gondolhattak a tobhiek is, mert talan
bévebben kifejtve, de szinte egyhan-
glan dicsérd sorokat olvashatunk véle-
ményeikben. Mindenki kiemeli kdzlik
a minta remek és finom eloszlasu szén-
savtartalmat, az alapborok adta finom
eleganciat és egyensulyt, amit szépen
egészit ki egy enyhén fiiszeres illat,
valamint egy jol érzékelhetd, de nem
tulzo élesztds-autolizis karakter.

PATRICIUS BORHAZ

PATRICIUS PEZSGO BRUT 2016

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 4800 Ft

Nagyon tetszetds és fogyasztas-

ra csabité a szalmasargas szinarnyalat,
és a szépen gyongyoz6, intenziven
felaramlé szénsavbuborékok sokasaga.
Az illatvilag értékelésekor a biraldk egy
kisebb része némi, az alapbor erjeszté-
sébdl visszamaradt , fulledtséget” vélt
felfedezni, amit viszont a tdbbség nem
osztott. Mindenért karpatolt viszont
egy szép Furmint alapra épitkez6, remek
saverzet(, feszes, lendiletes dsszhatas,
parosulva a mintanak komplexitast adé
elegans pezsgdizekkel.

TORLEY
PEZSGOPINCESZET

LOUIS FRANGOIS & CO. PINOT NOIR
ROSE BRUT NATURE NYERSPEZSGG

[f:8 ATLAGPONT

FAJTA: Pinot noir
AR: 3999 Ft

Nagyon megnyerd, elegans szin{ a pezs-
g8 megjelenése, és szembeotld vona-

sa a mintanak a szép harmoniara vald
torekvés. Gazdag és intenziv az illat,
meértéktarto a likérozés is, és semmilyen
panaszunk nem lehet a szénsavtar-
talomra, sem annak elnyelédésére.

A pezsgd tobbi kamponense is a helyén
van, a pezsgés (élesztds) jegyek épplgy,
mint a kivaloan eltalalt testesség, ami
szépen keretezi az dsszebenyomast.

GARAMVARI

P

SZOLOBIRTOK

GARAMVARI PRESTIGE BRUT 2018

@ ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay,
Pinot noir
AR: 6200 Ft

Ennél a mintanknal is az egyik leginkabb
kiemelt erény az volt, hogy minden
jellemzé osszetevgjénél a harmoniara,
a kivald egyensulyra vald torekvés lebe-
gett a készit6k szeme el6tt. A pezsgd
szine (halvany szalmasarga) dsszhang-
ban all a kellgen kivanatos érleltséggel,
ami mind illatban, de féleg a pezsgd
izében jol érzékelhetéen megjelenik,
igy kiemelve ezeket az értékes érlelési
aromakat. Jo eloszlasu, kellGen beépilt
szénsavtartalom koronazza meg a szé-
pen megkomponalt tételt.

HARASZTHY
PINCESZET

OREGHEGY BRUT 2016

;8 ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 5990 Ft

A klasszikus champagne-i stilus baratai
ennél a mintanal elégedetten csettint-
hetnek. Mind szinarnyalataban (arany),
mind az illat- és izhatasokban dominal-
nak az érettség jegyei, utalva a tényre,
hogy e minta bizony mar hét éves lesz.
Milyen szépen oregszik! Az illatban ural-
kodo ,érett sajt” jelleg, az izhatasokban
talan hattérbe szorult, de a felfedezhetd
autolizis hatasok a talan ugyan kisebb
szamy, de igényes pezsgdkedveldk
italava avatja a — cstcspontjan léve —
mintat.

KEMENDY
TRADICIONALIS
PEZSGGMUHELY

KEMENDY ZENIT ARACS 2020

ATLAGPONT

FAJTA: Zenit
AR: 7000 Ft

Nagyon kozel jart ez a tétel ahhoz, hogy
még eldbbre végezzen, mivel egyetlen
adottsaga kivételével —ergteljes fenolos
jegyek —minden tekintetben egy igé-
nyesen kivitelezett, a szép, tradicionalis
pezsgbjegyek értékes vonasait felmu-
taté minta kerilt elénk. A Zenit, mint
alapbor ismét bizonyitott, behizelgd
illata szépen szinezte az érlelt pezsgck
élesztds hatasokra alapozo6 vilagat, s az
elegans savak, valamint a jo szénsavha-
tas is komoly pozitivum.

GROF DEGENFELD
SZOLOBIRTOK ES
KASTELYSZALLO™***

TOKAJI ORGANIKUS FURMINT
PEZSGG EXTRA BRUT 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 5390 Ft

Elég ritka az, amikor a bizottsag minden
tagja szinte azonos pontszammal érté-
kel. Most ez tortént, minddssze harom
pont volt a differencia. Nem véletlen:
elegans a pezsgé megjelenése, a szinha-
tas mar elGrevetiti a frissességre vald
torekvest, melyet jol szolgal az élenk,
markans savhattér is. A szénsav meny-
nyisége és eloszlasa is rendben van. Az
egytelen, tobbek altal megfogalmazott
kifogas az illat és az iz kozotti kontrasz-
tot érintette; a friss illat némileg ,iti"
az érlelt pezsgékaraktert hangsulyozd
izhatast.

CSANYI PINCESZET

TELEKI TRADICIO 1881 PINOT NOIR
WHITE PEZSGS BRUT 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Pinot noir
AR: 6000 Ft

Szép, és igen megnyerd a minta meg-
jelenése. A lazacpiros arnyalatban

jol érzékelhetd a szépen eloszlatott
buborékok nagy szama, s ahogy késdbb
egyikink megfogalmazta: ,ez a szénsav
viszi a hatan a mintat”. Az illat talan
kissé egysiku, inkabb vegetalis jegyeket
mutat, de azért felsejlik benne egy
finom, élesztds pezsgdjelleg is, amit
aztan izben jobban érzékelhetink.

A markans, de finom savak kardltve

az emlitett jo szénsav hatassal iditd
érzetet biztositanak.

AGARDI CSOBOR
PINCESZET

CSOBOR PEZSGG 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 3500 Ft

Egységes volt az a vélemény, hogy az
efféle, megbizhatdan igényes, inkabh

a popularis vonalat megcélzé termeé-
kekre igen nagy sziksége van a magyar
pezsgépiacnak. Tobbet ad, mint az
egyszer(bb pezsgdk, de arat tekintve
,baratinak” mondhat¢ a sajat kategoria-
jaban. Szép, halvany szinténusa, a talan
kissé visszafogottabb, de érzékelhetd
tradicionalis pezsgékaraktert kis, kelle-
mes citrusillat dusitja, s ehhez kivalg,
élénk savérzet tarsul. Talan a likdrozés
lehetett volna kicsit csekélyebb az
izben.

KEMENDY
TRADICIONALIS
PEZSGGMUHELY

KEMENDY CHARDONNAY
ELEGANT 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 8000 Ft

KEMENDY
|r-(|-r hey

™ ~—y

Egy kissé megosztotta a hiralékat az
elénk kertlt minta. Mindenki kifogas-
talannak itélte a szép, halvanysargas,
de zdldes reflexeket mutato szint, az
illat megitélése azonban mar nem
volt egységes. A hatarozottan illatos,
mar-mar parfimas illatkaraktert volt,
aki dijazta, masok azonban Ugy vélték,
ez ront a vart pezsgds jellegen. Pedig
egyebekben minden a helyén volt:
finom, jol elnyelddott, dus szénsav,
hosszU izhatasok és feszes szerkezet,
a fent emlitett ok miatt azonban kissé
hatrébb kerilt a sorban, mint ahogy azt
megérdemelte volna.

Kellemes Ka;é@
~ Unnepeket és
- Boldog Uj E

kivanunk!

BOR ES PIAC | 2022/6. SZAM

BOR ES PIAC | 2022/6. SZAM



26 | BORELEMZO

BORELEMZG | 27

ROKUSFALVY BIRTOK

ROZEPEZSGG 2020

LK) ATLAGPONT

FAJTA: Pinot noir
AR: 6500 Ft

A bor megjelenése vitara adott okot.

A fajta ismeretében a szin karaktere és
intenzitasa nem volt meglepd, de az ar-
nyalatban megjelend sargas-barnas to-
nus tobbeket inditott arra, hogy erdsebb
oxidacios hatasokat valoszinGsitsenek

a késdbbiekben. Alapvetden ez nem
igazolédott be, legalabbis a szénsavtar-
talmat, a bor frissességét megdrz6 és
kellemes zamatot illetdleg, de az illatok
érzékelésében valdban felfedezhetd volt
némi, az oxidacio hatasara megjelent
disszanancia.

TASCHNER BORHAZ

SOPRONI CHARDONNAY
PEZSGG 2018

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 5690 Ft

szamithat. A megjelenés itt is az érlelt
jelleget hangsulyozza kellemes sargas
tonusaval, s ezeket az elsd benyoma-
sokat az ehhez remekil illg klasszikus
pezsgdillatok és izek folytatjak, kiemel-
ve a champagne-i vonalat. Alapvetden
megfelel§ a szénsav mennyisége és
eloszlasa is; egy picivel tdbb savat
azonban elbirt volna a pezsgé.

BARKLAND PINCESZET

TOKAJI PEZSGO 2020

k) ATLAGPONT

FAJTA: Furmint,
Sarga muskotaly
AR: 5000 Ft

Meglepd kombinacidt valasztott

a termel6 az alapbor 6sszeallitasahoz,
de szogezzik le rogton: a dontés jonak
bizonyult. A kellemes, zéldes reflexeket
mutatd szinhatas remekil illeszkedett

a Sarga muskotaly friss, illatos, mégis
nemes jellegéhez, a Furmint alapot
gazdagga és behizelgdvé téve. Ezt

a ,rafinalt” kombinaciot céloztak meg az
izben is, am valamivel kisebb sikerrel, az
asvanyos jelleg hatasok, a savak mar-
kans érzete a Furmintot toljak el6térbe,
csekely diszharmaéniat eredményezve.

KEMENDY
TRADICIONALIS
PEZSGGMUHELY

KEMENDY ,NOIRE" ROSE 2016

ATLAGPONT

FAJTA: Pinot noir
AR: 8500 Ft

A minta alapvetd értékeit minden bira-
[6nk elismerte, de egyes részletekben
kritikat is megfogalmaztak. E megjegy-
zéseknek a zome Ugy foglalhato dssze,
hogy a pezsgd tiljutott a cstcspontjan.
Mar a megjelenéshen felsejlik egy kis
oxidacids hatas, a szin kicsit hagymahéj
arnyalaty, s ezt kéveti az illat inkabb
érett gyimolcs karakter. izében szép az
osszhang, és még finom a j6 eloszlasu
szénsav.

KEMENDY
TRADICIONALIS
PEZSGOMUHELY

KEMENDY TERROIR
BLANC 2018

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 8500 Ft

Szépen kidolgozott, a sz6 jo értelmében
vett tradicionalis pezsgdt késtolhattunk,
kdvetve a legjobb champagne-i kovetel-
meényeket. A szin is mar az érlelt jelleget
hangsulyozza aranyloan sargas megje-
lenésével, s az illat erre csak raerdsit,
gazdag, erételjes autolizis karakter ad
élményeket e stilus kedvel@inek. A szén-
savtartalom mennyisége és eloszlasa is
rendben van, az egytelen kifogast tobb
biralé a savak viszonylagosan lagyabb
jellegében jelolte meg, ami id6vel még
gondot okozhat.

FEIND PINCESZET

METHODE TRADITIONNELLE ROSE

My ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay, Syrah
AR: 4599 Ft

Formabontd, s kissé merész kisérlet
egy alapbort két abszolUt eltérd vilagot
képviseld szdl6fajta borabdl 6sszerakni.
Az eredmény a termelGt igazolja, egy
értékes, egyedi jellegd tradicionalis
pezsg6t alkottak. A szin megitélése iz-
lés kérdése, mindenesetre a tébbségnek
tettszett a lazacos arnyalat, s mindenki
dijazta a finom, bogyas gyimalcs
illatokat. A szénsavat illetéleg tobben
kevesellték azt, persze ebben lehet,
hogy a kék fajtabel szarmazo teltebb
jelleg a ludas, 8sszességeben azonban
izgalmas és sikeres az elkészilt ital.

HANGAVARI BORASZAT

TOKAJI FURMINT PEZSGE
BRUT NATURE 2019

%) ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 8000 Ft

Nagyon kifejezd, zoldes arnylatokat mu-
taté megjelenés az elsd benyomasunk,
s mar itt feltGnik a sok, kicsi, azaz jol
eloszlo, az értékeket kiemeld buborék.
Az illatban talan kissé kevesebb az
intenzitas, s a hattérben ott bujkal némi
oxidaltsag is, s ezt az utoiz is megerd-
siti. A pezsgd még ,tartja magat’, mert
szerencsere a savak kelléen dinamiku-
sak, s az emlitett jo szénsavtartalom
nagyon jo tartast biztosit a mintanak,
de hosszabb tavon az oxidaci¢ hatasai-
ra oda kell majd figyelni.

GARAMVARI

e

SZOLOBIRTOK

GARAMVARI CLASSIC BRUT

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay,
Pinot noir, Pinot blanc
AR: 3950 Ft

Az atlagpontszam hiven fejezi ki azt,
hogy gyakorlatilag minden birald egy-
két ponton belil értékelte a mintat,
massziv ezist tételnek, amit barmikor
szivesen fogyasztana. Nem véletlendl:
kivalo megjelenés, igen gazdag illat,
remek eloszlasu, kelld mennyiség(
szénsav érzéklehetd. Az egész pezsgdn
veégigvanul egy torekvés a kdnnyed-
ségre, a jo értelemben vett popularis
megkdzelitésre. Talan csak a savak
kelleténél markansabb hatdsa rohato fel
kis ,szepléként’.

GONDA BORASZAT

GLORIA EXTRA DRY 2019

WXR ATLAGPONT

FAJTA: Furmint,
Harslevell
AR: 5000 Ft

Egyontetd elismerés illette a szépen
ervenyesild zoldes szinarnyalatot, s
ugyanigy megfeleld mennyiséglnek és
eloszlasunak itélték a biralok a pezsgé-
ben érzékelhetd szénsavat is. Szintén
pozitiv értékelést kapott a frissességet
hangsulyozo, kellemesen citrusos karak-
ter( illat is, amiben jol érzékelhetéek az
autolizis nyomai is. Azaz, minden adott
volt, hogy ez a minta eldrébb végezzen;
ami meggatolta ebben, tébb megjegy-
zés szerint, a kicsit t0lzo, tul édesre
sikerilt likérozés volt.

KOCH BORASZAT

KOCH CHARDONNAY SZGRETLEN
EXTRA BRUT PEZSGG 2020

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 9000 Ft

A tikros tisztasaghoz szokott pezs-
g6fogyaszto nyilvan meglepddhet az
opalos megjelenésen, de hat a cimkén
is szerepel: ez a pezsgd sziretlen.

A pontszam azonban jelzi a biralok
ezért a ,megjelenésért” nem bintették
a mintat, amiben sok érték is fellelhetd.
Roppant kellemes az illat, amiben jol
megfér egymas mellett egy kellemes
gylmolcsés vilag, egy nem tol hangsu-
lyos, de karakteres autalizis jelleggel.

A szénsav eloszlasa megfeleld, talan az
egyetlen aprébb gondot a markans, de
nem elegans savak adjak.

GUNZER TAMAS
PINCESZETE

CHARDONNAY BRUT
PEZSGG 2018

ATLAGPONT

FAJTA: Chardonnay
AR: 6000 Ft

A terméhely alapvetéen nem pezsggird|
nevezetes. Mindenesetre ez a mintank
volt sorban az elsé, s megallapithattuk,
ha ez a ,beldvd” minta, nagy baj nem
lesz. Szép és fogyasztasra csabitd a hal-
vanysarga szin, az illat is remek, tiszta,
de valamivel tobb pezsggjelleg itt jol
jott volna. Hatarozottan telt a zamat, és
finoman lagyak, de elégségesek a savak
is (hja, a terméhely), mindehhez azon-
ban jobban allt volna neki egy picivel
tobb szénsav.

LINCZ CSALADI
PINCESZET

KIRALYLEANYKA 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Kiralyleanyka
AR: 4000 Ft

Szakmai kérokben eddig is tudott volt,
hogy a Kiralyleanyka a maga élénk sav-
érzetével, diszkrét, de finoman illatos
vilagaval alkalmas lehet pezsg6alapbor-
nak. Ebben a mintaban is bizonysagot
szerezhettink minderrdl, a szép zoldes
tonus és az intenziv illat jo ajanlolevel.
A szénsavérzet ugyan jo eloszlasu, de
talan kissé kevesebb a kelleténél, és
igy a savak jobban elétérbe tolakodnak,
uralva a minta izhatasat, s kis disszo-
nanciat okozva.
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LINCZ CSALADI
PINCESZET

EZERJO 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Ezerjo
AR: 4000 Ft

Ugyanazon pincészet masik fajta-

ra alapoz6 pezsgdje nagyjabal hasonlo
értékelést kapott, mint elédje. A szin
kifogastalan, a halvany sargas tonus
szépen érvényesil, am az illat kissé sze-
gényesebb, inkabb neutralis. A savak-

ra itt nem lehet panasz, élénk, kénnyed
eleganciat biztosit a pezsgének, tovab-
ba a szénsav mennyisége és eloszlasa is
megfeleld. Az egyetlen lényegi kritikat
viszont tdbben megfogalmaztak: kissé
sok az alkohol a mintaban, s ez az illata-
ban is megjelenik.

PAULUS BORHAZ

PAULUS HONEY 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Cserszegi fliszeres,
Kiralyleanyka
AR: 1690 Ft

A kategaria rovid mezdnyének legjellem-
z6bb tétele. Megjelenésében elegans
szin jellemzi, szépen eloszlé buborékak
szallnak felfelé a poharban. lllata ki-
mondottan intenziv, illatos, muskata-
lyos. Kdstolasnal az édes érzet szinte
berobban a szajba, mellette gyimélcsos
zamatok, korte, sz613 is érezhetd. Fiata-
los, dinamikus tétel. Nem arulunk el nagy
titkot azzal, hogy eléggé megoszl6 volt

a biralok véleménye: sokan a tulzo édes-
séget és a mar-mar behizelgd elsddleges
sz6l6zamatokat emelték ki — persze,
persze, de hiszen az illatos mindségi
pezsg6 kategoria errdl szol! (SLA)

TANKPEZSGOK

FEIND PINCESZET

COUPE BRUT 0,75

LR ATLAGPONT

FAJTA: Zenit
AR: 3299 Ft

Hatarozott szalmasarga szin, finoman
eloszlé buborékak, intenziv illat. Gyi-
molcsds és viragos aromak érezhetdek,
kellemesen édeskés, mézes, bodzas
jegyekkel. Kostolasnal is finoman
oszlanak el a buborékok. Tiszta iz(,
enyhe kesernyés jelleggel, mely szépen
frissiti a kortyot. Az izek végén citrusos,
savanykas izvilag jelenik meg, mintegy
a hatarozott, de szépen elsimuld sav-
tartalom bizonyitékaként. Harmonikus,
kivalo pezsgd. (SLA)

ASTI TiPUSU PEZSGOK

ETYEKI KURIA

SPARKLING SAUVIGNON BLANC

ATLAGPONT

FAJTA: Sauvignon blanc
AR: 4550 Ft

Szinében szalmasarga. Finoman
felszallo buborékok. lllata finoman
gylmolcsos, ananasz, barack, trépusi
gyUmolcsok gazdagsagaval. A hattérben
felfedezhetd a sauvignonos fajtaka-
rakter is. izében kellemesen édes,
hatarozott fanyarsaggal kardltve. Itt is
dominalnak a gyimaolcsok, savtartal-
ma pedig kozepes, kellemesen ellensu-
lyozza az édes izérzetet. Osszességében
kénnyed, laza tétel hatarozott izekkel,
itatja magat. (SLA)

PAULUS BORHAZ

PAULUS EXTRA DRY 2019

CN:) ATLAGPONT

’

FAJTA: Kiralyleanyka,
Ezerjo
AR: 1950 Ft

Szalmasarga szin{ tétel egy egészen
halvany rézsas arnyalatt csillanassal.
lllata kifejezetten intenziv, szinte kiug-
rik a poharbol. Az illatok kedvesek: érett
gylmolcs, méz, akar mazsola aromaja is
felismerhetd. Emellett érett dsziba-
rack is megjelenik, ami a kostolasnal

az izben is jelen van. Finoman eloszlo
buborékokkal pezseg a szajban. A hat-
térben kellemes kesernyésség érezhetd.
Szép savkarakterrel rendelkezd, viragos,
zamatos, kdnnyed és légies pezsge.
Illatos, minéségi pezsgd. (SLA)

TOKAJICUM BORHAZ

TOKAJICUM BRUT 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 2490 Ft

Szine halvany szalmasarga, ragyogo
tisztasagy, finom buborékokkal teli.
lllata kedves, viragos, mellette pici
élesztd, de egyébként ananasz és barack
aromaja dominal. Késtolasnal érzésink
szerint éppen egyensulyos a likérozés
a savtartalom mellett — hiaba, mi még
azt a néhany grammot is megérezzik.
Osszességében kedves, kellemes, koze-
pesen testes, viragos izvilagu pezsgé
finom fanyarsaggal. (SLA)

HANGAVARI
BORASZAT

TOKAJI ASZU 6 PUTTONYQS 2013

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 28000 Ft

Mély arany szing, és illataban is gazdag
tartalomrol tantskodo bor. A viragillat-
tol elkezdve a botritiszen at, a silt- és
aszalt gyimolcsokig terjednek az aro-
mai, a szépen tamogatd hordoflszerek,
a méz, a karamell és a kandirozott citru-
sok jegyeit nem is emlitve. Nagyszer(
egyensUllyal birg, j6 testd, jo savy aszu,
hatalmas cukortartalommal, hosszu
lecsengéssel. Szépen hozza a botritisz
dios, élesztds aromait, egyben igen
gyUmolcsos is. Elképesztd 6sszetettség,
srG anyag jellemzi.

DOBOGO PINCESZET

DOBOGO 6 PUTTONYOS
AszU 2018

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint,
Sargamuskotaly
AR:15000 Ft

Mély aranysarga szind, és elsdsorban

a kajszibarack minden Iétmadjat bemu-
tatd illattal rendelkez6 aszu. Emellett
gesztenyepiré, datolya, méz, kandiro-
zott gyimolcsok, mogyoro, vanilia, erett
Gszibarack, cirtusok és visszafogott
botritiszes jegyek versengenek a do-
bogds helyekért. Gazdag, krémes, 8sz-
szetett teste mellett, dsszetett és érett
savszerkezettel bir, amelyben szamos
aszalvany, lekvarok és a dié aroma-

ja kapnak helyet, a hordd vanilias és fas
alafestése altal kiegészitve. Rétegzett,
citrusossagot nélkilozd, gyimalcsos,
harmonikus tétel.

B BIZOTTSAG: BOTRITISZES BOROK — BORLEIRASOK: HAJDU FERENC

BASILICUS

SZOLOBIRTOK

TOKAJI ASZU 2014

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint, Harsleveld,
Sargamuskotaly
AR: 9500 Ft

Elénk arany szind, illataban a 2014-es
évre jellemzd gombas, képoros jegyek-
kel, amit gazdagon athatnak a citrusok,
az aszalt kajszi és a reszelt di¢ is.
Nagyon jol integralt savszerkezettel bir,
valamint mérsékelt hosszUsagu izle-
csengéssel. Az érezhetd hordéfiszerek
csodasan illeszkednek a botritisz vilaga-
hoz, igy a mogyords-dios aromak egyitt
egészitik ki a birsalmasajt, a pispokke-
nyér és az aszalt gyimalcsok vilagat,
propoliszos, mézes, gyimolcslekvaros
jegyekkel keveredve. Rétegzett, gazdag,
harmaonikus asz0 reduktiv stilusban
készitve.

BABITS
BORASZAT

BABITS TOKAJI ASZU
6 PUTTONYOS 2017

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 30000 Ft

Mély arany szing, licsi, bodza, sz816-
virag izgalmas illataival rendelkezd
asz0. Emellett a visszafogott botriti-
szes, citrusos és az aszalt mingségig
ny0lo barackok, narancs és kérte jegyei
a jellemzdek. Az érett, egészgéges és
integralt savszerkezet nagyszer(en
ellensulyozza a cukortartalmat, és
jol ihatéva teszi a tételt. A gazdag,
krémes test, amely a botritisz mellett
a narancslekvar, gesztenye, birs, méz
és aszalvanyok aromait is magaban
hordozza, az Gjhordés érlelés finom
flszerességével teljesedett ki.

Kellemes Karacsonyi
Unnepeket és
Boldog Uj Evet
kivan a
Babits Boraszat!

babitspince.hu
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GONDA BORASZAT

AszU 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 10000 Ft

Sotétarany szine egy kis mélyseget
sejtet. lllataban intenziv mézesség, da-
tolya, tulérett narancs, mézes mogyoro,
egy kis viaszos fistosséggel érezhetd.
Egészseéges, szep és hatarozott savak
jellemzik. A méz uralja a tételt. Finom
hordas jegyeivel, kis karamellel, tejcso-
koladéval igazi izkavalkad, amelybdl az
érett botritiszes jegyek sem hianyoznak.
(BZS)

ATS PINCESZET

TOKAJI ASZU 2017

ATLAGPONT

FAJTA: tokaji fajtak
AR: 16990 Ft

Mély arany szing, illataban naspolyat,
mézet, aszalt gyimaolcsoket (kajszi,
mazsola, ananasz), citrusokat, némi fi-
szerességet és persze botritiszes illatje-
gyeket felsorakoztato aszu. Jo savakkal,
szép testtel rendelkezik, amelyet — az
illatjegyeken tol — a sult alma, grillazs,
szentjanoskenyér, narancshéj, karamell,
vanilia és dio izei toltenek ki. A hordos
érlelés finoman jelenik meg, a mérleg
nyelve a cukor felé billen. Nem tolakodo,
hatarozottan kellemes tétel.

GROF DEGENFELD
SZOLOBIRTOK ES
KASTELYSZALLO™***

TOKAJI 6 PUTTONYOS ASZU
SELECTION 2017

ATLAGPONT

FAJTA: Harsleveld,
Furmint, Kovérszdlg,
Sargamuskotaly

AR: 21900 Ft

Megjelenésében aranysarga szind,
illataban viragos (akac, jazmin), érett és
aszalt gyimalcsos (Gszi- és kajszibarack,
deli gyimaolcsok) mézes, mogyoras,
mandulas, gesztenyés jegyeket mutato
bor. Lagyabb savszerkezet és maga-
sabb cukor jellemzi, mikdzben a hordas
érlelés aromai is hangsulyosan jelennek
meg kokusz, vanilia, karamell és egyéb
porkolési aromak formajaban.

is

DISZNOK®S PINCESZET

SARGA BORHAZ TOKAJI ASZU
5 PUTTONYOS 2018

IR ATLAGPONT / \

FAJTA: Furmint, Al
Harslevell, Zéta SARA BORHAD
AR: 6200 Ft e

Aranysarga szinnel, mézes, akacos,
narancsos és izgalmas mentas-gyogy-
novényes illattal jelenik meg. Kézepes
sUlykategariaban indult, alkoholos
tlzzel ergsitette magat, savait nem en-
gedte szabadjara. Mandula, méz, vanilia,
kavé, vaj, aszalt barack, télgyfa van még
a repertoarjaban. Jo egyensulyérzéke
mellette természete Gszinte, és bar
lehetne kitartobb is, titkos fegyvere

a sokrétliség, és a gyanUtlan fogyasz-
tokat becserkészg bajos, hizelegni sem
rest stilusa.

PATRICIUS BORHAZ

PATRICIUS TOKAJI
6 PUTTONYOS ASzU 2017

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 29000 Ft

Vilagos aranysarga szinG aszU, eleinte
zarkdzott, méhviaszt, mézet, mogyorot,
kajszibaracklekvart, trépusi gyimol-
csoket is felvonultatd illatpalettaval.
Kozepes-élénk, szép allapotu savszerke-
zet jellemzi, legalabb kdzepes testtel és
alkohallal. A hordds érlelés a mogyord
mellett kavés, tejcsokis jegyeket is

hoz, kiegészitve a narancshéj, aszalt
barackok és gyogynadvények, gesztenye-
piré aromatikajat. Osszességében
harmonikus tétel, reduktiv stilusaban jol
megallja a helyét.

KINCSEM KASTELY

7. 2

SZOLOBIRTOK

KINCSEM KASTELY ASZU
6 PUTTONYOS 2017

LERCE] ATLAGPONT

FAJTA: Furmint, ekasTLY

Harsleveld R;_

AR: 13500 Ft Be(™
"!

Szép arany szinG, naspolyas, barack- és
narancslekvaros, viaszos illatu bor
viragos és botritiszes jegyekkel. Erett,
egészséges savak jellemzik kozepes
test és nyomatékasabb alkahol mellett.
A hordohasznalat szép és visszafogott.
izében is megjelenik a viaszossag,

a mézes karakter sok barackkal, korté-
vel, narancslekvarral. Ez a tétel egy jo
karacsonyi aszu, ahol nem kell semmi
meglepetéstdl tartanunk.

SZAMORODNI

ROYAL TOKAJI

ROYAL TOKAJI

ROYAL TOKAJI EDES
SZAMORODNI 2018

ROYAL TOKAJI ASZU
6 PUTTONYOS-KABAR 2018

IR ATLAGPONT ATLAGPONT

FAJTA: Kabar FAJTA: Furmint,
(Bouvier x Harsleveld) = : Harslevell
AR: 14500 Ft .'...,,, AR: 3950 Ft

Vilagos aranysarga szin{ tétel, kzepes
illatintenzitassal, viragos, mézes, citru-
sos, érett kortés és barackos, karamel-
les, vanilias jegyekkel. Savai élénkek és
elegenddek, kinek egyensulyt, masoknak
cukorhangsulyt jelentve, kdzepes testét
a visszafogott hordéhasznalat nem
novelte tovabb. izében dsvanyossag
csendul, és a fentieken t0l méhviaszt,
akacviragot, tejcsokit, gesztenyepirét
idéz, botritisz kevéshé jelenik meg.

Halvany aranysarga szind. lllataban
szépen jonnek a botritiszes jegyek, gom-
bas, viragos, mandulas, citrusokkal teli,
a vegen enyhe floralitassal. Hatarozott
és erett savakkal, valamint komplex,
szép izjegyekkel rendelkezik. Ez utob-
biak a naspolyat, a fugét és a datolyat
idézik. Ugyes hordohasznalat jellemzi,
amelyben a hordo kiegésziti a bort

és szep aromavilagot kdlcséndz neki.
Nagyon dsszetett tétel, szép sargaba-
racklekvaros utdizzel. (BZS)

FORDITAS

HANGAVARI
BORASZAT

PANNON TOKAJ
PINCESZET

TOKAJI DOMINIUM MUSCAT

TOKAJI FORDITAS 201
LUNEL SZAMORODNI 2018 0 0 019

ATLAGPONT NS ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 8500 Ft

FAJTA: Sarga Muskotaly
AR: 3500 Ft

Szine visszafogott halvanysarga.
lllataban a sargamuskotalyra jellemzé
karakterjegyekkel, rendkivil viragos,
parfimds, akar egy cseresznyefa-virag-
z4s. Erett, feszes savak jellemzik. Za-
mataban gazdag tétel, amelyre jellemzé
a viszonylag magas alkoholtartalom.

A hordos érlelés nem kerekedik felil, egy
szamorodni karakterébe beleférne ennél
tobb hardé is, cserébe szépen lekerekiti
a kortyot, hagyja érvényesilni a bor Ude billen, finom krémesség kiséri végig,
viragossagat. Konnyen értelmezhetg, szép és érett, j0 intenzitaso savakkal.
kedves édes szamorodni. (BZS) (BZS)

Megjelenésében tiszta arany, fényes
csillogassal. Kdzepes intenzitasu illatat
a kategoriara jellemz6 karakterjegyek
vezetik: a botritisz, a propolisz és mel-
lettik aszalt gyimaélcsok, példaul sarga-
barack, birsalma, datolya és karamellas
jegyek érezhetdek. Tiszta izében az
illatahoz hasonl¢ jellemzdk, emellett

a narancshéj és a karamell tGnnek fel.

A bor egyensulya egy picit a cukor felé

HANGAVARI BORASZAT

TOKAJI EDES SZAMORODNI 2019

AR ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 5500 Ft

Megjelenésében tiszta, kdzepes arany
szin@. Illataban a botritisz-hangsulyos,
el6kerinek az aszalt trépusi gyimol-
csok jegyei, valamint a birs, a vanilia és
egy arnyalatnyi akacvirag. Feszes, szép
allapothan levd savak jellemzik. Rend-
kivil aromagazdag, telt tétel, egyensu-
lyabal egy arnyalatnyit kilég az alkohol.
izében is hozza mindazt az aromavila-

got, amit illataban igért, kiegészitve egy
kis mandarinnal. Osszetett, komplex
bor. Utéizében is szépen jonnek a botri-
tiszes jegyek. (BZS)
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C BIZOTTSAG: DESSZERTBOROK — BORLEIRASOK: DR.

.
BABITS
BORASZAT

BABITS TOKAJI KESGI SZURETELES(
SARGAMUSKOTALY ,170G" 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Sargamuskotaly
AR:10000 Ft

Szine nem tul mély, azonban elegans
borostyansarga. lllata finom, mézes,
intenziv, de nem tolakodo. Kostolasnal
strukturalt, szépen lekerekedett savak
kaszontenek, melyek gyénydrien ellen-
tételezik a magas cukortartalmat. Tu-
lajdonképpen szerény és szolid az egész
tétel, mégis a bizottsag egyik kedvence
lett, hiszen elegansan kovetel maganak
figyelmet. Minden részlet a helyén,
kozben semmi hivalkodas — csakis az

a kifinomultsag, amit egy Sarga musko-
talytel nyugodtan elvarhatunk.

KOCH BORASZAT

KOCH ICE WINE 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Rajnai rizling
AR: 6600 Ft

Oarany szinben tindokId, tikros tétel.
lllataban mézes, mazsolas aromak
érezhetdek. Kostolasnal természetesen
a magas cukortartalom viszi a primet,
ugyanakkor jelen van egy kellemes ho-

z6s fanyarsag is, valészinGleg a polifeno-

loknak kdszénhetden. Egyensulyos, nem
savszegeny, harmonikus tétel kézepes
testtel, friss érzettel. Mar 6nmagaban

a tény, hogy manapsag jégbort készit
valaki, elismerést érdemel — ez a tétel
pedig tiszta, Ugyes, ahogy mondani
szoktuk, ,egyben van”, le a kalappal.

IJ 4
HARSANYI i
PINCESZET

HERCEGNG 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Sargamuskotaly
AR: 1900 Ft

Vilagos, de hatarozott szalmasarga szin,
zoldes fénnyel. lllata tiszta, gyimalcsds
és flszeres, az Gszibarack és a szegf(-
szeg aromajaval. Kostolasnal gyonyor(
tetel bontakozik ki: testes, tartalmas,
ugyanakkor zamatos — barack, kérte,
citrusok — izvilag kellg savtartalommal,
ami nagyszer( hatteret nyUjt a jelentds
cukortartalomnak. A mezény egyik leg-
kifinomultabb tétele, ami egyhangtan
elnyerte a bizottsag tetszését.

SAMUEL TINON
TOKAJ

CUVEE DES ECOLIERS 2021

LCE] ATLAGPONT

FAJTA: Sargamuskotaly
AR: Nincs forgalomban

Tiszta, csillano vilagos aranysarga szin,
zoldes fénnyel. lllata kimondottan vira-
gos, tipikusan jellemzi a fajtat. Rozsa,
bodzavirag és hasonl¢ illatok érezhe-
tdek. Késtolasnal kénnyed és légies
tétel nem tul erds testtel, ugyanakkor
kellemes a sav és a maradék cukrok
aranya. Harmonikus. Hossz0 lecsengésd,
a végén némi zoldflszeres, mentolos
érzettel. Jellegzetes tuléréshen szire-
telt muskotaly finom sz616zamatokkal,
kecsességgel, mazsolaédességgel.

séLYOM¢£SKQANNAMAMA

ATS PINCESZET

ATS CUVEE 2020

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint, Sarga- e
muskotaly, Harslevell ATS
AR: 4490 Ft

TS CavEE

Tiszta, vilagos szalmasarga tétel. Illa-
ta Ude, mézes-viragos jelleg, izgalmas.
ize egyensulyban van: kozepesen tes-
tes, hatarozott, de lekerekedett savakkal
és emellett kellemes édességérzettel
rendelkezik. izvilagaban az érleltségre
utald aszalt gyimolcsek dominalnak,

a mazsola és az aszalt sargabarack mé-
zes aromajaval. Komplex és harmonikus
bor, mely akar 5nmagaban fogyasztva is
megallja a helyét, de természetesen
pompas desszertek nagyszer( kisérgje
is lehet.

BASILICUS

a4

SZOLOBIRTOK

BOLDOG — KESGI SZURETELES(
FURMINT 2021

Ny ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 4000 Ft

R .

Halvany, tiszta aranysarga szinar-
nyalat, enyhén zdldes csillanassal.

Illata finoman szdldre emlékeztet,
mellette mézes-viragos és édes narancs
illata érezhetd. izben lendiletes, nem
tul karakteres, de azért telt, elegendd

a savtartalma. Zamatai kozott méz,
korte és altalaban az edes zamatu
gylmolcsok vannak jelen. Egyensulyos,
kdzepesen testes desszertbor jo ara-
nyokkal, érezhetd frissességgel. A végén
a polifenclok finom kesernyéssége
ellenstlyozza az édes izérzetet.

PANNON TOKAJ
PINCESZET

TOKAJI FURMINT
KESG1 SZURET 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint, Harsleveld
AR: 2400 Ft

Tisztan csillano vilagos aranysarga szin,
zoldes fénnyel. A bor illata eléggé
visszafogott, azonban tiszta, viragos,
mézes karakter(. izben annal hata-
rozottabb: élénk savak kdszéntenek
citrusos zamatokkal, majd mentas, ba-
zsalikomos fliszeresseg mellett eldbujik
a gyimalcsos jelleg is. Kimondottan
fiatal tétel, mely jo eséllyel évekig képes
lesz még fejlddni. Azonban mar jelenlegi
allapotaban is harmonikus és egyensuly-
ban van, hosszu lecsengéssel.

BELA BORASZAT
IMREHEGY

IMREHEGYI NEKTAR
KESEI SZURET 2018

LNy ATLAGPONT

FAJTA: Nektar
AR: 4500 Ft

Szinében inkabb vilagos arnyalatt, zold
csillanassal. Tiszta, tikros. lllata elgszor
kissé fedett, de levegdztetésre kinyilik
és késdbb izgalmas citrusos-fiszeres
vilag bontakozik ki érett narancs, méz
illataval. izében harmonikusan otvo-
z6dnek az édes és savas zamatok. Friss,
mozgalmas tétel megfeleld testesség-
gel, hatarozott, de lesimult polifeno-
lokkal. Lekerekedett savtartalommal
rendelkezik, ami szép hatteret biztosit
a magas cukortartalomnak. Hosszg,
krémes lecsengésd.

HARSANYI
PINCESZET

HiZELGG 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 1900 Ft

Szolid halvanysarga szin( tétel.
Diszkrét illataban kokuszra emlékeztetd
jegyek koszantenek, ami késébb keld
tészta kellemes aromajaba fordul. Ez

a reduktiv, frissitd érzet az izben is
felfedezhetd. Kostolasnal harmonikus
sav-cukor arany jellemzi a bort. Zamatai
kozott a citrusok és a mez egyarant
szerepelnek. Testben nem tul nehéz, igy
lendiletes és izgalmas tétel. Technolo-
giailag kitdng, tiszta illat- és izérzetd,
reduktiv desszertbar, igazan modern
megkdzelitéshen.

ANNA PINCESZET

LA DAUPHINE 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Kiralyleanyka
AR: 3000 Ft

Kikiabal a poharbal, hogy ez bizony egy
narancshor, azaz héjon erjesztett fehér
sz616, raadasul tulérett alapanyaghal,
maradék cukortartalommal. Mély boros-
tyanszin{, mar-mar voroses fénnyel
csilland szinarnyalat. Illatban azonnal
érezhetd a polifenolok emelkedett
jelenléte, ami kdstolasnal ugyancsak
dominal: finoman hizds, cseres hatteret
ad az édes izérzetnek. Kiemelendd, hogy
az izerzet tiszta, illonak, észterességnek
nyoma sincs. Zamatai kozott az aszalt
gyUmolcsck jellemzdek, sargabarack,
aszalt korte. Izgalmas kisérlet (vagy
kiforrott koncepcid?)

Kellemes
Karacsonyi
Unnepeket
kivanunk!

Elérhetdségiink:
IMREHEGY H-6238
SZARKAS TANYAK 56.

belaboraszat.hu
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PAULUS BORHAZ

PAULUS ELIX{R 2020

ATLAGPONT

FAJTA: Generosa
AR: 2650 Ft

Hatérozott szalmasarga szinG tétel
halvany citromsarga csillanassal.

lllata diszkrét, visszahuzodd. Késébh
inkabb gyimolcsds jellegl, de még
mindig alig érzédik. Kostolasnal kerek,
sima érzet fogad. Kdzepesen testes.
Savtartalma eléggé visszafogott, igy
elgtérbe keril az édes izérzet. A biralok
véleménye megoszlott ennek megite-
lésében — a zamatok kozott megjelend
gyUmolcsok (aszalt sargabarack, méz)
aromaja azonban karpétol a lagy
érzeteért.

VARSANYI PINCESZET

DEBRGI HARSLEVEL{
SUPERIOR 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Harslevel{
AR: 3290 Ft

Szép, tindoklg, vilagos szalmasar-

ga szin. lllataban kevés mézes, nektaros

fajtajelleg érezhetd, mellette fekete
tea aromaja is felbukkan. izben az
érlelés jegyei dominalnak, mazsola,
mandula, illetve hatarozott palackbu-
ké is megjelenik. Aromatikaja ugyan

kimondottan Gsszetett, a tétel zamatos,

savkaraktere azonban kissé lomha, és
az édes izek hangsulyosak. Ugyanakkor
megjelenik egy kellemes fanyarsag is,
ami karpatol a savak hianya miatt, és
szépen ellentételezi a cukortartalmat.

GONDA BORASZAT

TOO LATE 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 3000 Ft

Halvany szalmasarga szin. lllata lassan
nyilo, de friss, citrusos, savanykas aro-
maju. Kostolasnal egyensulyos sav-cu-
kor arany érezhetd. izben visszafogott.
Mézes zamatU, egyébkent egyensulyos
bor, amelyben a karakteres savak szép
hatteret nyujtanak a maradék cukortar-
talomnak, ugyanakkor izvilaga, aromati-
kaja szerénységbe burkolézik. Reméljik,
ez csak pillanatnyi szégyenldsség, mert
a bor testessége, savai amugy lendule-
tet adnak a bornak.

NAGY & NAGY
BORASZAT

BALATON-FELVIDEKI
ZENIT 2019

RN K] ATLAGPONT

FAJTA: Zenit
AR: 6000 Ft

Mély aranysarga szind, tikrgsen csillang
bor. lllataban az érleltség alatt kiala-
kulo aromavilag dominal. Igaz kevéshé
intenziv, mégis mézes, mazsolas, di6s
illatok érezhetdek. Az oxidativ stilus

a bor izében is jelen van. Kozepes test,
kdzepes savtartalom jellemzi, zamatait
pedig tovabbra is az aszalt gyimélcsok
vilaga uralja. Tipikus toléréshen szedett
Zenit, mely hajlamas a savait eldobni,
ugyanakkor mézes, viragos zamatait
finoman kiegészitik az érlelés alatt
szerzett dios aromak.

BORBELY CSALADI
PINCESZET

BADACSONY| ZEUSZ
KESGI SZURET 2019

My ATLAGPONT

FAJTA: Zeus
AR: 5900 Ft

Vilagos aranysarga szin, megcsillan
zoldes fény. Illata elGszor szégyenlds —
nemhiaba, 3 éves —azonban igyesen
kinyilik és megmutatja mézes, mazsolas
aromait. Késtolasnal érezhetd, hogy
jelentds a bor savtartalma, mégsem
tolakodo, hanem szépen elsimul,
lekerekedik. izvilagat fétt gyimolcsok,
szilva, alma uraljak enyhe fiiszeresség-
gel kardltve. Tipikus tulérésben szedett
alapanyag egyensulyos beltartalmi
értékekkel: sav — cukor — extrakt szép
harmaniaban.

BERTA PINCE

CSERSZEGI FUSZERES
KESG1 SZURETELES( 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Cserszegi fliszeres
AR: 2500 Ft

Szine hatarozott, csilland szalmasar-
ga. lllata kellemes, decens, finoman
fUszeres, hatarozott fajtajelleggel.

A fiiszeres illatok mellett kdnnyed vira-
gossag, elsddleges aromajegyek uraljak.
Késtolasnal sajnos a savak hianyoznak,
ezt minden biralo kiemelte, egyébként
azonban tiszta, zamatos, és tovabbra is
fajtajelleges izjegyek érezhetdek. Mivel
a hangsuly az édes érzeten van, a tétel
nem tul mozgékony. Azonban ez legyen
a legkevesebb, ami fontos, hogy a bor
tiszta iz0, kellemes aromaju.

LAPOSA BIRTOK

LAPOSA ZEUS 2020

ATLAGPONT

FAJTA: Zeus
AR: 6750 Ft

Vilagos szalmasarga tétel, szineben
zold fény csillan. lllata finoman vira-
gos, mezes. Kostolasnal kerek savak
fogadnak, kifejezetten kellemes a korty.
Gyumalcsos izeiben korte, sargabarack
dominal, mellette finom krémesség,
teltség érezhetd. Kozepes testd. Emiatt
az alkoholtartalom kissé hangsulyo-
san jelenik meg. A tétel nagyszeren
demonstralja a fajtat: tulérésben is szép
savak, kellemes édes izérzettel, finom,
gyUmolcsos aromajegyekkel.

SIMONFAY BORKURIA

TOKAJI HARSLEVEL( KESGI 2013

ATLAGPONT

FAJTA: Harslevel{
AR: 4500 Ft

Csillogé borostyansarga arnyalatu tétel,
ami az oxidativ érlelési stilusra utal. Ez
az illataban is érezhetd, almara, diora,
mazsolara emlékeztetd aromak formaja-
ban. Maga a tétel nem tul testes, emiatt
kicsit kannyednek tdnik — pedig immar

9 éves! Persze Tokaj esetében ez a kor
szora sem érdemes. Sajnos a bizottsa-
got megosztotta a tétel, ami érthetd:
elszoktunk, elszokunk lassan a régi
iskolas tételek izvilagatol.

HARSANYI PINCESZET

HGS 2019

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 2500 Ft

Gyonyor(d, mély aranysarga szinével
azonnal kitGnik a mezénybdl. lllataban
is érezhetd, hogy az oxidativ stilus kép-
viselgjével allunk szemben. Erett, érlelt
illatok, anizsos fUszeresség jellemzik.
Mind az illat, mind az izjegyek immar

a bor életének delét kezdik beharangoz-
ni. Zamatai kozott karamellas, kavés
izjegyek fedezhetdek fel, amelyek azért
még mindig Ugyesen ellentételezik

a karcsusodo testet. A korty végen kel-
lemes, melengetd krémes érzet zarja az
izek sorat.

T3 BORASZAT

MELISSA, TOKAJI KESG

(GORBE-DULD, TALLYA) 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Furmint
AR: 4500 Ft

Szine fényes szalmasarga, zold csilla-
nassal. lllataban citrusos savanykassag
érezhetd. Az iz emiatt némi csalodast
okoz, mert kostolasnal éppen, hogy

a cukortartalom dominal. Desszertek,
akar kavés sutemenyek mellett gyényo-
rli kisérd lehet.

grofdegenfeld.com
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OSSZEL IS BALATON

SZAKMAI KONFERENCIA

1. Bor és egészség

Elgado: dr. Sélyom-Lesko Annamaria, adjunktus (MATE SZBI)
Egészséges és mértéktartd borfogyasztas: egészséges életmaod és Uj
trendek. Valamint a kornyezeti fenntarthatdsag nemzetkozi és hazai
(balatoni) jo gyakorlatainak bemutatasa, a natir- és narancsborak
ismertetése.

2. Biosz&lészet, bioboraszat

ElGado: dr. Bisztray Gyorgy Dénes, professor emeritus (MATE SZBI)
A helyi fajtak (Olaszrizling, Furmint, Szirkebarat, Kéknyeld) mellett
a rezisztens fajtak és a klimavaltozas miatt uj fajtak megjelenése.

3. Valaszlehetgségek a klimavaltozasra a borasz
szemével

ElGada: dr. Pasti Gyorgy, rovatvezetd (Bor és Piac magazin)

A klimavaltozas hatasai hogyan befolyasoljak a fajtavalasztast és az

éleszt8hasznalatot. Hogyan allitjak be a must indulé cukortartalmat,

hogy alacsonyabb legyen az alkoholfok? A nagy cukorgyjtd fajtak
(pl. Szirkebarat) hasznalatanak Ujragondolasa.

BOReésPIAC
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4. Olaszrizling — K6zép-Eurdpa legelterjedtebb
sz6lofajtaja

Elado: Sasa Spiranec, borszakird

Mi a Grasevina nemzetkozi sikerének titka? Hol van a helye a ,polcon”
(ar/érték arany) és a gasztrondmiaban? Mi a hasonldsag, illetve
kuldnbség az Olaszrizlinggel dsszehasonlitva?

5. Borgasztrondmia

Eldado: dr. Mészaros Gabriella, nemzetkdzi borakadémikus

(Avilla Pasarét)

Borkultura és gasztronomia, helyi borokra és hagyomanyos ételekre
alapozva. Vendéglatas a Balaton karil és nemzetkdzi jo gyakorlatok.

6. A borturizmus fellendilése

El§add: Csemez Attila, nyugalmazott egyetemi docens (MATE),
Dékany Tibor, fémunkatars (Bor és Piac), Szakacs Laszl6, igyvezet§
(Bor és Piac Kft.)

Magyarorszag Legszebb Sz§l6hirtoka és a dij jelentette marketing-
elénydk.

DR. SOLYOM-LESKO ANNAMARIA

BOR ES EGESZSEG

Dr. Solyom-Lesko Annamaria, a Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem adjunktusa a mérsékelt
borfogyasztas élettani hatasairol tartotta eldadasat Borban az egészség? cimmel. A kérddjel
arra utal, hogy mint a taplalkozas- és orvostudomanyban annyiszor, itt is szamos kérdéjel lebeg
a taplalkozassal bevitt anyagok és az emberi szervezet valtozasainak dsszefiiggése koril.

Az az alapkérdés, hogy van-e a barnak valamilyen
kedvezd élettani eldnye az egyéb alkoholos italokkal
szemben. A forgalomba kerl§ - kézepes alkohol-
tartalm0 — borok esetében feltételezzik a ming-
ségi megfeleldséget, illetve az ajanlottnal nem
magasabb napi adag fogyasztasat. A borban alyan
kedvezd élettani hatasu dsszetevdk vannak, amiket
gyakran ki sem tudnak mutatni csekély mennyisé-
gk miatt. Eme finomdsszetevgknél (pl. rezveratrol)
nem is a mennyiség igazan fontos, hanem azok ter-
mészetes formaban valé jelenléte az italban, mert

a tobbi természetes dsszetevd hatvanyozza a joté-
kony hatas érvényesilését a szervezetiinkben.

A borban emellett talalhatok szulfitok avagy kén-
dioxid is, amit antioxidans hatasa miatt, az illéso-
dast megel6z6, és a mingséget stabilizald céllal ad-
nak a borhoz kénessav formajaban. Mai tudasunk
szerint a szulfitok nem karosak az egészségre, amit
némileg alatamaszt, hogy az emberiség a kén joté-
kony hatasait mar az 6kor 6ta ismeri és hasznalja.
Raadasul az Egészségigyi Vilagszervezet (WHO)
Rakkutatasi Ugyneksége (IARC) legféképpen az al-
koholt marasztalja el kutatasi teriletén, a szulfitot
nem talalta rakkelt6 hatasu dsszetevének.

Ha van kedvez& hatasa a bornak, akkor
az minek kdszonhetd?

Elséként a polifenaloknak, melyek a virusos megbe-
tegedések ellen is hatasosak (pl. percitin), egy-
szersmind segitik az érfalak rugalmasan és tisztan
tartasat (rezveratrol), amely altal minden élettani funkcionk jobban
teljesit.

Aztan ott vannak a cukrok, amik elsédleges energiaforrast jelente-
nek a szervezet szamara, de a finomitott cukornal (ami a szénsavas
uditdkre is jellemzd) alacsonyabb glikémias indexszel. Ekképpen

a természetes édes borok fogyasztasat érdemes eldnyben részesiteni
az utolagosan édesitett termékekkel, italokkal szemben.

A szerves savak (almasav, borkgsav, citromsav és fumarsav, valamint
borostyankdsav) is jotékony hatassal vannak, hatalmas elényt jelen-
tenek szervezetink szamara, hiszen fogyasztasuk emésztdenzimek
felszabadulasat segitik elg az alkohollal egyetemben.

A borban talalhato alkoholoknak is kedvez§ életteni hatasai van-
nak, itt azonban Ugyelni kell a mennyiség kérdésére. Az etil-alkohol
korlatozott bevitel esetén az emésztés kénnyitése mellett néveli

a vérnyomast, fajdalomcsillapitd hatasu, és mar 3%-os oldatban is
gatolja a baktériumok szaporodasat.

A fenti egészségre hatt 6sszetevdk mellett a borban talalhatok
biogén aminok is jotékony hatassal vannak az emberre. Kivétel talan

a hisztamin, amely az arra érzékenyeknél megholygathatja a szervezet
immunvalaszat, gyulladasos tuneteket eredményezve — ugyanakkor

a hisztamin a rendesen kezelt borb¢l elméletileg nem kimutathata.

Mely boroknak van a legjobb élettani hatasuk?

A legrégebhi iranyzatoknak, azaz a természetes boroknak, narancs-
boroknak és az értelmes keretek kozott folytatott biolégiai gazdalko-
dasban sziletett boroknak. Valamennyi felsorolt médozat a poli-
fenolok magas aranyat eredményezi, killéngsen az elsd két esetben.
Az egészség jelentése azonban tagabb a kdzvetlen pozitiv élettani
hatasokénal, igy a kdrnyezetinkre és ezaltal szamunkra is karos
vegyi anyagok (kilondsen az ellenall¢, azaz felhalmozadd névényvé-
d@szerek, permetlevek és mGtragyak) elkerilése, és a fenntarthaté
termelési folyamatok kialakitasa is idetartozik.
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DR. BISZTRAY GYORGY DENES, PROFESSOR EMERITUS (MATE SZBI)

BIOSZOLESZET BIOBORASZAT

Amennyiben barki megkérdezné, hogy mi a bioldgiai sz6lotermesztés, dr. Bisztray Gyorgy Dénesnek,
a Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem emeritus professzoranak biologiai szdlgtermesztés és
borkeszités témajaban tartott eldadasabal tanult elegans definiciot idézném: gazdalkodas a ter-
mészettel egyenstlyban. Akadhatnak érdekléddk természetesen afeldl is, hogy ugyan miért van
erre barkinek sziksége. A valaszok ugyanoda mutanak: a sajat érdekében. Tulajdonképpen nincs is
nagyon mas érdemi valasztasunk: vagy megovjuk a globalizacioban sérilékennyeé valt fenntartha-
tosagot, vagy bucsot mondunk az élhetd kdrnyezetnek.

sérilékeny
2 Kornyezetszennyezés megallitsa

Az el6adas egy emlékezetes pontja a GDP és a Better Life Index
osszevetése volt. A GDP, azaz a Brutto Hazai Termék, a megtermelt
javakat és azok értékét méri, ami akkor novekszik, ha az orszag
(féként a vallalati szektor) tobbet termel, vagy magasabb értéket
rendel a termékeihez. Kennedy 1968-ban talalta azt mondani, hogy
(...) 2 GDP mindent mér, kivéve azokat a dolgokat, amiért érdemes
élni(...)". A GDP mellett egyre nagyobb szerepet télt be az Ugynevezett
Better Life Index, vagyis a Jobb Elet Mutato. A GDP-n kiviil tizenegy
mas tényezd (pl.: képzettség, foglalkoztatottsag, jovedelem, kornye-
zet, biztonsag, munkaidd-szabadidd aranya stb.) figyelembevételével
vizsgalja az egyes orszagok jolétének mértéket. Vajon melyik mutatd
tényezGi szolgaljak a lakossag érdekeit, és milyen bartermelés all ez-
zel dsszhanghan? Vessink egy pillantast a biogazdalkodas alapelveire,
ami szaz évvel ezelGtt még teljesen magatol értetéddnek tint.
,Hogyan valésitsam meg a természettel egyensulyban all6 termesz-
tést?” Tette fel a kérdést Bisztray professzor, aki valaszaban sorra vet-
te az Ultetvényvalasztas, az Ultetvényszerkezet és a termesztéstech-
noldgia érdemi pontjait.

Az Ultetvényszerkezet tekintetében kiemelendd az tkoldgiai kiegyen-
lit6 feliletek kialakitasa. Az okologiai kiegyenlitéfelilet novényzettel

* Fenntarthatésag pillérei meginogtak, a globali

boritott, nagy biolégiai aktivitassal rendelkezd teriletet

Il. Miért SZﬂkSég'ES az Dk{)lf}glal gazd  Jelent. Egyik elénye, hogy védelmet nyujt a talaj szama-

ra a deflacioval és az erdzidval szemben. Emellett segit

a megfeleld (mikro)klima kialakitasaban, az élGvilag megér-
zésében és optimalizalasaban azzal, hogy ,z6ld mezsgye-
rendszert” alkotva bivé-, illetve telelGhelyet és szaporodasi
lehetéséget biztosit a hasznos szervezeteknek. Ezek kozil
egyes fajok, mint példaul a ragadozo atkak, képesek zsak-
manyallataik kartételét a gazdasagi karkiszob alatt tartani.
A fakbal, bokrokbol &llé névénysav a madarak védelmét is
szolgalja, taplalékot és fészkeld helyet hiztosit szamukra,
ugyanakkor szdréfeluletet is jelent: a névénysav sz0ri a zajt,
megkéti a légszennyezd anyagokat és gatolja a vegyszerel-
sodrodast is.

Fontos még a sor- és tdtavolsag megvalasztasa, kilondsen
a fajtak tekintetében, ami mellett a hajtasstrliség és a gépi
mvelés kérdéseit is figyelembe kell venni. A tékemGvelést
illetéen idealis a nem t0l alacsony, illetve a kozépmagas,
keskeny, szellgs lombfal.

A zéldmunka és talajapolas szintén kiemelendé téma,
mindkettd kulcsfontossagy a sikerhez. Utdbbinal merilhet
fel a kérdés, hogy miért kell a biotermelés soran elhagynunk
a mGtragyakat? Nem megfeleld adagolas soran mind a névényekre,
mind a kérnyezetre — igy az emberre is — sulyos veszélyt jelenthet
eutrofizacios hatasa miatt. A hibas adagolas még gondos odafigyelés
mellett is jelentkezhet, példaul amennyiben nincsen megfeleld mikro-
organikus élet a ndvény hajszalgyckereinél, ami a tapanyag felszi-
vodasat érdemben lehetdvé tenné. Legjobb ezért a tapanyag zomét
szerves tragyaval patolni, és fleg takarnévényzetet hasznalni. Ez
utdbbi az dkologiai sz6l6termesztés alappillére, amely ,.er6md, tra-
gyagyar és szanatérium egyben”. Segit az atfogo gyokérzet kialakita-
saban, a talaj arnyékalasaban, a szervesanyag termelésben, a talajélet
javitasaban, az dkorendszer stabilizalasaban. A biolégiai talajapolas
lényege, hogy a talajt a maga teljességében kezeljik.

Az utalse, a fajta kérdése volt: melyekkel valdsithatd meg az dkologiai
sz6l6termesztés? Akar a Balatoni borrégidban hagyomanyos fajtakkal,
mint a Furmint, az Olaszrizling, a Szirkebarat, a Kéknyeld, illetve ezek
klénjaival, azaz javitott fajtakkal valera valthatéd mindez. Emellett

0j, nem rezisztens hibrid fajtakkal és rezisztens, illetve rezisztens
javitott fajtakkal is. Kilangsen figyelemreméltoak a teljesen ellenallg,
tobhszords rezisztenciaval bird fajtak! A rezisztens fajtakkal ng az
okologiai sz6l6termesztés versenyképessége is.

DR. PASTI GYORGY

VALASZLEHETOSEGEK A KLIMA-
VALTOZASRA A BORASZ SZEMEVEL

Valdban aggalyosak a globalis felmelegedés hatasai a borkészitésre nézve? Ezzel a kérdéssel nyitot-
ta dr. Pasti Gyorgy eldadasat, melyben valaszokat kaphattunk a klimavaltozas kihivasaira, a Balaton

borrégio szélofajtait eldtérbe helyezve.

Az eddig hagyomanyosan nem szgl8termeszté-borkészitd vidékek,
mint Dél-Anglia, Dél-Lengyelorszag, immar tébbezer hektaron mivelik
szBl6ultetvényeiket, és készitenek jo mindségl borokat. Ekdzben
Tavelben (Dél-Franciaorszag) a sziret idGpontja 1945 6ta masfél
hénappal korabbra tolodott. Latvanyos jelek, am akadnak kevéshé
szembeotld valtozasok is, amik boraszati vagy élettani szempontbol
jelentdsek, mint példaul az Ujborok magasabb alkohol- és maradék-
cukor-tartalma, a borok szokatlan savisszetétele. A borostyankdsav
koncentracigja a korabbi 1,2-1,4-r6l 2,5-3 g/literre emelkedett, ami
durva, kemény iz savhatast eredményez. A gyakori héstressz miatt
a 52616 nem képes megfeleléen felvenni a nitrogénvegyuleteket,
ekképp tapanyaghianyossa valik az erjedés el6tti alapanyag.

Mivel a fentiekre vezethetd vissza minden tovabbi, a borkészitésnél
és érlelésnél megjelend probléma, a kdvetkezd kérdés, hogy ezek
milyen eszkdzokkel mérsékelheték. A technikai megoldasok kazol
adja magat a hideghatéasok hasznalata a beszallitas és a szgldfeldol-
gozas soran, ami koltséges megoldas, akar a cseppfolyds nitrogén,
akar a szarazjég esetében. A szénsavho beagyazhato, rétegezhetd

a betakaritott sz816 kazé, és amellett, hogy hit, az oxidaciotel is véd,
am akar a sz6l6tablak mellé telepitett depokat kivan.

Kulcskérdés az erjesztés iranyitasa, hiszen a borélesztéknek sziksé-

gik van a megfelel6 mennyiségd tapanyagra. Ebben segit, ha nem
tisztitjuk t0l a mustot, kilénben nem indul be az erjedés, illetve ta-
mogathatd a folyamat idben elosztott, kombinalt tapséadagolassal
is. EI6bb szerves, késébb szervetlen nitrogénforrasokkal.
Egyszer(bbnek és koltséghatékanyabbnak tdnik a kevesebb cukor és
tobb sav elérése érdekében korabbra hozott betakaritas. A fehér- és
rozéboroknal ez mikodhet, 4m a voroseknél a tanninszerkezet akkor

tud belesimulni a bor szerkezetébe, ha a sz8l6mag rendes érettségbe
keril. Kedvezd polifenol- és tanninstruktra nélkil nincsen jo ,nagy
voroshor’, bar esetleg a borasz kezére jatszhat a fogyasztoi trend
valtozasa, a kénnyed vorgsborok iranti igény erésodésével. Azonban ez
a késdbbiekben Ujra megvaltozhat.

Szdba johet még a fajtavaltas mint megoldas, ami hizony piaci kérdés
is. Ezért féleg a hagyomanyos balatoni fajtak megdrzésének lehetd-
ségét vizsgalta professzor Ur, s a legigéretesebb fajtaknak — Juhfark,
Kéknyell és Rajnai Rizling — komaly jelentdsége és szerepe lehet

a Balaton-felvidéken.

A Juhfark szalmasarga borara hatarozott savak és némi fanyarsag jel-
lemzd. Nem koriiményes bor, az érlelést nagyon meghéllja, és szépen
oregszik.

A KéknyelG bora rusztikus, izvilaga egyszer(, a friss bor halvanyzéld,
illata hatarozott, de nem tolakodo. Elénk, de finom savérzetet ad, ami
a kellemes illattal egyUtt emeli a szépségét. Igazi éiményt tobb éves
érlelés utan nyujt.

A Rajnai Rizling a vilagon az egyik legelterjedtebb fehér fajta, Magyar-
orszagon is népszer{, kb. 1500 hektaron termesztik. Bora kemény, am
finom savakkal bir, extrakt tartalma magas, illat- és zamatanyag-tar-
talma gazdag, cukortartalma kdzepes, de alkalmas kései sziretre is.
Palackérlelésre igazan alkalmas!

Az Olaszrizling, a Zenit és a Kékfrankos is olyan fajta, ami képes meg-
tartani helyét a balatoni borpalettan. El&bbinek bora keserd mandu-
lara emlékeztetd iz, tébbnyire lagy, fajtajelleges. Tulérett sz616jébdl
kilonleges mindségl , hossz0 tavy” borokat is készithetnek, keresettsé-
ge Ujra ndvekszik.

A Zenit pedig a Balatonfelvidék egyik igéretes, perspektivikus kiegé-
szitd fajtaja lehet, a szul6ktdl ,hozott” élénk savak, gazdag és intenziv
illatokkal parosulnak.

A Kékfrankos kivalo adottsagy, és féleg meghizhatdsaga miatt domi-
nans kéksz616 fajtank. Egyarant alkalmas igényes rozé-, konnyed és
érlelt varoshor készitéséhez, illetve hazasitasokhoz is.

A Sziirkebaratot Burgundiaban mar a kdzépkarban ismerték, ez az egyik
legtdbb cukrot gy(jtd fajta. Bora izgazdag, finom sav, Magyarorszagon
fehérborként ismert, ahol kozmegbecsilése nagyobb, mint valédi kere-
settsége. Szerepe, hasznositasa jelenleg nem egyértelmd, mondhatni
a helyét keresi. Elzaszban készitenek bel8le tulérésben szedett, vagy
nemesrothadasra épit6 borokat is, ami a Balatonnal is j6 irany lehet.

A tobbi, a borvidékeken eléforduld fajta esetében a progndzis még
nehezebb. Olyan, hagyomanyosan kedvelt fajtak, mint a Tramini,

a Cserszegi, a Muscat Ottonel és az Irsai Olivér, féként savviszonyaik
miatt, még inkabb hattérbe szarulhatnak, és egyes vilagfajtak (Sau-
vignon blanc, Cabernet franc, Merlat stb.) szerepe, fGként a kék fajtake,
valamelyest néhet.
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SASA SPIRANEC

OLASZRIZLING — A LEGELTERJEDTEBB
FEHER FAJTA KOZEP-EURGPABAN

Az Osszel is Balaton mesterkurzuson Sasa Spiranec horvat megkozelitéshdl beszélt a Grasevina-rol,
azaz az Olaszrizlingrél. A szakértd 1995 ota dolgozik a szakmaban, borkalauzokat és konyveket ir,
bor- és mesterkurzusokat tart Kézép- és Kelet-Europa borvidékeire fokuszalva. A mesterkurzus
soran hat tételt kdstolhattunk meg a horvat Grasevinak kézil.

Az altalanosan kialakult kép szerint az Olaszrizlingnek nincs kilono- Horvatorszagban igen népszer( a Grasevina. Az orszag négy borrégié-
sebb kdze a Rajnai Rizlinghez (German Riesling), leszamitva, hogy ra oszlik, melyek Dalmacia, Isztria és Kvarner, Bregotiva és Szlavénia,
mindkettd fehér sz616bdl készilé fehérbor. Hagyomanyosan alacsony valamint a Duna Borrégié. Erdekes megfigyelni, hogy ugyan ezek kazil
a reputacioja, a bort a mindségi skala aljara helyezik, ami tokéletes elsdsorban a Szlavénia borvidéken és a Duna régidban termesztenek
egy-egy hétkaznapi ebéd, vacsora mellé, f6ként, ha par jégkockat is Grasevinat, a horvat borok negyede még igy is ebbdl a fajtabal kerdl
tesziink a poharunkba. Ahogy azonban a sétald borkdstoldn is felfe- ki. Viszonyitasképpen mig Magyarorszagon 3500, addig Horvator-
dezhettik, nem feltétlendl kell hinni az altaldnosan elfogadott véle- szagban 4600 hektaron termesztenek Olaszrizlinget.

ménynek: egy jo borasz ezt a fajtat is szenzaciosra tudja fejleszteni. Sasa Spiranec hat tételt hozott magaval a horvat Grasevinak kozil,

Az Olaszrizling a leggyakoribh fehér fajta Kozép-Eurépaban, és kilon- igy nem csak elmélethen, hanem gyakorlatban is megismerkedhet-
boz6 terileteken mas-mas variacidkkal talalkozhatunk. A Balaton és tink ezzel a fajtaval. Igyekezett kilénbozd perspektivakat bemutatni,

Pannon régio borai, hasonloan Szlaveniahoz és a szerb Fruska
gora borvidékéhez, kdzepes testliek, gyimolcsdsek és sok esetben
asvanyosak. Gyongyoz8 bort variaciojukkal az osztrak Rusztban,
a horvat Kutjevoban és a Fruska goran talalkozhatunk. Emellett

igy kostolhattunk prémium és hétkdznapi, éttermi borokat is. S hogy
mi a kilonbség a horvat és a magyar Olaszrizlingek koz6tt? Ahogy

a szakértd is elmondta, az itthoni jellemz8en gazdagabb savakban,
mint déli szomszédainké, és gyakran asvanyosabb is — a Balaton
Eszak-Magyarorszagon és Erdélyben konny( és frissité verzigjuk borrégioban legalabbis mindenképp. Kivételes lehetdségre nyilt al-
talalhaté meg, a Pannon régidban és a Duna kérnyékén a testeseb- kalma a kdzénségnek idén gsszel Balatonalmadiban, ahol nemzetkézi
bekk, Szlavéniaban és Burgenlandon pedig az édes desszert barok az dsszehasonlito fajtakostolora kerlt sor a Balaton borrégic és a Bor és
elterjedtek. Piac egyittm{kodése nyoman.
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DR. MESZAROS GABRIELLA

GASZTRONOMIAI HAGYOMANYOK

A BALATON KORUL

Az Osszel is Balaton sétalo borkéstolot kisérd szakmai konferencia utolso eldadojaként dr. Mészaros
Gabriellat hallhattuk, aki a gondolatébresztd eldadasban azt a kérdést igyekezett megvalaszolni,
hogy napjainkban mit lehet kezdeni a gasztrondmiaval. Bemutatta a balatoni vendéglatas helyzetét
és jovojét, valamint kitért a borturizmus és vendéglatas dsszekapcsolasanak eddig kihasznalatlan

lehetdségeire.

A Balaton kozelsége kirangatta — a tébbi borvidékre is jellemz6 - al-
mos tarsasagi 1éthél az elmult néhany évtizedben, hiszen itt, ha nem
is egész évben, a nyari iddszakban mindenképpen komoly mozgas valt
megszokotta. Nyilvan ez nehézségekkel is jar, hiszen a Balatonra uta-
z6 kikapcsolédni vagyo embereknek legtdbbszor nem az jar a fejében,
hogy éppen egy borrégidban vannak.

A 21. szazad elején egészen hiztosan mas kihivasokkal kell szembe-
nézni azoknak, akik kdvetik a borvidékek és barrégidk életét, mint 30
évvel ezel6tt. Mészaros Gabriella igy emlékezett vissza: ,350 t6
olaszrizlinget tartalmazo szgldbirtokunk volt egy kis faluban, Kévago-
orson, de a kis méret ellenére boraink megalltak a helyuket a Balaton
északi partjanak kinalataban. Mindig prébaltam megfelel ételeket
talalni, és késziteni a borok mellé. Akkor naivan azt gondoltuk a fér-
jemmel, hogy kételességink kdrbejarni a kdrnyék éttermeit, vendég-
latéhelyeit, és megmutatni a tulajdonosoknak a borokat, amelyeket
mar elkészitettek a termelék, csak még nem voltak lepalackozva. Csa-
|6dassal kellett tapasztalnunk, hogy révid Gton kozolték velink, hogy
miért kellene nekik tobbet fizetni azért, hogy a helyieket kinaljak,
amikor az Alfoldrél toredék dsszegért tudnak borokat beszerezni, és
emellett remekil elvannak a kinalattal. Valgjaban a boros palyafuta-
sunk kezdete ehhez a ponthoz kothetd, mérhetetlenil felhaborodtunk
a vendéglatd szakma hozzaallasan, mert nem értettik, hogy lehet
ezeket a borokat eldobni, és erre nem odafigyelve kinalni mindazt,
ami az asztalra ker0l." Az elm0lt 30 évben rengeteg minden tortént,
de ez még mindig csak toredéke annak, amire sziksége lenne a bornak
ahhoz, hogy a valésaghan is visszakeriljon az 6t megilletd helyre.

A Balaton borrégi¢ gazdag a hagyomanyokban, a t¢ koré telepild hat
borvidék olyan valtozatossagot kinal, aminek az asztalon is érdemes
megjelennie. Ha a régiot egységként kezeljuk, megallapithatjuk,

hogy sokkal inkabb a fehérborok jellemzdek, mint a vorasek, komaly
asvanyos hattérrel rendelkeznek, tehat jo szerkezet0, szép savy,
elegans, érlelhetd tételekre lehet épitkezni. Egyértelm@en adna
magat a lehetdség, hogy a Balaton, mint a halak tarhaza, kitGngen
parosithaté ezzel a borstilussal. Ez egyeldre azonban csak elméletben
létezik, igazi balatoni halat sajnos mar a vendéglatésok sem tudnak
egy ideje az asztalra tenni.

Masrészt a bor Snmagaban rengeteg mindenhez tud alapot nyujtani.
Jelen van egy sor olyan alapanyag, amely mind a Karpat-medencén
belil, mind Eurdpa vagy vilagszerte keresett és sokra értékelt, mint
példaul a Kéli-medence mandulaallomanya, vagy a somogyi di¢.
Vannak j6 boraink, j6 alapanyagaink, jo élelmiszereink, igényes és tu-
datosan dolgoz¢ kistermel@ink, és mindezekre fel lehetne épiteni egy

tudatos és izgalmas helyi gasztronémiat. Szerencsére nagyon komoly
fejlddés tortént e téren az elmult tiz évben, egymas utan nyiltak olyan
vendéglatehelyek, amelyek a mindségre teszik a hangsulyt, és helyi
élelmiszereket hasznalnak. Szamas jo kiindulasi alapunk van, valahogy
azonban ezek nem allnak 8ssze egy kerek egésszé: egyeldre a Balaton
kdrnyéki gasztronamia nem mas, mint lehetdség.

Mivel lehetne ezt mikadéképessé tenni, mi az, ami hianyzik? Mésza-
ros Gabriella véleménye szerint elsdsorban a helyben élék identita-

sa hianyzik, és alacsony a biszkeségik. Viszonyitasképpen gondoljunk
a francia borokra, libamajra, sajtra, de nem is kell odaig elmenni, mar
Ausztriaban is egészen biztos, ha barmilyen kis régiéban kérdezzik

a helyieket, ki nem derilhet az, hogy amit a magukénak vallanak, nem
a legjobb lenne. Hiszen a csalad, a tradicid, a jovd, a fiatalsag mind
benne van abban, amit felépitettek egy-egy étterem, vendéglatasi
forma koré, és annak gy kell lennie, ahogy 6k azt évtizedek, évszaza-
dok 6ta toretlendl és szakadatlanul csinaljak.

Persze ez nem kizarélag a balatoni régié problémaja, talan sok esetben
még jobh helyzetben is van, mint a tobhi borrégio. Amennyiben
azonban az itt tevékenykedd boraszok és kilonbozd vendéglatoegy-
ségekben dolgozdk nem hasznaljak ki tudatosan a rendkivil gazdag
adottsagokat, akkor tovabbra is varnunk kell arra, hogy megtérténjen

a csoda. Valdban meg kell prabalni foltarni, elraktarozni, szortirozni és
megismerni azt, ami pozitiv hagyomany, érték, ami az identitasunkat
erdsiti, és ami nélkil a vilagon egyetlenegy komoly régio sem létezhet.

BOR ES PIAC | 2022/6. SZAM

BOR ES PIAC | 2022/6. SZAM



42 | RENDEZVENYEK

RENDEZVENYEK | 43

A ,,MAGYARORSZAG LEGSZEBB
SZOLOBIRTOKA” PALYAZAT

A ,Magyarorszag legszebb sz6l6birtoka” verseny a Bor és Piac szakmai magazin, illetve dr. Szakacs
Laszlo kiadoigazgato és Bozzai Zsofia foszerkeszt6 kezdeményezésére indult el 2012-ben. Idén
tizenegyedik alkalommal adtak at a dijakat. A versenyrdl harom zsiritag is részletesebben beszélt:
Szakacs LaszIlo, Csemez Attila és Dékany Tibor. A jubileumi, tizedik verseny gydzteseit 2021. szep-
tember 16-an hirdették ki, amikor els6 alkalommal alakult ki holtverseny, pontosabban megosztott
elsd helyezés az egyik kategériaban.

akar a kozonségnek, akar a birtokoknak tudni, hogy ha valaki ,,csak”

a harmadik helyezést érte el, az is kival¢ teljesitmény, hiszen majdnem
szazttven birtok kozil lett § a harmadik. Raadasul a kévetkezd évben
ismét elGtte all a lehetdség a gydzelemre, kilondsen, hogy a nyertes

a kovetkezd ot évben nem nevezhet a versenyre.

Miért éri meg akar tobb éven keresztil is kitartéan csinositani
birtokunkat és indulni a Magyarorszag legszebb sz616birtoka cimért?
Az esemény soran rengeteg médiamegjelenésre van lehetdség, s

a latogatasoknak is nagy a visszhangja, hiszen csak a szavazataikat
leadok szama kozel tizezer f6. Emellett az indulék hasznos visszajelzést
is kapnak birtokuk allapotarél, megjelenésérgl. Természetesen nem
mellékes kitél kapjak azt, azaz, hogy kik pontozzak lelkes munkajukat.
Nem masok teszik ezt mint a szGlészet, boraszat elismert szakembe-
rei, egyetemi oktatok, tanszékvezetdk, szakirék, mévészek: Prof. dr.
Bisztray Gyorgy Dénes, Bozzai Zstfia, dr. Csemez Attila, Dékany Tibor,
Nyitrainé dr. Sardy Diana, dr. Pasti Gydrgy, dr. Szakacs Laszlé.

Tovabba a megel6z6 év gydztes birtokainak egy-egy delegaltja szintén

5 DR. CSEMEZ ATTILA részt vesz a biralo bizottsag munkajaban.
Ez a kivalo kezdeményezés toretlen népszerdiségnek 6rvend a szakmai
A verseny kezdetén még nem voltak kilon kategériak a birtok méretét kozosség korében, a termeléket pedig folyamatosan lehetdséggel és

tekintve, a harmas tagolasra 2015-t8l kerlt sor.

A verseny biralati szempontjait illetéen a szervezdk fontosnak tartottak
azok targyilagossa tételét, ennek érdekében hat témakdr alapjan osztjak
ki a vonatkozo pontszamokat a kévetkezgk szerint:

A hat témakar az Gltetvény, a pince, a borturizmus, a harménia (ezekre
20 pontot lehet kapni tiz-tiz szempont alapjan), illetve a borok és

a kommunikacia (ezek 10 pontosak, 6t-6t szemponttal). Ezen beldl, az
egyes biralati szempontoknal harom fokozatot kilonbdztetnek meg,
amit 2, 1 vagy O ponttal mingsithetnek.

Példaul az Ultetvény értékelésénél az elsd szempont az erdzid mértéke,
ha nincsen, az 2 pontot ér, kisebb atfolyasok esetén 1 pont, barazdas
er6zios nyomok esetén pedig O pont jar. Ugyanigy a zdldmunkak ming-
sége lehet rendszeres (2 pont), esetleges (1 pont) vagy elhanyagolt (0
pont). A bemutatott kettd szemponton kivil szerepel még a fajta-
szerkezet, a felszini vizek elvezetése, a gyomok irtasa, a mévelésmad,

a rézstk fenntartasa, a sorkdzok boritottsaga, a soralja gyomossaga és
a tamrendszer kérdéskore is. Végeredményben egy igen dsszetett, tan-
konyvi alapossagl megfigyelési és értékelési rendszerrel kell szamol-
nia a nevezd sz6l6birtokoknak.

A rangsort a kapott (elért) pontszamok alapjan allapitjak meg.

A kis-, kozép- és nagybirtok kategoriak bevezetésével még sportszer(hb-
bé valt az értékelés, és igy harom gydztes is kikerilhet a verseny soran,
s6t a tavalyi verseny pontazonossaga miatt négy is. Fontos azonban

testi-szellemi kihivasokkal latja el.

» DEKANY TIBOR

MAGYARORSZAG LEGSZEBB @) SKODA
SZOLOBIRTOKA 2022:
DiJATADO

A Bor és Piac szaklap a MATE Budai Az idei kiiras abszolut gy6ztese a szavazas Az innepélyes eredményhirdetést kovetGen
Campusan megtartott eredményhir- soran legmagasabb atlagpontszamot elért a vendégek megkastolhattak valamennyi dija-
detésen ismertette a Magyarorszag Jammertal Borbirtok lett. zott birtok borait. A nyerteseknek gratulalunk!

Legszebb Sz§l6birtoka 2022. évi Az impozans helyszint a MATE Budai Campusa A palyazat kavetkezd, 12. kiirasa jové év elején
biztositotta a K Epilet” Tanacstermében. jelenik meg.

gyGzteseit és helyezettjeit.

A rendezvény megnyitejan Bozzai Zsofia
fészerkesztd, majd Dr. Nyitrainé Sardy Diana,

a MATE Budai Campusanak fgigazgatdja,

a Sz6lészeti és Boraszati Intézet igazgatdja,
végil Dr. Szakacs LaszIo, a Bor és Piac lapigaz-
gatoja kdszontotte a megjelent dontésoket,
borszakirokat és a jelen lév6 borbaratokat.
Ezt kdvetden a szervezdk levetitették az
egyes birtokokat bemutato kisfilmeket.

A kategoriakat harom zs{ritag széban is
bemutatta: a Kisbirtokokral Dr. Csemez Attila
tajépitészmerndk, nyugalmazott egyetemi
tandar beszélt részletesen, a Kozéphirtok
kategoriarol Dr. Pasti Gydrgy nyugalmazott
egyetemi docens, tanszékvezetd, a Nagybirtok
kategoriardl Dékany Tibor borszakire, taj-
épitész, fotdmivész.

Az értékelSk meghallgatasa és a kisfilmek
megtekintése utan kerilt sor az eredmény-
hirdetésre.

Magyarorszag Legszebb Sz616-
birtoka Kisbirtok kategdriaban:
Petranyi Pince (Csopak)

Masodik helyezett: Garai Pince (Alsonyék)
Harmadik helyezett: Kincsem Kastély
Szdldhbirtok (Tolcsva)

Magyarorszag Legszebb Sz616-
birtoka Kozépbirtok kategoriaban:
Hetényi Pincészet (Szekszard)

Masodik helyezett: Dobosi Birtok
(Szentantalfa)

Harmadik helyezett: Giinzer Csaladi Birtok
(Villany)

Magyarorszag Legszebb Sz6l16-
birtoka Nagybirtok kategoriaban:
Jammertal Borbirtok (Villany)

Masodik helyezett: Szeleshat Szgl6hirtok
(Bataszék)

Harmadik helyezett: Sol Montis Boraszat s L%
(Gydngydstarjan) > A MAGYARORSZAG LEGSZEBB SZGLOBIRTOKA NAGYBIRTOK KATEGORIAJANAK DIJAZOTTJAI
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BOROS KOROK

WESSELENYI KATA HAZIASSZONY!
TUDASTARA A 18. SZAZADBOL

SZERZG: GROB-GONCZI MONIKA

Rhédei Zsigmondné baré Wesselényi Kata a 18. szazadban élt. A fiatalon 6zvegyen maradt erdélyi
ornd konyvgyjto, épittetd, a miivelddes partoldja, mecénas és gazdasszony volt egy személyben,
aki a kor elvarasainak megfelelden, példamutatéan latta el egy gazdasagot vezetd nemesasszony

feladatait.

esselenyi Kata Hadadon latta meg a napvilagot 1735-ben.
16 éves koraban hazasodott ¢ssze grof Rhédey Zsigmond-
dal, s kozds életiket Erd6szentgyorgyon toltotték. Hazas-
saguk rdvid volt, férje halalaig, 1758-ig tartott. Mindketten
érdeklgdtek a kdnyvek és a gyogyitas tudomanya irant.
Férjének jelentds kényvtara volt, s az urnd is gy(jtotte a konyveket.
Ekkortajt az erdélyi arisztokracia karében a konyvek gyGjtése kivanatos
tevekenységnek szamitott, mely szenvedélynek a férfiak és nék egyarant
hodoltak.

A koran megdzvegyilt, mélyen vallasos Urng Marosvasarhelyen
folytatta életét. Egyetlen gyereke 15 éves volt, mikor elvesztette, igy
vagyonat, kényveit unokahtgara, iktari Bethlen Zsuzsannara hagyta.
Ezzel alapozta meg a késébbi korok egyik legfontosabh asszony-
kdnyvtaranak létrejottét. Kdnyvei kozil rank maradt haztartasi
konyve, melyrgl érdemes hévebben irni.

A kéziratos kotet cimlapjan Szakdcskonyv felirat allt, melyet az

alabhi leirassal bdvitettek: Szakdcskdnyv és kaldcsnak készitési
mddja, csukanak is és egyéb gazdasszonysaghoz vald irdsok, melyet
egybenszedett és dolgozott b Wesselényi Kata gazdasszonysdganak

elsd esztendejétdl fogva azutan folyd esztendénként, egyszoval gazd-

asszonynak sziikséges kényv, azki tud vele élni.

A beszédessé nétt cimbdl is latszik, hogy nem egy egyszer(hbb recep-
teskényvrdl van szo, hanem egy mivelédéstarténeti, kortdrténeti
forrasrél. Wesselényi Kata haziasszonnya, gazdasszonnya valasatol
kezdve vezette a kanyvet, folyamatosan lejegyezve a fontosabb tud-
nivaldkat és recepteket. Ettdl kilonleges a kotet, hiszen egy erdélyi
nemesi gazdasag korlenyomata.

A kotetben tobb kéz irasa kilonil el, az Urné mellett Lazar Janos for-
ditott neki németrdl leirasokat (1772-es keltezéssel). A kotetben nem
kilonulnek el fejezetek, nem beszélhetiink szerkesztésrél. A kétetben

tobb mint 270 recept talalhatd. Az ételreceptek kazdl tulsilyban
szerepelnek az édességek a féételekkel szemben, de lassunk példat
mindkettdre:

Hogy a hal egészen maradjon, mégis haromféle étek legyen
Tisztitsd meg a halat, f6zd meg jol. Végy egy ruhat, forrazd meg forré
ecettel vagy borral. Takard bé a k6zépsd részét azon ecetes ruhaba.
Tedd egy rostélyra, a ruhds részét ntdzd sziintelen forrg ecettel vagy
borral. A fejes részét 6ntézd forrd vajjal, és hintsd meg borsdliszttel.
A hdtulsé részét pedig olajjal vagy erds vajjal kend meg. Siisd meg.

Csukulatépogdacsat csinalni

Néddmézet egy medencébe kell tenni, egy paranyi vizet kell réatél-
teni, és meg kell f6zni, kockdson vagdalt mondolat kell belétenni,
avval egyitt meg kell fézni, de nem sokaig. Azutan csukuldtét kell
belévakarni, avval osztan szve kell keverni jol. Azutan nadmézes
habot kell belétenni, hogy se igen hig, se igen kemény ne légyen,
ugy kell a tepsire tenni pogdcsa formara, hogy siljién meg, azutan
ha megsil, egy kevés tojasfejérivel meg kell kenni. Csak gyengén
tort nddmézzel meg kell hinteni, ismét a kemencébe kell tenni, hogy
szaradjon meg.

Szamos tartasitasi eljarasi mad eldfordul a kétetben (fustolés,
pacolas, s6zas, befézés, aszalas, kandirozas). A lekvarok, liktariumok
készitése a 17. szazad soran valt egyre népszeribbé. A gyimolcsek
nadmézzel vale felfézését kovetden Uvegekbe, cserépfazekakba tet-
tek, és szajukat bekatotték. A liktariumot mindenféle gyimalcshél,
terméshdl készitették. A szakemberek szerint a liktariumokat
egyrészt uradalmakban fzték, masrészt vasarolhattak is a patikariu-
soktal.
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Zéld dié-liktariom

Mig a zéld did kicsiny, Szent Janos nap eldtt két héttel szedd le.
Orsdval furd altdl-keresztiil, hosszdra is, hogy altalmenjen az orsé,

de el ne hasadjon. Hideg, gyenge parligba kell aztatni egy hétig, de
mindennap Uj lugat tolts réa. Egy hét mulva tiszta vizbe tedd, de
mindennap az orsdval kifurogasd, hogy a lyuk ne rekedjen benne.

Ha egy hétre szépen kidzik, prébald meg. F6zd meg mézes vizbe,

ha szép gyenge leszen, szedd ki a vizbdl, rdzd ki jl, és tégy a lyukd-
ba két szem szekfivet s egy kis fahajat, s mézes vizben fézd meg.
Rakd ruhdra, szdlljon jol ki a vize, azutan tdlts hideg forratt mézet réd,
ha pedig megvirdgoznék az méz, ujobban fézd meg a levét, de azeldtt
mindennap forgasd egyik fazékbdl a masikba, mig meg nem fézed

a levét masodszor.

A leirasok kozott igen sok italrecept talalhatd, limonadék, szorpok, és
alkoholos italok egyarant.

A rozsolis készitése és fogyasztasa a 18. szazadban valt altalanossa
és divatossa. A 19. szazadra a fUszerezett, palinkaalapu italt likérnek
kezdik majd hivni:

A malnarozsdlist igy fézd

A malndt a kezeddel rontsd dszve, s négy ejtel mdlnat tégy egy fazék-
ban. Télts harom ejtel égettbort redja. Tartsd harmadnapig, azontdl
tedd lombikban felit, s tilts egy ejtel égettbort rdja, bort, amennyit
akarod. A tdznél zsendelylapacskaval keverd, mig felforr, azutan egy
félejteles csuporban bort a tizhéz, hadd forrjon. Tégy pergelt, tért
buzat beléje. Mikor a bor a buzaval forr, harom darab sét, mintegy
didnyit hanyj belé abban az ftt borban, s téltsd belé a lombikba, s igy
jartasd ki.

A kdnyvben a mosassal, tisztitassal kapcsolatos haziasszonyi forté-
lyokra is talalhatunk példat:

Poszté-, selyemmatéria- és gyolcsban lévd mocskokat,

zsirt hogy kell kivenni

1. Végy két font tiszta forrdsvizet, szitdlt hammat egy 6klomnit,
egy citromot hajastol metélj meg mennél jobban. Ezeket elegyitsd

Gszve, hadd alljon 24 érdig, azutan jo sdrd ruhan szdrd dltal, és annak
tiszta vizével mosd meg. Akdrminém{ poszté-, selyemmatéria- vagy
gyolcsban levd mocskot azonnal kiviszi. Még jobb, ha itatdpapirossan
szgrdd dltal. Mihellyen penig a sar kimegyen, tiszta forrasvizzel
mosd meg.

2. Z6ld posztébol penig vagy matériabdl a bort igy vedd ki: venikét
égess, abbdl csinalj lugot, azzal mossad, az legerdsebb bort is kivészi.

Az allattartas és a kertészet tematikajat is érinti a gyljtemény:

Szdlétragyazni igen jé

Mikor a szd16t tavasszal eldszor kikapdljék, akkor sz16 kizé vessen az
ember nagyféle babot, aki is masodik kapalasig jél felnévén, masodik
kapalaskor mind le kell verni a féldre, és réa kell kapalni a féldet,
amely nagyon kévériti a féldet.

A bor kezelésével és tartasaval kapcsolatban is talalhatunk tanacsokat:

A nagy vasas horddkat, amelybdl a bor kikélt, minekelétte uj bort
téltenének belé, egy kicsin ansldggal meg kell fistélni, annak utan-

na a fistét kibocsatvan vagy két kupa forrd borral meg kell forrdzni,
ugy kell belé uj bort télteni.

Ha pedig megpenészesedett a hordd, hideg vizzel jol ki kell mosni,
annak utanna jo forré seprével ki kell forrazni, és meg kell mosni hideg
vizzel jél, s Ugy kell belé uj bort télteni.

Minekutdnna pedig a bor kikél az nagy vasas hordobdl, minden két
holnap-ba egyszer meg kell anslégolni, ugy jobban konzervalddik

a hordo.

SZOMAGYARAZAT

anslég: boroshorddk kénezésére valé kénrud
csukulaté: csokoladé

égett bor: égetett szesz, palinka

hammat: hamut

liktariom; liktarium: lekvar

megviragozik: a tetején keményebb hartya keletkezik
mondola: mandula

nadméz: cukornadbal eldallitott cukor
parlug: hamulug

patikarius: gyogyszerész

pergel: pirit

successive: fokozatosan

tojasfejéri: tojasfehérje

venikét: venyigét

vizaholyag: Usz¢hdlyag
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font: 0,56 kg

A receptek a Wesselényi Kata: Gazdasszonynak sziikséges kényv cim{
kotetben olvashatdak, melyet S. Sardi Margit szerkesztett, rendezett
sajto ala és latott el tanulmannyal. (Attraktor, Mariabesnyd, 2018.)
Wesselényi Kata életérél bdvebben Deé Nagy Anika Bdrd hadadi
Wesselényi Kata, a hitben éld reformatus nagyasszony cim@ kdnyvé-
ben olvashatunk. (SC Editura Kriterion SRL, 2017.)
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SZERZG: CSILLAG ZOLTAN
FOTO: BOZZAI ZSOFIA

A délolasz Calabria festdi tartomany, évezredes boraszati hagyomanyokkal, mégis szinte mostoha-
gyermeknek szamit az olasz borok piacan. Az elmult két évtized soran azonban elkezdett vjja-
sziletni a régiod, és tapasztalataikbol talan a hazai boraszat is profitalhat.

alabria az olasz csizma ,labfeje”, amelyet az okori
gorogok nyoman Enotrianak (,,A bor foldje”) neveztek.
A legenda szerint a tartomany szilotte, minden iddk
egyik legdicsébb olimpikonja, a Krisztus elétti 6. szazad

termelt borbdl. Idésebb Plinius a Krisztus utani 1. szazadban pedig
a kivalé italiai bortermd teriletek kozott emlitette Calabriat.

Hidba azonban a dicsé molt: a mindig is szegény agrarvidéknek
szamitd, hegyes-dombos tartomanybol a masodik vilaghabor( utan
sokan elvandoroltak Eszak-Olaszorszagba vagy a tengerentulra.

A helyben maradéknak pedig az orszag atlagos GDP-jének mintegy
felével kell beérniik ma is, nem beszélve a munkanélkiliségen rég-
Ota él6skodd szervezett blinozésrdl.

Az olasz boraszat forradalma az 1986-o0s metilalkohal-botrany utan

kezdddott. Akkor az olcsd tdmegbarokhoz adott illegalis alkohol miatt

legalabb husz ember meghalt, és szamos orszagban tiltélistara ke-
riltek a félsziget borai, vagy legalabhis figyelmeztették a vasarlokat,
hogy keriljék el az olasz termékeket. E megrazkadtatast kovetden
indult el az italiai bor mingdségi megUjulasa, mikdzben a fogyasztdk is
elkezdték elfogadni, hogy a tisztességes borért tisztességes arat kell
fizetni, ,asvanyvizarban” nem kaphatnak j6 mindséget. Ugyanakkor
a fejlédés lassan csorgott le északrol délre.

Az ismertebb olasz borvidékek tovabbra is inkabb északon talalhato-
ak (Toszkana, Piemont, Veneto, Barolo), ezek vezetnek az exportban
is, dél felé haladva egyre kevesebben szerepelnek a neves listakon.
Calabria az exportnak kevesebb mint egy szazalékat adja, a teljes
kiviteli érték 5 millio eurd kordl alakul, mig a harom legnagyohb régié
egyenként is milliardos nagysagrend( bevételt ér el. 2018-as adatok
szerint a 15000-26000 euros hektaronkénti ltetvényarakat is csu-
pan a szardiniai teriletek multak alul, mig Toszkanaban a klasszikus
chianti-Ultetvényekért 30000-150000 eurdt is megadtak. A sz616-
arakon is meglatszik a differencia: 2020-ban Bolzandban atlagosan
21463 eurdt lehetett egy hektaron termett borsz618 eladasaval

,celebje’, Kratoni Milon napi tiz litert is megivott a Cirdban

keresni, Toszkanaban 6651 eurdt, mig a lista végén allé Calabriaban
csupan 3122 eurct.

Calabriaban DOCG (Denominazione di Origine Controllata e Garantita)
besoralasu régio nem talalhato, van viszont 12 DOC (Denominazione
di Origine Controllata) régid — koztik a valamelyest nemzetkézileg is

> HELYI TERMEKEK BEMUTATOJA GERACE VAROSABAN

ismert Cird —, melyek a vidék 6sszes termelésének csupan 4 szaza-
lékat adjak. Az itt termelt testes és magas alkoholtartalmu borokat
javarészt az északabbra Iévd tartomanyok borainak feljavitasara ér-
tékesitik.

A helyi termelés bazisat az autochton fajtak adjak; egyes iltetvénye-
ken akar 3000 éves szél6fajtakkal is kisérleteznek a sz8lészek. A ter-
més 90 szazaléka vordshor, melynek alapjat az 6si, testes-tanninas
Gaglioppo vagy Magliocco (tovabhbi ismertebb elnevezései: Arvino,
Guarnaccia nera, Lacrima/Lagrima, Merigallo, Gaddrica) adja, amely-
bél jol érlelhetd édes bor is készithetd, mig a fennmaradé 10 szdzalék
fehérbor, melynek f6 alapanyagai a Greco bianco, a Guarnaccia bianca,
a Pecarello és a Mantanico. A Gagliopp6t olykor 10 szazalék erejéig
fehérszéldvel is hazasitjak, tovabba a friss piaci tendenciak kiaknaza-
sara szamos pincészet elkezdett rozékat is termelni — akar egyszerre
kétfélét is.

A piacot egyébként is elkezdték egyre komolyabban venni. Calabri-
aban az évszazados tradiciokkal bird birtokok mellett, valamint az

» ROMAI KORI VILLA ROMJAI CASIGNANABAN

1970-es években meghatarozd, de a kilencvenes évekre elhagyatotta

valo kozosségi pincék helyén szamos termeld a 2000-es években

kezdett bordszkodasha, kozulik sokan a Calabria Citra Borkonzorcium
technolégiai, pénzigyi és tudomanyos tamogatasaval. Kdzdsen
épitettek pincéket, szereltek fel boraszatokat és hivtak meg profi
tanacsadokat, és 2001-hen elinditottak egy integralt ellatasi lanc
projektet is.

Ebhél az 6sszefogasbal emelkedett ki a Cosenza megyei eredetvédett

kanzorcium (Dop Terre di Cosenza), akik a mingségi ugrast harom

pillérre épitették:

= hozamkorlatozas,

- legalabb 60 szazalékban helyi fajtak alkalmazasa (az ehhez sziksé-
ges genotipus-kutatasokat a Milanéi Egyetemmel egyittmikodve
végeztékel),

= jol kommunikalt minéségi lépcsck (Gsszesen otlépcsds mindségi
piramis).

Az alapelveken és a mindség iranti elkotelezddésen tul szines a kép:

kis- és nagybirtokok, hagyomanyos és ¢koldgiai termelési madok,

klasszikusabb vagy kisérletezdbb termékpaletta, a sz6lészetet kie-
gészitd olajfaligetek és gyimalcsosok is megtalalhatdak itt. Részben
talan ezeknek az eredményeknek is kdszonhetd, hogy a meghatarozé
szakmai szovetség, az Assoenologi egyik alelngke, Massimo Tripaldi

a Puglia, Basilicata és Calabria szekciobdl érkezett.

A borral parhuzamosan a régio turizmusa és gasztronémigja is fej-

|6dik, olykor kéz a kézben: a Ceraudo boraszat izemelteti példaul

a tartomany egyik Michelin-csillagos éttermét, a Dattilét, amelyet

az eredetileg sz8lész végzettségl, de szakacsnak is kitanult Cateri-

na Ceraudo vezet.

A hagyomany szerint a Cosenza melletti folyd medrébe temették

el Krisztus el6tt 410-ben a Romat elséként kifoszto I. Alarik vizigot

kiralyt, mégpedig a hun Attilaéhoz hasonlé madon: lovon, a varashol

zsakmanyolt temérdek kinccsel egyitt, majd a sir pontos helyét isme-

r§ szolgakat lemészarolva. Ugyan nemrég a mesés hely fellelésére is

kisérletet tettek, Calabria gazdag jovéjét mégis elsdsorban a hagyo-

manyok és a mindségkdzponty, tudatos épitkezés biztosithatja.
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CALABRIA AUTOCHTON FAJTAI

alabria Olaszorszag legdélebbi részén, a Jon-tenger és

a Tirrén-tenger kozott fekszik. Dél-Olaszorszag egyik
legGsibb sz8l6termé vidéke, Sziciliaval egyitt a sz8l6m-
velés kialakulasanak egyik kdzpontja. Calabria és Szicilia az
6korban fontas kereskedelmi kézpontként kulcsszerepet
toltott be a Mediterraneum keleti vidékérdl érkezd Uj sz8l6fajtak meg-
honosodésaban, valamint ezek Eszak-Italiaban és Franciaorszagban valo
elterjedésében.

A vitathatatlanul impozans szél8termesztési torténelem és a kivalo
adottsagok ellenére jelenleg alig tizezer hektaron termesztenek sz4l6t
Calabriaban, ami a mez8gazdasagba vont teriletek kevesebb mint 2%-at
teszi ki. Ez az arany nagyon alacsony mas olasz régiékhoz képest; azon-
ban az elmUlt években a calabriai oltalam alatt all6 eredetmegjellés(
(OEM) bortermelés ngvekedése figyelheté meg, ami a calabriai boraszati
agazat fellenditésének szandékat jelzi. A calabriai OEM borok kazdl

a Terre di Cosenza egyre felkapottabb, miutan néhany népszer( vasaron,
példaul a Vinitalyn is nagy sikerrel szerepelt. A 2011-ben bejegyzett Terre
di Cosenza OEMviszonylag fiatal eredetmegjeldlés, vérgs, fehér és rozé
kategdria létezik belgle. Az elgirasok alapjan a Terre di Cosenza véréshor-
nak minimum 60%-ban Magliocco fajtabal kell alinia. Magliocco néven két
kilonbdz6 sz6l6fajtat jeloinek: a Magliocco dolcét és a Magliocco caningt.

A sz616 genetikai diverzitasa ampelografias és molekularis
jellemzéssel értékelhetd. Ezek a modszerek a helyi fajtak
azonositasara és tanulmanyozasara is alkalmasak, valamint
hasznosak a szinonim és homanim fajtanevek feltarasaban.
HosszU ideig az ampelografia volt a sz6l6fajtak lefrdsdra hasznalt
egyetlen technika, ez a madszer azonban erdsen szubjektiv, figg
a leird tapasztalatatdl. Az ampelografiai értékelés szabvanyo-
sitdsara a Nemzetkozi Sz6lészeti és Boraszati Szervezet (0IV)
osszedllitotta az értékelési szempontok listajat. A morfolégiai
tulajdonsagokra szamos tényez — koztik a termesztési kornye-
zeti feltételek — vannak hatassal, igy mikor az ampelografiat
fokozatosan egybevetik a kimondottan megbizhatd és repro-
dukalhaté molekuldris technikakkal, ezek nem befolyasoljak

a végeredményt.

A calabriai fajtak azonositasa folyamatosan zajlik, feltarva megtévesztd
elnevezések szamos esetét. Az itteni borok iranti névekvg érdeklédés
miatt déntd fontossagu a helyi sz6l6fajtak jellemzése, valamint e fajtak
elnevezésének pontositasa, hiszen altalaban véve nagy a zavar e téren.
Azonban a Magliocco dolce és a Brettio nero fajtak azonositasa tovabb-

ra is megoldatlan. A Magliocco canino tébb szinonimajat is azonositottak,
mint példaul a szamos apuliai OFJ borhoz hasznalt Notardomenicét.
Ujabb vizsgalatok szerint a Magliocco dolce a Greco nero, egy Dél-Olaszor-
szagban széles kérben termesztett, calabriai OEM és OFJ borok alapjaként
hasznalt fajta szinonimaja.

A két szinvaltozatban (bianco és nero) ismert Mantonicofajta tisztaza-
sara minddssze néhany vizsgalatot végeztek. A Calabriaban begy(jtott
Mantonico nero genetikailag azonos a Calabriai Regionalis Mezégazdasagi

Fejlesztési Ugynokseg (ARSAC, Cosenza (CS)) altal hitelesitett Brettio
nerdval, ami megerdsiti, hogy egy olyan specifikus genotipusral van szo,
ami kilénbozik minden mas fajtatel, koztik a Mantonico biancotdl. Az
azonos genotipusy, de egy mutacio miatt eltérd bogyeszinnel rendelkezé
fajtak nevét a szinre vonatkozé melléknév hasznalataval pontositjuk. Ezt
a gyakorlatot szamos sz616fajta elnevezésében megfigyelhetjik (legis-
mertebb példa erre a Pinot-k esete), a Mantonico esetében viszont a nero
megjel6lés nem hasznalhatd a kék héju varians jelélésére, mivel a két
fajta genotipusa nem egyezik meg. igy a kérdéses fajta Mantonico nero
helyett Brettio nero néven szerepel az olasz nemzeti fajtajegyzékben.
Valdjaban a Greco bianco is mas molekularis profilt mutat, mint a Greco
nero, és ugyanez a helyzet a Bombino bianco és Bombino nero esetében
is.

A Magliocco dolce, a Notardomenico és a Greco nero sem tekinthetdk
ugyanazon fajtanak. Ezzel szemben a Lagrima nera, az Arvinoés a
Magliocco dolce neveket szinonimakként ergsitették meg a legtjabb
kutatasok. A genetikai analizis szerint a Magliocco dolce és a Magliocco
caninoais eltér molekularis profilt mutat, ez utebbi pedig gy tdnik,
egyezik a Perriconefajtaval. A Magliocco dolce és a Brettio nerotehat két
olyan egyedi fajtat képvisel, amely nem egyezik egyetlen mas bejegyzett
calabriai fajtaval sem.

Sokaig az ampelografia volt az egyetlen mddszer a sz6l8fajtak azonosi-
tasara, és a megbizhatobb genetikai modszerek bevezetése mellett még
ma is alapvetd fontossagu a sz616fajtak azonositasa és leirasa szem-
pontjabdl. A mellékelt tablazatban a Magliocco dolce és a Brettio nero
legfontosabb morfolégiai azonositoi szerepelnek az OIV altal dsszeallitott

szempontrendszer alapjan. A két sz8l6fajta eléggé hasonld megjelené-
sd. A legnagyobb kilonbség a kifejlett levelek (OIV 070 és 079), illetve

a bogyak alakja (OIV 223) tekintetében adodik.

Az érzékszervi értékelés alapjan a két sz6l6fajta boranak szinintenzita-
sa a varakozasoknak megfeleléen nagyon magas. Altalaban véve a Brettio
nero aromasabb, mint a Magliocco dolce, mig az illat intenzitasaban,
tartdssagaban és mingségében nem figyelhetd meg kilonbség. A Brettio
nerointenziv virag- és gyimolcsillaty, mig a Magliocco dolce enyhén
parfumds. A borkéstolasnal fontos szerepet jatszo, ropogdssagot és
frissességet kdlcsonzd savérzet hasonld szintet ért el a két fajtaban.
Analitikai szemponthal mindkét bor savtartalma (5 és 8 g/L kazott) és
pH-ja (3 65 37 kazott) normal értékd. Erzékszervileg a Brettio nero sav-
tartalma élénkebb, mint a Magliocco dolce boraé. Osszességében mindkét
bor harmonikus és izletes.

A Magliocco dolce és a Brettio nero genetikai analizise igazolja, hogy
egyedi és onallo fajtakrol van szo. A morfolagiai értékelés bemutat-

ja a Magliocco dolce és a Brettio nero sajatos tulajdonsagait, melyek
alapjan megkilonbdztethetdek a tohbi calabriai fajtatel. Analitikai és
érzékszervi tulajdonsagaik alapjan pedig elmondhatjuk, hogy e fajtak
kivald mindség( borok készitésére alkalmasak Calabriaban.

Acikk V. Fanelli, V. Roseti, M.A. Savoia, M.M. Miazzi, P. Venerito, V.N.
Savino, C. Pirolo, P. La Notte, M. Falbo, F. Petrillo és C. Montemurro:

New Insight into the Identity of Italian Grapevine Varieties: The Case
Study of Calabrian Germplasm (Agronomy 2021, 11(8), 1538; https://doi.
o0rg/10.3390/agronomy11081538) cimi publikdcidjanak szerkesztett
kivonata alapjan készilt.

Hajtascsucs alakja 5 teljesen nyitott 5 teljesen nyitott
004 Vitorla: gyapjas sz6rok sir(isége 5 kdzepes 5 kdzepes
016 Kacsok eloszlasa a hajtason 12 vagy kevesebb 12 vagy kevesebb
051 Fiatal levél: a levél szinének szine (4. levél) 1z6ld 1z6ld

067  Kifejlett levél: levéllemez alakja

068 Kifejlett levél: karéjok szama

070 Kifejlett levél: féér antocianinos
szinezettsége a levéllemez szinén

076 Kifejlett levél: levélszél fogazottsaga

079  Kifejlett levél: vallobdl alapjanak alakja

081-2  Kifejlett levél: vallobdl levélérrel hatarolt

Kifejlett levél: gyapjasszorok sirlisege
084 . e
az erek kozott a levélfonakon

Kifejlett levél: sertesz6rok sirisege
087 , .
a levélereken a fonakon

223 Bogyo alakja

225 Bogydhéj szine

3 dtszdglet

2 harom - 3 ot

5 mindkét oldal egyenes és mindkét oldal
konkav vegyesen

1nem hatarolja

1nincs vagy nagyon ritka
2 gomb alaku

6 kékesfekete

3 dtszogleti

2 harom - 3 ot

1nincs 2 csak a levélnyélnél

5 mindkét oldal egyenes és mindkét oldal
konkav vegyesen

5 zart 7 étlapolt

1 nem hatarolja

3 ritka - 5 kozepes 5 kozepes

1nincs vagy nagyon ritka
3 széles elliptikus

6 kékesfekete
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PETRANYI

CSOPAK

Koéstoljanak bele borvidéklnk jellegzetes izeibe, ételeink és boraink tékéletes harmodnidjan
keresztUl Magyarorszag Legszebb Kisbirtokan, ahol a kivalé borok és a paratlan balatoni
. panordama mellett havonta megujulé, féként a helyi termeldék friss, szezondlis alapanyagaira
Concours Mondial oils &t | variuk dégeink £5i (llalunk g . ket b K
BRUXELLES épuld étlappal varjuk vendégeinket. 70 f6ig vallalunk rendezvényeket, borvacsorakat,
The United MNations of Fine Wines B borkéStO|Okat, eSkuvolket, Csapatep[téket'
g e e |

CONCOURS MONDIAL DE BRUXELLES EGESZ EVBEN NYITVA!

Az idei, 30. alkalommal Dél-Olaszorszaghba latogatott a Concours Mondial de Bruxelles: a voros-

és fehérborokat Cosenzaban tesztelte a zsiri, soraiban lapunk fészerkesztdjével, Bozzai Zsofiaval,
akit zsrielnoknek is felkértek. A kelet-kdzép-eurdpai régio borai jol vizsgaztak: 6sszesen 12 orszag
szerzett érmet, koztik 7 nagyaranyat, a megmeérettetés legjobb voroshorat, egy Feteasca Neagra—
Rara Neagra hazasitast Moldova adta, és a dijazott fehérborok negyede Kelet-Eurdpabol érkezett.

A Concours Mondial de Bruxelles 2022. évi vorgs- és fehérboros ,Nem csupan az én varosom, de egész Calabria ad otthont ennek
szekcigjanak magyar érmesei: a nagyon fontos eseménynek, amely a térségink olyan alapvetd pil-
ARANYEREM: léreit érinti, mint az étel és a bor, a turizmus, a gyokerek és a torté-

nelem. Calabria elkdtelezett, hogy megerdsitse a statuszat, biztosit-
sa elismertségét és bemutassa felfedezetlen kincseit” — magyaraz-
ta Marcello Manna, Rende polgarmestere.

Az egész régid 8sszefogott, hogy ez az 6t nap erdsitse Calabria ima-
zsat. Még a hires barmixer, Gianfranco Cacciola is hazatért szil6-
helyére Velencébdl, és a verseny birai szamara megalkotott egy
koktélt. A sommelier-k bevonulasahoz pedig Francesco Loccisano
zeneszerz@-gitaros komponalt egy darabot, melyhez felhasznalta a
helyi zenei hagyomanyokat, a tarantellat és a chitarra battentét is.
A kivetkezd virds- és fehérboros szekciot 2023. mdjus 12—14. kizott
rendezik meg Porechen.

» Goncz Kft.: Pinot Blanc Klevner 2018

EZUSTEREM:
« Gere Attila: Kopar cuvée 2018
- Gere Attila: Solus 2018
« Etyeki Koria: Pinot Noir 2018
« Wunderlich Boraszat: Cassiopeia MCS* Achird 2017
« Wunderlich Boraszat: Koch-I-Noor M 2017
- Bock: Syrah 2018
- Bock: Kékfrankos Selection 2017
« DUzsi Tamas: Szekszardi Kékfrankas
— Gordgszo Prémium Selection 2019

- ¢

PETRANYI
L PAK

Majus kézepén kezdddott a Concours Mondial de
Bruxelles vorgs és fehér forduléja Rende-Cosenza-
ban. A 45 nemzetet képvisel6 310 barbiré mintegy
negyven orszag 7370 mintajat kdstolta meg.
,Kdzel 30 éve, hogy a nemzetkozi versenyink
vilagszerte befolyasolja a magas mingséget keresd
borvasarlok valasztasait” — mondja Baudouin
Havaux, a Concours elndke. A festéi és ismeretlen
Calabria az idei verseny valamennyi résztvevgjét
meglepte.

A legtobb minta (1645) Franciaorszaghdl érkezett,
Gket Olaszorszag (1400) és Spanyolorszag (1368)
kovette. Az eseménynek otthont adé Calabria terme-
Gi éltek is a lehetdséggel: a 21 olasz borrégid kazil .
onnan érkezett a legtobb minta, megeldzve még Y A ; 3 BORTERASZ ES PINCE

a két nagysagrenddel tobb bort termeld Venetot is. » KILATAS A FERROCINTO BIRTOK SZSLSULTETVENYEIRE H-8229 Csopak, Homokbanya utca 31. ¢« Telefon: +36 30 515 7953 « E-mail: info@petranyipince.hu

El www.facebook.com/petranyibor * www.petranyipince.hu

OLaszRizLING
HEcvBOR
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VILLAMGYORSAN ELVARAZSOL!

A megadott értékek a tipusjéovahagyas soran rogzitett, gyari felszereltséggel keriiltek megallapitasra, és a hirdetés
feladasanak idépontjaban érvényesek. A nevezett értékek nem egyes jarmivekre vonatkoznak, nem részei

a tdjékoztaténak, hanem a kiilonb6zé jarmutipusok 6sszehasonlitdsara szolgalnak, a 715/2007/EK rendelet jelenleg
érvényes el6irasainak megfeleléen. Ezen értékeket egyes tobbletfelszereltségek, tartozékok, valamint a vezetdi szokasok
és egyéb, nem technikai jellegii tényezék (pl. kdrnyezeti feltételek) is befolyasoljak.

A kép csak illusztracié.

A SKODA ENYAQ COUPE RS iV felszereltségtél fiiggs, kombinalt elektromosenergia-fogyasztasa:
www.skoda.hu 16,7 kW/100 km, CO,-kibocsatésa: O g/km.



