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EDITORIAL

IMPRESSZUM

Borversenyek vilaga

z év legvilagosabb szakaszaban
jarunk a nyari napfordul ide-
jén, mostanra a legtobb barver-
seny lezajlott és megismertik az
eredményeiket is. ,A bor olyannyi-
ra komplex, hogy egyetlen ember sem tudja tel-
jesen megismerni minden aspektusat és ez
adja szépségét is. Minden borversenyen nagy
tudasra lehet szert tenni a borokrdl, és ter-
meldként olyan szakmai visszacsatolast lehet
kapni, ami segit késdbb orientalédni” — hang-
zott el a Balatoni Borrégit borversenyének
megnyitgjan.

Miért érdemes, miért éri meg borversenyt ren-
dezni a szervezdknek, illetve barversenyre
nevezni a baraszoknak?

Vezérinterjonkbdl kiderdl, hogy toretlen a nép-
szer(isége a Concours Mondial de Bruxelles-
nek (CMB), mintegy 7500 minta érkezett idén
is csak a fehér- és varoshorok szekcigjaba,
amelynek biralataban 320 borhira vesz részt.
Egyre tobben neveznek a CMB-re, a vilag egyik
legnagyobb borversenyére, amelynek olyan
kankurensei vannak, mint a Mundus Vini, az
IWC, a Decanter WWA, a Berliner Wein Trophy.
Bizunk benne, hogy a magyar mintaszam is
emelkedni fog a jovdben, hiszen ez egy harminc
éve inditott megbizhatd rendezvény, amelyet
még a pandémia alatt is megszerveztek, tehat
érdemes tesztelni a haza bortermel6knek is.
Amennyiben valaki benevez erre a versenyre,
az win-win helyzetet eredményez mind a szer-
vez6k, mind a nevez6k szempontjabal, hiszen
ez egy nagyon erés marka, a nemzetkdzi borpi-
acon tohb évtized alatt bejaratott forum. Minél
tobb mintat neveznek ra, annal inkabb névek-
szik a markaértéke — akkar is, ha a nevezési dij
egyaltalan nem elhanyagolhaté 6sszeg —tehat
ez a CMB, illetve a szervezd cég presztizsét is
noveli.

A mintagy(jtésben a jévében mi is tudunk
segiteni, keressenek hizalommal. A CMB nem-
zetkodzi elismertségét is mutatja, hogy a 2018-
as pekingi verseny utan jovére a fehér- és
vorosbaros szekciot is Eurapan kivil rende-

zik meg, a mexikoi Guanajuatéban. A szervezék

nagy érommel hoznak el Magyarorszagra is

a versenyt, amely tovabbi marketinglehetdsé-
geket rejt magaban a hazai boragazat tekinte-
tében. Elképzelhetd, hogy ennek kdszénhetden
az exportpiacon értékesitett borok atlagarat is
emelni lehetne.

Interjunkban két neves szakember is megerdsi-
ti azt, hogy a fiatalok borfogyasztasi motivaci-
6ja igencsak eltér a kozépkoruakétdl mindenitt
a vilagban. Zomében azért isznak bort, hogy jol
érezzék magukat tarsasagban, kevéshé érdek-

li 8ket, hogy milyen tradici6, milyen terroir borai
kerilnek a poharukba. Ezért is igazodnak el
nehezebben a borok rengetegében, tehat sza-
mukra kiléndsen sokat tud segiteni a borospa-
lackakon elhelyezett makaron.

Bortesztjeinkkel is szeretnénk iranytGt nyuj-
tani a tajékozddashan. Jelen lapszamunkkal is
a nyarra készolink, rendhagyd madon az illa-
tos borok mezényét kiegészitettik kannyd,

ide nyari fehér- és vorosborokkal is, amelyeket
talan nem eretnekség froccsnek is megkdstalni.

Mindekdzben elindult a szavazas Magyarorszag
Legszebb Sz8l8birtokara, amely jolius 9-ig tart!
Szeretettel varjuk az Onok szavazatait is mind-

harom kategoriaban!
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Concours Mondial
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A CAMPANIAI AMALFI-PARTON ERTEKELTUK
A NEMZETKOZI PEZSGOFELHOZATALT
ES A BORTRENDEKET.

SZERZG, FOTO: BOZZAI ZSOFIA
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A Concours Mondial de Bruxelles (CMB) a vilag egyik legnagyobb és legszigorubb borversenye.
A Louis Havaux altal 1994-ben alapitott versenyt 2006 o6ta rendezik Eurépa killonb6zo
borvidékein. A pandémia dta kilon szekcioban biraljak a rozékat, az édes borokat és a
pezsgoket is. Emellett a legnagyobb volumeni verseny a fehér- és a vordshorok tesztje,
amelyet idén Porecben rendeztek meg. Ezen korilbelil 320 biralé értékelt 7504 mintat.

A pezsgotesztet, melyre 960 minta érkezett, a Napoly mellett fekvd Agerolaban rendezték
tobb mint dtven borbiraléval. A borversenyek soran a zémében nemzetkozi szakirdkbol allo
zsliritagok megismerhetik a régid borvidékeit és gasztronomiajat is: idén Campaniaban,

az Amalfi-parton beszélgettink Tommaso Luongdval, az Olasz Sommelier Szévetség (AlS)
campaniai elnékével és Quentin Havaux-val, a borversenyt alapité Vinopres CEO-javal.

-~ = & @
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QUENTIN HAVAUX ES TOMMASO LUONGO

zeretnénk bemutatni a magyar

olvasoknak az egyik legnagyobb
nemzetkozi borversenyt, a Concours
Mondial de Bruxelles-t. Hogy képzeljék el, ki
all e borverseny mogott?
Q. H.: A Vinopres egy kommunikacios gynokség. A borokrol kom-
munikalunk és ennek része a borverseny szervezése is. Belgiumban
aktivak vagyunk a rendezvények kommunikacigjaban is, illetve néhany
borrégiénak segitink abban, hogy a nemzetkozi piacon népszer(sitse
magat. Van egy nyomtatott, barral és szeszes italokkal foglalkozo
magazinunk is. A CMBa Vinopres-hez tartozik, amelyet a nagypapam,

Louis Havaux alapitatt harmincét évvel ezel8tt. Hat éve csatlakoztam
a céghez, két éve vagyok a CEQ. Edesapam, Baudouin Havaux még
mindig a cégben dolgozik, de mar csak olyan specialis projekteken,
mint példaul a borbarok nyitasa. Korabban mar szamtalan alkalommal
szerveztem egyedil versenyt, példaul Kindban, Dél-Afrikaban a Sau-
vignon blanc-versenyt, most pedig Napalyban a pezsgéversenyt.

Hogyan ment végbe a generaciovaltas a cégikben?
Q. H.: Ezt megeldz8en harom évig dolgoztam egy bankban, majd
Edesapam megkeresett, hogy csatlakoznék-e a csaladi céghez?
Tudtam, ha igent mondok, akkor az egy életre sz6l6 dontés lesz. Azt

BOR ES PIAC | 2023/3. SZAM
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gondolom, ez volt életem legjobb dontése. O most mentorként tamogat
engem, nem akarja ram er6ltetni a véleményét, nagyon nyitott az
Ujdonsagokra.

On az Olasz Sommelier Szovetség (AlS) campaniai
elnoke. Mit csinal az AlS Olaszorszagbhan?

T. L.: Tobb mint 40 000 tagja van a szervezetnek. Feltehetéen ez

a szervezet tdmoriti a legtdbb sommeliert és borkedveld fogyasztot or-
szagszerte. Kildetésink, hogy terjesszik a borkultrat. Egy éve vagyok
a campaniai régio elndke, 15 évig
voltam Napoly kildotte. Egyéb-
ként sommelier és bortanacsado
vagyok, éttermekkel dolgozom
egyUtt, kulfeldre is exportalunk.

Milyen helyzetben van
Olaszorszag az exportot
illetéen?

T.L.: Azt gondolom, hogy az olasz
borok jo piacot jelentenek, olyan
nagy markaink ismertek, mint

a Brunello és az Amarone, de
nagyon sok olyan termékink van,
amelyek ismeretlenek a vilag-
piacon. Ezeknek a vulkanikus
baroknak hosszabb idgre van
szikségik a palackban. Campa-
niaban kiléndsen sok autochton
fajtabol készilt bor terem. Fa-
langhina dei Campi Flegrei, Greco
di Tufo— sajnos ezeket a borokat
nem jegyzik vilagszerte, ha a vilag
legjobb fehérborairél beszélnek,
mindenki Burgundiara, Chablis-ra,
a Rizlingre asszacial. Senki nem

a Fiano di Avellinéra, vagy a Greco
di Tuféra gondol, mert nem ismeri
azaokat. Olyan sok sz616fajtank van,
hogy nem tudja a fogyaszte, merre
induljon el. Ahogy jottek a gorogok, a latinok, az etruszkok, mindenki
hozta magaval a sajat sz8l6fajtajat, igy csak Campania megyében tébb
mint 100 féle van.

Milyen Campaniaban a boragazat helyzete?

T. L.: Campaniaban zémében kistermelék dolgoznak, erésen felaprozé-
dott a terilet, ennek koszonhetden nehezebb is a piacra lépnitk. Pugli-
aban, Abruzzoban, Alto-Adigében, Trentinéban nagyon sok szévetkezet
mikadik, itt Campaniaban minddssze kettd talalhatd. Tobbre lenne
szikség, akkor tovabb tudnank Iépni a borpiacon is.

Miként mivelik Campaniaban a sz6l6Ultetvényeket,
kilonos tekintettel az idgs Ultetvényekre?

T. L.: Van néhany kivételesen nagy hirtok, ahol lehet géppel is sziretel-
ni. A legtobb munkafolyamatot ugyanakkor kézzel végzik, ami nagyon
sok munkaval és koltséggel jar, sajnos ezt nem tudjuk elismertetni

a borok araban a piacon. Napjainkban kiléndsen oda kell figyelni az
arképzésre. Ennek ellenére valahogy még kitartanak a termelgk.

Mit gondol, mi lehet Campania kitorési pontja?
T. L.: Vajon hany nemzetkézi borbiralé ismeri ezeket az autochton
fajtakat: Pepella, Fiano, Caprettone, Piedirosso, Biancolella, falang-
hina? A vilag mas borvidékein nem sz@lgfajtakral, hanem régidkrdl
beszélnek. Mar nem azt mondjuk, hogy iszom egy Chardonnay-t,
hanem azt, hogy egy Burgundit. Azt gondolom, hogy Campanianak is
az lehet a kitorési pontja, ha nem a szél6fajtakral, hanem a teriletrdl
beszélink, hiszen az Amalfi-partot, vagy a VezUvot mindenki ismeri.
Nem azt mondom, hogy Biancolelldt iszom, hanem azt, hogy /schiat,
‘ ~—T nem Pepellat iszom, hanem Costa
dAmalfit, nem Fiandt iszom,
; hanem /rpinidt.

Egy bortermel§ szamara
miért éri meg beneveznia
CMB-re?

Q. H.: Az egyik dolog az is-
mertség, mivel a vilag egyik
legszigorUbb borversenyeként
tartanak minket szamon. Ez

azt jelenti, ha valaki érmet kap
ezen a borversenyen, az tényleg
értékes. Valdban megnyithat
piacokat és Uj Uzleti lehetdsé-
geket a bortermelék szamara.
Ezen kivil Gszinte visszajelzést
kapnak, amely nemzetkozi borbi-
rak ertékelésén alapul. A biralat
teljesen transzparens, vakteszt
formajaban zajlik. A termel6k
szamara, ha nem is kapnak érmet,
nagy érték, hogy visszajelzést
kapnak egy nemzetkdzi szakértg
csapattal.

Mit gondol, a CMB fellen-
diti a borfogyasztast?

Q. H.: Sokan elveszettnek érzik
magukat, ha bemennek egy
Uzletbe és meglatjak a borkinalatot, mivel nem ismerik a markakat,
sokszor inkabb sort vesznek le a polcral. A bor nehezebb igy, mert
minden évjarat mas és mas. Szeretnénk olyan markat épiteni, hogy
a fogyaszté megbizzon abban a borban, amelyen egy CMB-maka-
ront lat.

Hogyan probaljak nemzetkazi szinten egyre
ismertebbé tenni a CMB markat?

Q. H.: TUI sok borverseny van és sok a komalytalan is koztik. A fontos
az, hogy a fogyasztd megtanulja, hogy a CMB miért mas, mint a tobbi
borverseny, miért bizhatnak ezekben az érmekben. Ezért inditottuk el

a borbar projektinket is, hiszen igy eljuthatunk a végsd fogyasztéhoz is.
Mexikoban, Portugaliaban, illetve Tokidban és Londonban is nyitottunk
mar borbart.

A tavalyi év nagy valtozasa volt, hogy a biraloknak
mar kostolasi jegyzeteket is kell késziteniik a
borokrol.

BOR ES PIAC | 2023/3. SZAM
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Q. H.: Biztos vagyok abban, azaltal, hogy a biralénak késtolasi jegy-
zetet is kell irnia, fékuszaltabb lesz, ami utan kénnyebben pontoz-
za a bort.

Mesterséges intelligencia elemzi ezeket az
értékeléseket. A borleirasokat elkildik a
boraszoknak? Miként lehet az izenetet eljuttatnia
fogyasztokhoz is?

Q. H.: A mesterséges intelligencia 6sszerakja a biralok értékeléseit,
amelyeket késébb azért kildunk el a termel8knek, hogy tudjak hasz-
nalni az informacidkat. Egy aromaprofilt is 6sszeallitunk a termel8k
szamara, valamint megkapjak az értékelések alapjan azt a listat is,
hogy melyek a bor erdsségei és melyek a gyengeségei. Jovére szeret-
nénk abban fejlédni, hogy a borok aromavildga eljusson a fogyasztdk-

hoz is. Ezt azért lenne érdemes, hogy lassak, mert példaul megtudjak,
ha egy borban cseresznyés jegyek vannak, vagy csokoladés az aroma-

vilaga. Ez segitheti a vasarlasi dontésuket.

Miért nem tagjai mar a legnagyobb nemzetkozi
borversenyeket tomoritd szervezetnek, a VINOFED
-nek?

Q. H.: A miltban édesapam a VINOFED alapitdtagjai kozott volt,
amely szervezet a vilag ot legnagyobb borversenyét témdritette, de

nem vagyunk mar tagjai, mert szigorUbbak vagyunk naluk, statisztika-

kat készitink, visszajelzéseket adunk.

Ot éve Kinaban volt a borverseny, akkor még minden
szekcio egyben. Jovdre Mexikdba megy a Concours.
Mi a hozadéka az Uj piacok felé valé nyitasnak?

Q. H.: Két nagy eldnye van annak, ha 0j bortermeld orszagba visszik
a versenyt. Egyrészt a borbirak 0j régiokat, illetve az adott orszagot
is kozelebbrél megismerhetik, egy masik nézdpontot kapnak. Ezen
kivul 0j, helyi fogyasztdkat is hoz a boraszatok szamara a verseny.
Mexikoban nagyon érdekldddek és nyitottak a fogyasztok, ez az egyik

@ =

Live Gre@at stories.
inGuanajuato

olyan orszag, ahol a fogyasztas minden évben névekszik. Az emberek
alig varjak, hogy Uj borokat ismerhessenek meg. Kinadban ugyanez

a helyzet. Szamunkra nagyon fontos, hogy ott lehessink ezekben az
orszagokban. Nem csak a klasszikus bortermelé vidékeken szeretnénk
jelen lenni. igy megmutathatjuk a vilagnak is, hogy mit termelnek

a kevéshé ismert régidkban. Mexikdban jartunk egy kisebh borverse-
nyen, a Mexico selections-on, és elképedtiink azon, hogy minddssze
hét év alatt hova fejl6dott a bortermelésik. Hét évvel ezel§tt nem
voltak annyira jok a helyi borok, de mostanra kezdik megtalalni a sajat
arcukat.

Tervezik-e Magyarorszagra is elhozni a Concours-t?
Q. H.: Remélem, mert Magyarorszagon fantasztikusak a borok,
keressik ehhez a megfeleld partnereket. El§szor Tokajra gondoltunk,
de Ugy érzem, hogy az édes boroknal mélyebbre kell mennink. Ez

j6 lehetéség lenne Magyarorszag szamara is, hiszen a nemzetkozi
szakemberek felfedeznék azt, hogy mi van Tokajon tul.

BOR ES PIAC | 2023/3. SZAM
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Miként latja az Uj generacio
szerepét nemzetkozi szinten a
sz616- és boragazatban?

Q. H.: Azt gondolom, hogy az Uj
generacio nyitottabb lesz az ismeret-
len régiok, ismeretlen fajtak iranyaba.
Az id6sebb generaci¢ a tradicionalis
borvidékeket preferdlja, ilyen példaul
Bordeaux, de az Uj generdci nyitott és
szeretné megismerni a vilag mas régidit
is. Nem ragaszkodnak ismert appellaci-
Gkhoz, csak élvezni szeretnék a pillanat
orémét, és nem probalnak tol intellektu-
alisan hozzaallni a borhoz. Szikségink
van néhany trikkre, hogy bevonzzuk

a fiatalokat is, és segitsuk Gket a borva-
lasztasban. Manapsag a hatcimkéken
mindenhol szinte ugyanazt a szoveget
latjak. Ezért szeretnénk Ujdonsagként

a jovéhen elérhetdvé tenni minden
borhoz egy aromaprofilt. Azt gondolom,
hogy a borokrol alkotott véleménynek
szakemberek értékitéletein kellene
alapulnia, igy a borversenyeknek nagy
szerepik lesz ebben.

Hogyan viszonyulnak a fiata-
lok a borokhoz Belgiumban?

Q. H.: Nem egyszer( gy, mert mig

a flamandak nyitottabbak az Gjdon-
sagok felé, addig a francia terileten
inkabb a francia borokat keresik. Mar
egyre kevéshé akarjak az emberek évti-
zedekig érlelni a bort egy pincében, erre
egyre kevéshé van lehetGség. Jo borok
kellenek megfeleld alkalmakhoz és az 0j
generacio nagyra értékeli a frissességet.
Nem az érleltebb borokat keresik gom-
bas, faleveles aromakkal, enhez nem
elég képzettek.

Miként latja a fiatal
borfogyasztok szerepét?

T. L.: Tobb id6t és energiat kell forditani
a fiatalok borral kapcsolatos edukalasa-
ra, mert az a tendencia, hogy egyre tobbh
sort és koktélt fogyasztanak. Az utébbi
években a drfogyasztas mértéke elérte
a borfogyasztas szintjét. A borcimkéken
is latszik, hogy sok cég egyre nagyobh
figyelmet fordit a fiatalokra. A proseccd-
val készitett spritz (izesitett boralapy
koktél) szintén nagyon elterjedt a fiata-
lok kdrében.

Mit gondol a boralapu
koktélokrol?

Q. H.: Remélem nem fognak még jobban
elterjedni, mert ezzel a bor csoda-
javeszne el, a bortermeld nem lenne
motivalt arra, hogy kilénleges bort
allitson eld. Ugyanakkor ez egy jo Ut
lehet ahhoz, hogy bevezessik a borokat
a fiatalok karébe. Ahogy példaul sokan
az édes borokon keresztil jutnak el oda,
hogy értékelni tudjak a komolyabb boro-
kat. Ez utan ugyanakkor szikség lenne
arra, hogy tovabblépjenek a fogyasztok.
Szadmomra a bor egy kilénleges, nem
ipari termék, hiszen emberek készitik.

Hogyan latja, mennyire
motivalt a fiatal generacio
arra, hogy atvegye a csaladi
gazdasagok vezetését?

Q. H.: A boragazat legfontosabb
Osszetevdje a szenvedély, és ha valaki
nem rajong a szakmaért, akkor nem
tudja atvenni a csaladi 6rokséget. Ez

a szenvedély sokfeldl johet. Van, aki ma-
ganak fedezi fel, van, aki, mint példaul
én, a szilleitdl 6rokli. Ugy néttem fel,
hogy az asztalon mindig volt bor, mindig
beszélgettink réla, nyaralasaink alatt
mindig felkerestink boraszatokat is.
Sok olyan boraszattal talalkoztam, ahol
a harmadik, negyedik vagy 6tédik gene-
racid is orokolte ezt a szenvedélyt.

Mi a fiatal bortermeld genera-
cio szerepe Campaniaban?

T. L.: A generacidvaltas Campaniaban
nagyon jol halad, mert a fiataloknak
van kedvik Uj dolgokat felfedezni, majd
piacra |épni velk, nem rejtegetve

a tradiciot sem. Ugyanakkor hozzak

az Uj ideakat, emiatt is van rajuk nagy
szikség.

Gondolja, hogy a boraszat
lehet jovedelmezd, vagy
inkabb presztizsberuhazast
jelent napjainkban?

Q. H.: A boraszatban hossz0 tavon

kell gondalkozni. Ha nincs beruhazod,
ha a csalad tulajdonaban van a bora-
szat, akkor nem feltétlen kell profitalnia,
mert nem kell fizetned a beruhazdnak.
Sok id6, mire megtéril egy indulo
beruhazas. Harom év, mire egyaltalan
termdre fordul a sz616téke. Hosszu idé
telik el, mire felépited a piacodat, mire
a fogyaszto megbizik benned. Ez teszi
csodassa is az agazatot.
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Miként befolyasolja a klimavaltozas az agazatot?
Hogy reagalnak erre a leginkabb kitett régiok?

Q. H.: Tébb mint harminc éve szervezzik a borversenyt. Két éve
végeztink egy kutatast, és azt vettik észre, hogy a bordeaux-i borok
alkoholtartalma atlagosan két szazalékkal magasabb a harminc évvel
korabbihoz képest. Ugyanakkor biztos vagyok abban, hogy megta-
laljuk a megoldast erre is, mivel Eurdpaban mar tébb, mint kétezer
éve termesztink sz616t. Husz évvel ezel6tt nem gondoltuk volna, de
Belgiumban mar nagyon jo pezsgdket készitink a sajat szgl6nkbdl.
Optimista vagyok, azt gondolom, hogy képesek leszink alkalmazkodni
a valtozasokhoz. Belgiumban példaul sokat dolgozunk hibrid fajtakkal,
amelyeknek mas az aromaprofilja, mint a klasszikus fajtaknak. Mivel
sokan nem ismerik ezeket az izeket, nem is keresik a borukat. Ezen
borok elterjedéséhez szikség van a fogyasztok nyitottsagara is.

alapvetd elvaras. Egyre inkabb névekszik a rozéborok népszer(sége,
és a szénsavas boroknak is egyre nagyohb szerep jut. A legfontosabb
szénsavas bornak, a Prosecconak tovabb novekszik a nemzetkozi
jelentdsége. A talaj és a sz6ldfajtak valtozatossaganak kaszonhetden
azonban szamos mas szénsavas bor is készil Olaszorszagban. Nagyon
fontos alapbort ad a Glera, e fajtabol kilonbozé madon készilnek
szénsavas borok, tradicionalisan és metodo martinotti (Charmat) sti-
lusban is. Olaszorszagban minden régiénak sikeril megtaldlnia a sajat
arcat a pezsgd, a habzd- (spumante) és a gyongyodzdborok (frizzante)
terén is.

Milyen stilust rozékat készitenek Olaszorszaghan?
T. L.: Torténelmileg Puglia a legismertebb rozétermeld régio, 6k
egyfajta referenciapontként szerepelnek az orszaghan. Negroamaro

Hogyan latja, mik a vilagpiaci trendek?

Milyen borokat keresnek a fogyasztok?

Q. H.: A fogyasztok egyre inkabb a frissességet és a gyimalcsosséget
keresik a borokban. A frissesség iranti vagy miatt ng a pezsgdk és

a gyongyoz6borok piaca, emiatt olyan divatos a rozé is. Azt gondolom,
hogy a naturbornak van egy piaci rése, és egyre jobb mingségiek
készilnek.

T. L.: Vilagtrend, hogy egyre nagyobb az autochton fajtak szerepe,
ami Olaszarszagnak azért is kedvez, mert itt ez mindig a tradicié
részét képezte. A sajto és a fogyasztak figyelmének kézéppontja-

ba kerilt a fenntarthatdsag, a vegyszeres ndvényvédelem visszafoga-
sa a sz@lGtermesztés soran, egyre nagyobb figyelem jut a természet
tiszteletének. Ugyanakkor a bor mingsége és tisztasaga tovabbra is

és Primitivo fajtakat hasznalnak, a gasztrondmiaban halat kinalnak
e rozék mellé. Kdzép-Olaszorszaghan, Abruzzéban 2010 6ta létezik
egy rozénak dedikalt, eredetvédett terilet, a Cerasuolo d’Abruzzo
DOC. Itt Montepulciano fajtabal készil a rozé, amely jellegzetes,
mély szinarnyalatat hosszas maceralas utan nyeri el. Ezt az erGs,
strukturalt rozét hus mellé érdemes fogyasztani. Eszakon pedig
Garda DOC eredetmegjeltléssel készilnek nagyon ismert rozék.
At6 kozelében olyan autochton sz§l6fajtak teremnek, amelyek erre
kivaléan alkalmasak.

Milyenek Campaniaban a rozék?

T. L.: Campaniaban Aglianico és Piedirosso fajtabél készul rozé.

Ez a két fajta nagyon kiilonbdzik egymastél. Az Aglianico nagyon
strukturdlt és tanninban gazdag, ezért vigyazni kell, hogy a rozéba ne
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Magyar eredmények a 30. Concours Mondial de Bruxelles-en

Aranyérmesek: Eziistérmesek:

Artor Pincészet: Artor 2020 A. Gere : Villanyi Franc Ordggarok 2018

Bock Pince: BV Syrah Extreme 2020 Eszterbauer Boraszat: Tivald 2019

Etyeki Kuria: Pinot Noir 2019 Heumann: Merlot 2017

Heumann: Lagona 2017

—— 1
rREnTAPIE!

TRADICIONALISAN OT-TiZ METER MAGASRA FELFUTTATJAK A SZOLOT. SZGLELUGAS AZ AMALFI-PARTON
(ASPRINIO D'AVERSA)
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QUENTIN HAVAUX

ker(ljon tul sok belGle. A Piedirossaban kevesebb a tannin, az Am-
alfi-parton nagyon szép rozék készilnek beldlik.

Mit gondol a vulkanikus borokrol?

Q. H.: Nagyon érdekes vilagnak tartom ezt, nagyon tetszik nekem az
a s0ssag és asvanyossag, amit ezek a borok képviselnek. Ugyanakkor
nagyra értékelem ezen borok frissité hatasat is. Azt gondolom, hogy
ennek ellenére sem elég a terroir és a sz6ldfajta. Mindkettd fontos,

de a bortermel6, az emberi tényezd és az a tudas is elengedhetetlen,
amit a bortermelés soran hasznal, ugyanigy a bortermelési tradicio és
a technika is.

Nem csak a vulkanikus terulet, de az id&s
Ultetvények is jellemzik Campaniat?

T. L.: Campaniaban a talaj — a tobbi vulkanikus régiéhoz képest —
kilonboz6 kort vulkanikus tevékenységhez kotott. Vannak egészen
friss vulkanikus tevékenységek — a Vezuv legutobb 1944-ben tort

ki —, ilyenkor a talajon is latszik a kitérés nyoma. Van clyan terilet
is azonban, ahol olyan régen tortént a kitorés, hogy mar nem
latszik a talajban, nincsen nyoma. Nem lehet mar pontosan érezni
a félszigeten, hogy hol voltak vulkanok, de a Vezuv koril latszik

a talajban is a vulkanikus kézet és a talaj illataban is lehet érezni

a nyomat. A kdvetkezd régiokban fellelhetd a VezOv mikodésének
a nyoma: Vesuvio, Caserta, Campi Fregrei, Irpinia. Ez a kévetkezd-
ket eredményezi a bor izében és illataban is: séssag, asvanyossag,
tlzkavesség. Mindez lehetdvé tette azt, hogy a sz616 sajat alanyon
ngjon Campaniaban. A filoxérat sikertlt kontroll alatt tartani, hiszen
a vulkanikus homokban nem tudott tovabb éIni. Mindez széz-szaz6t-
ven éves tGkéket eredményez, ilyen példaul az Asprinio, amelyeket
mintegy 6t-tiz méteres magassagba lugasként felvezettek a tam-
rendszereken. Ezek az idgs tdkék sok mindent megéltek mar, szaraz
éveket, meleg éveket, hideg éveket, kilonleges éveket és mindekdz-
ben megtanultak tulélni. Tehat ezek a sz616k sokkal vitalisabbak

és a klimavaltozasra is jobban reagalnak, mint az amerikai alanyon
termd tarsaik.

A legfrissebb kutatasok alapjan a rendszeres,
de visszafogott borfogyasztas jotékony hatassal van
az egészségiinkre. Mit gondol errgl?

\

CAPLTA
i |

f

TOMMASO LUONGO

Q. H.: Azt gondolom, a bor elsésorban nem alkohol — mert nem olcs6
—, akkor inkabb sort vagy vodkat keresel. Sokkal inkabb egy visszafo-
gott ital, amely mogdtt ott van a kultora is.

T. L.: Nem kell démonizélni a bor fogyasztasat, de kommunikalni kell
a moderalt fogyasztasat, hogy az alkohol ne okozzon nem kivant mel-
lékhatasokat. A borban talalhato jotékony vegyiletek, az antioxidan-
sok, a polifenolok és a rezveratrol segit az egészség megdrzésében.

Mit gondol az alacsony alkoholtartalmud borokrol?

Q. H.: Azt gondolom, hogy ahogy a technolégia fejlddik, Ugy egyre
jobban fogyaszthatok ezek a borok. Uj-Zélandon fut egy olyan projekt,
melynek soran alacsony alkoholtartalmd borokat készitenek, kilenc alko-
holfokkal készilnek ezek a Sauvignan blanc-ok és tényleg jol fogyaszt-
hatok. Ennek talan azért is van jovéje, mert igy egy-egy alkalommal
egyszerre tobb bort fogyaszthat az ember. Most két olyan sorozat is
volt, ahol alkoholmentes pezsg6k szerepeltek és két nagyon jot is talal-
tunk kdztik, latnunk kell a fejlédést ebben a szegmensben is.

Létezik Wine in moderation-kampany Olaszorszagban
is? Az AIS milyen mddon igyekszik felhivni a figyel-
met a mértékletes borfogyasztas fontossagara?

T. L.: Evente kb. 33-34 liter bort fogyasztanak fejenként az olaszok.
A hatvanas években ez a fogyasztas 120-130 liter volt, ekkor sokat
ittak, de nem jol. A vidéken dolgozd emberek azért is fogyasztottak
alkoholt, hogy legyen energiajuk a foldeken dolgozni. Azt gondo-
lom, meg kell kilénboztetnink egymastél az alkoholfogyasztast

és a borfogyasztast. Nem feltétlentl ugyanaz a kettd. A kifejezet-
ten magas alkoholfogyasztas sokszor alacsony mingségd italhoz
tarsul. Olaszorszagban a bort elsdsorban ételekhez fogyasztjak,
igy a kultura részét képezi. Sosem iszunk anélkil, hogy ne ennénk,
igy a kontextus egészen mas, mint mas nemzeteknél. Az A/S-

szel az iskoldkban tartunk kampanyokat, amely soran felhivjuk

a 15-17 évesek figyelmét arra, hogy a tilzott alkoholfogyasztas
milyen veszélyekkel jar. Nekem az a tapasztalatom, hogy sokaknak
természetes, hogy disztingvalni tudnak, tudjak mi a kilénbség

a borfogyasztas és az alkoholfogyasztas kozott. Hiszen ugy nének
fel a fiatalok, hogy a szileik is mindig fogyasztanak egy-két pohar
bort az etkezésekhez.
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Concours Mondial de Bruxelles pezsgdk Horvatorszagban zajlott
és szénsavas borok mezdénye a 30. Concours Mondial de Bruxelles

Horvatorszaggal kapcsolatban a fejlodd piacot és a
borturizmusban betdltott szerepét emelték ki a szervezdk.

Boris Miletic, 1sztria megye prefektusa szintén arrél beszélt, hogy a
természeti szépségek és a gasztronémia mellett a bor a régid egyik
legfébb vonzereje. ,Ahogy mindig hangstlyozom, tul kicsik vagyunk
ahhoz, hogy atlagosak legyink, ezért torekszink a kivaldsagra
mindenben, amit tesziink, és ez nyerd kombinaciénak bizonyult a
boraink esetében is"— mondta a prefektus.

A Parecben rendezett versenyen ezuttal a voros- és fehérborokra
iranyult a figyelem. A Vinistra iparagi szervezet elndke, Luka Rossi
ismertette, hogy az 50 orszag képvisel6ibdl allé 320 fds zsdri 10
szazalékat sommelier-k, 20 szazalékat borkereskeddk és disztribu-
torok, 18 szazalékat pedig boraszok alkotjak, a fennmaradd részt
viszont borszakirak — koztik lapunk fdszerkesztdje, Bozzai Zs6fi—

tették ki, akik élményeiket vilagszerte megoszthatjak.
Junius 1-3. kozott a campaniai Agerola varosa adott otthont a
Concours Mondial de Bruxelles pezsgékre és szénsavas borokra
fokuszalo felvonasanak. A zsiri 960 mintat értékelt.

Idén 7504 mintat neveztek be a versenyre, melyek kdzil 220 szar-

mazott Horvatorszaghol. Az eredményeket a verseny weboldalan
2023. majus 23-an hoztak nyilvanassagra.

A Napoly kdzeli varosba tobb mint 6tven szakértd zsdritag
érkezett, mig a tételek 25 orszaghdl szarmaztak. A legtdbb minta
régios szinten Champagne-bal érkezett, 160 nevezéssel, de Olasz-
orszag sem allt rosszul tobb mint 300 borral, amelyek kézott 100
felett van a Proseccok szama.

Campaniaban jelenleg évi 8-9 millié eurd értékben allitanak eld
szénsavas borokat, elsdsorban DOC és DOCG eredetjelcléssel, és
olyan, részben autochton fajtakbadl, mint az Asprinio, Falanghina,
Greco, Fiano, Coda di Volpe és Aglianico. Ezek az italok az elmult
években a szeretett helyi italbol a piacon is relevans termékké
valtak, és a termeldk érdeklddése is megélénkilt a szélesebb kor(
értékesités irant.

. és a gydngyozdborok versenyérdl:

. ,A CMB Sparkling tavaly indult a portugal Bairradaban, idén pedig mar masodik alkalommal vettem
részt rajta, mint bizottsagi elnck. Nagyon jo ttlet volt a CMB szervez§it6l ezeknek a specializalt verse-
- nyeknek (pezsgdk, rozé- és édesborok) az elinditasa, hiszen igy sokkal hangsulyosabb az adott bortipus,
érdekes eszmecserék alakulnak ki, kirajzolédnak a kilénboz6 stilusok. Még mindig érezhetdé Champagne
ereje, a biralok nagyra értékelik a jellegzetes érlelési jegyeket, de kostoltunk elképesztden tiszta, len-
diletes proseccokat is. Nagyjabol ez a két véglet a pezsgdk vilagaban: a sokszor szinte extrém madon

- jelentkezd masodlagos-harmadlagos aromak, a mindent letarol¢ autolizis, sokéves finomseprds érlelés,
jellemzden markans savakkal tarsulva versus a kdnnyed, légies gyimalcsosség, egy kis kerekitd édes-
0 séggel. Valahol a kett6 kdzott pedig erdsen tor el6re a cava. A vilag szinte minden pontjardl érkeztek
tételek, hiszen a pezsgéfogyasztas felfelé ivel, és ahol bort készitenek, ott altalaban akad buborék is.”
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SZOLOPERONOSZPORA (1. rész)

A PERONOSZPORA-FERTOZES B

FOLYAMATA ES TUNETEI

SZERZG: DR. DULA BENCENE
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A ROVAT A BAYER
TAMOGATASAVAL JOTT LETRE

A peronoszpora a sz610 egyik legveszélyesebb betegsége. Nem lehet biztonsagos és
gazdasagos a sz6l6termesztés az ellene valé rendszeres védelem nélkiil, mivel betegség

esetén a termésveszteség akar 100% is lehet. A globalis felmelegedés miatt szélsdségessé

valt id6jarasi kérilmények hatassal vannak a peronoszporajarvanyok gyakorisagara. Mig az
ezredfordulo el6tt tiz évenként fordult el6 egy-egy komoly jarvany, az utobbi hisz évben ez a
haromszorosara ndvekedett. A stlyos levélfertzéttség miatt korai lombvesztés kovetkezik be,
ami oltvanyiskolakban, fiatal telepitésekben killonosen veszélyes. Nem cukrosodik jol a termés,
nem, vagy rosszul érnek be a vesszdk, ezért még enyhébb tél esetén is elfagynak. Cikkink elsé
részében a kdrokozo biologiajaval, a fertézés folyamataval és tiineteivel ismerkediink meg.

A korokozo bioldgiaja

A sz6l6peronaszpara korokozoja, a Plasmopara viticola (Berk. et Curt.)
Berl. et de Toni Eszak-Amerikaban Gshonos, amit elsGkent Lewis David
de Schweinitz botanikus és mikologus irt le 1837-ben. Eurépaba 40
évvel késéhb, a filoxéranak ellenallé sz8ldvesszd-szallitmanyokkal hur-
coltak be és elgszor 1878-ban Dél-Franciaorszaghan figyelték meg.
Szétterjedése gyors volt, mert két évvel késdbb, 1880-ban hazankban,
Meggyesen is megtalaltak. Az elszigeteltebb, izolalt terileteken joval

késébb telepedett meg. Dél-Amerikaban, Dél-Afrikaban 1907-t6l, Auszt-

raliaban 1916-17-t61, Uj-Zélandon pedig 1926-t6l jelent meg. Ma mar
minden egyes jelentds sz8ldtermd vidéken megtalalhatd.

Az Egyesilt Allamok keleti és nyugati részén alaktanilag és fertdzdké-
pességet tekintve kettd jol elkilénithetd keleti és nyugati tipusa léte-
zik (Santilli, 1956-57). Europaba a V. viniferakat silyosan fert6zg kele-
titipust hurcoltak be.

Eletmédja, szaporodasa, a fertzés folyamata

A Plasmopara viticola ivaros és ivartalan alakkal rendelkez6 hetero-
tallikus gomba (életciklusat az 1. dbra szemlélteti). A fertdzések elindi-
toi az Gsszel fert6z8dott iddsebb levelek szovetében, a fébb erek men-
tén kialakulé mozaikos foltokban képzédott vastag falu, téli, kitarto
képletek, az oosporak, melyek akar ot évig is életképesek maradhatnak
a talajfelszinre hullott levelekben (Gobbin et al., 2005). A téli sporak
morfoldgiailag mar érettek januarban. Tavasszal az oospdrabol nyeles
makrosporangium fejlédik, amelybdl a képz6dd zoosporak vizeseppek-
ben rajzanak ki és esdcseppekkel kerlinek az alsé levelekre. A sztéma-

kon at fertdzik a ndvényt, majd néhany napon beltl a levélfonakon spo-

rangiumtarté gyep tor a felszinre. A primer fert6zés alapfeltétele, hogy
2 ora alatt tobb mint 10 mm csapadék hulljon le, a levelek 3-5 éras viz-

zel boritottsaga és 10 °C feletti napi atlaghémérséklet. Az oosporas fer-

t6zés a vegetacio alatt barmikor bekgvetkezhet.
A masodlagos fertézések kiindulasi forrasa a levelek hatoldalan kifej-
|6d6 fehér, laza, jellegzetes elagazddasu sporangiumtartokon képzddd

+ 1. ABRA: A PLASMOPARA VITICOLA FEJLSDESI CIKLUSA

sporangiumok (7. kép), bennik 4-6 sejtmag talalhato, amelyek kozvet-
lendl a kirajzas el6tt 2 csillangaval rendelkez6 zoospérava (rajzospora-
va) formalddnak és a sporangiumok felnyilasa utan valnak szabadda. A
kirajzas utan 20-24 °C-os vizben élénk mozgassal 15-20 perc utan lete-
lepszenek a légcserenyilasok karnyékeén, csillangdik visszafejlédnek,
megindul a csiratémlé-fejlédés, amivel a sztdmakon keresztil behatal-
nak a novényi szovetbe, és kezdetét veszi az Uj korfolyamat. A masodla-
gos fertdzés bekdvetkezéséhez 20-24 °C hmérsékleten minimum 1,5-2
dran at tarto levélnedvesség szikséges. Az ivartalan szaporodasi cik-
lus kedvezG karolmények kdzott igen gyors, akar négy nappal a fertd-
zés utan megjelenhetnek a sporangiumtartdk. A vegetacid folyaman a
fertdzés az id6jarastol fuggden gyakran ismétlédhet, az 0j generdciok
gyorsan kdvetik egymast.
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» 1. KEP: PLASMOPARA VITICOLA SPORANGIUMTARTOINAK ES
SPORANGIUMAINAK MIKROSZKOPI KEPE

A fertdzés kornyezeti igényei és a jarvanydinamika
Tartésan meleg, paras idd, gyakori esdzések esetén allandosul a fertézé-

si veszély. llyen viszonyok kozott gyors, vészszer( a korokozo terjedése,
sulyos jarvanyhelyzet alakul ki, mint ahogyan az 2010-ben is tartént. A fer-
t6zés pillanatatdl az elsd lathate tinet megjelenéséig tartd iddszak a lap-
pangasi, vagy inkubacids id6szak, melynek tartama az Istvanffi és Palinkas
(1913) altal megszerkesztett inkubacios tablazatbol kannyen kiszamithato
(1. tablazat). A hdmérséklet emelkedésével gyorsul a gombafonalak néve-
kedése, ezért rovidil az inkubacios idé, de ez csak a levelekre érvényes.
Ugyanis 17 °C felett levélen tovabh rgvidil, de a bogydkon hosszabbodik a
latencia ideje (lasd a kiemelést a tablazatban). Ez sok félreértést okozhat a
vegyszeres kezelések hatékonysaganak értelmezésében levélen és furton.
Ahdmérséklet mellett a paratartalom is hatassal van a lappangasi id6 tar-
tamara. Muller és Sleumer (1934) megfigyelései szerint 13,2-13,5 °C hémeér-
sékleten 100% relativ paratartalom mellett 6 nap, mig ugyanezen héfokon,
de alacsonyabb, 80-90%-os paratartalmu kdrilmények kdzstt joval hosz-
szabb, 11-12 nap a lappangas ideje. 20-25 °C héoptimumon, tartes 100%
paratartalmon viszont 2,5 napra csdkken. llyen karilmények kozott rendki-
vil gyors a sporangiumtarta gyep Iétrej6tte és elmarad az olajfolt kialakula-
sa. Az inkubacids id6 tartamat befolyasolhatja még a levelek kora és a faj-
tak fogékonysaga is. Istvanffy (1911) és Lehaczky (1965) szerint a helyben
attelelt oosporakon kivl jelentds fertdzési forrast jelent egyes években a
délrgl, mediterran ciklonokkal érkezd sparangiumok tmege is. Bar ezt az
elméletet Ujabb kutatasok cafaltak (Gobbin et al.,, 2005, Scherer és Gisi,

> 1. TABLAZAT: INKUBACIOS TABLAZAT. LAPPANGASI IDG A HOMERSEKLET
FUGGVENYEBEN (ISTVANFFI ES PALINKAS 1913 NYOMAN )

Inkubacids idé hossza (nap)

Kozéphomérséklet °C

Levélen Fiirton
10-13 15-18 15-18
14 12-15 12-15
15 11-13 11-13
16 9-11 9-1
17 6-7 1n-13
18-19 5-6 13-15
20-25 4-5 14-18

2006), hazankban az utdbbi évtizedekben a szaraz tavaszi idgjarasi koril-
mények miatt elmaradt a helybdl kialakulé fertdzés, viszont igen gyakori a
nyarvégi tinetmegjelenés, melynek el6idézéje minden bizonnyal a sodort
fert6z8anyag lehet. Ez a kérilmény akar nagytémeg( fertdzoképes sporan-
gium szallitasat jelentheti, ami nagymértékben segitheti egy jarvany gyors,
meglepetésszer( kibontakozasat, amire tébb példa is volt a kdzelmolthol
(1995, 1999, 2019, 2022).

A peranoszpora eldrejelzésére kivald automata elérejelzé modellek vannak,
de hosszitavon ezek nélkil is megbecsilheté a megbetegedési veszély
varhaté mértéke. Példaul Arnoud G. és Arnaud M. (1931) pontos 6ssze-
fuggést allapitott meg a csapadékviszonyok és a betegség megjelenése
kozott, amellyel kivaloan eldre jelezhetd az egész vegetacios idére a pero-
noszperaveszély varhatd alakulasa:

1. Bdséges csapadék novembertdl aprilisig
a. rendkivil nagy peronoszpdraveszély, ha csapadékos a majus és
jonius
(Pontosan ilyen helyzet idézte eld a 2010-es sulyos korai
peronoszpdrajarvanyt!)
b. nincs fertdzésveszély, ha szarazsag van majusban és juniusban
2. Keveés csapadék novembertdl aprilisig
a. kicsi peronoszpdra fertézésveszély, ha csapadékas a majus és
jonius
b. nincs fertdzésveszély, ha szarazsag van majusban és juniushan

Mindezek mellett érdemes figyelembe venni a vegetacio soran az egyéb
kérnyezeti és id6jarasi korilményeket, amelyek lokalisan fokozhatjak vagy
akar mérsékelhetik a jarvanyveszély alakulasat. A gyorsan, 1-1,5 dra alatt
felszaradd, akar 10-15 mm csapadéknak, helyi zivatarnak nincs nagy jelen-
tésége. Annal veszélyesebb a kevés csapadékkal jaro, de lassan felszarado
csendes esd, a tébb napon at borult, paras id6, harmatképzédés. Kockazat-
fokozd, sulyosbitd egy erd6 vagy nagyobb vizfelilet szomszédsaga, a teri-
let mélyebb fekvése, alacsony tdkeforma, sOr( térallas, sirl lombfal és az
egyre kedveltebb fivesitett sorkéz. Sajnos 0j kockazati tényezét jelent az
egyre gyarapodd rosszul mdvelt és elhagyott teriiletek szomszédsaga, ami
hatvanyozottan néveli a fertdzés, jarvanyos felszaporodds veszélyét.

A betegség tiinetei

A peronoszpara a sz618 valamennyi zold részét fertdzi. A fiatal, gyorsan
novekve részek a legérzékenyebbek. A legveszélyeztetettebb iddszak az
intenziv hajtasnovekedés-zoldborse llapat, illetve a zsendilés. A kérokozd
a légcserenyilasokon at hatol be és ott nd ki a sporangiumtartd is. A levél-
fonakaon egyenletes eloszlashan, lényegesen tobb sztdéma van, itt a levél-
nedvesség is hosszabh ideig marad meg, ezért a kdrokozo ott fertdz és
sporulal. Tipikus tinet a levél szinén kifejlddd, elmosddott szegélyl sar-

ga olajfolt, a fonakon pedig a hofehér sporangiumtarta gyep (2. a, b kép).
Afiatal, ndvekvd leveleken nagy kiterjedésd olajfaltok fejlddnek (2. ¢ kép).
Magas paratartalom esetén a gomba fehér sporangiumtarté telepe megje-
lenhet a levelek szinén, a vastagabb ereken, a kacson és a zold hajtasten-
gelyen is (3. c kép). Tartdsan szaraz, meleg id6ben gyors levélszovet-elhalas
kovetkezik be (2. ¢, d kép). A vegetacio masodik felében az idgsebb leve-
lek érzékenysége csokken, ezért Gsszel a mozaikas peronoszporatinet (2. e
kép) jellemz6. Ezekben a fébb erezet mentén, érzugokban kifejlddd kisebb
foltokban alakulnak ki a téli oospdrak. Ekkor a furtviragzat és az éppen
kotddatt kisbogyas furtok vannak a legnagyobb veszélyben (3. a, b kép). Az
ebben az iddszakban bekévetkezett fert6z6désik sulyos kovetkezménnyel,
teljes furtleszaradassal jar (4. b, ¢, d kép). A borsdszemnél nagyobb bogydk
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27z

+ 2. KEP: SZOLGPERONOSZPORA TUNETEI LEVELEN: NAGY KITERJEDES(H OLAJFOLTOK, NEKROTIZALODO LEVELSZOVETEK (a), FEHER SPORANGIUMTARTO
GYEP A LEVELEK HATOLDALAN (b, C), PERONOSZPORATOL LESZARADO LOMBOZAT (d), §SzI MOZAIKPERONOSZPORA TUNETES LEVEL (e)

érzékenysége fokozatosan csokken, sporulacié sem jelentkezik. Az ilyen
beteg bogydk a kacsanykarana sztémain keresztil fertézédnek, lilas szind-
ek, zsugorodnak, rajtuk sporangiumtartd gyep mar nem fejlddik és érintésre

kénnyen lehullanak a fortrél (3. d és 4. a kép).

> 4, KEP: 2010-ES SULYOS KORAI PERONOSZPORAJARVANY MIATT
BEKOVETKEZETT LOMB-, HAJTAS- ES FURTLESZARADAS
TUNETEI

21

Tartosan csapadékos idgjarasi helyzetben megallithatatlan a fert6zés ter-
) o o jedése, sulyos peronoszporajarvany alakul ki, amikor a teljes zold felilet -
» 3. KEP: PERONOSZPORA-TUNETEK FURTON: BIMBOS FURT SPORAN- levelek, hajtasok, hajtastengely, firtkezdemények — gyors elhalasa kévetke-
GIUMTARTO GYEPPEL (a), TUNETEK KOTGDOTT BOGYOKON ES b L ben'is /4. b ¢ d ke
FURTTENGELYEN (), FERT6ZOTT FURTKOCSANY SPORANGI- zik be, ez tortént 2010-ben'is (4. b, ¢, d képek)
UMTARTO GYEPPEL (c), TUNETEK FEJLETTEBB BOGYOKON (d) (Az irdsban szerepld irodalmi forrdsok a Szerzénél érhetdk el.)
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SZERZGK: TARANYI DORA, BODOR-PESTI PETER

MAGYARORSZAGON
TERMESZTETT KEVESBE
ISMERT BORSZOLOFAJTAK

Hazank borvidékein szamos szdl6fajtaval talalkozhatunk, melyek nevei sokunk szamara
ismerdsen csengenek. Akadnak koztiik vilag-, valamint regionalis, és kifejezetten a hazai tajakra
jellemzd, de nagy terilleten megtalalhato fajtak is, melyek a Karpat-medencében 6shonosak.
Attekintve a borszdléfajtak terileti adatait, fellelhetiink olyanokat is, melyeket kis teriileten
termesztenek és viszonylag kevéshé ismertek, azonban jelentdségiik nem elhanyagolhato, hiszen
sokszin{ fajtahasznalatot tikroznek. A kdvetkezdkben ezekbdl mutatunk be néhanyat.

Borszdl6k Magyarorszagon

Jelenleg hazankban hozzavetdlegesen 65 ezer hektaron folyik
szBlGtermesztés. Ez a 2001-ben végzett felméréshez képest az
akkori szél6teriletek méretének kézel a harmadaval kevesebbet
jelenti. A fajtadsszetételt tekintve 79 engedélyezett fehér- és 25
vorgshor-szglgfajtat, valamint ezek kldnjait tartjak nyilvan a Nemzeti
Fajtajegyzékben. Szép szammal talalhatunk koztik vilagfajtakat, me-

lyeket nagy felileten termesztenek Magyarorszag szamos borvidékén,

mint példaul a Chardonnay-t, a Sauvignon blanc-t, a Cabernet franc-t,
a Cabernet Sauvignont vagy a Pinot noirt. Nem csak vilagfajtakban

bévelkednek a magyarorszagi borvidékek, hanem Ugynevezett regio-
nalis fajtakban is. Kivalé példa erre a Kékfrankos, az Olasz rizling, az
Ottonel muskotaly vagy a Tramini.

Az, hogy az engedélyezett fajtak terileteinek nagysaga hogyan

és miképpen oszlik meg, borvidékenként valtozik. Ez leginkabb

a magyar fajtak esetében latszik jol. Sok hazai borvidéken az ottani
hagyomanyok, torténelmi események, vagy a terméhelyi adottsagok
hatarozzak meg egy-egy fajta helyi jelentéségét. Elég csak példaul

a Kéknyel@re gondolni, mely a Badacsonyi borvidék nagy becsben
tartott és termesztett sz§16fajtaja. Tovabbi példa lehet a Cirfandli,

BOR ES PIAC | 2023/3. SZAM



SZOLESZET | 19

amely a Pécsi borvidéken terjedt el, vagy a Pintes 6si magyar sz616-
fajta, amivel a Zalai borvidéken talalkozhatunk. Ezeket a szél6fajtakat
régias jelentdségik miatt viszonylag nagyobh feluleten is termesztik.
Azonban vannak olyan allamilag engedélyezett fajtak, melyeket na-
gyon kis felileten, tipikusan csak egy-egy borvidéken, vagy telepi-
lésen termesztenek. Az alabbiakban ezek kdzil a kisebb terileten
termesztett fajtakbol mutatunk be néhanyat.

Fehérborszg16-fajtak

Csomorika

A Csomorika szél6fajta szarmazasa ismeretlen, de valészinileg
magyar eredet(. Az allami elismerést 1998-ban kapta meg, de mar az
1800-as évek végérdl vannak rola feljegyzések. Féleg Baranya megyé-
ben terjedt el, azonban elvétve Mogyoradon és kornyékén is talalha-
tunk bel6le. Osszesen 0,6 hektaron termesztik itthon. A ,csomorika”
fajtanév a sz6l6fajtara jellemz6, gorcsos tékeformabdl eredhet. Korai
érésl és nagy termdképességgel rendelkezik, egyenletesen terem,
azonban hajlamos bogytpergésre. Peronoszpdrara érzékeny, bogyoi
rothadékonyak. A tékéirgl sziretelt szG16bdl készult bor vékony,
kevéshé savhangsulyos, de zamatban gazdag. Tébbnyire alapborként
hasznalatos pezsgbgyartashoz, ezért is lehetséges az, hogy tobbnyire
a Pécsi borvidéken taldlkozhatunk vele, feltehetden a Pécsett izeme-
6 Littke Pezsgdgyar telepitett ott beldle.

Névvaltozata lehet a GyGdi fehér, a Lammerschwanz, a Szederkényi
fehér és a Csomor.

U MITRIE L

> 1. KEP: CSOMORIKA SZGLGFAJTA,
forras: Németh Marton, Ampelografiai album 1., 1967.

Gohér

A Gohér sz8l6fajta a legrégebb 6ta termesztett fajtaink kozé tartozik,
hiszen mar 1590-b4l talalhatéak feljegyzések rola. Magyar szarmaza-
sU, régi hegyaljai sz816fajta, melynek neve ismeretlen eredetd, holott
szamos értekezés sziletett annak tisztazasara. Jo eséllyel valamilyen
jovevényszo, amelyet a német nyelvbdl vehettek at. Magyarorszagon
jelenleg 0,4 hektaron termesztik, ebbdl 0,2 hektar a Tokaji borvidéken
talalhato. Szeptember végén, okteber elején sziretelhetd. Laza, hen-
geres, kozépnagy furtok jellemzik. Kozépvastag héja és lédus husa mi-
att a darazsak eldszeretettel latogatjak, valamint gombas betegsé-
gekre igencsak hajlamos. Jél aszUsodik. Rossz termékenyilése miatt
mara visszaesett a hazai termesztésben. Az utobhi években azonban
Tokaj-Hegyaljan kisebb mértékben megindult a fajta Ujratelepitése.
Bora illataban és zamataban visszafogott, kissé lagy.

FENER EnllER

27 27

» 2. KEP: FEHER GOHER SZOLGFAJTA,
forrds: Németh Marton, Ampelografiai album I1., 1970.

Urréti

Kacsis Pal nemesitett fajtainak egyike, melyet 1916-ban keresz-
tezett a Harslevel( és a Tramini felhasznalasaval. Korabban
torolték a fajtajegyzékbdl, azonban Ujra engedélyezésre kerdlt.
Jelenleg 0,4 hektaron termesztik Magyarorszagon. A fajta neve
foldrajzi névbél képzett, névvaltozatai a Kurjanto, az Urrét
gyéngye és a Szalacska gyéngye. Viszonylag késén, oktdberben
érik. Nagyon ritka szgl6fajtanak szamit, mivel kényes, rotha-
dasra hajlamos. Jelenleg a Badacsonyi borvidéken talalhato

az Ultetvények egy része, példaul a Buttner Borbirtokon készil
beléle fajtabor.
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1. TABLAZAT: KISEBB TERULETEN TERMESZTETT FEHERBORSZGLG- L s
FAJTAK MAGYARORSZAGON 2022-BEN. Vérosborszgld-fajtak

Forras: Hegykizségek Nemzeti Tandcsa (HNT)

Fekete jardovany
Szdléfajta neve Terméterillet mérete A Fekete jardovany 6si magyar fajta, melynek nevében a ,jardo-
vany” szénak eredete tébbnyire vitatott. Utalhat a Kdzép-Bara-
Abigél 024 ha nyaban ismert orgonanévre (orgovany), de délszlav kézvetitéssel
Aligoté 02 ha atkerlhetett a ,jorgovan” formahal is. Szeptember vége felé
' érik, firtje kdzépnagy vagy nagy méretl. Kevésbé hajlamos
Andor 0,5 ha a rothadasra, bétermd fajta. Jelenleg kisebb mennyiségben
Bacchus 0,27 ha fordul el hazankban, leginkabb a Villanyi borvidéken. Fajtabort
a szGl6fajtabdl a Gere pincészet készit.
Baratcsuha 0,22 ha
Csanad 0,22 ha
FERETE JADMOY LAY
Csomorika 0,6 ha
Favorit 0,34 ha
Fekete faju Bajor 0,048 ha
Fekete muskotaly 0,048 ha
Gesztus 0,28 ha
Goheér 0,78 ha
Hajnos kék 0,4 ha
Heuréka 0,18 ha
Jardovany 0,6 ha
Kék Bajor 0,048 ha
Kerner 0,22 ha
Korona 0,8 ha
Kozmopoliten 0,19 ha
Laska 0,9 ha
Mézes 0,46 ha
Muscaris 0,6 ha
Nosztori rizling 0,058 ha
Pelso 0,54 ha
Piros tramini 0,36 ha
: - » 3. KEP: FEKETE JARDOVANY SZGLGFAJTA,
Piros veltelini 0,6 ha forrés: Németh Marton, Ampelografiai album I1., 1970.
Refrén 0,4 ha
Saphira 0,074 ha
Sauvignon gris 0,08 ha Purcsin
: Magyar eredet( sz§l6fajta, melyet mar 1655-ben ,Hegyalja értékes
Sauvignon Kretos 0,05 ha sz6l6fajtajaként” emlitenek. Egyes ampelografusok szerint fran-
Sylver 0,67 ha cia eredet(, és a francia forradalom idején kerilhetett Magyaror-
- szagra, am az 1655-0s fajtanévemlités arra enged koévetkeztetni,
Szerémi zéld 0,13 ha

hogy mar joval ezel6tt jelen volt hazankban. Matraaljan, Ermelléken,
Taltos 0,2 ha a nagyvaradi sz6l6hegyeken és Tokaj-Hegyaljan terjedt el. Erdekes,
hogy a Purcsin olasz megfelelGje a Tokaj barneana, igy tehat valo-

Taurus 23l 1) szin(sithetd, hogy ez a fajta Tokaj-Hegyaljarol kerlhetett Olaszor-
Urréti 04ha szagba. Névvaltozatai lehetnek még a Kiralyédes, a Kokénysz4lg,
Viktor 0.8 ha vagy a Pelyhes. A filoxéravész idején szinte teljesen eltlint, jelenleg

azonban 0,3 hektar még mindig talalhaté beléle. Véras aszubor
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készitésére is alkalmas, azonban erre csak bizonyos évjaratokhan,
nagyon ritkan keril sor. Késdi érésg fajta, erdteljes ndvekedés
jellemzi. Rothadasra nem hajlamos, viszonylag igénytelen fajtanak
mondhato. Néhany tokaji boraszat Ujra kisérletezni kezdett az
utdbbi években a Purcsin sz8l6fajtaval, de egyelére nem terjedt el
nagyobb mértékben. Egyesek egy konnyedebb, hordés érlelés nélkili
vorgsharnak szanjak a fajtat.

[ R

> 4. KEP: PURCSIN SZOLGFAJTA,
forras: Németh Marton, Ampelografiai album I1., 1970.

Tempranillo

A Tempranillo ugyan egy ismertebb sz§16fajta, azonban Magyar-
orszagon eddig nemigen talalkozhattunk vele. Jelenleg mind-
ossze 0,2 hektaron termesztik, de igen érdekes kérdés, hogy
vajon elterjed-e a késébbiekben. A Villanyi borvidéken, a Gere
pincészetnél mar készilt beldle fajtabor a 2020-as évjaratban.
Spanyaclorszaghan és Portugalidban Gshonos, elsésorban e
bortermd régiéban meghatarozd, de Franciaorszagban is talalni
belGle sz6l6Ultetvényeket. Rovid tenyészidd jellemzi, koran éré
sz8l6fajta. Ez a tulajdonsaga teszi lehetdvé, hogy szélsGsége-
sebb éghajlattal rendelkezd vidékeken is termesztheté. Erre
utal a fajta neve is, hiszen a temprano sz6 jelentése korai. Kivald
festdsz616, vastag héjjal rendelkezik, lagy, jol ihato vordsbor ké-
szl beldle, elsdsorban Argentindban. Spanyolorszaghan ritkan
készitenek bel8le fajtabort, tobbnyire hazasitasokban hasznaljak
fel, j6 eséllyel magas alkohol-, illetve tannintartalma miatt.

> 2. TABLAZAT: KISEBB TERULETEN TERMESZTETT VOROSBORSZEL6-
FAJTAK MAGYARORSZAGON 2022-BEN.
Forrds: Hegykozségek Nemzeti Tandcsa (HNT)

Széldfajta neve Termdterilet mérete

Acolo

Allegro

Barbera
Cabernet Cortis
Cabernet Eidos

Carmenere

Fekete jardovany
Korai bibor
Magyar frankos
Messias
Parmerzs

Pinot meunier
Primitivo
Purcsin

Regent

Rosler

Sorelli

0,7 ha
0,024 ha
0,78 ha
0,11 ha
0,63 ha
0,45 ha

0,25 ha
0,025 ha
0,28 ha
0,5 ha
0,22 ha
0,6 ha
0,79 ha
0,3 ha
0,7 ha
0,4 ha
0,05 ha

= Bekaert

Bezinal® szjdl6huzal

Mindség és hektaronkénti
megtakaritas, mindig a
kérnyezetre valdé :
tekintettel
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SiaerastO

by Fermentis

MIROL IS VAN SZ0? A Safveast™ egy mérka,
amelynek ernydje ald az dsszes aktiv szaraz élesztonk
mellé begydjtittik néhany egyéb élesztonket, valamint
enzimkeverékinket is. A QR-kéd beszkennelése utdn
megtekintheti a markardl, valamint a sok mas egyéb
témarol szold filmet.
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AZ ON MEGGYOZESERE

Azért, hogy On még kiinnyebben igazodhasson el aktiv szdraz élesztdink
kdzitt, egy ernyd, a SafYeast™ ala gydjtittiik be azokat. Egy rdvid, kénnyen
megjegyezhetd nevi markardl van sz, amely megbizhatdan hoz tiz erényt.

1. MEGBIZHATOSAG

Paratlanul egyenletes teljesitményt és érzékszervi
tulajdonsédgokat szavatolunk a legkdlénfélébb
korllmeények kozatt is,

2. EGYSZERU HASZNALAT

Az E2U"™ minfsitésd termékeket rehidratalhatja vagy
akér kbzvetlenil be is olthatja - a déntés az Oné,

3. NINCS EXTRA KEZELESI IGENY

A SafYeast™termékek nem okoznak semmilyen fejféjast
Onnek, hiszen nem igényelnek kilanleges bdndsmaodot,
Csak hagyja. hogy azok vézezzeék a doleukat - kizhen
pedig igyon egy pohéar bort!

4. STABILITAS

Kutatds-fejlesztési, mindséebiztositdsi, valamint ipari
technoldgiai szakértdink szoros egyittmikidésben
dolgoztak azért, hogy senetikailag stabil. tételrdl tételre
egyenletes genotipusd élesztdket bocsdjthassunk az
On rendelkezésére. A kivételesen hosszd eltarthatdsas
jovoltabdl pedig éveken at garantalt az egyenletesen
kivdld teljesitmeény.

5. MINOSEG

A Fermentis minden egyes |épésnél mindségellendrzést
végez az élesztdtorzs beérkezésetdl egészen a vildg
legkilonbozdbb pontjaira valo kiszéllitdsiz.

6. KONZISZTENCIA

Tokéletes tételt sikerult osszehoznia? Csak igy tovabb.
A SafYeast™ jovoltabol djra és djra ugyanilyen kivala
eredményre szamithat,

@ Fermentis

wLesaffre

7. FRISSESSEG

Az Altalunk alkalmazott szaritdsi eljaras a legjobb
formajaban faeyasztja be” az élesztdt - vaeyis akkor,
amikor az mind az életképesség, mind a vitalitas
tekintetében a topon van,

8. KREATIVITAS

Ez mdr az Un asztala. Engedje szabadjdra a képzelderejét:
eélesztdink valasztéka, valamint az, ahogyan azok a
legkilénbozdbh korGlmények kazott, a legkilonfélébb
osszetevdk jelenlétében viselkednek, hatartalan
perspektivakat tdr fel On eldtt. Tehat rajta, kisérletezésre fel!

9. ELERHETOSEG

Ezy termék, tobhféle kiszerelés. Az igényeivel sszhangban
vilassza az Onnek meefeleld méretd csomagot, majd
szdllittassa azt hdzhoz vilaeszintd partneri halozatunkkal.

10. KOLTSEGCSOKKENTES

Tokéletesen tisztdban vagyunk azzal, hogy az
élesztd fifikas eoy portéka, Takaritson mez iddt,
helyet, felszerelést és energiat azzal, hogy az
élesztdzazdalkodast egy vildgklasszis szakértdre
bizza. gy tényleg arra sszpontosithat, amit izazén
szeret — a mindségi borok készitésére.

A kindlatbol vajon melyik élesztd az Oné? Tandcsért forduljon
bizalommal értékesitési csapatunkhoz vagy a forgalmazdnkhoz

ﬂ.
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AKTIV SZARAZ ELESZTOK E—

SalOeno SPIK 05

PEZSGOKHOZ, GYONGYOZOBOROKHOZ

FRISS, TISZTA ES ASVANYOS

Ez a mindségi, tiszta és friss profild fehér alapborok készitésehez idealis
aktiv szaraz élesztd jol viseli a nehéz erjesztési korilmeényeket.

A Saf0eno™ SPR 05 aktiv szdraz élesztdt ajanljuk tovdbba barmilyen tipusd pezsed és habzdbor
{Champagne, Prosecco, Crémant stb.) masodlagos erjesztéséhez (,Prise de mousse”), mivel azt
meég alacsony hdmérsékleten (14°C/ 57.2°F) is ayors és szabalyos kinetika jellemzi.

. Kismeértéka
Magas illdsavtermelés
e

eéplilési erbsség (L,‘-; Fermentis hozepes mértekd
wlasatiog .
almasavfogyasztas
Kozepes {E kezdeti 1
lag fazis * % s-f-"-" - @/,,. koncentracio 20%-a) 4 -.'
Gyars és szabélyos :‘L'a.‘.._h §_P_“ ﬂs Magas 50.-
kinetika (elsddleges erjesztés — f:‘:.:{q_‘ i -:-_:' " rezisztencia (50-75
é5  Prise de mousse”) B i — T mﬁ'L tartalom Esetén}
" = i
T e _.--.--I"I"'
ATl
__.,__._.-_E“_-’?- s Nan?,'.lt:-n'alacsnn'.r
Erdteljes fermentécids ——=5 *———  mértékd acetaldehid-,
. 50,- é5 H,5-termelés
képesség az alacsony pH
(2,8-2,9) és hdmérséklet EES"' to Use (EZU™): az

miatt stresszes ——  élesztdt vagy kizvetlendl,

vagy eldzetes rehidratdlast
kivetden olthatja be

kirdlmények kiozott
Osszetevik: élesztd (Saccharomyces cerevisiae),
emulgedldszer (szorbitdn-monosztearat).

ERZEKSZERVI PROFIL SZAKERT(I SZEMMEL:
Aromaintenzitas
5
romplexitas

Reduktiv

; Lér tére / iy
Asvanyos H.5 0 -tarme B oldalrél

pedig a termék rendkivil hatékonyan véezi

"-.":rﬁl'-'ll:.‘-:i Eurdpa a feladatat alacsony hdmérsékleten, a

masodiagos erjesziés sordn
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SZERZGK: BOZZAI ZSOFIA, HAJDU FERENC, PASTI GYORGY, SOLYOM-LESKO ANNAMARIA
FOTO: BOZZAI ATTILA

ILLATOS ES UDE NYARI FEHERBOROK ES
KONNYU NYARI VOROSBOROK TESZTJE
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Idén nyaron a szokasos, évenként megrendezésre keriild illatos borok tesztjét a konnyd nyari
vordshorok szortimentjével bdvitettik ki. Miért is ne fogyaszthatnank nyaron vordsborokat
is, amennyiben jo ivasoak, viszonylag alacsony alkoholtartalmuak és akar froccsnek is
elfogyaszthatoak? A bemutatott tételek igy mind a junius eleji hivésebb, mind a késdbbi
melegebb napokra kinalnak megfelel alternativat. Tesztinket a MATE Budai Campusanak
Tanacstermében tartottuk meg az Orszagos Borbirald Bizottsaggal karéltve. Két bizottsagban

biraltunk el mintegy hetven tételt.

B BIZOTTSAG

> EMBER > PROF. DR. > TAMAS i » MESZAROS

SANDOR BISZTRAY GABOR A PETER
szélész-bo- GYORGY WSET, - borasz,
rasz DENES nemzetkozi Mészaros
szakmeérnok, nyugalmazott borakadémi- Borhaz
WSET tanszékvezetd, kus

MATE BC

Szlészeti

Tanszék

> BOZZAI > DR. PASTI » DEKANY
ZSOFIA GYORGY TIBOR
foszerkesztd, munkatars, fémunkatars,
Bor és Piac Bor és Piac Bor és Piac
magazin magazin

BOR ES PIAC | 2023/3. SZAM



26 | BORELEMZO

A BIZOTTSAG: ILLATOS ES UDE NYARI BOROK — BORLEIRASOK: SOLYOM-LESKO ANNAMARIA, HAJDU FERENC

FEIND PINCESZET

KIRALYLEANYKA 2022

fWk] ATLAGPONT E

FAJTA: Kiralyleanyka
AR: 1599 Ft

Megjelenésében tiszta, hatarozott szal-
masarga szin lathato. lllata kamplex és
lendiletes, zoldf(szeres jelleget tukroz,
bazsalikom és menta érezhetd, mellette
viragos és citrusos jegyekkel. izében
megjelenik egy nagyon kellemes, kedves
mézes zamat. GyUmalcsos izjegyeiben
korte fedezhetd fel. Fajtajelleges tétel
élénk, mozgalmas savakkal, simuléekony
karakterrel. Harmanikus, egyben van a
tétel. (SLA)

27 27

=
BABARCZI SZOLGBIRTOK "i
ES PINCE

PANNONHALMI CHARDONNAY
2022

Kl ATLAGPONT

i
Bananesi

Chardonma

FAJTA: Chardonnay
AR: 2400 Ft

Erdsebb szalmasarga megjelenés( tétel,
amely a mezei viragok, a sargadiny-

nye, a vanilia, a trépusi gyimalcsok és

a tejszin karakteres illataval rendelke-
zik. Elénk, lendiletes, inkabb magasabb
savtartalommal, ami az erds kézepes
alkoholtartalommal és kzepesnél kar-
csubb testtel alkot egységet. izében fel-
fedezhetdek a déli gyimaolcsak (narancs,
ananasz) mellett olyan zdldebb jegyek,
mint az egres és a zdldalma. Mindezt
kevés asvanyossag és vajassag kiséri.

A fajtajelleg tekintetében megoszlott

a bizottsag véleménye. (HF)

PECSINGER

SZOLOBIRTOK

PANNONHALMI OLASZRIZLING
2022

L) ATLAGPONT

FAJTA: Olasz rizling
AR: 1590 Ft

Erésebb szalmasarga szinG bar, zoldes
arnyalattal. Kellemes, viragos, zoldal-
mas, enyhén petrolas, érettebb, ugyan-
akkor visszafogottabb illat jellemzi.
izében a fehér huso barack mellett
megjelennek a keserdmandulas jegyek
is. A savszerkezete kifejezetten jo, kelle-
mes és friss, amihez megfeleld, kozepes
test tarsul. Az alkoholtartalma kissé
melegitheti a torkot. Ekképpen egy szép
egyensullyal birg, tdmor, zamatos és
hosszu lecsengés( italt kaszonthetink e
tetelben. (HF)

KOCH BORASZAT

KOCH OLI 2022

¢

LD ATLacPonT  ESE

\ E"f'
FAJTA: Irsai Olivér I

AR: 1190 Ft

—

~ B

Hatarozott szalmasarga szin{ tétel,
megjelenése tiszta, tikros. Szép, karak-
teres illataban az akacvirag, a bodza-
virag és a méz mellett meglepd, de
izgalmas mogyoraillat is felfedezhetd.
Kostolasnal frissitd szénsav fogad, ez
kihangsulyozza a szaraz, szarito érzetet.
Aromai gyimélcsosek, zéldalma,

korte, citrusok savanykassaga dominal.
Lekerekedett savak, a korty végén finom
gyUmolcsos fanyarsag érzédik. Konnyed,
letisztult tétel, tipikus nyari ital. (SLA)

N3 BORMUHELY

GWTR 2022
3

LYNER ATLAGPONT ’m

FAJTA: Fiiszeres tramini i g

AR: 1890 Ft !

Szine hatarozott szalmasarga, tisztan
csillan. lllata fajtajelleges, fiszeres
aromak - szegflszeg, rézsabors —
érezhetdek az intenziv viragos, rézsas
jellemzék mellett. Kostolva érezhetjik,
hogy valamivel vastagabb, tartalma-
sabb a mez6ny tobbi szereplgjénél.

Ez nyilvanvaldan a kevés maradékcu-
kor-tartalomnak kaszanhetd — a tétel
félszaraz —, illetve ezt a benyomast

a nem tul karakan savtartalom is erdsiti.
Osszességében zamatos, gazdag bor,

a Flszeres tramini értékeivel. (SLA)

KOCH BORASZAT

PREMIUM IRSAI OLIVER 2022

86,63 LTSI LA

FAJTA: Irsai Olivér

-
T
AR: 1340 Ft g

Szalmasarga szin{ tétel, tukrosen csil-
lan. Tiszta, friss illataban akacvirag és
bodzavirag dominal savanykas citrusok
tarsasagaban. Kifejezetten fajtajelleges.
Késtolasnal hatarozott savak kdszonte-
nek. A citrusos vonal az izben is folyta-
todik, kiegészilve mentolos, kamforos
flszerességgel. HUsitd, frissitd érzetl
tétel, melyben a savakat kesernyésség
zarja le, emiatt a bizottsagot megosz-
totta, de abban végil egyetértettink,
hogy a mezdny egyik legtipikusabb,
legkarakteresebb Irsai Olivérje. (SLA)

BOR ES PIAC | 2023/3. SZAM
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PECSINGER
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SZOLOBIRTOK

PANNONHALMI IRSAI OLIVER
2022

ATLAGPONT

FAJTA: Irsai Olivér
AR: 1790 Ft

Tukrosen csillang halvany szalma-
sarga szin fogadja a kastolot. Illa-

ta intenziv. Tuttifruttis, 6szibarackos
gyimolcskavalkad uralkodik, a hattér-
ben bodzaviragos illatok kukucskalnak.
Tiszta izjegyeiben a flszeres, pikans
zamatU gyimalcsok — grapefruit, zold-
alma, ananasz — hangulata adja meg az
alaphangot. Savai lekerekedettek, szép
hatteret biztositanak a korty végén
érezhetd finom kesernyésségnek. Elénk,
konnyed, kozepes testd tétel. (SLA)

MOKOS PINCESZET

VILLANYI ,I" CUVEE 2022

—
ATLAGPONT E 3
FAJTA: Sarga muskotaly, &
Harsleveld, Tramini, i
Ottonel muskotaly, LAN
Kiralyleanyka - —
AR: 1990 Ft —

Megjelenésében decens szalmasarga,
ez(stfényd csillanassal. lllata savanykas
és zoldfiszeres jellegd, citrusos, lime-os
aromakat araszt. A hattérben trépusi
gylmolcsok, banan, mango édes illata is
feltdnik. ize szaftos, élénk savtartalom
és cukorkas édes érzet adja a harméniat,
a korty végeén finom fanyarsag érezhe-
td. Kozepesen testes, igy lendiletes,
frissitd hatasu tétel. Tipikus illatos nyari
bor, melyben idealis modon 6tvozédnek
a hazasitasi partnerek erényei. (SLA)

N3 BORMUHELY

EASY RIDER 2022

T8 ATLAGPONT _nE-

AR
-
FAJTA: Olasz rizling /pn :
AR: 1890 Ft
—
i

Halvany szalmasarga, zdldes arnyalato
tétel. lllataban a neutralis technolégiai
borok vilaga készdn vissza, amiben
egres, Gszibarack, banan, vanilia és
propolisz keverednek. Elénk, kerek
savakkal rendelkezd bor, amit kézepes
alkoholtartalom és vékonyha kacsinté
kozepes test tamogat. izében kivi,
néhany citrusféle (zoldcitrom), fehér
husu barack, vanilia, némi zoldesség, fu-
vesség és egy kis fajtajelleges mandulas
kesernyésség is jelen van. Osszességé-
ben egy kiegyensulyozoatt, jol elkészitett
technolégiai bor, meglepetések nélkil.
(HF)

GUNZER ROLAND

ZOLDVELTELINI 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Zdld veltelini
AR: 2200 Ft

Zoldes arnyalatt halvany szalma-
sarga szind bor, asvanyas, fiszeres
(z6ldborsos) illattal, amelyben fehér
viragok, citrusok, érett, fehér husu
gyimaolcsak, zaldes, friss jegyek (egres)
is szerepelnek a kénes palackbuké mel-
lett. Az élénk, markans, j6 szerkezet(
savait az alkoholtartalom és a kdzepes
test aranyosan egésziti ki. izében az
asvanyossag mellett megjelennek a k-
lonféle gyimalcsok: pomelo, grapefruit
és egyéb citrusok, egres, zéldalma. Jo
egyensuUly, hosszu izek és szép faj-
tajegyek jellemzik, pici fanyarsaggal

a vegen. (HF)

FEIND.

EST. 1995

www.feind.hu
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HAUZER
BORMANUFAKTURA

NESZMELY| SAUVIGNON BLANC
2022

LU= R

L) ATLAGPONT ﬁ

FAJTA: Sauvignon blanc
AR: 1600 Ft

<>

Szine vilagos szalmasarga, zoldes
csillanassal. lllata karakteres, fajtajel-
leges. Egyértelm{en felfedezhetdek

a z6ld névényes, csalanos illatjegyek,
mellette 6szibarackos, flszeres aromak
érezhetGek. Kdstolasnal kozepes test
fogad enyhe édes izérzettel, mikazben
zamatai egyben savanykasak és fanya-
rok is. gy az 6sszkép egyszerre szaftos
és gazdag zamatokkal 6rvendezteti meg
a fogyasztot. Erett alapanyaghol készolt
harmonikus tétel. (SLA)

PETRANYI PINCE

SARGA MUSKOTALY 2022

ATLAGPONT
..
FAJTA: Sarga muskotaly %’r
AR: 3990 Ft [R—

Hatarozott szalmasarga szinG tétel zold
csillanassal. lllataban édeskés vira-

gos jelleg dominal a bodzavirag, méz,
sargadinnye aromaival. Késtolasnal
kénnyed test és élénk savérzet fogad, igy
igen frissit6, szaraz hatast kelt. Zamatai
kozott 6szibarack és citrusok, késébb
zoldf{szerek jelennek meg. A lecsengeés is
kellemes, kiegyensulyozott, némi pikans
fanyarsaggal, ami hangsulyozza a savka-
raktert. A szaraz muskotaly iskolapéldaja.
(SLA)

SZENDE PINCE

IRSAI OLIVER 2022

LER:) ATLAGPONT

FAJTA: Irsai Olivér
AR: 1950 Ft

Szine tiszta, halvany szalmasarga.
Illata vegetalis, zold citrusfélékre
emlékeztet finom fiszerességgel. Ez

a citrusos, savanykas aroma az izeket
is uralja. Finom kesernyésség mellett
szépen lekerekedett savak adjak a bor
hatarozott karakterét. Kdnnyed testé-
nek és tiszta zamatainak készonhetden
az Ugynevezett technoldgiai borok sorat
gazdagitja, ami a megfeleld iddpontban
elvégzett sziretet és a hozzaértd kezek
szakszer(G munkajat dicséri. (SLA)

KOCH BORASZAT

PREMIUM SAUVIGNON BLANC
2022

ATLAGPONT

FAJTA: Sauvignon blanc
AR: 1340 Ft

Megjelenésében halvany szalmasar-

ga szin(, tiszta, zoldesen csilland fény-
nyel. lllataban zdld ndvényes, csalanos
aromak kdszontenek, mellettik persze
gyimolcsok — zoldalma, egres — is meg-
jelennek. Késtolasnal élénk, lendiletes
az izhatas. Savai hangstlyosak, azonban
lekerekedettek, csupan hatarozott
hatteret adnak a citrusos, savanykas
izjegyeknek. Egyensulyos, harmanikus,
frissitd nyarias tétel, melyben még

a picike szénsav is a kanikula hangulatat
idézi. (SLA)

PLESSIS-DUVAL

TOURAINE 2021

ATLAGPONT

Pl - iiln'i'"
FAJTA: Sauvignon blanc R
AR: 15 Euro

Toumand B

Szine hatarozott szalmasarga arnyalatg,
tiszta, tokros. lllata tipikusan fajtajelle-
ges, mégpedig a jol beérett alapanyag
flszerpaprikas, fekete ribiszkés zamata-
it vonultatja fel. Az érett jelleg izben is
érezhetd. Gyimolcsos zamatok az egres
és a fekete ribiszke izével, mellettik
lekerekedett savak, a hattérben kdzepes
test biztositja a bor gerincét. A korty vé-
gen fanyarkas lecsengés érzddik. (SLA)

KOCH BORASZAT

PREMIUM CSERSZEGI FUSZERES
2022

A M?ﬁll
LU ATLAGPONT  AOSE

l"'-"‘.‘.?‘
2” =
FAJTA: Cserszegi fiiszeres =
AR: 1200 Ft =
. H"-..
——

Tiszta, tokrosen csillano szalmasar-

ga szin arany fénnyel. lllata borsos,
zdldflszeres, szegflszegre emlékeztet.
Hatarozott fajtajelleg. Mellette szikar
krétaporas jelleg is megjelenik. Kdsto-
lasnal kerek, szaftos savak kaszontenek,
és pici szénsav csipdssege frissit. ize is
fUszeres, citrusos, lime-ra, grapefruitra,
zbldalmara emlékeztet. A korty lecsen-
gése is karakteres, fanyarkas, sszessé-
gében harmonikus, fajtajelleges szaraz
Cserszegi. (SLA)
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GUNZER TAMAS
PINCESZETE

MONT BLANC 2022

LEX:YA ATLAGPONT

VONT
BLANC
FAJTA: Chardonnay, 3 -:.:I.
Olasz rizling, ="
Ottonel muskotaly
AR: 2200 Ft B

Tiszta, kozepesnél halvanyabb szalmasar-
ga szin{ bar, zoldes arnyalattal. Kellemes,
de nem tUl kifejezett illataban viragos,
bodzas, citrusos, vagott fuves és zoldfd-
szeres jegyek kavarognak. Megkastolva na-
gyon jo szerkezet(, élénk, szép savakkal
talalkozunk, amit az alkoholtartalom és

a tébb témeget kivano test igyekszik ellen-
sulyban tartani. izében kilonféle citrusfé-
ek, kivi, alma zamata érezhetd, amik lehet-
nének kifejezdddbbek, az élesztd pedig
kevésbeé dominans. Osszességeben friss,
lendiletes, illatban és izben mértéktarto,
kannyen fogyaszthato tétel. (HF)

TASCHNER BORHAZ

SOPRONI KORAI PIROS VELTELINI
2022

LEX:YA ATLAGPONT

FAJTA: Korai piros veltelini
AR: 1590 Ft

Kdzepesen erds szalmasarga szin{

bor, zoldes arnyalattal. Friss, asvanyos
illata kozepes intenzitasu, viragok,

akac, barack, banan, érettebb citrusok
jegyeivel, vajas jelleggel, kénes kisérettel.
Savai élénkek, frissek, kevéske maradék-
cukorral egészilnek ki. zvilaga osszetett,
gyUmdlcsos: alma, korte, fehér §sziba-
rack, cukardinnye, kevés mandarin, illetve
vajas jegyek érezheték. Kozepes testd,

a kozepes alkoholtartalom felé hajlo,
egyensulyos, kerek, lagyabb karakter(
tétel. Harmonikus, finom, nyari, friss,
gyumalesos tétel. (HF)

FEIND PINCESZET

IRSAI OLIVER 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Irsai Olivér
AR: 1599 Ft

Hatarozott szalmasarga szinarnyalatl
bor citromsarga csillanassal. lllata hata-
rozott, citrusgyimalcsokre emlékeztet.
A savanykas illatok magott képoros,
krétaporos aroma is meghujik. izében

is a citrusok — grapefruit, narancs — za-
mata dominal, savtartalma karakteres,
de egyszerre a kellemes édes érzetben
megnyilvanuld testesség is érezhetd.
Kiegyensulyozott, tartalmas, zamatgaz-
dag tétel. (SLA)

AGARDI CSOBOR
PINCESZET

AGARDI IRSAI OLIVER 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Irsai Olivér
AR: 1600 Ft

Tisztan csillang szalmasarga szin zdldes
fénnyel. Illata citrusos, viragos, megje-
lenik benne a bodza és a rdzsa aromaja.
ize tiszta, viszont eléggé visszafogott.
Elsdsarban citrusos, savanykas izek
érezhetéek, melyeket a szép savak is
kiemelnek. Fanyar fiszeresség, lime,
z6ldalma, savanykas szilva aromaja te-
szi hlivossé a kortyot. Kénnyed, légies,
élénk, egyszoval remek nyari bor. (SLA)

lllatosak és

Udek - Solyom-
Leskd Annamaria
a fehérborok mezényerdl

«  Azillatos borok immar
hagyomanyosnak te-
kinthetd nyari tesztjét
idén a megszokottnal
lazabb keretek kdzott
hirdettik meg. Sokszor

' halljuk termel6ktdl,
hogy bar a fogyasztok érdeklgdésének
egyik fontos fokuszat a kénnyed borok
jelentik, ez nem feltétlenul a klasszikus
értelemben vett illatos sz6l6fajtak iranti
keresletet jelgli. Szamos eszkoz all a borasz
rendelkezésére ahhoz, hogy tulajdonkép-
pen barmely fajtabol de, gyimolcsos, friss
bor készilhessen. Ezek kdzds jellemzdje,
hogy alkoholtartalmuk viszonylag alacsony,
savtartalmuk élénk, testességik kdzepes,
zamataik kozott pedig — sz6l6fajtatol
fuggden —a viragos-gyimolcsds jegyek
dominalnak. Mindig kiilonleges csoportot
képeznek a sajatosan megkilonboztethetd
illat- és izjegyekkel rendelkezé Sauvignon
blanc-ok is, melyek aromavegyiletei is
specialis helyet foglalnak el a borkémia
vilagaban.

Utdlag bizonyossagot nyert, hogy feltétele-
zésink nem volt alaptalan. A modern borfi-
lozofiai szemlélet szem eldtt tartasaval —
és az ennek megvaldsitasat lehetdve tevd
karszer{ technolégiai eszkdzok alkalmaza-
saval — kit0nd nyari fehérbarok szilettek. A
mez6nyben Olasz rizlingek, Chardonnay-k,
Szirkebaratok is ragyogoan szerepeltek,
sokszor ,lepipalva” a klasszikus értelem-
ben vett illatos fajtakat, mint példaul az
Irsaikat, muskotalyokat.

Az viszont fajtatel fuggetlendl latszik, hogy
a kategoria kulcsa a savtartalom. Tudom,
elcsépelt gondolat, de attél még igaz —a
klimatikus feltételek megvaltozasaval
kulcsfontossagu a szireti idépont megva-
lasztasa, ezt pedig a készitendd bortipus
hatarozza meg.
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BIBOK PINCESZET

NESZMELYI IRSAI OLIVER 2022

LI MIS ATLAGPONT

FAJTA: Irsai Olivér
AR: 1700 Ft

Halvany szalmasarga tétel aranysar-

ga csillanassal. lllata friss, savanykas,
Ude, bar kissé visszafogott. Citrusos,
bodzaviragos, gydgynovényes aromak
is érezhetGek. Kostolasnal igen élénk,
virgonc savak koszéntenek — a tétel nem
tul vastag, igy ezek elGtérbe kerilnek.
A frissességet ropogés alma ize hang-
sUlyozza. Utdize is tartalmas, fiszeres,
kesernyés grapefruit dominal. Tiszta,
neutralis tétel, kdnnyed nyari bor. (SLA)

2 2

BABARCZI SZGLGBIRTOK
ES PINCE

PANNONHALMI IRSAI OLIVER
2022

HER.YA ATLAGPONT

IRSAN
OLIVER

FAJTA: Irsai Olivér
AR: 1900 Ft

Halvany szalmasarga szin{ bor, kellemes
anizsos-komenyes, sz6lGviragos illattal,
ami inkabb friss és Ude benyomast kelt,
mintsem letaglozét. Zold, éretlen savak
jellemzik, amik egyfeldl friss érzést
keltenek, masrészt 6sszehuzzak az ember
szajat. izben inkabb neutralis, enyhén
kesernyés lecsengéssel, alacsony alkohal-
tartalommal, kdnnyed testtel. Mindezen
tulajdonsagai kivald froccsborra teszik

a sz6ban forgd tételt, de salatakhoz,

a tenger gyimdlcseihez, halas ételekhez
is remek kisérd lehet. (HF)

TASCHNER BORHAZ .

ZENIT 2021

r,,”-_
ATLAGPONT =3
FAJTA: Zenit
AR: 1800 Ft
-
—

Zoldes arnyalatu halvany szalmasar-

ga szin{ tétel, tropusi gyimaolcsokkel,
citrusokkal és vegetalis jegyekkel
(egres). Jo savszerkezet és élénk, friss
savak teszik lendiletessé a kozepes
test(, izvilagaban visszafogott és az
illat igéreténél szikebb bort. Elsésorban
citrusokat (pl. grapefruit) és zoldalmat
éreztink benne, illetve karakteres
fanyarsagot, kesernyésséget. Savérzé-
kenységtdl fuggden tekinthetd egyensu-
lyosnak, vagy savhangstlyosnak is. (HF)

VARSANYI PINCESZET

FAMILY SELECTION IRSAI OLIVER
2022

ATLAGPONT

FAJTA: Irsai Olivér
AR: 1490 Ft niew

Halvany szalmasarga szin{ bor, zéldes
arnyalattal. A fajtara jellemzdé musko-
talyos, bodzas illattal bir, 6sszetett,
érett és flszeres, mégis visszafogottabb
valtozatban. A tétel izében talan még
visszafogottabb, mint illataban, legin-
kabb finoman citrusos jegyek fedezhetd-
ek fel benne. Savai zéldek, erételjesek.
Neutralitasat, egyszeriségét a savas és
fanyar korty dobja fel. Sitogetds 6ssze-
jovetelre, ahol hal is kerdl a racsra, vagy
szeretik a froccsot, kellemes tarsasag-
nak igérkezik. (HF)

N3 BORMUHELY

MONSIEUR BLANC 2022

Ly X8 ATLAGPONT

FAJTA: Sauvignon blanc
AR: 1890 Ft

Szine halvany szalmasarga, zéldes
fénnyel. Tukros tisztasagu. Illata édes-
kés, cukorkara emlékeztet, bar nem tul
erGteljes — §szibarack, mangd aroma-
ja mellett érett fekete ribiszke is felfe-
dezhetd benne. izében hatarozottabb
a fajtakarakter, szintén elsésorban gyu-
mélcses, bar dsszessegeben zarkozott
és visszah0z6do mind illataban, mind
kdstolasnal. Kevés fanyarsag ellenpon-
toz a korty végén. Savtartalma élenk,
frissen tartja a tételt. (SLA)

KAMARAS BORASZAT

ANIMA 2022

ATLAGPONT

»

FAJTA: Irsai Olivér
AR: 1990 Ft

Ragyogo szalmasarga szin, arany csil-
lanassal. lllata visszafogott, de tiszta,
inkabb citrusos, savanykas aromak
érezhetdek benne. Mellette izgalmas
zoldes, vegetalis jegyek is megjelennek,
lime-ra emlékeztet. Erezhetd, hogy az
alapanyagot sikerilt technolégiai érett-
ségben sziretelni, igy savtartalma va-
l6ban élénk maradt. Kdstolasnal ez
elgtérbe is kerdl, hiszen a bor kézepesen
testes. A korty végén finom fanyarsag is
érezhetd. (SLA)

BOR ES PIAC | 2023/3. SZAM




BORELEMZO | 31

TORNAI PINCESZET

NAGY-SOMLOI PINK PINOT GRIGIO
2022

al
N

>

ATLAGPONT

-t
LR

L

Halvany hagymahéj szin{, visszafogott
illataban a zoldcitrom és grapefruit
mellett szamacat és egyéb piras bogyos
gyimolcsoket, illetve mentoalt hordozo
tétel. Eles savait egy kevés visszamaradt
cukor ellenstlyozza. izében hozza az llat
aromait a malnaval, a gydgynovényekkel és
a vajas jelleggel, valamint az asvanyossag
is szerephez jut a jol érezhetd kesernyés-
ség mellett. A fanyar, fenolos lecsengéshez
hozzavéve a kdzepes testet és alkoholtar-
talmat, az illatos nyari borok mellett ez
egy rusztikus kézmives” tételnek tnik.
Remek kiegészitdje lehet halaknak, z6ldsé-
geknek, lagy sajtoknak. (HF)

FAJTA: Sziirkebarat
AR: 1900 Ft

CSANYI PINCESZET

TELEKI IRSAI OLIVER 2022

ATLAGPONT

iy

FAJTA: Irsai Olivér
AR: 1700 Ft

D

Megjelenése tikros tisztasagu, szalma-
sarga arnyalatu. lllatdban sarga husu
gyUmolcsok, 6szibarack, mangd aroma-
ja dominal. Mellette hatarozott fajtaka-
rakterként megjelenik a mézes-bodzas
viragillat is. Osszességében finom,
édeskés az illata. Kdéstolasnal szépen,
kellemesen betdlti a szajat, lekerekedett
savtartalommal bir. Ugyanakkor enyhe
fanyarsag is érezhetd, a korty kimon-
dottan szaraz, de szaftos. Tartalmas,
karakan tétel. (SLA)

BUTTNER BORASZAT

TROPICAL IRSAI 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Irsai Olivér W WA
AR: 2390 Ft (SOTTHER j

Tisztan csilland szalmasarga arnya-
latu tétel. lllata lassan bontakozik ki

— talan frissen palackoztak —, viszont
lassacskan kedves citrusos, zoldf@sze-
res aromak tiinnek eld. ize kellemesen
savas, nem tolakodo. Kénnyed, neutralis
tétel finom gyimolcsosséggel. Az egész
tételt a kecsesség, elegancia jellemzi,

a fajtajelleg is csak amolyan szégyenld-
sen mutatja meg magat. Egy egeszen
pici szénsav is érezhetd, ami frissé,
Udévé teszi. (SLA)

NYILAS BIRTOK

IRSAI OLIVER 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Irsai Olivér
AR: 1590 Ft

Megjelenésében tikros tisztasagy, szal-
masarga szin( tétel. lllata zoldfiszeres,
mentas, kamforos aromakat araszt. ize
nem annyira erételjes, mint amit az illat
igért volna, viszont tiszta és fajtajelle-
ges. Grapefruit és fanyar gyogynévényes
zamatok teszik izgalmassa a kortyot.
Kevés szénsav frissiti, illetve a végén
kellemes kesernyésseg teszi élénkké,
mozgalmassa a tételt. Savtartalma ha-
tarozott, amit a test édessége ellensu-
lyoz, szaftossa varazsolva az izérzetet.
(SLA)

NiCron

bubicom
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B BIZOTTSAG: NYARI VOROSBOROK — BORLEIRASOK: BOZZAI ZSOFIA, PASTI GYORGY

VABRIK PINCESZET

CALYPSO 2020

L) ATLAGPONT

FAJTA: Syrah
AR: 3200 Ft

A sz6l6fajtatel altalaban mas stilust
szoktunk meg, nagytestd, igen intenziv
illatu és érlelt zamatokkal megaldott nagy
borokat. ime, itt a példa, hogy a Syrah
mas arcat is mutathatja. Méghozza kivalo
arcat! Az illat intenziv, de némiképp visz-
szafogott, a fajtakarakter kevésbé dominal
benne, inkabb kamplex és hiivos elegancia
jellemzi. A testesség is inkabb mérsékelt,
ami a finom és élénk savakkal parosulva
egy nagyon értékes, ,északibb’, remek
ivasu, Uditd hatasu bort eredményez.
Gratulalunk hozza! (PGy)

ZELNA BORASZAT i

BALATONFURED-CSOPAKI ZWEIGELT
2021

JKL:) ATLAGPONT

FAJTA: Zweigelt
AR: 3200 Ft

Remek példat kostolhattunk arra nézve,
hogy j6 alapanyaghal, j6 és igényes
technoldgiaval ebbdl a kissé lenézett
sz8lGfajtabal is kivalo bort lehet készi-
teni (lasd még: Ausztria). ErGteljes és
vibralé a szine, s igazabdl ez a min-

ta a késdbhiekben sem ,finomkodik’,
minden 6sszetevdje er6tdl duzzad. Teszi
ezt ugyanakkor gy, hogy sehol nem
tapasztalunk tulzasokat, minden —sav,
test, alkohol stb. — hatarozott ugyan, de
mégsem agressziv. Egy flszeres marha-
hushoz telitalalat lehet... (PGy)

NYILAS BIRTOK

CABERNET SAUVIGNON 2021

JKL:) ATLAGPONT

FAJTA: Cabernet Sauvignon
AR: 1790 Ft

Az egyik biralénk szerint ,ebben a kate-
goriaban ez lenne a cél.” Az egész boron
végigvonul a torekvés a dinamikus
stilusjegyek hangstlyozasara, a fiatalos
jelleg kidomboritasara. Az illathatasok
érzékeltetésére biraloink szamos jelzdt
hasznaltak, de mindenki kiemelte annak
komplex, a kara nyari gyimalcsokre
emlékeztetd voltat. Az izleléskor kilan
kiemelésre kerult még az, hogy szemben
tobb késtolt mintaval, itt a tanninok
gyonydrlen simulnak bele az egyébként
kannyed, jo ivasu borba. (PGy)

BIBOK PINCESZET

SZEKSZARDI KADARKA 2021

YR ATLAGPONT

FAJTA: Kadarka
AR: 2500 Ft

A fajtabol készilt borok megszokott
szinéhez képest az intenzitas picit
mélyebb, de nagyon elegans. lllata igen
kellemes, talan kevésbé gyimaélcsds, de
Ude és tiszta. izhatasaban is hasonld
benyomasokra juthatunk, élénk, kny-
nyed stilussal talalkozunk. A vékanyabb
jelleget nyujto teltségérzet egyaltalan
nem zavarg, s6t, az emlitett konnyedség
kiemelésére igen alkalmas. A bor jelen
allapotaban lehet a csucspantjan, élve-
zetes 6sszhangot nyujtva. (PGy)

ZELNA BORASZAT

BALATONFURED-CSOPAKI
KEKFRANKOS 2020

YL ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos
AR: 4900 Ft

Nagyon intenziv, s tegyik hozza,
sajatos, egyedi illattal jelentkezik a bor.
Azon tul, hogy a benyomas erGteljes, am
finom, rogton feltdnik a gazdag gyogy-
ngvenyes (,herbas’) jelleg, elsGsorban
féként a menta érezhetd ki. izében
fiatalos, kellemes alkohol-sav egyensuly-
lyal, s talan az emlitett herbas illatok
folytatasaként az izjegyek kdzt némi
gyimolcslekvaros stilus is felfedezhetd.
A bor teltségérzete, altalanos egyen-
sUlya is teljesen rendben van, szépen
tartja magat. (PGy)

PECSINGER

2 2

SZOLOBIRTOK

PANNONHALMI VOROS CSIBESZ
2022

ATLAGPONT |

FAJTA: Merlot,
Cabernet franc
AR: 1990 Ft

Szine hiborba hajlik. Illata kellemesen
fanyar némi eperre, meggyre és vatta-
cukorra emlékeztetd jeggyel fiszerezve.
izében élénken gyimolcsos, megjelenik
benne a ribizli, a malna, az eper, és
kilonboz6 jo savu gyimalesok, egy picit
a Grenache fajtara is emlékeztet minket.
Szép, sima tanninok jellemzik. Fiatal
még, szinte kiforratlan tétel. Ugyanak-
kor nyaron nagyon szerethetd, légies, j6
savakkal rendelkezd bor. (BZs)
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SZENDE PINCE

KARINA CUVEE 2020

ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos,
Cabernet Sauvignon,
Pinot noir

AR: 2850 Ft

,Végre egy egyéniseg!” — sz¢lt a biralat
utan egyik kollégank. Nala ez a min-

ta volt a favorit, s bar az egyéniségek
megitélése gyakran megosztg, itt az
értékeit mindenki elismerte, legfeljebb
mas-mas vonasat emelte ki lenyeges-
ként. Egyontetlen szdlt az elismerés

a meggyre, szederre emlékeztetd finom
illatoknak, az illat gazdag 6sszhata-
sanak, majd pedig a nagyon tiszta,
komplex, de nem tolakodd zamatoknak.
Volt, aki az alkoholt kissé sokallta, de
ez legfeljebb egy szepld volt a vonza
osszkeépen. (PGy)

DUZSI BORASZAT

KADARKA 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Kadarka
AR: 3290 Ft

Ez a mintank is szépen megfelelt vol-
na az igazi nyari bor legtébb ismérvé-
nek. Nem véletlen, hogy a pontozélapok
80%-an megjelenik a ,nyari bor” kifeje-
zés. A szine inkabb vilagos vords, a test
igen mérsékelt, majdnem vékony, az
illatokat pedig részben gyimalcsos ha-
tasok, részben pedig vegetalis ténusok
uraljak. A bor minden izében kénnyed,
erGteljes, markans savaival pedig fo-
gyasztasra csabit — étkezés eldtt, utan,
vagy amikor megszomjazunk. (PGy)

FEIND PINCESZET

KEKFRANKOS 2021

I'.I"E"

ATLAGPONT

()

FAJTA: Kékfrankos
AR: 1599 Ft

Altalénosségban a minta sikert aratott,
a pontszamok kozt alig valt differencia.
Szép, mélyvoras szind minta kerilt
elénk, ahol az illatmindség is kiemel-
kedd volt. Erett alapanyagra utalo
gyUmalcsjelleg, valamint kis f(szeres
hatas biztositotta az illatok komplexi-
tasat, pici asvanyos ténussal. A kissé
savhangsulyos borban jél érvényesiltek
a fajtara jellemzd meggyzamatok is.

(PGy)

KOCH BORASZAT

PREMIUM KADARKA 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Kadarka
AR: 1520 Ft

Ebben a mintaban is az uralkodo
stilusjegy a kdnnyedségre valo torekvés.
A kivanatos célkit(zést szépen megva-
[6sitja a bor, rogton erre utal a latvany:
inkabb halovany, de kellemes véras-na-
rancs arnyalat. A bor korahoz illik az
érett illatvilagot hordozd, de még némi
gylmdlcsosséget is felmutatni képes
illatérzet is. A bor kissé savhangsulyos
lett, s az emellé tarsulé vékonyabb test
miatt a minta jelen allapotaban még
,Udit6, nyari bor”, de feltehetéen mar
csUcspontjara érkezett. (PGy)

A kénnyed,
nyari voros-
borokrol

— Pasti Gyodrgy tollabadl

Az éltalunk biralt
kategarianak (kannyG
varoshorok) tulaj-
donképpen nincsen
pontos definicigja,
azaz minden termeld
sajat tapasztalatai,
izlésvilaga, technoldgiai lehetdségei
szerint donti el, hogy mit is ért e barstilus
alatt. Talan ennek volt kdszonhetd, hogy a
mintak igen sokszinG felhozatalt mutat-
tak. Rogton hozzateszem, igen magas
szinvonalu, mindségi felhozatalt. Akadt
koztik vilagosabb, silleres szind éppugy,
mint melyvorgs, talalkoztunk tavalyi borral
éppugy, mint haromévessel, s a legtébb
esetben kivaloan erjesztett, jol kezelt
borok keriltek elénk. Akadt viszont néhany
vonas, ami az eltérd tulajdonsagaik elle-
nére a nagy tobbségre jellemzd volt. Mind
j6 ivasu, elegans minta volt, amelyekben
dominalt az élénk savérzet, alahtzva a
tételek konnyed jellegét. Ugyancsak ezt

a stilust ergsitette a legtdbb mintankban
szépen megjelend gyimalcsos karakter

is. Mi tobb kell még egy jé nyari borhoz?
Ugy hiszem, ennyi béven elegendd, s jo
példaként szolgal arra, hogy nem 6rdogtdl
vald gondolat efféle stilussal meghdditani
a fogyasztot. (Plane, miutan az elmolt
15-20 évben a ,nagyérdem{” egyre inkabb
hajlamos a nagy voroshorok helyett ezeket
keresni.) Hozzateszem, lathato, hogy a
fajtavalasztékunk megfeleld a feladathoz.
Fontos megjegyezni még azt is, hogy a
savhattér biztositasa mellett torekedni kell
az alacsonyabb alkohalszintre is (sziretelni
tehat a technoldgiai érettség fazisaban), a
klasszikus fahordds érlelést pedig csak igen
mértéktartoan, inkabb csak a harmaonia
Bsszecsiszolasa érdekében, rgviden, kis
intenzitassal érdemes gyakoralni.
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STEIGLER PINCE

STEIGLER BIO SILLER 2022

{Mk) ATLAGPONT

FAJTA: Zweigelt
AR: 3100 Ft

Az elsd minta a sorozatbél nincs kanny(
helyzetben, eleve hatrannyal indul. Nos,

a minta kostolasa utan dsszenéztink, s
azt mondtuk: ha ilyen lesz a sorozat, akkor
magasan lesz a mérce. A bort elegans
siller szin, tiszta és hatarozottan gyimél-
csds illathatas jellemzi. Kivaléan megszer-
kesztett, mondhatnank, igen jéivasu bor
sziletett, amit az inkabb a savakra épitd
izhatas még jobban kiemel, féleg miutan a
test inkabb csak mérsékelt. A j6 egyen-
sulyt a picit huzésabb tanninérzet némileg
rontja. (PGy)

2 2

BABARCZI SZGLGBIRTOK
ES PINCE

PANNONHALMI KEKFRANKOS 2021

ATLAGPONT

o4
FAJTA: Kékfrankos Tasaron
AR: 3300 Ft r'.rk_f:unl-.--

Osszességeében szépen szerepelt ez
aminta is, a pontok kdzott itt sem volt
jelentékeny differencia. A legtobb biralo
egyedi és kellemes élménykeént fogad-
ta az uralkodo, kinek rumos-dies, kinek
konyakmeggyes illatot. A bor izhatdsa-
nak értékelésekar a legtobb kamponens
(savak, teltség stb.) a helyén volt, az
egyetlen tényez4t, ami vitat valtott ki,
a bor izhatasat dominale fas jelleg adta,
tobbek szerint az tlzo volt, s igy a bor

DOKA EVA PINCESZET

ITT A PIROS, HOL A PIROS 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos
AR: 2200 Ft

Tobben fogalmaztak meg Ugy elismeré-
siket a minta kostolasa utan, hogy eb-
bl barmikor szivesen innanak néhany
poharral. A fajtara utal az inkabb mély,
lilas ténus, az illatban pedig gazdagon
és kelléen 6sszetett modon sejlenek
fel a nyari bogyds gyimolcsck érzetei.
A bor egyensulya szintén teljességgel
rendben van, talan a teltségérzetben
talalhat hianyossagot az arra hajlamos
kostolo. Ettdl fuggetlentl egy ,jol ihatd’,
élvezetes mintat kastolhattunk. (PGy)

DUZSI BORASZAT

DUZSI SUMMER RED 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Blauburger, Zweigelt,
Pinot noir
AR: 1990 Ft

A minta illatkarakterének megitélése
kissé megosztotta a biralokat. Tagad-
hatatlanul egyéni, ahogy egyikink irta,
halvany ,bozsolés” hatasok, masok
szerint komplex, szilvalekvaras, nagyon
érett afonya jegyei, valamint némi
paprikas jelleg is fellelhetdek benne.
Rendkivil karakteres bor, élénk savai
mellett egy igazi gyimdlcsbomba!
izében fellelhetd a som, a borékabogys,
a fekete ribizli jegyei mellett az &fo-
nyalekvar és az érett malna is. Hvds,
viharos nyarestékre ajanlanank. (BZs,
PGy)

CSANYI PINCESZET

TELEKI VILLANY| PORTUGIESER
2022

LEE) ATLAGPONT

FAJTA: Portugieser
AR: 1700 Ft

Nagyon jo ar/érték aranyl mintaval
talalkozhattunk. A szép rubinvords szin
kivalo beharangoztja a végig egyenletes
konnyedségre és j6 fogyaszthatdsag-

ra épitd mintanak. Az illat és iz tiszta,
j6 erjedésvezetésrdl tanUskodik, benne
meggyes, friss zamatokkal. A savak
megitélése mar eltérd volt; egyesek lel-
kesedtek a kannyedséget is jol szolgald
savhattérért, mig masok szerint azok
kissé éles benyomast adtak. Ossze-
foglalva azonban megallapithattuk,

jo egyensulyu, szépen kezelt a minta.

(PGy)

FRITSCH PINCE

VILLANYI PORTUGIESER 2022

LEE) ATLAGPONT

FAJTA: Portugieser
AR: 2000 Ft

Osszességében ennél a mintanal is
pozitiv az 6sszkép, minthogy egy
kellemes, legtobb vonasaban igényes
és fogyasztasra csabitd vorosbor lett
a végeredmény. Szép, mély tonusu

a szinarnyalat, a latvany kifogastalan.
A fajtatol ugyan nem feltétlenil ezt
szoktuk meg, de a savak élénkek, s jal,
dinamikusan ,viszik” a bort, kiemelve
a finom gyimalcsds zamatokat. Ahol
a biralek kritikaval éltek, az az illat
elsd benyomasa volt, pici kénhidrogén
bujkalt benne, am késébb szerencsére
gyorsan eltnt. (PGy)
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TASCHNER BOR-
ES PEZSGOHAZ

KEKFRANKOS 2022

ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos
AR: 1790 Ft

Ez a Sopronbdl szarmazé Kékfrankos
minta sem vallott szégyent, meghiz-
hatd és korrekt médon nyujtott egy
efféle ,nyari bortol” elvarhate élvezeti
értéket. Szép és elegans a megjelenése.
Az illatban felfedezhet6 ugyan némi
kis bizonytalansag (paranyi oxidacio)
az elsd pillanatban, de szerencsére az
illat tobbi dsszetevdje ezt kompenzal-
ja. Ennek az izben ennek mar semmi
nyoma nincsen, kellemes zamatokat és
igen finom tanninokat érzékelhetink

a j6 egyenstly mellett. (PGy)

KOCH BORASZAT

PREMIUM MERLOT 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Merlot
AR: 1520 Ft

Alapvetden jol sikerilt mintat kostol-
hattunk, egy csekély szépséghibaval.
Megkapo, szép a mélyvoros szinhatas,
s késdbb az illatban és az izben is egy
nagyon jol beérett (talan kissé toppedt)
Merlot hatasai fedezhetdk fel. A bor
mind illataban, mind izében szamos
értéket hordoz, hatarozottan kamplex,
s a zamatok kozt finom lekvaros jegyek
is megjelennek. Az egyetlen kifogas

a borral szemben, s ezt az 6sszes biralo
szOva tette, az utdizben érzékelhetd,
és kissé agressziv, hizos tanninokat
érintette. (PGy)

HAUZER
BORMANUFAKTURA

NESZMELY| ZWEIGELT 2021

ATLAGPONT ..

FAJTA: Zweigelt
AR: 3000 Ft

Figyelemre mélt¢ illatgazdagsaggal
mutatkozik be a minta, s tébb Zweigelt
minta alapjan lesz{rt véleményink,
hogy érté kezekben ez a fajta is értékes
bort képes adni. Az illat finoman ,pun-
csos’, s ezt az alapot remekdl szinezi

a gondosan ,adagolt” érlelési jelleg is,
mely késébb a zamatban is hatdro-
zottan megjelenik, de semmiképpen
nem tulz6, hagyja a tdbbi dsszetevét is
érvényesilni. (PGy)

KOCH BORASZAT

PREMIUM CABERNET SAUVIGNON
2022

ATLAGPONT

FAJTA: Cabernet Sauvignon
AR:1520 Ft

Szép és intenziv szinG a bor. Az illat ha-
tarozottan komplex, s az, hogy sokféle
illatkarakter keveredik benne, megosz-
tottsagot okozhatott a megitélésében.
Akadt, aki dijazta a gazdag illatkaval-
kadot, a kissé viragos-ibolyas karaktert,
mas viszont sokallotta az édeskes
alkoholos hatast. Amiben viszont mind
egyetértettink, az a bor izhatasanak
lyara vonatkozott. Ismét egy kivalo ar/
érték aranyu bort talaltunk. (PGy)

Ha valadi tudasra és
iranymutatasra van szuk-
séged a bor vilagaban,
tamaszkodj harminc év
tapasztalatara.

Kézeppontban a BOR!

Atfogé és naprakész is-
meretek — kivalé borokkal.
Borismereti tréningek
azoknak, akik a borban
nem csak egy alkoholos
italt Iatnak.
Orémszerzd borivas és is-
meretszerzo borkostolas.
Gyakorlat, tudas,
tapasztalat.

www.meszarosgabriella.com
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GUNZER TAMAS

PINCESZETE

MERLOT 2022

@ ATLAGPONT w
i

FAJTA: Merlot e
AR:3000Ft e

Lilas, bibor szinG tétel. lllataban a fekete-
afonya jegyei a legerdsebbek. Rendkivil
kerek benyomast tesz, annak ellenére,
hogy tanninjai egy cseppet szaritanak.
Jo savai hivos eleganciat kolcsanoznek
a bornak, szép teste azonban mar a ter-
méhelyére enged kivetkeztetni. Decens,
elegans Merlot kerlt a poharunkba,
amelyrdl egy gyimolcskosarra asszocial-
tunk. Harmoanikus, igazi nyari bor. (BZs)

DUZSI BORASZAT

MERLOT 2021

ATLAGPONT

FAJTA: Merlot
AR: 2690 Ft

A minta komoly dilemmat okozott

a biraloknak. Mit tegyink, ha egy nagy
formatumd, értékes voroshor kerdl elénk,
de az nem a ,kdnnyed, nyari vorasok”
vilaganak képviseldje? Biraltuk hat, és
sok elismerésért kialto értéket talaltunk.
Erett, nagyon szép a kissé barnas galléru
megjelenés, az illat pedig roppant izgal-
mas, likdros, kissé lekvaros hataso. Az
illatot is, de fdként az izt uralja egy finom
kerek, puha érzet, ami nagy vorosborok-
ra jellemzd. A minta szerintiink mar csép-
pet csUcspontja utan lehet, de még nagy
érték, s miért is ne fogyasztana az, akinek
ez is egy szép nyari voroshor. (PGy)

KOCH BORASZAT

PREMIUM KEKFRANKOS 2021

LT %) ATLAGPONT

FAJTA: Kékfrankos
AR: 1200 Ft

Ennek a mintanak tébb arca is volt, me-
lyek kézt akadt igen el6nyds, de egy-két
kevésbé sikeres is. A megjelenés jol illik
a bor altal megcélzott, inkabb kénnyed
stilushoz, tovabba remek ésszhangot
és élvezetet nyujt az illat. Benne a faj-
tara jellemzd meggyes illathatas mellé
kellemes fUszeresség tarsul, mindez
igen intenziven. Az izek-zamatok terén
mar némileg gyengébben teljesit a min-
ta; a kisse éles savak mellett megjele-
nd, csoppet keser{be forduld tanninok
rontanak a harmanian. (PGy)

FRITSCH PINCE

VILLANYI PORTUGIESER 2021

LT %} ATLAGPONT g

FAJTA: Portugieser
AR:2000 Ft

Igen mély, szep szinnel mutatkozik

be a minta, az arnyalata mar inkabh
id§s6dd borra utal. Az illat kezdetben
némileg zart, s késébb is csak igen
lassan nyilik ki, s elsédlegesen inkabb
a fahordot idézd jegyek tinnek fel ben-
ne. Hasonld az izhatas is, az izek ugyan
tisztak, hibatlanok, de inkabb a hordos
érlelés nyomja ra a bélyegét a mintara, s
igy a bor az érettebh, mar a cstcspont-
ja kornyékén jaré hatast domboritja ki
és nem a konnyed vonalat. (PGy)

KVASSAY LEVENTE
PINCESZETE

KVASSAY PORTUGIESER 2022

ATLAGPONT

- |

Zas
FAJTA: Portugieser e
AR: 1599 Ft T

Elénk bibor szinG tétel. lllataban rumos
szilvara, rumos meggyre emlékeztetd
jegyekkel. Tanninszerkezete sima,
lekerekedett, mennyiségét tekintve
nem kevés. izében megjelentek az
illatara jellemz@ cseresznyés jegyek. Ha-
tarozott savtartalmanak kaszénhetden
szinte |égies tetel, kesernyés, meggy-
magos utoizzel. Kellemes, Ude, igazi
nyari bor, élénk savai miatt fréccsnek is
ajanlanank. (BZs)

TOTH FERENC PINCESZET

EGRI KADARKA 2021

LEEED ATLAGPONT

FAJTA: Kadarka
AR: 2490 Ft

Téglas szinG tétel. lllataban a gombas,
avaros, paprikas, flszeres jegyek mogott
felsejlik a friss piros bogyos gyimalcsok
illata is. Elénk savak jellemzik, tanninjai
kissé szaritanak. izjegyeiben is a piros
bogyosok viszik a primet, koztik a mal-
na és a ribizli. Kdnnyd, nyari, fajtajelle-
ges Kadarkat kostolhattunk. Paprikas
ételekhez ajanlanank, példaul egy jol
fUszerezett gombapaprikashoz. (BZs)
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SZERZG: PASTI GYORGY

EGY ,KULONC ROKON”

Készséggel elismerem, furcsa cimet adtam a rovat legjabb cikkének, azonban a boraszat
vilagaban egy sok tekintetben egyedi bortipust veszink most szemigyre. Egyedi, mert ugyan
mind szakmai besorolasa, mind készitésmadjanak alapja dontden a boraszati tevékenységhez
koti, de jellegzetes vonasainak biztositasa és az elkészitéshez felhasznalhaté szikséges anyagok
egy részének alkalmazasa kivil esik a klasszikus boraszat engedélyezett megoldasain.

agyon valoszinG, hogy az atlagos borfogyaszté nem

tudna mit kezdeni a kévetkezé mondattal: most

pedig elfogyasztunk egy ,izesitett bort”. Néha még
a szakemberek sem tudjak pontosan definialni, mit is fed
az idéz6jeles kifejezés, de ha kozismert elnevezéseiket —
Urmdshor, vermut sth. —emlitjik, a helyzet vilagossa valik. Tradicionalis,
vilagszerte kdzkedvelt italokrol van szo, melyek, minthogy készitésikhoéz
sz616t, mustot vagy bort hasznalunk fel, mind az Eurdpai Unio
boraszati szabalyozasanak hataskorébe tartoznak. Az ital elnevezés
hasznalata szandékos! Mivel itt nem az Ugynevezett természetes borok
kategariajardl esik sz6, szabalyozasuk sem lehetséges csupan a hatalyos
unios borjog alapjan, hanem az élelmiszer-eléallitas szabalyai (vo.
Magyar Elelmiszerkdnyv) is vonatkoznak rajuk. Altalanos iranyelvként
a 251/2014/EU rendelet szolgal, amely — 1évén, hogy itt jelentds aranyban
sz8l6alapt termékek is bekeriinek a kész italba —harom csoportot kilénit

el. Ezek a kovetkezdk:
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. izesitett bor,
. izesitett boralap ital,
. izesitett boralaps koktél.

Kozuluk hazankban tényleges piaci ismertsége az elsg kategérianak
van, a két masik periférikus jelentdségd. Az egyes csoportok
kozti alapvetd kilonbség egyrészt a késztermékhez kotelezden

felhasznalandd szélGeredetl alapanyag (friss sz8l6must, fojtott must,

erjedd must, bor) mennyiségébdl, illetve az egyéb engedélyezett
dsszetevGkbdl adodik. A két utobbi kategéria kapcsan elmondhatjuk,
hogy a boralapd ital esetében a minimalisan el6irt bortartalom
legalabb 50% (aminek az alkoholtartalma 7-14,5 V/V% kozott
mozoghat), mig a boralapu koktélokndl az elirt borarany szintén
legalabb 50%, de az alkoholtartalmuk 7 V/V% alatt marad. Az

italok édesitéséhez, jellegének kialakitasahoz sokféle adalék jehet
szoba (szinezék, fliszerek, izesitd gyimolcsok stb.). E kategdriak
kozul példanak a nalunk is forgalmazott Sangria emlithetd, ahol

az ital alapja bor, de izesités gyanant citrusgyimaélcsok levét vagy
kivonatat adagoljak a termékhez. (Az alkoholtartalom kevesebb
mint 12 V/V%.) Spanyolorszaghan jart fogyasztok szamara ismert
lehet még a Zurra nev( termék is, amely hasonl6 sszetétel, de
brandy és gyimélcsdarabkak is talalhaték benne. Az izesitett
borok csoportjaba tartozo italok piaci jelentdsége sokkal nagyobb.
Egyrészt ezek készitése tobb évszazados multra tekint vissza,
masfeldl keresett, széles fogyasztdi rétegeket elérd termékekrdl
van sz0. Ebbe a csoportba soroljuk az irmésborokat, a vermutokat
(fGszerezett bor) és az izesitett keser borokat (bitter). A szabalyok
ez esethen joval kdzelebb visznek a boraszat vilagahoz, mivel

a végtermékben a készitéshez hasznalt bor (esetleg alkahollal
fojtott must) részaranya legalabb 75 V/V%. Az alkoholtartalom
ezeknél 14,5-22 V/V% kozdtt mozog, s ennek a magas értéknek az
eléréséhez felhasznalt etil-alkohol tobb forrashél is szarmazhat.
(Azaz, szemben a likérborokkal, ahol csak borparlattal dolgozhatunk,
itt akar finomszesz is hasznalhatd.) Altalaban ezek a kategériak

tabbé-kevésbé édes karakterGiek (40-300 g/I cukortartalom), aminek
a bedllitasahoz tobbféle édesitdszert, tobbek kdzt szacharozt
(cukarszirupat) is hasznalnak. A végsé jelleg kialakitasahoz pedig
novényi eredet( drogok, fiszerkivonatok, aromak, a szinezéshez
karamell kerilnek az italba. Mindharom emlitett terméknél tehat

a kivant karakter elérése érdekében ,fGszerezink”. Nem Ujkelet(
felfedezésrél van sz6, az irmosboroknal mar a 16. szazadbdl talalunk
leirasokat, a vermutok, bitterek pedig elsdsorban olasz gyartok

révén az 1700-as évektdl kezdtek terjedni. A felhasznalt ndvényi
eredet( anyagok kazétt mindegyik csoportban dominans szerepet
kap, ahogy az Grmés név is jelzi, az Gromfl (Artemisia fajok), de az
id6k folyaman szamtalan tovabbi gyogyndvénnyel bévilt a lista,
ahol a receptirak valddi 6sszetétele immar féltve Grzott gyartasi
titok. E sorok iréja kozépiskolas koraban tobbszoér jart gyakorlaton
olyan budafoki pincében, ahol a legismertebb hazai tipusokat
készitették az 1960-as évektdl, mint példaul a Marka vermutot,

a Promontor Bittert sth. (A gyartast, éppen a sajatos jelleg miatt,
igyekeztek a tobbi bortdl elkilonitve kezelni.) Ezeken kivil — mas
pincészetekben készilve — ismert volt az Evavermut, az Irsa, illetve
az Amor. A készitéshez szikséges alapanyagok kozil a bor és az
édesitéshez, illetve az avinalashoz hasznalt termékek természetesen
hazaiak voltak, a ,fiszerezéshez" viszant szinte mindenki az
Ugynevezett torindi fkeveréket hasznalta. (Ezek importbal érkezg,
20-30 kg-os foliazsakokba csomagolt, a felismerhetetlenségig
felapritott navénykeverékek voltak.) Tébbé-kevésbé tudott volt,

hogy mely noveények gyokere, levele, szara, magja johet szoba, de az
aranyokat nem ismerhettik. A teljesség igénye nélkil kovetkezzen egy
szUkitett lista azon drogokrdl, kivonatokrdl, amelyek a leggyakrabban
voltak jelen ezekben a keverékekben: anizs, bordka, fahéj, gyombeér,
levendula, cickafark, kamilla, kakukkf(, kardamom, angelikagyckér,
citromfG, koriander, kalmosgydkér, narancshéj, tarnicsgyoker,
benedekf0, enciangydkér vagy az igen keserG kinakéreg. Ezeknek

a nagyon kilonboz6 hatast adé (aromatikus, balzsamas, égetd, csipds,
kesernyés vagy erésen keser{i) ngvényi anyagoknak az alkoholos-
vizes extrakci¢javal dllitottak eld azt a kivonatot, ami az emlitett
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aranyoknak megfelelen a kivant tipust eredményezte. A kivonatolas
modszere vagy az aztatas volt, vagy pedig egy nagy tartalyban
(perkolatorban) zajl6 atfolyatasos eljaras. Az egyes komponensek
mas-mas olddszerrel, mas-mas idd elteltével oldodnak ki, igy tehat
mind az oldaszerek aranyait (valtozo alkahol-viz koncentracic), mind
pedig annak atfolyasi idejét szabalyoztak. A hazai termékek mellett

az 1970-es évek elején megjelentek a boltokban a vilagszerte sikeres
olasz vermutok is, mint a Martini, a Cinzano vagy az igen keser(
Campari. (Ezek egyfajta presztizstermékek voltak, jol hangzott, amikor
egy presszéban az ifju titan — jé hangosan — egy Martinit rendelt
szive holgyének.) Az elmUlt 20-25 évben a vermutok népszer{sége
csokkent, a hazai gyartas aranya igen csekéllyé valt. A régebbi magyar
hagyomanyokat képviseld drmdshoroknal viszont némi felfutas
figyelhetd meg. Klasszikus formajaban itt az alapborokba logattak

be 4ztatasi célzattal a foként Uromfivet (de gyakran mas fiszert

savtartalmy, de vékany, vilagos szinG és fajtajellegtél mentes bor.
Egy olasz kollégam igy fogalmazta ezt meg: a vermutalap csak egy
bor ,csontvaza”. (Ezt a kivanalmat gyakran 0gy érik el a gyartak, hogy
az alapbort ,szenezik’, azaz aktivszén-készitménnyel karcsusitjak”.)
Ugyanigy, az avinalashoz hasznalt etil-alkahol (pl. finomszesz),
valamint az édesit6anyag (pl. mustsdritmény) is hibatlan iz§ és

illatu kell legyen, mentes minden zavaro eléallitasi gondtdl (példaul

a sritményben megjelend oximetil-furfuraltal).

Kisérletezd kedvii bordszok mindig is voltak, vannak és lesznek.
lgazolasul idemasolok egy-két bevalt receptirat, az 6sszeteviket és
azok aranyait. A forrds a Kadar Gyula altal szerkesztett Bordszat c.
tankonyv (1982), a fejezet szerzdje Edelényi MiklGs.

Jo kisérletezést kivanok!

FUSZER/DROG (g/hl) TORINGI VERMUT
iromfa 125
kinakéreg _
benedekfd 125
ezerjof( 125
enciangyokeér 60
mustarmag =
kalmosgyoker 125
keserd narancshéj =
narancshéj 125
angelikagyokér 60
kariander =
inulagytkeér 105
gamandor 125
fahéj 100
szegfliszeg =

szerecsendio virag -
csillaganizs =

is) tartalmazd vaszonzacskakat. Ehhez némileg hasonlé volt

a régebben népszer( ftt Grmas készitése is, ahol a kipréselt must
egy részét nyilt tlzon, Ustokben toményitették (karamellizacidval,
cukortartalom-ndvekedéssel), és ezt adtak a kezeletlen musthoz,
amelyben a belogatott Urdmf( jelenlétében zajlott le egy igen lassu
erjedés. S végil tébben megprdbalkoztak a délszlav hagyomanyokat
idézd racirmos elGallitasaval is — mostanaban kostolhattunk néhany
igéretes kisérletet. Ez esetben egy megfeleld edénybe frissen szedett
kéksz616t raknak le rétegesen, s a szél6rétegek kozé adagoljak

a drogokat (fehér Grom, mustarmag, szegfszeg stb.). Az edényt
feltaltik 6borral, majd lezarjak, s igy egy igen lassu, korlatozott héjon
erjedés és vele parhuzamas extrakcio kezdddik el. Az eddigiekbdl

Ugy tdnhet, hogy e termékek Iényege a drogkivonat, valéjaban
azonban a tobbi dsszetevd mindsége is Iényeges a sikerhez. Jo
izesitett borhoz j¢ alapbor szikséges. A j6 alapbor hibatlanul kierjedt,
egészseéges illattal és izzel rendelkezd, altalaban kézepes alkohol- és
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Il MAZSOLAZO

SZERZG: SOLYOM-LESKO ANNAMARIA FOTO: BOZZAI ZSOFIA

TUDOMANYOS SZEMEZGETES

ISZTRIABOL

Isztria Horvatorszag egyik legsikeresebb borvidéke. Kozkedveltek mind a hagyomanyos (Malvazija Istarska, Teran,

Hrvatica), mind az idetelepitett fajtakbol (Chardonnay, Merlot) késziilt borai.

limatikus kihivasok

A horvat borszektor legfébb szerepl6i kishirtokok, az
agazat részesedése az europai bortermelésben csekély.
A globalis szintéren gyakorlatilag versenyképtelen horvat
borokat alig ismerik a vilag bortérképén. A rendszervaltas és az
EU-csatlakozas 6ta a bortermelés és az export negativ tendenciat
mutat: csokken a sz6lGterilet, ezzel pedig a megtermelt sz616 meny-
nyisége is. A kedvez6tlen birtokszerkezet és a kicsiny szerepvallalas
miatt viszont a kdzos piacszervezés 2008-as reformja sem érintette
negativan a boraszokat. A jo mindség(, védett foldrajzi eredet( borok
piaca kitdnd kiugrasi lehetdséget jelenthet a horvat borok sikeres
megjelenéséhez az EU és az Egyesilt Allamok piacain. (F. Stefanic &
E. Stefanic: Croatian Wine Production after the Joining EU: Compa-
rison of Wine Production and Trade between EU and US. Research
Journal of Agricultural Science, 54 (3), 2022; ISSN: 2668-926X)

A Grasevina — Olasz rizling — a horvat szglészet és boraszat egyik
megkilonboztetd alapeleme. A horvat szél6ultetvényekben gyakorla-
tilag minden negyedik t6ke Grasevina — a kontinentalis borvidékeken
pedig minden masodik. A forgalomba hozott horvat borok teljes
mennyiségének 40%-at teszi ki. Az elmult években tobb kérdés is
felmer(lt a fajtaval kapcsolatban: kutatjak eredetét, hogy hogyan valt

ilyen népszer(vé Horvatorszagban, és persze azt is, hogy milyen jovd
varhat ra. Vajon azok a tulajdonsagok, melyek miatt a 20. szazadban
a bortermeldk elsé szamu valasztasa volt, tovabbra is érdemessé
teszik 0j Ultetvények telepitésére a melegebb, de egyben kiszamitha-
tatlanabhb klimatikus viszonyok kazott? (Darko Preiner: Grasevina —a
Symbol of Croatian Viticulture. Glasnik Zastite Bilja, 45(5), 2022.
https://doi.org/10.31727/gzb.45.5.9)

Mivel a horvat boragazat jelentdsége vilagviszonylatban elenyészg,
a tudomanyos kutatasi tevékenység féként a kilonleges, foldrajzi
eredetvédelemmel rendelkezd termékekre fokuszal. A jellemzgen
mediterran éghajlaty orszag mezdgazdasaganak a klimatikus viszo-
nyok megvaltozasaval is szembesulinie kell, igy az aktualisan megje-
lend publikaciok e témakarrel is kiemelten foglalkoznak. A mérések
alapjan a fenologiai fazisokat a megszokottnal mind hamarabb éri el
a sz6l6 is, és ez a tendencia varhatdan a jovében is folytatddni fog.
A klimavaltozas hatasat 21 sz8l6fajta esetében figyelték meg

a horvatorszagi Porecben. A vizsgalatok szerint az egyes fajtak
tekintetében linedris 6sszefiggés van a meteoroldgiai paraméterek
és az adott fenologiai szakasz eléréséhez szikséges hdosszeg-ér-
tékek kozott. Ez a szamithatd korrelacio konstansként hasznalhato
a jovGben.
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Az eredmények azt mutatjak, hogy a hémérséklet emelkedésével
arigyfakadas és a beérés is karabban jelentkezik. Ez minden fajtat
egyforman érint. A korai rigyfakadas miatt a sz616 tavaszi fagykaro-
kat szenvedhet el, kilonasen az Isztriai-félszigeten. (Branimir Omazic,
Lucija Blaskovic, Maja Telisman Prtenjak, Marijan Bubola, Marko
Karoglan, and Mislav Anic: future Change in Viticulture Phenological
Stages and Early Frost Risk in Istria Region, Croatia. EMS Annual Mee-
ting, Bonn, Germany, 5-9 Sep 2022. Abstracts Val. 19, EMS2022-326.
https://doi.org/10.5194/ems2022-326)

Sz6l6termesztés és bormindség

Két évjaratban vizsgaltak a termésmennyiség és a levélritkitas
hatasat a Malvazija Istarska fajta aroma- és polifenol-gsszetételére.
A terhelés (egyszer( Guyot tdkénként 10, illetve kettds Guyot-mivelés
tékénként 20 rugy terheléssel) csak korlatozottan befolyasolta a bor
aromavegyileteit, egyes észterek kancentraci¢ja magasabb lett

a nagyobb terhelés mellett. Ezzel szemben a levélritkitas hatasa-

ra szamos aromavegyilet, koztik az észterek és a viragos illatért
felelds terpének koncentracioja megemelkedett.

A bor egyszer( fenaljai kdzul csupan a hidroxifahéjsav-szarmazékok
koncentracicja valtozott a kisérletben: a levelek eltavolitasa novelte
e vegyiletek mennyiségét a borban. A masik vizsgalt polifenolcso-
port, a hidroxi-benzoesav-szarmazékok koncentraciéja nem valtozott
sem a levélritkitas, sem pedig a termésmennyiség figgvényében.

A kapott eredmények arra utalnak, hogy — idealis karnyezeti felté-
telek és megfelel& mikroklima mellett — egy esetlegesen ergsebb
terhelés sincs hatranyos hatassal a fajta aromadsszetételére és az
egyszer( fenolokra, ami gazdasagilag fenntarthatobb szglétermesz-
tést tehet lehetdvé. (Marijan Bubola, Denis Rusjan, Igor Lukic: Crop
Level vs. Leaf Removal: Effects on Istrian Malvasia Wine Aroma and
Phenoalic Acids Composition. Food Chemistry, 2020, 312. https://doi.
org/10.1016/j.foodchem.2019.126046)

A korai levéleltavolitas és a furtritkitas hatasat a Teran nev{ kék-
sz6l6fajtan is vizsgaltak a bogydk és borok fenolos dsszetételére,
valamint a borok érzékszervi profiljara vonatkozdan. A bogyok dsz-
szetételére gyakorolt hatds ugyan nem egyértelm{, azonban a borok
antocianinkoncentracioja és szinintenzitasa mind a levéleltavalitas,
mind a fUrtritkitas utan magasabb lett, mint a kontrollé. Az érzék-
szervi jellemz6k a borok 6 hénapas koraban csak kisebb eltéréseket
mutattak, azonban a kilonbség 24 hénap elteltével mar egyértel-
mien érzékelhetd volt: a levél- és furtritkitas miatt a borok gyumal-
csossége, zamatintenzitasa, komplexitasa, testessége, egyensulya és
a bor altaldnos mingsége jobh lett, mint a kontrollé. A kozvetlen
eredmények mellett mindez azt is jelenti, hogy megfelelGen hosz-
sz0 érlelési idének kell eltelnie ahhoz, hogy relevansan értékelni
lehessen a szGldtermesztési gyakorlat hatasat a bor érzékszervi
jellemzéire. (Marijan Bubola, Paolo Sivilotti, Sara Rossi, Ena Bestuli¢,
Tomislav Plavsa & Sanja Radeka: /mpact of Canopy Management
Practices on Phenolic Composition and Sensory Profile of cv. Teran
Wine. CO.NA.VI. 2020 — 8° Convegno Nazionale di Viticoltura, BIO
Web of Conferences 44, 02001 (2022). https://doi.org/10.1051/bio-
conf/20224402001)

Akacfa hordok Isztriaban

A tdlgyfa hordos mellett az Isztriaban hagyomanyosan hasznalt
akacfa hordos érlelés is kimandottan pozitiv hatassal van a Mal-
vasija Istarska mingségére. Az akachordéban érlelt borok egyszer{
ill6 fenolokkal gazdagodnak, mig a tdlgyfa hordés borok inkabb

tobh tolgyfalaktont tartalmaznak. A borok ize gazdagodik, aromaik
intenzivvé valnak, palackos érlelhetéségik kitolodik. A faeredet(
zamatanyagok nagyszer(en kiegészitik a Malvazija alapkarakterét.
(Gianfranco Kozlovic, Ana Jeromel, Luna Maslov, Alan Pollnitz, Sandi
Orli¢ (2010): Use of Acacia Barrique Barrels — Influence on the Quality
of Malvazija from Istria Wines. Food Chemistry. 120(3):698-702.)
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Isztria az egyik legdsibb bortermeld régio Europaban: a gorogok mar a Krisztus el6tti
6. szazadban telepitettek ide sz6l6t. Annak ellenére, hogy Bordeaux-hoz hasonlatos feltételeket
teremt a voroshorok — elsdsorban a Merlot — szamara, jelenleg még a viszonylag felfedezetlen

teriletek kozott szerepel a vilag bortérképén.

30. Concours Mondial de Bruxelles barversenyt idén

az isztriai Porecben rendezték meg. Baudouin Havaux

versenyigazgato a valasztast azzal indokolta, hogy ez
a vidék jol tukrozi a feltorekvd horvat borpiac trendjeit.

Kiemelte, hogy a nagymultu terileten a bor ugyanigy a turiz-

mus szerves részéve valt, mint a leny(igéz8 természeti kdrnyezet és az
elsérangu gasztronomia. Boris Mileti¢ megyei prefektus szavaival élve:
,t0l kicsik vagyunk ahhaz, hogy atlagosak legyink, ezért térekszink
a kivalosagra mindenben, amit teszink, és ez nyertes kombinacionak
bizonyult a boraink torténetében is.”
Horvatorszag egyre ismertebb a vilagon,
amihez nem csak a Tronok harca Dubrov-
nikban forgatott jelenetei jarultak hozza. A
schengeni 6vezethez csatlakozas és az euro
bevezetése még inkabb megkonnyitette
a térségbe iranyuld turizmust, amelynek
célpontjai kozott olyan gyéngyszemek
szerepelnek, mint a gyényor( kdzépkori dva-
rossal rendelkez6 Rovinj, az egyik legnagyobb rémai kori amfiteatrum
mellett a pezsgd kulturalis fesztivalokkal is csabitd Pula, vagy a sikkes
tengerparti ddulShelynek szamit¢ Opatija. A régid olyannyira divatossa
kezd valni, hogy idén februarban mar a Vogue magazin online feliletén
is terjedelmes iras jelent meg rola, kilonésen a borokra, a dizajnos
éttermekre és szallodakra kihegyezve, és amelyben Toszkanahoz
hasonlitjak a régiot. Az 6sszehasonlitas nem alaptalan: a tengerpart,
az olivaligetek és a mediterran kanyha is Italiara emlékeztet. Isztria
lakossaganak jo része évszazadokig italiai volt, majd 1919 és 1947
kozott Olaszorszaghoz is tartozott, igy érthetd, hogy az italiai hatas

AZ ISZTRIAI BOROK TOBBSEGE
MODERN FELFOGASBAN,

FRISS STILUSBAN KESZUL,
ES A NEMZETKOZI
KOZONSEGET CELOZZA MEG.

—a helyi paraszti kanyha hagyomanyai mellett — maig tetten érhetd a
gasztronoémiaban is.

Caroline Gilby MW kiemeli, hogy az isztriai népek — horvatok, olaszok,
szlovének —elsdsorban isztriainak tartjak magukat, és a politikai hataro-
kon &tnyulo boraszati egyittm{kadés is erdsebb, mint mas régiokban.
Aterileten mintegy 250 termel@ dolgozik, kdzilik 110-en tagjai a
szBlészeket és boraszokat témoritd Vinistranak, amely a lobbitevékeny-
sége mellett évente borversenyt és borvasart is szervez. A legnagyobb
boraszat a Vina Laguna, amely a 10 milli¢ palackos 6ssztermelés 45
szazalékat adja. (A kistermelGk karében az
el6z8 rendszer drokségeként megmaradt
szétaprozott birtokszerkezet gyakran gazdasa-
gossagi problémakat okoz.) A szlovén termeldk
szBvetségét egy elismert borasz halgy, Ingrid
Mahni vezeti, aki negyedszazada szervezi a
portorozi Malvasia-fesztivalt. A két szervezet
kozott rendszeres az egyittmikadés.

A hossz0 partvonal és a magas hegyek szamos
sz6l6fajta szamara idedlis terméteriletet biztositanak. A régidban a
filoxéravész elgtt 44 000 hektaron telepitettek sz3l6t, azonban ez mara
4000 hektarra csokkent, amelybdl 1800 hektar a hatar szlovén oldalara
esik. Az Alpokbol érkez8 hivos levegd hosszabb érési idét és magasabb
savakat biztosit, mig az Adria tengeri szell6i tavol tartjak a kartevéket,
azonban a szaraz nyarak az aszalyveszély miatt kihivast jelentenek a ter-
mel6knek. A korilmények kedveznek a biomGvelésnek, bar a mindsitett
termel6k aranya alacsony. Talajbél harom f6 tipus kilonbdztethetd meg:
a vorosboroknak idedlis, magas vastartalmu vérgs, a térmelékes Uledékes
kézeteket (flis) tartalmazo szirke, valamint a mészkdben gazdagabb
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fehér talaj. Utobbi két talajtipus elsdsorban az aromagazdag, magas sav(
fehérborok készitésének kedvez.

Az isztriai borok tobhsége modern felfogasban, friss stilusban készil,
és a nemzetkdzi kdzonséget célozza meg. A szocialista témegterme-
lést kovetden a mindségi forradalom elinditasa Gianfranco Kozlovi
nevéhez kothetd, aki bevezette a h6mérsékletkontrollt és a modern
boraszati modszereket, és a terroirt tokrozg, érlelhetd borokat is elkez-
dett késziteni. A termelés nagy részét hagyomanyosan a gyimaélcsos,
szaraz fehérborok adjak, melyek kdzott az elmilt évtizedekben eldre-
tortek a nemzetkdzileg sikeres fajtak, mint a Pinot gris, a Sauvignon
blanc, a Rajnai rizling és természetesen a Chardonnay, nem beszélve az
Ultetvények 60 szazalékat elfoglale helyi fajtardl, a Malvazija Istarska-
rél, melyet amfordban is érlelnek. A termelés mintegy 70 szazalékat

az acéltartalyban érlelt, 12-18 hanapos korban fogyaszthato, a turistak
kérében népszerd, friss fehérborok adjak. A vorasborok a filoxérat
kdveten nem jatszottak jelentds szerepet a borvidéken, de a biztos
megtérilést keresé boraszok fokozatosan meghonositottak a Syraht,

a Merlot-t és a Cabernet Sauvignont, amelyek mellett a hagyomanyos
helyi fajtanak szamito, a Refosco-csaladba tartozd Teran is egyre
nagyobb szerephez jut, annak ellenére, hogy meglehetésen problémas
vele dolgozni, és a j6 mindség eléréséhez szinte gazdasagtalan hozam-
korlatozast kell alkalmazni. (Egy viszonylag népszer{ helyi fajta még a
gyimolcsos, félédes borok készitésére alkalmas Borgonja vagy Muskat
Momyjanski.) A ,szupertoszkanok” mintajara léteznek ,szuperisztriai”
hazasitasok is a helyi és a vilagfajtak kazott: a kissé vad Terant példaul
Merlot-val szoktak megszeliditeni, hogy fiatalabb koraban is kannyen
fogyaszthatd legyen, mikdzben meg6rzi a helyi karakterét. A szénsa-
vas borok természetesen itt is népszerGek, mint mindenhal a vilagon,
azonban a Malvazija jellemzéen nem elég savas alapbornak, igy Pinot
noirral vagy Chardonnay-val célszer( hazasitani. Helyi specialitas az
akacfa horddk hasznalata, amelyek a tolgyhdz hasonld struktirat és
kortyérzetet biztositanak a vanilias és porkolt jegyek nélkil. Az isztriai
borok ismertségének ugyanakkor nem kedvez, hogy Horvatorszaghan
nincs hivatalosan elfogadott eredetvédelmi rendszer, csupan asztali,
mindéségi és prémium kategériakba soroljak a borokat.

Erdekesség, hogy a Concours-on a legjobb horvat bornak jaré Reve-
lation-dijat egy nemzetkozi fajtakbdl dsszeallitott cuvée nyerte el, a
Meneghetti Val Gambalera 2015, amely fele-fele aranyban Cabernet
Sauvignont és Merlot-t tartalmaz. Aranyérmet is inkabb Merlot-k kap-
tak a vorgsok kozol, viszont a fehérboroknal a Malvazijak szerepeltek
kimondottan jél.

Az isztriai borokat hagyomanyosan a helyi turisztikai szektor vasarolja
fel, igy a termelék nem gondolkodnak exportban. Ha mégis igy tesznek,
els6sorban a szomszédos orszagokat valasztjak célpiacnak, ahol nem
kell magyarazni a bortipusokat vagy a term8helyet. A turistak ennek
ellenére vilagszerte magukkal viszik az isztriai borok jé hirét, melynek
hatasara a megfeleld mennyiséggel bir¢ termel&k mar viszanylag sike-
resek tudtak lenni az Egyesilt Kiralysagban és az Egyesilt Allamokban,
de az azsiai vasarlok is egyre élénkebb érdeklédést mutatnak, mikoz-
ben a boraszok fiatal generacidja piaci gondolkodast hoz a szektorba.
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Aprilis 26-an a Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem (MATE) Szélészeti és Boraszati Intézetének Badacsonyi

Kutatéallomasan hallgathattuk meg a bor egészségre gyakorolt élettani hatasarol tartott eldadasokat. Ezt kdvetden

a Kutatointézet valogatott borai kerilltek bemutatasra, kostoloval és sajtparositassal egybekotve. Végiil a tovabbi

tudasra szomjazok fakultativ programként a birtokon tort

Bor és Piac altal, a MATE munkatarsaival kardltve szerve-
zett szakmai szeminarium és mesterkurzus alkalmaval

a bor és az egészség kapcsolatan tul a csokkentett al-
koholtartalmu borokral, illetve az éghajlat felmelegedését
j6l t0rd, és a piaci szempontoknak is megfeleld badacsonyi sz616-
fajtakrol is sz6 esett. A sz8lészeti-boraszati kutatasok legfrissebb
eredmeényeit Nyitrainé dr. Sardy Diana (MATE Szélészeti és Boraszati
Intézet) ismertette, az orvostudomanyi megkozelitésrél pedig dr.
Varga Eva (Semmelweis Egyetem) gondoskodott. Mar az els6 eladas
soran kiderilt, hogy a megfeleld adagolas mellett a bor szinte minden
dsszetevije az egészség szolgalataban all. Amelyek mégsem, azok
jelenléte oly csekély, hogy nincsen a szervezetinkre élettani hatassal.
Kivételt képez természetesen, ha valaki tulérzékeny akar a kedvezd,
akar a kedvezGtlen anyagok valamelyikére — mondjuk a hisztaminra,

a kén-dioxidra, netan az etil-alkoholra —, am ezek inkabb mar egyedi,
kulonleges esetek. Lényeges, hogy ha az elénk kerilg borral kapcso-
latban minden érintett szerepld megfelelden végzi a dolgat, akkor

az ital nem jelent rank nézve veszélyt. Példaul a hisztamin megen-
gedett fels6 hatara 10 mg/| a borban, de bentonittal szinte teljesen
eltavolithato; a kén-dioxidot (ami kilonben megkerilhetetlen
segédanyag) allergénként katelezd feltuntetni, mikozben vélasztha-
tunk olyan borokat is, melyekben minimalis kéndioxid-szint mellett

a sz6l6ben és a borban talalhatt természetes anyagok segitségével

g

eno

korbevezetéssel csillapithattak e vagyukat.

tarténik a stabilizalas. J6 példa erre a narancsbor, ahol a szglghéjbal
kioldéda polifenolok nagy mennyisége végzi el az antioxidans-stabili-
zalas javat, de a hossz0 csomdszolésen atesett voroshorokat is jobb
eredménnyel lehet alacsony kéndioxid-szinttel elkésziteni. Teljesen
nem zarhato ki ez a vegyulet a borbal, mivel a fermentacio soran,
természetes Uton is keletkezik bel6le valamekkora mennyiség.
Alljunk meg egy széra a polifenoloknal! Az antioxidans hatasu
anyagok kdzil eme nagyszamu fenolos hidroxicsoporttal rendelkezd
szerves vegyiletek vannak a legnagyobb mennyiségben jelen a
borban. Antioxidans hatasuk a szabadgyok-megfogo képességikben
jelentkezik, amit gy a bor, mint az azt fogyaszto testében kifej-
tenek. Mar a szgl6ben és a musthan — eredetileg a bogyshushan

— talalhato egyszer( fenolok is védenek a daganatos megbetege-
désektdl, a héjban talalhato flavonoid fenolok még ennél is tébbre
képesek. ,Egyszer(” gyulladascsckkentd hatasukeért, az inzulinér-
zékenység javitasaért —ami csokkenti a 2-es tipusu cukorbetegség
kockazatat —, valamint a daganatos betegségek megelGzésében
jatszott szerepikért dicsérhetjuk Gket. Ezen kivil a borfogyasztas
javitja a vitalkapacitast, a kilégzési térfogatot, az alkoholos italok
mérsekelt fogyasztasa csokkenti a mellékvesék mikadését, azaz a
vérnyomast és (kezdetben, ideiglenesen) a stresszvalaszt. Jellem-
z6en a borban talalhatd anyagok féként egymassal kélcsdnhatasban
fejtik ki jotékony hatasukat.
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DR. VARGA EVA, AZ ANYAGCSERE- ES HORMONBETEGSEGEKKEL, VALAMINT ERELMESZESEDESSEL FOGLALKOZO SZAKORVOS
ELGADASA A BORFOGYASZTASROL ES ANNAK KEDVEZ& ELETTANI HATASAIROL

A borkészitéshez a sz6l6magot altalaban nem hasznaljak fel, de a
melléktermék-hasznositas soran érdemes neki kilonds figyelmet
szentelni, ugyanis tele van értékes polifenolokkal, vagyis fogyasztasa
felettébb hasznos.

A borban talalhaté biogén aminok kozé tartozé szerotoninnak ked-
vez§ élettani hatasa van, azonban a tobbi, a kadaverin, a tiramin, a
putreszcin és a mar emlitett hisztamin allergén, zavar¢ hataso, am
technolagiai Iépésekkel (pl. bentonitos deritéssel) nagy részik eltavo-
lithatd. Ezen vegyiletek a tejsavas erjedés soran alakulnak ki, illetve
a kuldnboz6 élesztdk kozott is kilénbség van a biogénamin-képzddés
szempontjabdl. Ezzel jészerint ki is meril a negativ hatdssal hir¢ 6sz-
szetevek sora, am még az etil-alkoholra érdemes kitérni. Igaz ugyan,
hogy segiti az emésztést, csdkkenti a koleszterinszintet, illetve kivalo
oldo- és extrahaldszer, mégis gatolja a B1-vitamin felszivddasat,

tarolasat és mikadését — bar egyes borok polifenclokban gazdag
kozege meg tudja akadalyozni ezt a kedvezétlen hatast —, csokkenti a
sejtvédd antioxidansok mennyiségét, s amennyiben a végsd lebontasi
termeéke, az acetaldehid felhalmozddik a szervezetben, az karosithatja
a DNS-t. Ezért figyelni kell a mennyiségre, és arra, hogy a borfo-
gyasztas el8tt, soran és azt kévetden megfeleléen étkezzink. Azaz
B- és C-vitaminban gazdag ételekkel taplaljuk magunkat, bdségesen
fogyasszunk vizet, masnap pedig keriljiok a megterhel6 étkezést, a
zsirban gazdag ételeket, tovabba a gyorsan felszivade szénhidratokat
és gyorsételeket. Kdzismert tovabba az alkohol idegrendszert lassito,
majd mindinkabh kiiktatd hatasa, amit szintén mérsékelt adagolassal
tarthatunk megfelel keretek kdzott, mig az attételes veszélyeit azzal
tarthatjuk tavol, ha tartézkodunk a kiélezett, teljes figyelmunket

NYITRAINE DR. SARDY DIANA A KUTATOTARSAI TEMAIT IS FELOLELS ISMERETTEL AD HIRADAST A LEGFRISSEBB KUTATASI EREDMENYEKRGL
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ERZEKSZERVI BIRALAT, HELY] GASZTRONOMIA ES POHARAS ORVOSSAG

kéveteld helyzetektdl, mint a gépjarmivezetés, nehézgépkezelés,
légiforgalom-iranyitas sth.

Kulon eldadas szolt a bor és az étel kapcsolataral, kitintetett szerepé-

rél az étkezésben. ,A bor dsszetevdinek egészségre gyakorolt hatasa
els@sorban akkor nyilvanul meg, ha étkezés kozben fogyasztjuk.” Ez
érvényesil példaul a mediterran diétaban, vagy a francia paradoxon
jelenségében is, ami kedvezden arnyalja a tudomany jelenlegi inté
allaspontjat az alkohol egészségigyi hatasat illetden. Mindezt szem
elgtt tartva allapithatjuk meg, hogy a j6 mingségd borok mértékletes
fogyasztasa szamos elénnyel jar egészséginkre nézve. Akkor hat mi
szamit mérsékelt mennyiségnek? Mi mas,
mint amire a szakirodalom alacsony koc-
kazatot jelentd mennyiségként hivatkozik,
ami férfiak esetében 2-3 pohar bort (25-40
g alkohol), nék esetében pedig 1-2 pohar
bort (13-25 g alkohol) jelent naponta. Az
etil-alkohol tekintetében tobh eladasban
is 520 esett a csokkentett alkoholtartalmy
borokban rejld lehetségekrél. Mégpedig
abban a tekintetben, hogy a bor legnagyobb
kockazattal bire dsszetevdje keril csdkken-
tésre. Sajnos Foldunk éghajlati felmele-
gedésével egyre magasabb alkoholszézalékkal biré borok keriinek a
piacra, tehat érthetd, hogy a szabalyoz6 szervek miért szorgalmazzak
a cstkkentett alkoholtartalmi borok elterjedését. Az alkoholcsok-
kentésnél a legfébb probléma, hogy a bor egy vizes-alkoholos

elegy, melyben az egyensilyt meghontva megvaltozik a bor jellege,
karaktere, s6t, mivel az alkohol szamas molekula olddszereként is
funkcional, e vegyiletek — aromakomponensek, polifenclok — aranyai
is eltolédhatnak. Nem mindegy tehat, hogy mekkora a bor alkohal-
tartalma, a technoldgiai megoldasok pedig csorbat ejtenek azon a
megkdzelitésen, hogy a bor a megfelel§ alkoholtartalommal képes
olyan egyensulyt alkotni, amelynek élvezeti értékével nyilik lehetdség

A BORKESZITESHEZ A SZOLOMAGOT
ALTALABAN NEM HASZNALJAK

FEL, DE A MELLEKTERMEK-HASZ-
NOSITAS SORAN ERDEMES NEKI

KOLONOS FIGYELMET SZENTELNI,
UGYANIS TELE VAN ERTEKES POLI-
FENOLOKKAL, VAGYIS FOGYASZ-
TASA FELETTEBB HASZNOS.

mondjuk nagyaranyat nyerni. Ezért inkabb a Portugaliaban elterjedt,
alacsony alkohaltartalmu zéldborban (Vinho Verde), hazasitasokban,
froccsben vagy kell§ vizfogyasztas mellett, illetve étkezéshez torténd
fogyasztashan keresendd a bor élvezeti értékét valtozatlanul hagyo
mérsékelt alkoholbevitel.

A konferencia hallgatdsaga kozil megkérdeztik boraszatok, vendég-
latohelyek képviseldit is, 6k hogyan valésitjak meg, miben latjak a bor
és az egeszseg kapcsolatat.

Els6ként a Buzdssy Pincészet (Balatonlelle) képviseletében mond-

ta el Szeleczky Olivér, hogy marketing szempontjabal fontos a bor
egészséges arcat megmutatni a fogyasz-
toknak. Az egészségtudatos életmad,
amit Kanadaban (Vancouver) eltéltott
évei soran tapasztalt meg, hazankban is
egyre inkabb jelenlévé trend, melyben az
alkoholnak gyakran hatranyos megitélése
van. Ez a konferencia viszont tokéletes
alkalmat nyujtott annak tisztazasara, hogy
létezik az arany kdzépUt, azaz a mérsékelt
és mindségi borbevitel. Ha ezt a vasarlok,
fogyasztok korében is tisztazni lehetne,
felvilagositani ket a bor és egészség
kapcsolatardl, akkor talan mind tobbiket meg lehetne nyerni a borfo-
gyasztas Ugyének, vagy éppen visszacsabitani ket a borok vilagaba.
Olivér bevallotta, hogy éppen a héten késtolt alkoholmentes bort,
amiben Iatott lehetdségeket, de az elhangzottak tikrében alaposan
atgondolja, hogy van-e ennek barmi haszna, és mennyi energiat
érdemes belefektetnie a jovére nézve.

A Lérant Pince (Badacsonytdrdemic) és a Zeus Café & Wine (Bada-
csonytomaj) képviseletében Lérant Katé mondta el kérdéstnkre vala-
szolva, hogy kétségtelenil a mértékletes és minéségi borfogyasztast
partolja. Mind a pince, mind a vendéglatoegység oldalardl tamogatjak
a napi egy-két pohar bor elfogyasztasat, nem is elsdsorban Uzleti
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AZ ERDEKLGDE KOZONSEG SZAMOS KERDEST IS INTEZETT AZ ELGADOKHOZ

megfontolashdl. A Lérant csalad — a nagyapa, Lérant Kalman a Bada-
csonyi Kutatoallomason dolgozott — meggydézédése, hogy ekképpen
a bor olyan folyékony orvossag, amely természetes kozegben segiti
az egészségmeg@rzést, és a konferencian elhangzott betegségek
megeldzését, kiléndsen a sziv- és érrendszeri betegségek, kilon-
féle daganatos betegségek, vagy a cukorbetegség kialakulasanak

LELKES SZERVEZOK A LAP SZINEIBEN ES AZ EGESZSEG SZOLGALATABAN

tekintetében. Nem véletlen, hogy a Zeus komoly gyGjteménye és a
haz borai mellett kimagaslé minéségl kavékat és teakat kinalnak a
vendégeknek, hogy az alkoholt barmi okbdl kerilék se maradjanak le

a napi polifenoladagjukral. A csucshatas beteljesitéséhez (bor és étel
egyUtt fogyasztasa) pedig valtozatos, a mediterrantdl a hagyomanyos
magyar finomsagokig terjedd borozai-kavéhazi étkekkel is szolgalnak.
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12 EVES A PALYAZATUNK!

MAGYARORSZAG LEGSZEBB
SZOLOBIRTOKA 2023

MAGYARORSZAG LEGSZEBB
SZOLGBIRTOKA NAGYBIRTOK
KATEGORIABAN 2022:

» elsd helyezett: Jammertal
Borbirtok (Villany)

> masodik helyezett: Szeleshat
Sz6l6birtok (Bataszék)

> harmadik helyezett: Sol Montis
Boraszat (Gydngydstarjan)

MAGYARORSZAG LEGSZEBB
SZGLGBIRTOKA KOZEPBIRTOK
KATEGORIABAN 2022:

» els helyezett: Hetényi Pincészet
(Szekszard)

> masodik helyezett: Dobosi Birtok
(Szentantalfa)

> harmadik helyezett: Ginzer Csaladi
Birtok (Villany)

MAGYARORSZAG LEGSZEBB

SZOLOBIRTOKA KISBIRTOK

KATEGORIABAN 2022:

» elsd helyezett: Petranyi Pince (Csopak)

» masodik helyezett: Garai Pince
(Alsényék)

» harmadik helyezett: Kincsem Kastély
Sz6l6birtok (Tolcsva)

A Bor és Piac szerkesztgsége idén is meghirdette a Magyarorszag Legszebb Sz6l6birtoka versenyt.
A Magyarorszag Legszebb Sz§l6birtoka els6 forduléja az interneten, a fogyasztok kérében zajlik!

JULIUS 9. EJFELIG VARJUK A SZAVAZATOKAT!



2022 TOP 9 BORASZATA:

- : - o -
Jammertal Borbirtok Szeleshat Sz6l6birtok Sol Montis Boraszat

Petranyi Pince Garai Pince Kincsem Kastély és Szdl6birtok



PORTRE

borok szeretete tehat édesapamtal jon. Tulajdonkép-

pen beleszilettem ebbe a hivatasba. Bar a kdzép-
iskolat informatika tagozaton a Veszprémi Vegyipari
Szakkozépiskolaban végeztem el. Ezutan egyetemre
Keszthelyre felvételiztem, és igy agrarmérndki diplomam van,
viszont sz6l6termesztéshdl doktoraltam. A doktori disszerta-
cidm témaja a D.M.R. technoldgia volt, tehat a firtritkitassal,
furtfelezéssel, illetve szalvesszdatvagassal foglalkoztam. Ez
egy nagyon érdekes technika — a nevezéktan szerint sz816t6p-
pesztéses eljaras —, ami a hosszU szalvesszGs metszésmadaoknal
alkalmazhaté.
A Podmaniczky Pincészetet édesapam 1979-ben alapitotta.
Eleinte csak hobbiszinten, keresetkiegészitésként mikadott, de
a Balaton kdzelsége miatti turizmus hatasara elég jo felvevdpiac
alakult ki. igy a kilencvenes évekre édesapam mar féallasban
foglalkozott a pincészettel, én csak besegitek neki a mai napig.
Jelenleg husz hektaron gazdalkodunk, Kroshegyen és Széladon
vannak Ultetvényeink, és szamos kilonboz6 fajtaval dolgozunk,
ezek a Rajnai rizling, Chardonnay, Pinot blanc, Sauvignon blanc,
Pinot noir, Cabernet, Merlot, Kékfrankos, Olasz rizling és Irsai
Olivér, tehat elég széles a spektrum.
A D.M.R. technolégia Iényege, hogy amikor megtérténik a teljes
érés, akkor at kell vagni a terméstarté éves vesszéket, ezaltal
a szG16 a sz616t6kén topped meg. Ez egyszerre eredményez egy
abszolUt és egy relativ cukorgyarapodast is, hiszen egyrészt
igy a levelekbdl a tapanyag csak a sz6l6furtbe tud aramlani,
masrészt a napon meg tudnak toppedni a bogyok. Az igy készilt
borok kissé eltérnek a késdi szuretelésGektdl, sokkal inkabb a
toppedt sz6ldizek, a gyimolcsjellegek, a fajtara jellemzd értékek
tudnak bennik megmaradni. A doktori képzéssel parhuzamosan
végeztem el az élelmiszermernok szakot a Corvinus Egyetemen
Budapesten.
Korabbi munkahelyemen, a Varga Pincészetnél, a toppedt
sz816bdl készUlt Szirkebarat ezzel a technikaval készolt, a sajat
boraszatomnal viszont nem alkalmazom a D.M.R technologiat.
Ennek egészen egyszer(ien az az oka, hogy a Balaton kérnyékén
nem latok akkora piaci részesedésre lehetdséget édeskés, késdi
sziretelés( borok esetében, ez sokkal inkabb a Tokaji borvidék
piaca.
Korabban a hegykdzségi elndki poziciot Bujdosd Ferenc tdltdtte be
Balatonboglaran, felkérésre vettem at téle a stafétabotot. Nagy re-
ményekkel allok a munka elé. Korabban mas boraszatoknal, tébbek

PODMANICZKY
PETER

»Szeretném, ha a Balatonboglari Borvidék

SZERZG: BOZZAIl ZSOFIA
FOTO: BOZZAI ATTILA

eldkeldbb helyet kapna Magyarorszag borvidékei kozott”

kdzott a Varga Pincészetnél Badacsonyban, valamint a BB-nél
Balatonboglaron dolgoztam. Ezutan hat-hét évig Budapesten lak-
tam, onnan jartam a Tokaji, Egri és Balatoni borvidékekre. Két éve
jottem vissza Budapestrdl Boglarra. A Balatonra végleg a korona-
virus idején koltoztink vissza, jelenleg a Radpuszta Szgl6birtoknal
vagyok alkalmazott, emellett besegitek édesapam boraszataban, a
kéroshegyi Podmaniczky Pincészetben.

Egy honapja kaptam meg a kinevezést, szeretném, hogy a borvi-
dék minél el6keldbb helyet kapjon Magyarorszag borvidékei ko-
z6tt, amire latok is esélyt, mert Ugy vettem észre, hogy az utdbhi
néhany évben elkezdett atalakulni a helyi boraszszakma hozza-
allasa. A generaciévaltassal a gondolkodasmad is megvaltozni
latszik, mara mindenki inkadbb az 8sszefogasban latja a fenntarto
erdt, amit nagyon pozitivan élek meg. A borvidéken belil nagyon
j6 az 6sszetartas, legutobbi budapesti megjelenésinkre is egy
kbzds standot béreltink ki, igy kdzosen tudtuk képviselni a bor-
vidéket. Néhany hetente helyi borkéstolékat is szoktunk tartani,
mindig mas pincészetnél Ulink dssze, ahova mindenki elhozza

a sajat borat egy-egy adott fajtabal. Ezen alkalmakkor mindig
megosztjuk a véleményinket egymas borairél, tehat tulajdonkép-
pen ezeknek a gyGléseknek az a célja, hogy minél tébbet tudjunk
egymastol tanulni.

Azt gondolom, hogy nagyon j6 adottsagaink vannak borvidé-

ki szinten. A sajat birtokon az eladasokat tekintve azt latjuk,
hogy mennyiségben az Irsai Olivér a vezetd, ha pedig az értéket
nézzik, akkor mar a Rajnai rizling is a vezet6k kozott szerepel,
ami az egyik személyes kedvenc fajtam. A borkdstoloknal mindig
azt tapasztaltuk, hogy a Rajnai az Olasz rizlinghez képest a

déli parton altalaban jobb minéséget mutat, és ennél a fajtanal
kiegyenlitett kvalitassal lehet szamalni. Emellett a rozérol és a
vorésborokrél sem szabad megfeledkeznink, Ujonnan elég inten-
ziven jelennek meg a tradicionalis madon elkészitett pezsgék is.
Ezerarcy borvidék a miénk, mert nagyon sok stilus és fajta tud
egyszerre mikadni, a kénny( illatos boroktdl kezdve a testes
virésborokig.

A Balatoni Borrégids 6sszefogas a hat balatoni borvidék kozott nem
csak a boraszatokat, hanem a vendéglatehelyeket is magaba foglalja.
Ugy gondolom, hogy Dobosi Gy6z6, a borrégio lekdszont elnske elég
jol 6ssze tudta hozni a termeldket, ki tudta tizni a kozos célokat, a
BalatonBor és HegyBor mint kozés marka mindenképpen jo kezde-
ményezés — természetesen ezeknek a bevezetése sem egyik naprol a
masikra torténik, kell egy kis idé neki, de mindenképpen jé Gton halad.
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V. Orszagos Szoélesz - Borasz Konferencia

Save the Date
2023. november 9.

Az idei évben a hagyomanyokat kdvetve rendezi meg a jubileumi, V. Orszagos
Sz6lész-Borasz Konferencidt a Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem, a
Hegykdzségek Nemzeti Tanacsa, a Junibor Egyesulet és a Magyar Bor Akadémia.

Az V. Orszagos Sz8lész-Borasz Konferencia a sz8l6termesztés és boraszat aktualis
tudomanyos és technoldgiai kérdéseit vitatja meg.

Az idei év kiemelt témaja: Kihivasok a sz8l8-bor agazatban.

Az eseménynek 2023. november 9-én a Magyar Agrar- és Elettudomanyi Egyetem
Budai Campusa (1118 Budapest, Villanyi Ut 29-43.) ad helyet.

Részletes program és jelentkezés hamarosan!

w Hegykozségek
“~/ Nemzeti Tanacsa
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MAGYAR AGRAR- ES
ELETTUDOMANYI EGYETEM







